MANUAL DE INSTRUCCIONES ™

FREIDORAS ELECTRICAS

EFE-35 | EFE-70
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Lea detenidamente este manual de usuario antes de utilizarlo.
Conserve este manual a mano para futuras consultas.




INSTALACION

Advertencias generales:

/\ El fabricante declina toda responsabilidad en caso de danos provocados por una instalacién
incorrecta, mantenimiento impropio e incumplimiento de las disposiciones de seguridad!

AE aparato ai que se refiere este manual de instrucciones esta fabricado con arreglo a los requisitos de
las Directivas Europeas: Baja Tensién y Compatibilidad Electromagnética.

/A La instalacion debe ser efectuada por personal cualificado, segun las normas y las disposiciones
vigentes en el pais de uso y de conformidad con las presentes instrucciones.

AE equipo puede funcionar con alimentacion eléctrica a 50 Hz o a 60 Hz sin necesidad de modificar el
cableado o los componentes internos. En lo que se refiere ai valor de la tension, aténgase a los datos
técnicos indicados en la placa de caracteristicas.

/\ Este aparato esta disenado Unica mente para la coccion de alimentos en cocinas profesionales como,
por ejemplo y entre otras, cocinas de restaurantes, comedores y hoteles. El uso para la elaboracion
masiva y continua de alimentos debe considerarse indebido. Cualquier otro tipo de uso ha de
considerarse indebido.

AEl aparato debe utilizarse solamente si alguien puede mantenerlo vigilado.

/AEl aparato debe instalarse de manera que el agua no pueda entrar en contacto con el aceite.

/AEl aparato esta destinado a uso profesional, solo por parte de personal cualificado.

/A Durante el funcionamiento las superficies de coccién estan muy calientes, asi que es necesario
extremar las precauciones.

/A Se aconseja instalar el aparato debajo de una campana extractora que evacue los vahos producidos
durante la coccion.

AE aparato, y en especial el cable de alimentacion, no deben colocarse cerca de fuentes de calor.
/\ El ambiente que rodea ai aparato no debe superar la temperatura de 50°C.

A No abra el cuadro de mandos ni toque los componentes eléctricos. Pongase en contacto con el
servicio técnico

/A Se recomienda utilizar el aparato llevando puestas manoplas de cocina y ropa que cubra todo el
cuerpo.

A\ Desactive y desconecte el equipo durante la limpieza, mantenimiento o reemplazo de componentes.
/A Desactive el aparato en caso de averia o mal funcionamiento.

/A Se recomienda extremar las precauciones y ponerse en contacto con el servicio técnico si se aflojan
los componentes moviles.

Si el aparato esta instalado en bateria:

A Deje una distancia minima de 80 mm entre el aparato y las paredes de material inflamable, tabiques,
muebles de cocina o aparatos adyacentes.

A Las superficies que entren en contacto con el aparato deberan estar revestidas de material aislante
térmico de tipo no combustible como lana de roca, lana de vidrio o fibra ceramica.
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Al final de la vida util del producto, no libere el
aparato en el medio ambiente.

De conforrnidad con las normas vigentes en su
pais, debera desecharse como residuo y
entregarse a centros de recogida y tratamiento
autorizados (puntos limpios o consorcias del
sector) después de quitar el cable de
alimentacién.-

@NO_TA:

El aparato ha sido cstudiado y
optimizado, con prucbas de
laboratorio, para obtener las mejores
prestaciones y los rendimientos méas
elevados. En cualquier caso, para
reducir el consumo energético
(electricidad, gas y agua) se aconseja
no utilizar el aparato durante mucho
tiempo en vacio o en condiciones que
afecten ai rendimiento éptimo.



Conexion a la red:

Quite el embalaje dei aparato, quite la pelicula protectora y, si fuera necesario, elimine los residuos de la
cola con un disolvente adecuado. El embalaJe se debe elimmar de acuerdo con lo que disponen las

normas vigentes.

(D Durante la instalacion se deben observar y cumplir las normas siguientes:

» Normas legales vigentes en la materia

« Normas regionales y/o locales, por ejemplo reglamentacién de la construccion

- Disposiciones y normas de la empresa que suministra la corriente eléctrica

» Normas vigentes para la prevencion de accidentes
- Disposiciones para la prevencién de incendios

* Normas CEI correspondientes (solo ltalia).

Antes de comenzar la conexion, consulte en la placa de caracteristicas dei aparato los datas técnicos

pertinentes para la instalacién, como tension, frecuencia, nimero de fases y potencia.

DATI TECNICI, TECHNICAL DATA, TECHNISCHE DATEN, DONNEES TECHNIQUES,
DATOS TECNICOS, TEXHUUECKVE XAPAKTEPUCTMKM.
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(@ Caracteristicas de la alimentacién:

La alimentacion de corriente alterna dei aparato debe cumplir los siguientes requisitos:

« Variacion max. de tension: + 10%

« Variacion max. de frecuencia: +1% de forma continua, +2% durante un breve periodo.

MATRICOLA, SERIAL NUMBER, SERIENNUMMER, NUMERO DE SERIE, NUMERO DE
SERIE, MACMOPTHbIA HOMEP,

La alimentacion eléctrica dei aparato debe estar protegida contra sobrecorrientes (cortocircuitos y

sobrecargas) por media de fusibles o interruptores magnetotérmicos debidamente dimensionados.

El instalador debe hacerse cargo de la conexion, tras haber intercalado un interruptor prmc1pal de facil
acceso, que debe cortar el suministro de energia de modo omnipolar. Entre los contactos abiertos debe

haber una distancia minima de 3 mm por polo.
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@NO_TA:

Se recomienda que el instalador siga
estas indicaciones, ya que de lo
contrano el fabricante no podra
garantizar las prestaciones de continui-
dad de funcionamiento dei aparato y
podrian producirse averias y/o
accidentes.



@ El cable:

» No debe disponerse cerca de fuentes de calor; e! ambiente alrededor dei cab le no debe superar la
temperatura de 50°C.

- Debe estar protegido por un tubo metalico o de plastico rigido.
« Debe tener caracteristicas no inferiores a HO7 RN-F.
« Debe tener una seccién minima tal y como se indica en la portada.

Para acceder a la regleta de conexiones “M” es necesario desmontar e! panei aflojando los tornillos
colocados en él. Cumpliendo las instrucciones dei esquema eléctrico, conecte los conductores dei cable
de alimentacion a la regleta de conexiones. Es indispensable conectar el apa rato a una toma de tierra
que funcione correctamente. Para ello, cerca de la regleta de conexiones se ha colocado un tornillo,
identificado con el simbolo “ = ”, donde se debe conectar e! conductor de tierra. Preste atencion a que el
cable pase por el prensahilo “P” préximo a la regleta; ademdas mantenga e! cable apoyado en e! fondo y
finalmente sujételo por media dei prensahilo “# ” dispuesto a tal fin. El aparato también debe estar
incluido en un sistema equipotencial. La conexién se realiza por medio de un tornillo marcado con el
simbolo “ ¥ *, situado en la parte posterior del aparato para los modelos FR..E6 - FR..E7 y en el fondo
para los FRS.. y FR..FE. El cable equipotencial debe tener una seccién de 10 mm>.

FRS35E7

FRS70E7 FRS8..FE.. FR70E..
FR4..E7
FRS8..E7

Uso:

A\ Desactive el aparato en caso de averia o mal funcionamiento.

/A Durante el funcionamiento de la freidora, es necesario tenerla vigilada para evitar anomalias que
puedan provocar el recalentamiento dei aceite, con el consiguiente peligro de incendio.

/A No ponga nunca en funcionamiento la freidora sin aceite o con el nivel por debajo de la muesca del
minimo.

AEl aparato no esta disenado para fundir grasas solidas. Este debe considerarse un uso indebido.

/A Para evitar peligros de incendio, el nivel dei aceite nunca debe llegar por debajo de la muesca dei
minimo marcada en el recipiente.

ATenga cuidado ai introducir alimentos demasiado himedos o voluminosos, porque pueden provocar
un hervor repentino con rebose de espuma.

/\ El aceite debe sustituirse a menudo porque el aceite quemado tiene una temperatura de inflamabilidad
mas baja que la dei aceite fresco y tiende a producir espuma, la cual podria desbordar. Filtre el
aceite con regularidad para obtener buenos resultados de coccion.

/A Durante el funcionamiento las superficies de coccidn estan muy calientes, asi que es necesario

extremar las precauciones. Debe tenerse siempre al alcance de la mano la tapa de la freidora: jen caso de
que el aceite prendiese fuego, sofoque las | lamas con la tapa!
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@ Para obtener una buena fritura, se aconseja no introducir una cantidad de alimentos tal que sobrepase
la mitad dei cesto: de esta manera no se baja demasiado la temperatura dei bano de aceite y su
restablecimiento se consigue en un plazo muy breve.

@ Si se trata de un producto congelado, se aconseja eliminar el hielo excesivo sacudiendo el cesto
aparte.

G) La primera vez que utilice el aparato, limpie la grasa protectora dei recipiente, cesto y resistencia
siguiendo las indicaciones dei apartado “Limpieza y cuidado”.

/A En latabla siguiente puede consultarse la cantidad méaxima de alimentos que se puede freir por

recipiente; el valor puede reducirse dependiendo de la consistencia, el tamafo de los trozos y la
temperatura dei producto que se vaya a freir.

8 litros | 13 litros | 14 litros | 17 litros | 21 litros
08Kg | 1.3Kg | 14Kg | 1.7Kg | 2.1Kg

Encendido
1. Accione el interruptor colocado antes del aparato.

2. Llene el recipiente con aceite hasta la muesca de maximo nivel. El aceite debe ser fresco o bien estar
filtrado y no estar quemado.

3. Gire el mando en el sentido de las agudJas dei reloj.

4. Notese que con el primer “CLIC” se conecta la corriente al aparato y se acciona el ca lentamiento de
las resistencias.

5. Siga g irando el mando hasta la temperatura deseada. Se encenderan los ind icadores luminosos verde
y naranja.

6. Cuando se apaga el indicador luminoso na ranja, el aceite ha alcanzado la temperatura fijada: entonces
se puede comenzar la coccion.

Apagado:

Coloque el mando en “ [l ”.
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@m:

Desconecte el interruptor eléctrico
instalado antes del aparato.



Vaciado de aceite del recipiente

En los modelos con salida frontal:
1. Acople el tubo curvo, suminist rado junto con el aparato

2. Coloque bajo la salida un recipiente metalico de capacidad mayor que la dei recipiente dei aparato
3. Abra la | lave de paso levantando el seguro

4. Se recomienda cerrar siempre la llave de paso cuando se haya vaciado el recipiente deL apa rato

En los modelos con salida en el recipiente:

1. Utillce el recipiente “V” suministrado
2. Abra la | lave de paso “C”

3. Se recomienda cerrar siempre la llave de paso cuando se haya vaciado el recipiente del aparato.

\
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A ADVERTENCIA:

Antes de vaciar el recipiente, deje
que se enfrie el aceite con el aparato
apagado; de lo contrario, la alta
temperatura dei aceite evacuado
resultaria peligrosa.




Limpieza y cuidados:

/A iNo lave el aparato con chorros de agua, ya que las posibles filtraciones a los componentes eléctricos
podrian perjudicar el correcto funcionamiento!

/A La limpieza debe efectuarse sola mente con el aparato frio.

/A Utilice solo productos compatibles con el uso alimentaria previsto.

A\ Utilice los equipas de proteccion individual (EPI) para las tareas de limpieza.

@ Lea las advertencias que figuran en las fichas de seguridad del detergente.

@ La freidora debe limpiarse a diario con agua jabonosa utilizando detergente liquido alcalino.
@ Si el aparato permanece inactivo durante un largo periodo, se recomienda desconectar la
alimentacion y:

1. Limpiar con agua jabonosa

2. Aclarar

3. Secar cuidadosamente
4. Extender una leve capa de aceite de vaselina

Termostato de seguridad: A ADVERTENCIA:

Los aparatos estan equipados con un termostato de seguridad que se dispara en caso de funcionamiento Pdngase en contacto con un técnico
andémalo, interrumpiendo la alimentacién eléctrica. Para reactivar el funciona miemo dei aparato, presione especializado.
el pulsador “E”.

Comportamiento en caso de averias: A ADVERTENC' A:

@ Las averias no siempre dependen de la calidad de los componentes, que en nuestro caso son de Si se sospecha un problema de
primera calidad, también pueden ser provocadas por saltos bruscos de tension, polvo y/o suciedad que funcionamiento, es necesario
penetra en los component es del aparato. desconectar la alimentacion eléctrica y
avisar al servicio técnico autorizado.
Mantenimiento
Los aparatos no necesitan un mantenimiento especial aparte de la limpieza normal. Se aconseja que el centro No se convierta en un técnico de
de asistencia los revise una vez ai ano, y para ello se recomienda estipular un contrato de mantenimiento. mantenimiento improvisado; la
manipulacion dei aparato anula la
CENTRO DE garantia.
MANTENIMIENTO - REVISIONES - CONTROLES - LIMPIEZA FRECUENCIA USUARIO
ASISTENCIA
Limpieza Limpieza general del aparato y de la zona que lo Dlar!a ode acuerdo con la S R
rodea intensidad de uso
Dispositivos de seguridad C_ompr_o_badén del funcionamiento de os Mensual SI Si
dispositivos de seguridad
Comprobacién del estado de conservaciény de que
Protecciones mecdnicas no haya deformaciones, aflojamientos o partes Mensual Si Si

ausentes.

Comprobacién de que los rétulos y simbolos sean
Mando legibles y estén en buen estado de conservacion; en Anual Si Si
Caso necesario, reparelos.

Revisién de la parte mecénica, comprobando que no

haya roturas o deformaciones, y apriete de los tornillos.
Estructura del aparato - — — Anual
Apriete de los pernos (tornilleria, sistemas de fijacion,

g - St
etc.) principales del aparato
- . Comprobaciéon de que las sefiales de seguridad sean . .
Senales de sequridad P . a 9 . Anual Si Si
legibles y estén en buen estado de conservacion.
Comprobacion de las condiciones de los
L componentes eléctricos montados dentro del cuadro
Cuadro eléctricode mando/ | glactrico de mando .
. ? Anual - Si
electrénica — —
Revisién de los cableados entre el cuadro eléctrico y
los componentes del aparato.
L Comprobacion del estado del cable de conexién y de S Si
Cable de conexion eléctricay | |3 toma para enchufe. Anual
toma para enchufe —— - -
Sustitucion si se perciben defectos. - Si
Cajinetes de los motores (si los S ) - .
) ¢ Sustitucion de los cojinetes de los motores Cada tres anos - Si

hay)
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