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EL HIELO PERFECTO
ES LO ESENCIAL | ES EDENOX
 
El fabricador de hielo macizo edenox está fabricado 
completamente en acero inoxidable, ofreciendo un máximo de 
calidad en toda la gama e incorporando las últimas tecnologías, 
garantizando una productividad máxima y una durabilidad en el 
tiempo. 
La característica principal es su fiabilidad, la calidad de todos sus 
componentes aseguran su correcto funcionamiento en ambientes 
tropicalizados o locales donde el equipo quede encajado. Por sus 
dimensiones permite ser instalado en bajo barra en la mayoría 
de las aplicaciones. Los cubitos se forman mediante aspersión 
del agua sobre un evaporador horizontal el cual, al enfriarse, crea 
cubitos de hielo puro y cristalinos de alta densidad.

El cubito macizo, es el tipo de cubito más indicado para el 
enfriamiento prolongado de todo tipo de bebidas, ya que el cubito 
se derrite lentamente. Son ideales para aplicaciones domésticas y 
comerciales, para cubrir todas las necesidades diarias o apoyar o 
complementar las máquinas de gran producción, zonas de bares, 
restaurantes, hoteles, etc…

Características generales
1. CALIDAD EN TODOS SUS COMPONENTES
2. VENTILACIÓN FRONTAL
3. MAQUINAS TROPICALIZADAS
4. BAJO COSTE DE MANTENIMIENTO

La calidad de todos sus 
componentes aseguran su 
correcto funcionamiento.

Ventilación frontal ideal para 
instalaciones donde la máquina 
está encastrada.

La tapa superior se desmonta 
fácilmente para una intervención 
rápida en caso de avería.

Maquinas tropicalizadas: instalación 
en temperaturas ambientes de 
hasta 43°C, con una temperatura 
del agua de 35°C.
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Modelo Referencia Capacidad Producción 24 
h (Kg)

Capacidad  
almacenamiento (Kg) Condensación Potencia (W) Dimensiones (mm)

FHG-80 19048247 Granular 80 15 Aire 700 500 x 670 x 696

FHG-80 19048248 Granular 80 15 Agua 700 500 x 670 x 696

FHG-120 19048249 Granular 120 25 Aire 700 500 x 670 x 796

FHG-120 19048250 Granular 120 25 Agua 700 500 x 670 x 796

Máquinas de hielo de cubito macizo
•	La fabricación de cubitos y la limpieza están controlados por un control electrónico que 

permite una mayor durabilidad de la máquina, reduciendo los costes de mantenimiento 
y mejorando la higiene del equipo.

•	Ventilación frontal ideal para instalaciones donde la máquina está encastrada.
•	Equipado con cable eléctrico de conexión y enchufe tipo schuko.
•	El fabricador de cubitos ha sido diseñado para acceder fácil y cómodamente a sus 

componentes y realizar rápidamente operaciones de mantenimiento.
•	Reducción de costes de mantenimiento. La tapa superior se desmonta fácilmente para 

una intervención rápida en caso de mantenimiento o avería. El diseño de la puerta 
permite acceder rápidamente al interior de la máquina en caso de operaciones de 
limpieza.

•	Envolvente totalmente en acero inoxidable.
•	Control electrónico con autodiagnosis.
•	Consumo de agua reducido.
•	Fabricado de hielo construido completamente en acero inoxidable.
•	El tipo de cubito es de 40 gr excepto en el modelo FHC-20 que es de 17 gr.
•	Sistema de control electrónico.
•	La tensión eléctrica en todos los modelos es 230V / 50Hz.
•	Modelos condensados por aire o por agua.
•	El refrigerante utilizado es R 452A. 
•	Todos los modelos están tropicalizados: se pueden instalar en temperaturas ambientes 

de hasta 43°C, con una temperatura del agua de 35°C.

FHC-30-A HC

Modelo Referencia Tamaño del 
cubito (gr)

Producción 24 h (Kg) 
nº cubitos

Cubitos por 
ciclo (Uni.)

Almacenamiento 
(Kg)nº cubitos Condensación Potencia 

(W) Dimensiones (mm)

FHC-25-A HC 19111840 40 25 (625) 18 6 (150) Aire 500 365 x 520 x 600

FHC-25-W HC 19111841 40 25 (625) 18 6 (150)  Agua 500 365 x 520 x 600

FHC-30-A HC 19111842 40 30 (750) 18 12(300) Aire 600 390 x 550 x 690

FHC-30-W HC 19111843 40 30 (750) 18 12(300) Agua 600 390 x 550 x 690

FHC-40-A HC 19111844 40 40 (925) 24 15 (375) Aire 700 500 x 600 x 685

FHC-40-W HC 19111845 40 40 (925) 24 15 (375) Agua 700 500 x 600 x 685

FHC-50-A HC 19111846 40 50 (1250) 24 25 (625) Aire 800 500 x 600 x 795

FHC-50-W HC 19111847 40 50 (1250) 24 25 (625) Agua 800 500 x 600 x 795

FHC-80-A HC 19111848 40 80 (2000) 36 40 (1000) Aire 900 736 x 620 x 900

FHC-80-W HC 19111849 40 80 (2000) 36 40 (1000) Agua 900 736 x 620 x 900

FHC-100-A HC 19111850 40 100 (2500) 36 60 (1500) Aire 1200 736 x 620 x 985

FHC-100-W HC 19111851 40 100 (2500) 36 60 (1500) Agua 1200 736 x 620 x 985

Máquinas de hielo granular
•	El hielo granular producido por las máquinas de hielo edenox, tienen una relación 

equilibrada entre agua y hielo. Está indicado para granizados, todo tipo de cócteles, 
para la visualización 

•	de los alimentos (pescado, frutas), para su uso en restaurantes, bares musicales, 
laboratorios, hospitales, laboratorios médicos, etc.

•	El evaporador es un cilindro, enfriado con un cierto nivel de agua en su interior. El hielo 
que se forma en las paredes de este cilindro que mediante un sinfín en acero inoxidable 
es transportado a un dispositivo que rompe el hielo para suministrarlo con menos agua 
residual.

•	Equipos independientes para ser instalados tras barra, bajo barra o en el área de 
servicio. 

•	Producción de hielo continua.
•	Sistema de control electrónico.
•	La tensión eléctrica en todos los modelos es 230V / 50Hz.
•	Modelos condensados por aire o por agua.
•	El refrigerante utilizado es R 452A. 
•	Todos los modelos están tropicalizados: se pueden instalar en temperaturas ambientes 

de hasta 43°C, con una temperatura del agua de 35°C

FHG-80-A

Máquinas de hielo - Cubito de hielo macizo


	2025CATÁLOGO Y LISTA DE PRECIOS
	Tu proveedor integral de hostelería
	la esencia y sus espacios
	equilibrados por naturaleza
	Novedades edenox 2025
	Índice general
	Preparación estática
	Fregaderos industriales
	Fregaderos industriales, bastidores y estantes - Gama 600
	Lavamanos de pie
	Lavamanos murales
	Lavabos
	Fregaderos y mesas especiales - Fregadero vertedero. Mesas de preparación de verduras y carne
	Fregaderos especiales - Fregadero con escurridor. Fregadero con orificio y cubeta
	Fregaderos soldados para lavavajillas - Gama 500 - 550 - 600 -700
	Fregaderos industriales gama gran capacidad
	Fregaderos industriales, bastidores y estantes - Gama 700


	Grifería industrial
	Grifería industrial - Grifos ducha
	Grifería industrial - - Grifos extensibles - Grifos monomandos
	Grifería industrial - Grifos monomando espacios reducidos - Grifos pedal

	Mesas de trabajo
	Mesas de trabajo - Mesas centrales y murales
	Mesas de trabajo - Gama 700 y 800
	Estantes para mesas centrales y murales - Mesas de altura 600 mm
	Mesas con cajones y con hueco para cubo de desperdicios - Cubos para desperdicios
	Mesas de ángulo - Accesorios
	Mesas murales con cubeta - Mesas de trabajo murales sin estante inferior
	Mesas calientes
	Mesas terraza - Armarios esterilizadores
	Estanterías sobremesa con luz y calor - Estanterías sobremesa
	Baños María sobremesa - Sistema compacto de funcionamiento con agua
	Mesas cafeteras - Frente mostrador
	Mesas estanterías cafetería - Frente mostrador
	Armarios de pared - Línea Estándar
	Armarios calentadores de platos

	Estanterías
	Estanterías de aluminio y polietileno - Estantes. Soportes
	Estanterías de aluminio y polietileno - Accesorios
	Estanterías de aluminio y polietileno - Cálculo de conjuntos
	Estanterías modulares de aluminio y polietileno
	Estanterías de acero inoxidable - Soporte mural y estanterías fijas


	DISTRIBUCIÓN YEXPOSICIÓN DE ALIMENTOS
	Gastronorm
	Recipientes Gastronorm de acero inoxidable - Cubetas lisas
	Recipientes Gastronorm de acero inoxidable - Cubetas perforadas. Tapas
	Recipientes Gastronorm de acero inoxidable - Tapas y estantes de varilla
	Recipientes normalizados para usos varios - Contenedores isotérmicos

	Drop-in
	Drop-In - Elementos fríos. Placas refrigeradas
	Drop-In - Placas refrigeradas 2 niveles. Cubas refrigeradas
	Drop-In - Elementos fríos. Cubas refrigeradas
	Drop-In - Cuba mantenimiento de congelados. Baño María
	Drop-In - Elementos calientes. - Placas vitrocerámicas
	Trinchante - Placas calientes de cristal templado
	Placas calientes de cristal templado - Pantalla mantenedora de calor
	Drop-In - Vitrinas cúbicas con cuba refrigerada
	Drop-In - Vitrinas calientes
	Pantallas, soportes y cristales
	Elementos para Buffet. Drop-In - Pantallas y soportes
	Elementos para Buffet. Drop-In - Cristales
	Elementos para Buffet. Drop-In - Soportes para cristales de protección y Cristales protectores.
	Elementos para Buffet Drop-In - Accesorios y complementos

	Vinacotecas
	Vinacotecas murales ENOLUX - Centrales
	Vinacotecas murales ENOLUX - Murales
	Vinacotecas centrales ENOLUX - Armarios expositores de vinos
	Armarios de vinos - Expositores enfriadores de vinos

	Self-service
	Self-Service - Elementos fríos
	Self-Service - Elementos calientes
	Self-Service - Elemento neutro - Muebles dispensadores de platos
	Self-Service Elemento neutro - Muebles dispensadores de platos
	Self-Service - Muebles para caja
	Self-Service - Muebles de ángulo
	Self-Service - Elementos neutros
	Self-Service - Pantallas
	Self-Service - Accesorios

	Carros
	Carros de servicio estándares y reforzados en acero inoxidable
	Carros de servicio y recogida en polietileno - Carros de servicio y recogida en acero inoxidable
	Carros de transporte y servicio y almacenaje - Carros de polietileno de alta gama
	Carros para platos - Cubos para utilización varias
	Carros para el transporte de platos - Pozos ajustables
	Carros para cestas de vajilla y carros nivel constante
	Carros con guías para recipientes normalizados
	Carros con guías para bandejas
	Carros calientes Thermik
	Carros para el mantenimiento de la temperatura
	Carros calientes
	Carros refrigerados
	Carros baño María - Carros calientes dispensadores de platos de nivel constante


	LAVADO DE VAJILLA
	Lavavasos y Lavavajillas
	Lavavajillas deapertura frontalGama de
	Lavavajillas de capota
	Lavavajillas de arrastre
	Lavautensiliosedenox pone
	Grifería industrial
	Cestas para lavavasos y lavavajillas


	Cocción
	Snack 650
	Snack 650 encastrable
	Snack 650 encastrable
	Gama 650 encastrable - Elementos modulares de cocción
	Snack 650 encastrable - Elementos modulares de cocción

	Hornos, Salamandras y freidoras
	Salamandras
	Hornos microondas
	Chef-N-Go!
	Hornos compactos
	Hornos compactos
	Horno panadería
	Horno de brasas
	FreidorasProfesionales
	Tostadora eléctrica de cinta

	Vitrocerámica y Inducción
	Placas vitrocerámica - Pantalla mantenedora de calor
	Inducción de sobremesa
	Inducción de encastre
	Cocción Modular de Inducción Gama 700 - Cocina 2 y 4 fuegos
	Cocción Modular de Inducción Gama 700 - Freidoras y Fry-Tops


	Preparación dinámica y conservación
	Envasadoras al vacío
	VAKSIC E
	SLINE PLUS
	Envasadoras de suelo - Cocción Sous Vide
	Carro para envasadoras al vacío - Termoselladora de barquetas

	Corta fiambres y Picadora
	Cortadoras de fiambre Gama Estándar
	Cortadoras de fiambre profesional
	Cortadoras de fiambre profesional
	Cortadoras de fiambre profesional de engranajes
	Cortadora de fiambre manual
	Artículos de Bar - Exprimidor cítricos
	Picadoras de carne PI
	Picadoras de carne PA - Accesorios para picadoras
	Brazos trituradores - Velocidad fija
	Brazos trituradores-batidores - Velocidad variable
	Brazos trituradores - Batidores - Accesorios


	Frío comercial
	Mesas refrigeradas
	Mesas refrigeradas con cajones - Serie 600
	Mesas refrigeradas con fregadero - Serie 600
	Mesas refrigeradas con cajones - Serie 600
	Mesas refrigeradas frente mostrador - Serie 600
	Mesas para mantenimiento de congelados - Serie 600
	Mesas refrigeradas mantenimiento de congelados y frente mostrador con pre-instalación - Serie 600
	Mesas refrigeradas Gastronorm - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas Gastronorm con fregadero - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas Gastronorm con cajones - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas Gastronorm con puertas pasantes - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas Gastronorm de altura 600 mm - Serie GN 1/1
	Mesas para mantenimiento de congelados Gastronorm - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas y mantenimiento de congelados Gastronorm pre-instaladas - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas para preparación de pizzas con encimera de granito - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas para preparación de ensaladas y pizzas - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas para preparación de ensaladas y pizzas - Compactas
	Mesas refrigeradas para preparación de ensaladas y pizzas - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas para preparación de ensaladas y pizzas - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas Gastronorm -Serie 800, euronorma 600 x 400
	Accesorios de mesas refigeradas

	Enfriadores de botellas
	Enfriadores de botellas - Serie EBE y Serie EB
	Enfriadores de botellas Subzero - Expositor refrigerado mural
	Fuentes de agua

	Congeladores horizontales
	Congeladores horizontales - Islas de congelación
	Congeladores horizontales puerta ciega - Isla de congelación panorámica
	Congeladores horizontales puertas cristal - Accesorios

	Armarios refrigerados inox
	Armarios de exposición
	Armarios refrigerados
	Armarios mantenimiento congelados
	Armarios refrigerados con puerta de cristal
	Armarios mantenimiento congelados con puerta de cristal
	Armario refrigerado expositor de bebidas de 1 puerta
	Armarios refrigerados exposición - Serie Clásica Profundidad 740 mm
	MURALES DE EXPOSICIÓN CON GRUPO INCORPORADO
	MURALES DE EXPOSICIÓN CON GRUPO INCORPORADO

	Armarios refrigerados - Serie 700
	Armarios refrigerados con puertas de cristal - Serie 700
	Armarios para mantenimiento de congelados - Serie 700
	Armarios mixtos refrigerados y de mantenimiento de congelados - Serie 700
	Armario refrigerado con compartimento para pescado o para congelados - Serie 700
	Armarios de refrigeración y de congelación Gastronorm - Serie GN 1/1
	Armarios refrigerados Gastronorm con guías embutidas
	Armarios para mantenimiento de congelados de -18° a -20 °C con guias embutidas– Serie GN2/1
	Armarios mixtos refrigerados y armarios con compartimiento de congelados – Serie GN 2/1
	Armarios refrigerados y para mantenimiento de congelados - Serie 600 x 400
	Armario refrigerado para pescado
	Accesorios armarios refrigerados

	Abatidores de temperatura
	Abatidores de temperatura - Panel e-feel
	Abatidor - congelador compacto - Abatidor 3 GN 1/1
	Armarios abatidores - congeladores - Abatidor 5 GN 1/1
	Armarios abatidores - congeladores - Serie GN 1/1 y GN 2/1 (8, 10, bandejas)
	Armarios abatidores - congeladores - Serie GN 1/1 y GN 2/1 (10, 16 bandejas)
	Abatidores de temperatura - Células de abatimiento y congelación

	Vitrinas frigoríficas
	Cavas de maduración de carne - EXPOCARN
	Expositores refrigerados de ingredientes para ensaladas y pizzas
	Vitrinas expositoras refrigeradas - Vitrinas verticales de sobremesa y Vitrinas de exposición
	Vitrinas expositoras de sobremesa - Vitrinas expositoras de sobremesa
	Vitrinas expositoras refrigeradas - Vitrinas expositoras de cristal curvo
	Armarios expositores - Armarios expositores de pastelería serie VERSO y VECSO

	Máquinas de hielo
	Máquinas de hielo - Cubito de hielo macizo
	Máquinas de hielo granular



	Página en blanco

