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DIMENSIONES GENERALES Y ACOMETIDAS (mm)
DIMENSIONS GENERALES ET BRANCHEMENTS (mm)
GENERAL MEASUREMENTS AND CONNECTIONS(mm)
ALGEMENE MATEN EN AANSLUITINGEN (mm)

ALLMANNA MATT OCH ANSLUTNINGAR (mm)

ALLGEMEINE ABMESSUNGEN UND ZULEITUNGEN (mm)
DIMENSIONI GENERALI E CONNESSIONI(mm)

WYMIARY OGOLNE ORAZ PODtACZENIE (mm)
MITAT JA LITANNAT

TP/ TN
Fig. 1.
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Toma de corriente Fregadero Desagie Evaporador Ventilador
Alimentation Evier Evacuation Evaporateur Ventilateur
Plug Sink Drain Evaporator Fan
Stromquelle Spulbecken Abfluss Verdampfer Geblase
Presa elettrica Lavandino Scarico Evaporatore Ventilatore
Wtyczka Zlew Odprowadzanie wody | Skraplacz Wentylator
Stekker Bak Aftappen Verdamper Ventilator
Sahkaliitanta Pesuallas Poistoaukko Lauhdutin Tuuletin
Kontakt Handfat Avlopp Avdunstare Flakt




Vodel A B C D E E1 F J L [ ™M | R
(mm) [ (mm) | (mm) | (mm) | (mm) | (mm)' | (mm) | (mm) | (mm) | (mm) | (mm)

TP-7-135

TN-7-135 1342

TP-7-180

T80 700 | 1792 | 435 | 335 | 325 ] 336 385 | 597

TP-7-225

TN-7-225 2242

TP-6-150

TN-6-150 1492 - 590 311

TP-6-200

Te0200 1 600 | 2017 460 | 525

TP-6-250 510 | 510 415 464 | 500

iy 2542 525

TP-8-150 1492

TP-8200 | 800 | 2017 600 ]

TP-8-250 2542

Dimensiones diferentes en las mesas remotas
Dimensions différentes pour les tables séparées
Different dimensions in remote tables
Verschiedene Abmessungen fiir Ferntische
Dimensioni differenti nei tavoli remoti

Rézne wymiary stotéw wolnostojgcych
Verschillende dimensies van externe tafels

Eri ulottuvuudet kauko jaakaapissa

Olika dimensioner i avsides bord

Model B J
TP-7-135/ TN-7-135 1042

TP-7-180/ TN-7-180 1492

TP-7-225/ TN-7-225 1942 284
TP-6-150/ TN-6-150 1192

TP-6-200/ TN-6-200 1717

TP-6-250/ TN-6-250 2542

" En las mesas con 3 puertas o mas, en las puertas del centro se colocaran parrillas de 525mm de ancho /
Sur les tables a 3 portes ou plus, des grilles de 525 mm de large doivent étre posées sur les portes du milieu
/ In the tables with 3 or more doors, the middle doors grids of 525mm can be stored / Bei den Tischen mit 3
oder mehr Turen werden in den Mitteltiren Gitter von einer Breite von 525 mm eingelegt / Nei tavoli con 3 o
piu porte, verranno collocate nelle porte centrali griglie di 525 mm di larghezza / W przypadku stotéw z 3
drzwiami lub wiecej, w komorach srodkowych mocowane sg kratki o szerokosci 525 mm / In de modellen
met 3 of meer deuren kunnen in het middelste gedeelte roosters van 525 mm worden geplaatst /
Taulukoissa, joissa on kolme tai useampia ovia, voidaan sailyttda 525 mm: n keskiovet / | bord som har 3
eller fler dorrar rymmer mittendérren ett galler pa 525 mm.
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Detalle de la encimera Granito
Détails de la surface en granit
Detail of the granit top

Einzelheit der Granit-Arbeitsplatte
Dettaglio del ripiano in Granito
Szczegoty blatu granitowego
Detail van de granieten bovenblad
Graniittitason yksityiskohta

Detalj pa granitskivan

=
.-‘/r
Fig.2.
Model A (mm) B (mm)
TP-7-135/ TN-7-135 1340
TP-7-180/ TN-7-180 1790 700
TP-7-225/ TN-7-225 2244
TP-6-150/ TN-6-150 1490
TP-6-200/ TN-6-200 2015 600
TP-6-250/ TN-6-250 2540
TP-8-150 1490
TP-8-200 2015 800
TP-8-250 2540
TPB
Fig. 3.

Mesas de refrigeracion de 600mm de alto

Tables de réfrigération de 600 mm de
hauteur

600 mm high refrigerated counters
Kuhltisch 600 mm Héhe

Tavoli refrigerati di 600mm di altezza
Stoty chtodnicze o wysokosci 600 mm
600 mm hoge koelvitrines

600 mm korkeat pdydat

600mm hogkyldisk

B (mm)
TPB-135 1342
TPB-180 1792
TPB-225 2242
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Mesas de pizza refrigeradas
Tables a pizzas réfrigérantes
Pizza refrigerated counters
Pizza-Kuhltische

Tavoli refrigerati per pizza
Stoty chtodnicze do pizzy
Pizza gekoelde toonbanken
Pizza jaahdytetyt laskurit
Pizza kylskap
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Mesas de ensalada

Tables a salades

Saladettes

Salattische

Tavoli per insalata

Stoty satatkowe

Salade tafels

Jaahdytetyt laskurit salaatille
Sallad tabeller
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Toma de corriente Evaporador Desaglie
Alimentation Evaporateur Evacuation

Plug Evaporator Drainage
Stromquelle Verdampfer Abfluss

Presa elettrica Evaporatore Scarico

Wtyczka Skraplacz Odprowadzanie wody
Stekker Verdamper Aftappen
Sahkdliitéanta Lauhdutin Poistoaukko

Kontakt Avdunstare Avlopp




CARACTERISTICAS GENERALES
CARACTERISTIQUES GENERALES

GENERAL CHARACTERISTICS

ALGEMENE KENMERKEN
ALLMANNA EGENSKAPER

Tabla 1/ Tableau 1/ Table 1/ Tabelle 1/ Tabella 1/ Tabela 1/ Tabel 1 / Taulukko 1 /Tabell 1

YLEISET OMINAISUUDET

ALLGEMEINE EIGENSCHAFTEN
CARATTERISTICHE GENERALI
CHARAKTERYSTYKA OGOLNA

Gas

Modelo Potencia frigorifica (W) W x D x H exterior (mm) Peso neto (kg)
Modéle Model Gaz Puissance frigorifique (W) L x P x H extérieur (mm) Poids net (kg)
Modell Gas Refrigerated power (W) W x D x H external (mm) Net Weight (kg)
Modello Gas Kuhlleistung (W) B x Hx T aufen (mm) Nettogewicht (kg)
Model Gas Potenza frigorifera (W) W x D x H exterior (mm) Peso netto (kg)
Model Gaz Moc chtodzenia (W) W x D x H zewnetrzne (mm) Masa netto (kg)
Malli Gas Koelvermogen (W) BxDxH (mm) Netto gewicht (Kg)
Modell Kaasu Jaahdytysteho (W) L x S x K (mm) ulkomitat Nettopaino
ode Gas Kylkraft (W) BxDxH (mm) Nettovikt (Kg)
TP-7-135 R-134a 245 1342x 700x 850 107
TP-7-180 R-134a 304 1792x 700x 850 132
TP-7-225 R-134a 632 2242x 700x 850 157
TP-6-150 R-134a 245 1492x 600x 850 94
TP-6-200 R-134a 304 2017x 600x 850 119
TP-6-250 R-134a 632 2542x 600x 850 143
TN-7-135 R-404a 353 1342x 700x 850 107
TN-7-180 R-404a 452 1792x 700x 850 132
TN-6-150 R-404a 353 1492x 600x 850 94
TN-6-200 R-404a 452 2017x 600x 850 119
TP-8-150 R-134a 245 1492x 800x 850 114
TP-8-200 R-134a 304 2017x 800x 850 147
TP-8-250 R-134a 632 2542x 800x 850 182
TPB-135 R-134a 245 1342x 700x 584 103
TPB-180 R-134a 304 1792x 700x 584 139
TPB-225 R-134a 632 2242x 700x 584 176
TPZ-135 R-134a 304 1342x 700x 1050 130
TPZ-180 R-134a 632 1792x 700x 1050 166
TS-100 R-134a 245 912x 700x 894 101




CARACTERISTICAS ELECTRICAS
CARACTERISTIQUES ELECTRIQUES
ELECTRIC CHARACTERISTICS
ELEKTRISCHE KENMERKEN
ELEKTRISKA EGENSKAPER

Tabla 2/ Tableau 2/ Table 2/ Tabelle 2/ Tabella 2/ Tabela 2/ Taulukko 2 /Tabell 2

SAHKOTIEDOT

ELEKTRISCHE EIGENSCHAFTEN
CARATTERISTICHE ELETTRICHE
CHARAKTERYSTYKA ELEKTRYCZNA

Modelo Gas VOLTAJE & FREQUENCIA SECCION MANGUERA POTENCIA ELECTRICA

Modole Gaz VOLTAGE ET FREQUENCE SECTION TUYAU PUISSANCE ELECTRIQUE

Model Gas VOLTAGE & FREQUENCY WIRE AREA CONNECTION LOAD

Modell Gas SPANNUNG & FREQUENZ QUERSCHNITT SCHLAUCH ELEKTRISCHE LEISTUNG AMP

Modello Gas VOLTAGGIO E FREQUENZA SEZIONE TUBO POTENZA ELETTRICA A

Model Gaz NAPIECIE | CZESTOTLIWOSC PRZEKROJ PRZEWODU MOC ELEKTRYCZNA (A)

Model Gas SPANNING EN FREQUENTIE BEDRADINGZONE AANSLUITING LADING

Malli Kaasu JANNITE JA TAAJUUS Sahkojohdon poikkipinta-ala LAHTOTEHO

Modell Gas SPANNING & FREKVENS KABELOMRADE ANSLUTNINGSLAST (W)
TP-7-135 | R.134a 230V 1N~ 50/60 247 1.6
TP-7-180 | R.134a 230V 1N~ 50/60 287 1.8
TP-7-225 | R.134a 230V 1N~ 50 385 2.8
TP-6-150 | R 1344 230V 1N~ 50/60 247 1.6
TP-6-200 | R.1344 230V 1N~ 50/60 287 1.8
TP-6-250 | R_134a 230V 1N~ 50 385 2.8
TN-7-135 | R.404a 230V 1N~ 50 795 2.8
TN-7-180 | R.404a 230V 1N~ 50 877 3
TN-6-150 | R.404a 230V 1N~ 50 797 2,8
TN-6-200 | R.404a 230V 1N~ 50 880 3
TP-8-150 | R 1344 230V 1N~ 50/60 247 1.6
TP-8-200 | R_134a 230V 1N~ 50/60 287 1.8
TP-8-250 | R.134a 230V 1N~ 50 385 2.8
TPB-135 | R134a 230V 1N~ 50/60 247 1.6
TPB-180 | R_134a 230V 1N~ 50/60 287 1.8
TPB-225 | R_134a 230V 1N~ 50 385 28
TS-100 | R-134a 230V 1N~ 50/60 252 1.6
TPZ-135 | R-134a 230V 1N~ 50/60 289 1.6
TPZ-180 | R.134a 230V 1N~ 50 451 35




PANEL DE CONTROL
PANNEAU DE COMMANDE
CONTROL PANEL
BEDIENINGSPANEEL
KONTROLLPANEL

Fig. 6.

BEDIENFELD

PANNELLO DI CONTROLLO
PANEL STEROWANIA
OHJAUSPANEELI

Termostato
Thermostat
Thermostat
Thermostat
Termostato
Termostat
Thermostaat
Termostaatti
Termostat

Fig. 7.

Interruptor
Interrupteur

On/ off switch
Schalter
Interruttore
Przetgcznik
Aan/Uit-schakelaar
Paalle/pois-kytkin
PA/AV-Knapp

1: Estatus compressor/Statut compresseur/ Status compressor/ Status Kompressor/
Modalita compressore/ Status kompresor/ Compressorstatus/ Kompressorintila/
Kompressorstatus

2: Estatus ventilador/ Statut ventilateu/ Status fan/ Status Lifter/ Modalita
ventilatore/ Status wentylator/ Ventilatorstatus/ Tuulettimen tila/Flaktstatus

3: Estatus desescarche/ Statut dégivrage/ Status defrost/ Status Abtauen/ Modalita
sbrinamento/ Status odszranianie./ Ontdooistatus/ Sulatuksen tila/Avfrostningsstatus

4: Estatus salida auxiliar no activada/ Estatus sortie auxiliaire - non activée/ Status
7auxiliary output not activated/ Status Hilfsausgang und -nicht aktiviert/ Modalita
uscita ausiliaria- non attivo/ Status dodatkowe wyjscie nieaktywne)/ Status extra
uitgang niet geactiveerd/ Lisaliitanta - ei kaytdssa/status for hjalpkretsar inte aktiverad

5: Visor T2/ Afficheur temp./ T2 display / Temperaturanzeige / Visualizzatore di

temperatura / Wyséwietlacz T9 Displaytemperatuur / Lampétilanaytts/
Temperaturdisplay

6: Desescarche manual / Dégivrage manuel / Manual defrost / Manuelles Abtauen /
Sbrinamento manuale / Odszranianie reczne/ Handmatig ontdooien
Manuaalinensulatus/ Manuell avfrostning

7: Modificacion parametros frio (por personal autorizado) / Modification des
parametres de froid (par des techniciens autorisés) / Change of parameters
(authorized personnel only) / Modifizierung Kuhlungsparameter (fir autorisiertes
Personal) / Modifica dei parametri del freddo (da personale autorizzato) / Zmiana
parametréow chtodzenia (autoryzowany personel)/  Wijziging van parameters/
Jaahdytysparametrien muutokset (vain ammattitaitoinen huolto)/ Andra parameter




CONEXION A UNIDADES REMOTAS
RACCORDEMENT AUX UNITES SEPAREES
CONEXION TO REMOTE UNITS
AANSLUITING OP EXTERNE UNITS
ANSLUTNING TILL AVSIDES ENHETER

ANSCHLUSS AN FERNEINHEITEN
CONNESSIONE A UNITA REMOTE

PODtACZENIE DO URZADZEN ZEWNETRZNYCH

KAUKOSAATIMEN LITTAMINEN

Fig.8.
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Tuberias que salen del Tuberia ¥4” a soldar con Tuberia 3/8”a soldar con Tuberias que van a la unidad
mueble capilar tuberia 3/8” condensadora remota
Tuyauterie sortant du Tuyau 4" a souder au Tuyau 3/8” a souder au Tuyau allant vers l'unité de
meuble capillaire tuyau 3/8” condensation séparée
Output pipes from the | Pipe of ¥4 to be welded to | Pipe of 3/8” to be welded to Pipe to be welded to the
counter capilar capilar remote condenser unit
Aus dem Mobel heraus Leitung 4" mit Kapillar Leitung 3/8” verldten mit Leitungen zur Ferneinheit
ragende Leitungen verldten Leitung 3/8” Kondensator

Tubi che fuoriescono
dal mobile

Tubo % “capillare da
saldare

Tubo 3/8 "da saldare con

tubo 3/8”

Tubi da collegare all'unita
condensatrice remota

Przewody rurowe
wychodzgce z
urzadzenia

Przewdd rurowy V4”
zespawany z kapilarg

Przewdd rurowy 3/8”

zespawany z przewodem

rurowym 3/8”

Przewody rurowe
prowadzgce do zewnetrznego
kondensatora

Afvoerleidingen uit de
vitrine

Pijp van ¥4 om vast te
lassen aan het capillaire
buizenstelsel

Buis van 3/8 om vast te
lassen aan het capillaire

buizenstelsel

Pijp om te worden gelast aan
de externe condensorunit

Lahtoputket jadkaapista

Putki, jonka ¥4 on
hitsattava kapilariksi

Putki, jonka 3/8” on
hitsattava kapilariksi

Putki, joka on hitsattava
kauko-lauhduttimeen

Utmatningsror fran
disken

1/4 Ror att svetsas till
kapillarror

3/8 Ror att svetsas till
kapillarror

Ror att svetsas till avsides
kondensatorenhet
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2. INFORMACION Y ADVERTENCIAS GENERALES

Este manual ha sido creado para facilitar la completa comprension del funcionamiento, instalacion y
mantenimiento de la maquina. En él dispone de la informacion y las advertencias necesarias para una
correcta instalacion y uso del aparato, asi como de informacion acerca de las caracteristicas y posibilidades
que ofrece, a fin de que pueda aprovechar todo el potencial a su disposicion.

ANTES DE PROCEDER A LA PUESTA EN SERVICIO DEL APARATO, LEER
DETENIDAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE ESTE MANUAL.
Conserve este manual en lugar seguro para futuras consultas.
En caso de venta o cesion de la maquina, suministre este manual al nuevo usuario.

ESTE ES UN APARATO EXCLUSIVAMENTE PARA USO PROFESIONAL, Y DEBE SER
UTILIZADO POR PERSONAL CUALIFICADO.

o El emplazamiento y la instalacion, asi como reparaciones o transformaciones, deben realizarse
siempre por un TECNICO AUTORIZADO, atendiendo a la reglamentacion en vigor en cada pais, no
haciéndose responsable el fabricante por una mala instalacién de la misma.

¢ La instalacion, ajuste incorrecto, el servicio 6 el mantenimiento inapropiados del aparato asi como la
manipulacion del mismo pueden provocar tanto dafios materiales como lesiones.

¢ Si sumaquina ha sufrido alguna averia llame al Servicio de Asistencia Técnica.
¢ NO trate de repararlo usted mismo o personal no cualificado ni autorizado.
¢ Utilice repuestos originales, de lo contrario quedara sin efecto la garantia.

y e Para realizar operaciones de mantenimiento es preciso desconectar la mesa refrigerada de la
corriente eléctrica mediante el dispositivo de desconexion/interruptor general.

¢ NO utilice para su limpieza productos abrasivos, corrosivos, acidos, disolventes y detergentes a
base de cloro, ya que dafarian al aparato.

EL INCUMPLIMIENTO DE ESTAS NORMAS O EL USO INDEBIDO DEL APARATO EXIME
AL FABRICANTE DE CUALQUIER GARANTIA O RECLAMACION POSIBLE.

12
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3. DATOS DEL PRODUCTO

Todos lo
técnicas

No retire

s aparatos disponen de placa de caracteristicas que identifica el aparato e indica las caracteristicas
del mismo, esté ubicada en uno de los laterales de la maquina.

la placa del aparato.

Explicacion de la placa matricula que acompafna su mueble. En mesas remotas no estan rellenos los
campos de refrigerante, carga ni intensidad, ya que se desconoce la instalacion.

c € 19038252 NUMERO | DESCRIPCION
1 FABRICANTE
ﬁ PL1132470571 @ 2 MODELO
l—‘—] o MadeinEU 3 N.© SERIE
4 TENSION DE TRABAJO
Mob|  Gcp-701L(2) |SN| 8101136688(3)| 2018/06 > WATIOS DE POTENCIA FRIGORIFICA
6 FRECUENCIA
230 50H 1IN 0,9A(6 IPX5 -
: V® @ @ 7 WATIOS DE POTENCIA FRIGORIFICA
refig. Capact 2% W|“Tama | O betost 8 | CLASE CLIMATICA (N=4)
Calefact Clase Climat. o 9 RANGO DE TRABAIO
?-IZaigror 0 CI|?1?:le ér:;ass fg\ Temp. -2+8 c(g\
5 ” 10 TIPO DE GAS REFRIGERANTE
eso Neto 144 KG Agente Expandente co2 Condensacion Vent.
Net Weight Blowing Agent Condensation 11 GRAMOS DE GAS REFRIGERENTE
Gwp | 3 | Rerigerant |R-6008| oS, | 98 1] 12 [NORMATIVA

Nota: Esta placa es a modo de ejemplo.
Mencione las caracteristicas indicadas al contactar con el servicio técnico.

3.1 Caracteristicas generales
La mesa que ha adquirido esta concebido para la conservacion de bebidas y alimentos.
Le aconsejamos no introducir alimentos o recipientes calientes, asi como productos quimicos,
corrosivos o medicamentos, y evitar el uso inadecuado del mueble.
Dependiendo del armario que usted haya adquirido, podemos establecer distintas clasificaciones, en
funcién de la temperatura a conseguir:
Estan preparados para la conservacion de
TP (TP, TPB) R134a (HFC REFRIGERACION productos frescos o alimentos precocinados
-134a ( ) (-2a+8°C.) durante cortos periodos de tiempo, asi como la
refrigeracion de bebidas.
MANTENIMIENTO DE Conservan productos previamente
TN R-404a (HFC) CONGELADOS ultracongelados durante largos periodos de
(-18a-22°C.) tiempo (seis meses).
Los limites de funcionamiento establecidos para las mesa, son las siguientes :
Entorno Limites
Temperatura ambiente (°C) +38°C
Temperatura de condensacion +54°C
Humedad relativa (%) 60%

Para conocer las dimensiones del equipo adquirido, consulte Figuras 1 al 5 y consulte la tabla 1
para conocer las caracteristicas generales del mismo.
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4. INSTRUCCIONES DE INSTALACION

4.1

4.2

El emplazamiento y la instalacion, asi como reparaciones o transformaciones,
deben realizarse siempre por un TECNICO AUTORIZADO, atendiendo a la
reglamentacion en vigor en cada pais.

La instalacién, ajuste incorrecto, el servicio 6 el mantenimiento inapropiados
del aparato asi como la manipulacién del mismo pueden provocar tanto dafios
materiales como lesiones.

Desembalaje

Desembale la maquina y compruebe que no haya sufrido ningun dafio en el transporte, de lo
contrario notifiquelo inmediatamente a su proveedor y al transportista. En caso de duda no utilice la
maquina hasta haber analizado el alcance de los dafios.

Los elementos del embalaje (plasticos, poliuretano expandido, grapas, etc....) no
deben dejarse al alcance de los nifios, pues tienen un peligro potencial.

El manejo de la maquina debe realizarse con carretilla elevadora o similar para no dafar la
estructura de la maquina. Transportar la maquina hasta el lugar donde se debe instalar y
posteriormente desembalarla.

Los elementos utilizados para el embalaje son totalmente reciclables, con lo que deben tirar en su
contenedor correspondiente.

Emplazamiento y nivelacion

La zona donde se ubique la mesa debe estar despejada y limpia, evitando que el ventilador del
equipo frigorifico absorba materiales que luego son depositados en el aleteado del condensador,
reduciendo la eficiencia del sistema.

Retirar el palet, cuidando de no provocar golpes en el mueble. Ahora se puede nivelar la mesa,

roscando o desenroscando las patas. Cuando esté nivelado se puede retirar el film de proteccion del
acero inoxidable usando algun objeto no punzante, no usar un cutter ya que podria arafiar elacero.

A: CUERPO DE LA PATA

B: ROSCA:

Girar a la derecha para bajar el mueble
Girar a la izquierda para elevar el mueble

La mesa, en su colocacion definitiva, debe quedar retirada de la pared por su respaldo 50mm, por
sus laterales 30 mm y a 500 mm del techo.

Si la maquina va con ruedas asegurese de colocar el equipo en una superficie plana.
En la puesta en marcha asegurarse de que no hay ninguna fuente de calor cercana.

Para el perfecto funcionamiento de los elementos que componen el sistema frigorifico, es
importantisimo que las tomas de aire, tanto del ventilador ubicado en el interior de la mesa como el
acceso de aire al condensador no estén taponadas.

No instalar la mesa a la intemperie.

No introducir elemento alguno por las rejillas de proteccion de ventiladores o zona del equipo
Frigorifico.
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4.3 Limpieza

La primera limpieza se debe realziar con agua y detergente neutro. Una vez limpio y seco, introducir
los accesorios en los lugares adecuados, segun preferencias.

La limpieza de la parte exterior del mueble, recomendamos a diario, se debe efectuar con un trapo
humedo y suguiendo el sentido del esmerilado del acero inoxidable. No se debe utilizar nunca
sustancias abrasivas o con contenido en cloro.

Aclarar con agua limpia, evitando chorros de agua directos.

4.4 Conexion eléctrica

La conexion eléctrica del aparato debe hacerse siempre por un TECNICO AUTORIZADO.
Se deberan tener en cuenta las normas legales vigentes en cada pais en materia de conexiones a la

red eléctrica.

o Verificar que la tension y frequencia de la red corresponde a la que se indica en la

placa de caracteristicas.

Es imprescindible que la instalacion eléctrica donde se vaya a conectar la mesa
disponga de toma de tierra, asi como la debida proteccién de magnetotémico y
diferencial (le aconsejamos de 30mA).

Comprobar que la seccion de la toma de alimentacion sea la adecuada para el
consumo que va a soportar.

La toma de corriente ha de ser tipo Schuko ya que la manguera que incorpora su
armario es de ese tipo (también llamada tipo F o también llamada CEE 7/4”), con
bornes de 4,8mm y toma de tierra. Estd prohibido alargar dicha manguera de
entrada corriente por su seguridad. Ademas, los armarios, bajo pedido, se
entregan con mangueras entrada corriente tipo H (Inglaterra) y tipo B (América)

e Si en la instalacion de la maquina detecta algun fallo, hagalo saber a su proveedor
inmediatamente.

al mismo de cualquier responsabilidad, no haciéndose responsable de los daios

2 No cumplir con las especificaciones del fabricante o una instalaciéon inadecuada, exime

personales, o materiales que pudiera sufrir la maquina.

Consulte tabla 2 para conocer las caracteristicas eléctricas de su equipo.

4.5 Conexion del desagiie

Es recomendable tener la red de desaglies general cerca del desague de la mesa. Consultar Figura
1a Figura 5para conocer la posicion del desague de la maquina.
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4.6 Unidades remotas

La instalacion ha de realizarla solo personal técnico cualificado.

Al equipo frigorifico de la mesa se le ha practicado el test de fugas, tiene realizado el vacio de
fabrica y con el termostato programado.

TABLA DE POTENCIA FRIGORIFICA A INSTALAR SEGUN MEDIDA DE LA MESA (para distancia de
6m maximo)
- NEGATIVAS POSITIVAS
TAMANO MESA (Datos CECOMAF-23.3°C) (Datos CECOMAF -10°C)
MESA 102/107 522 Wh 250 W/h
MESA 147/ 169 639 W/h 300 W/h
MESA 192/ 222 753 Wih 460 W/h

Las tuberias de cobre que salen del mueble, tienen una longitud suficiente para soldar, en caso
necesario, puede quitar el costado. En ese caso, por favor, siga los siguientes pasos. Afloje los
tornillos (con encimera) o saquelos (sin encimera), son hexagonales M4, una vez hecho desplazar el
costado segun flecha.

Con encimera Sin encimera

La instalacion eléctrica esta en el cuadro de mando, solo aflojar tornillo superior y quitar los dos de
abajo y desplazar hacia abajo.

Una vez instalado la manguera de la unidad condensadora no olvidar conectar el cable de tierra,
antes de cerrar de nuevo.

Nota sobre la conexion de tuberias e instalacion eléctrica (figura 8)

e La soldadura ha de ser fuerte, es decir con aportacion de plata y no con estafo.

e El capilar se entrega con el mueble.

e En el caso de una distancia mayor de 6 metros se aconseja una unidad condensadora
mayor y el uso de valvula de expansion ya que el capilar no garantiza el retorno de gas al
compresor. Y el uso de sifones en caso necesario, para el retorno de aceite.

e Hacer un vacio al sistema frigorifico

¢ Introducir gas refrigerante apropiado al compresor que se halla seleccionado.

e Cablear el mueble segun esquema que acompana al mueble
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4.7 Reciclaje

El embalaje de este producto esta formado por:

Palet de madera.
Carton. '.“
Fleje de polipropileno. - ’

Polietileno expandido.

Todos los embalajes utilizados en el empaquetado de esta maquina, son reciclables, con lo que la
eliminacion correcta de estos productos contribuira a la conservacion del medio ambiente. Para
mayor informaciéon sobre el reciclaje de estos productos, dirifjase a la oficina competente del
organismo local. Deseche estos materiales con arreglo a las normas vigentes.

5. INSTRUCCIONES DE USO Y MANTENIMIENTO

ANTES DE PROCEDER A LA PUESTA EN SERVICIO DEL APARATO, LEER
DETENIDAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE ESTE MANUAL.

ESTE ES UN APARATO EXCLUSIVAMENTE PARA USO PROFESIONAL, Y
DEBE SER UTILIZADO POR PERSONAL CUALIFICADO.

5.1 Funcionamiento

5.1.1

A continuacion se mostrara los pasos a seguir para operar con la mesa frigorifica, mostrando todas
las posibilidades de funcionamiento que dispone.

Simbologia del panel de mando

En panel de control esta compuesto por un interruptor de encendido y de un termostato. En la
Figura 7 podra observar los detalles del mismo.

5.1.2 Encendido de la maquina

Una vez limpio el interior del mueble, enchufar a la red eléctrica y poner el interruptor en ON
o en |, el interruptor ha de estar iluminado.

La temperatura del termostato indica la temperatura del aire del interior de la mesa.

A los tres minutos después del encender el interruptor, la sefial del compresor en marcha
(Fig.7-2) ha de iluminarse permanentemente hasta que el equipo alcance la temperatura de
corte.

La temperatura que aparece en el visor de temperatura al principio sera la temperatura
ambiente. Conforme funcione la maquina, si las puertas estan cerradas, ira bajando hasta el
valor de régimen.

En mesas negativas se ha previsto un descarche a las dos horas desde la puesta en
marcha.

Es necesario que el frigorifico funcione hasta alcanzar la temperatura de trabajo, antes
deproceder a la carga del género.
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5.1.3 Funcionamiento de la mdaquina

514

El equipo que usted ha adquirido esta concebida para la conservacion de bebidas y alimentos. Se
aconseja seguir los siguientes puntos :

8)

Para obtener un mejor rendimiento, evitar la colocacion de alimentos calientes en el interior del
frigorifico, asi como bebidas cuyo envase no esté cerrado.

No introducir alimentos o recipientes calientes, asi como productos quimicos, corrosivos o
medicamentos, y evitar el uso inadecuado del mueble.

Proteger los alimentos y sus aromas mediante algun sistema de cierre estanco o plastico
alimentario, colocarlos de tal forma que permitan una buena circulacion del aire.

No introducir los alimentos sin proteccién para evitar posibles oxidaciones del equipo.

Evitar en la medida de lo posible la apertura frecuente de puertas, y sobre todo, no dejarlas
abiertas.

No cargar la mesa por encima del nivel de carga.

Interrupcion momentanea de la alimentacion eléctrica. Si la interrupcion no supera los 20
minutos, no es necesario tomar ninguna precaucion, solo evitar abrir las puertas en la medida
de lo posible, al objeto de evitar la pérdida de temperatura. Si la interrupcion se prolonga mas
de los 20 minutos citados, hay que comprobar que los alimentos no sobrepasan los puntos
criticos, vigilar que no estén alterados y evitarla apertura de puertas.

Las temperaturas maximas para que los alimentos no se empiecen a deteriorar son:

Tipo de mueble Temperatura maxima en el producto
Refrigeracion + 10°C
Congelacion - 15°C

El agua del desencharche es dirigido mediante una tuberia a una cubeta de evaporacion detras
del condensador, donde el agua se evapora con el calor del condensador.

Precauciones

1)

Queda garantizada la estabilidad, incluso con las puertas abiertas, aunque queda totalmente
prohibido apoyarse en ellas.

En las mesas provistas de cajones no es aconsejable cargarlos con mas de 40 kgrs. Por cajon,
debiendo en todo caso, estar la carga uniformemente repartida..Es aconsejable no abrir mas de
un cajon a la vez, para evitar un posible vuelco delmueble.

Asimismo, no esta permitido sentarse o apoyarse los cajones.

En caso de averia, no esta permitido acercarse al frigorifico descalzo, con el suelo mojado ocon
las manos humedas.

Apagado de la maquina

Poner el interruptor en OFF o en O para apagar la mesa frigorifica, el interruptor dejara de estar
iluminado.
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5.2 Consejos utiles

5.2.1

Lea atentamente los consejos utiles que a continuacion se le muestra para poder aprovechar todo el
potencial que su mesa frigorifica dispone.

Mantenimiento

Realice las operaciones de limpieza pertinentes para que su maquina tenga una vida util duradera.

Limpie la maquina de residuos al final de cada jornada laboral. Antes de realizar cualquier
operacion de limpieza, hay que proceder a desconectar el aparato de la toma de corriente,
y colocar el interruptor general en posiciéon OFF o 0. Las mesas van provistas de desague
para facilitar su limpieza, asi como la eventual salida de liquidos procedentes de los
alimentos. Durante la operacién de limpieza es imprescindible quitar el tapon del desagle y
limpiar éste, para evitar la obstruccién por arrastre de elementossolidos. Se pretende que
los liquidos que pueda haber no se estanquen.
No utilice productos abrasivos, corrosivos, acidos, detergentes a base de cloro, disolventes
o derivados de gasolinas para su limpieza.
No limpiar la maquina con chorros de agua a presion.
Limpieza del condensador: Al limpiar se tendra cuidado de no doblar las aletas de aluminio
del condensador, ya que, de hacerlo, no pasaria el aire y no condensaria, provocando
serios dafos al equipo y quedando fuera de garantia su reparacion.
Comprobar que las puertas cierran perfectamente.
Tomar las precauciones necesarias antes de acceder a la zona de la unidad condensadora,
por la existencia de temperaturas elevadas en algunos elementos, y el consiguiente
riesgode quemaduras.
Si necesita cambiar algun cable nunca debe disminuir la seccién del cabe cambiado.
La tapa interior de la instalacion eléctrica del cuadro de mando es importantisima, si ha
dedesmontarla, cuando vuelva a montarla ha de dejarla estanca, como estaba.
Dos veces al afo llame al servicio técnico para que le realice las revisiones pertinentes:

o Revisién del estado de las juntas.

o Revisidn del estado de los componentes.

Si el cable de alimentacién esta dafado, debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio
posventa o por personal cualificado similar con el fin de evitar un peligro.

5.2.2 No uso prolongado

En el caso de no tener la maquina en funcionamiento durante un periodo largo de tiempo
(vacaciones, cierre temporal, etc.) tenga en cuenta estas directrices:

Limpie la maquina intensamente.
Desconecte el interruptor general de suministro eléctrico.
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6. ANOMALIAS, ALARMAS Y AVERIAS

A continuacion se mostraran los pasos a seguir en el caso de suceder alguna anomalia o error de
funcionamiento. En la siguiente tabla se enumeran las posibles causas y las posibles soluciones. En caso
de duda o de que no sea capaz de solucionar el error, pongase en contacto con el servicio técnico.

No manipule los componentes eléctricos Ud. Mismo ya que hay peligro de
muerte debido a que los componentes estan bajo tension de red.

ANOMALIA POSIBLE CAUSA SOLUCION
El frigorifico no . Comprobar que llega corriente al frigorifico observando que el
- No hay corriente : . .
funciona interruptor general estaencendido.
Ubicacion de la mesa Comprobar que no existe cerca una fuente de calor.
Comprobar que el punto de corte del termostato esta en un valor
cercano a 0°C en frigorificos y -20 °C en congeladores. Para
comprobarlo pulse la tecla “set” de su termostato una vez y
suéltelo.
Parametros termostato
Temperatura
insuficiente

Ruidos extrafos
0 excesivos

Comprobar que la temperatura ambiente no esté por encima de
+32°C en las mesas de congelacion y +38°C en mesas de
refrigeracion. Estas son las maximas temperaturas de
funcionamiento garantizadas.

Temperatura ambiente

Comprobar que la carga de género esta perfectamente colocada,
Ubicacion del genero en la mesa sin taponar las salidas deaire del ventilador interior, y que el
frigorifica tiempo transcurrido desde que se ha colocado essuficiente para
enfriar los productos.

Comprobar que el condensador esta limpio: Ha de tener presente
que cuanto mas limpioesté el equipo frigorifico, mas ahorro de
energia, en especial el aleteado del condensador.La frecuencia

vendra determinada en funcién de las caracteristicas del local. En

caso deestar sucio ha de llamar al servicio técnico para su

Limpieza del condensador

limpieza.
Mala niveleciéon y mal cierre de las Comprobar la nivelacion del mueble y que las puertas cierran
puertas bien
Rozamiento con zona movil del Comprobar que no haya ningun objeto rozando con algun
frigorifico elemento movil del frigorifico.

//i.\.

NOTA: si se produce una averia no presente en la tabla, contacte con su servicio
de asistencia técnica. El fabricante se reserva el derecho de modificar las
caracteristicas sin previo aviso.

Junto con el manual se adjunta las instrucciones del termostato instalado para una consulta mas detallada

del mismo.

7. RECICLAJE DEL PRODUCTO

La norma Europea 2012/19/EU sobre la eliminacién de aparatos eléctricos y electronicos,
indica que los electrodomésticos no deben ser eliminados de la misma manera que los
desechos solidos urbanos. Los aparatos en desuso se deben recoger separadamente para
optimizar el porcentaje de recuperacion y reciclaje de los materiales que los componen e
impedir potenciales dafios para la salud y el medio ambiente. El simbolo de la papelera
tachada se encuentra en todos los productos para recordar la obligacién de recoleccion

[ ] separada. Para mayor informacion sobre la correcta eliminacion de los electrodomésticos, los
poseedores de los mismos podran dirigirse al servicio publico responsable o a los
revendedores.
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2. INFORMATIONS ET AVERTISSEMENTS GENERAUX

Le présent manuel a été créé pour faciliter la compréhension totale du fonctionnement, de l'installation et de
la maintenance de 'appareil. Il contient des informations et des avertissements nécessaires a I'installation et
a l'utilisation correcte de I'appareil, mais également des informations concernant les caractéristiques et les
possibilités qu’offre I'appareil, afin que vous puissiez profiter pleinement de tout le potentiel a votre
disposition.

|] [I AVANT DE PROCEDER A LA MISE EN SERVICE DE L’APPAREIL, MERCI DE LIRE

ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS DE CE MANUEL.

Conservez ce manuel en lieu sar pour le consulter ultérieurement.

En cas de vente ou de cession de I'appareil, transmettez ce manuel au nouvel
utilisateur.

ﬁ CET APPAREIL EST DESTINE A UN USAGE PROFESSIONNEL ET NE DOIT ETRE

UTILISE QUE PAR UN PERSONNEL QUALIFIE.

e L'emplacement et linstallation, ainsi que les réparations ou transformations, doivent toujours étre
réalisés par un TECHNICIEN AUTORISE, dans le respect de la réglementation en vigueur. Le
fabricant ne se tient pas pour responsable d’une mauvaise installation de I'appareil.

¢ L’installation, le réglage correct, le dépannage ou la maintenance inappropriés de I'appareil ainsi que
sa manipulation peuvent provoquer des dégats matériels et des blessures.

o Si votre appareil a subi une panne quelconque, appelez le Service d’Assistance Technique.

¢ N’essayez PAS de le réparer vous-mémes ou de le faire faire par du personnel non qualifié et
non autorisé.
o Utilisez des piéces de rechange d’origine car, dans le cas contraire, la garantie ne s’appliquera
pas.
4 e Pour réaliser des opérations de maintenance, il est indispensable de déconnecter la table
réfrigérante du courant électrique grace au dispositif de déconnexion/interrupteur général.

e N'utilisez PAS de produits abrasifs, corrosifs, acides ou dissolvants ni de détergents a base de
chlore pour le nettoyage car ils pourraient abimer I'appareil.

LE NON-RESPECT DE CES NORMES OU L’UTILISATION INAPPROPRIEE DE
fz L’APPAREIL LIBERE LE FABRICANT DE TOUTE GARANTIE OU RECLAMATION
POSSIBLE.
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3. CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Tous les appareils disposent de plaques de caractéristiques qui identifient I'appareil et indiquent ses
caractéristiques techniques. Cette plaque se trouve sur I'un des c6tés de I'appareil. Ne retirez pas la plaque

de l'appareil.

Explication de la plaque d’immatriculation qui accompagne votre appareil. Sur les tables avec groupe
externe, les champs se rapportant au réfrigérant, a la charge et a l'intensité ne sont pas spécifiés du fait de
la méconnaissance de l'installation a laquelle ils se rapportent.

NUMERO |DESCRIPTION
C€@4 19038252

Peso Neto | 444 KG |Agente Expandente co2 Condensacion Vent. GRAMMES DE GAZ REFRIGERANT

Net Weight

Blowing Agent Condensation

1 FABRICANT
|I'| E PL1132470571 (1) 2 MODELE
L] (% MadeinEU 3 N.° SERIE
4 TENSION DE FONCTIONNEMENT
FREQUENCE
MOD GCP-701 L@ SN 810113668@ 2018/06 ° Qv C
6 INTENSITE DE COURANT
230v() 50HA5) 1IN 0.9 A(6IPXS 7 PUISSANCE FRIGORIFIQUE (W)
Pot. Frigorifica :7>309 w |Lampara o |Descarche 8 CLASSE CLIMATIQUE (N=4)
Refrig. Capacit: Lar_ﬂp Defrost 9 TEMPERATURE DE TRAVAIL
Calefactor 0 Clase Climat. Tom 2 +89°C - -
Heater Climate Class ‘a? P: (o) 10 TYPE DE GAZ REFRIGERANT
11
12

NORME

PCA : i Carga Refrig.
gwp | 3 | Refigerant |R-6088) perg weight 38 1]

Note : Cette plaque est donnée a titre d’exemple.
Elle contient les caractéristiques a indiquer lorsque vous contactez le service technique.

3.1 Caractéristiques générales

La table que vous venez d’acquérir a été congue pour assurer la conservation de boissons et aliments.

Nous vous conseillons de n’y introduire aucun aliment ou récipient chaud, ni aucun produit chimique ou
corrosif, ni aucun médicament et d’éviter toute utilisation indue de ce meuble.

Suivant la table que vous avez choisie, nous pouvons établir différentes classifications, en fonction de la
température a atteindre:

Elles sont préparées pour la conservation de
TP (TP, TPB) R-134a (HFC) REFRIGERATION produits frais ou d’aliments pré-cuisinés, durant

TS (de+8a-2°C.) de courtes périodes de temps, mais aussi pour
la réfrigération de boissons.

CONSERVATION DE | Elles conservent les produits surcongelés

PRODUITS endant de longues périodes de temps (six
N R-404a (HFC) CONGELES Fnois). ’ " !
(de +18a-22°C))

Les limites de fonctionnement établies de la table de classe climatique 4 sont :

Environnement Limites
Température ambiante (°C) +38°C
Température de condensation +54°C
Humidité relative (%) 60%

Pour connaitre les dimensions de I'équipement dont vous avez fait 'acquisition, consultez les figures 1 a 5 et
le tableau 1 pour en connaitre les caractéristiques générales.
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4. INSTRUCTIONS D’INSTALLATION

4.1

4.2

L’emplacement et P'installation, ainsi que les réparations ou transformations,
doivent toujours étre réalisés par un TECHNICIEN AUTORISE, dans le respect
de la réglementation en vigueur dans chaque pays.

L’installation, le réglage correct, le dépannage ou la maintenance inappropriés
de 'appareil ainsi que sa manipulation peuvent provoquer des dégats matériels
et des blessures.

Déballage

Déballez I'appareil et vérifiez qu’il ne présente pas de dégat di au transport ; si c’est le cas, merci
d’en informer immédiatement votre fournisseur et le transporteur. En cas de doute, n’utilisez pas
I'appareil avant d’avoir analysé I'étendue des dégats.

pas étre laissés a la portée des enfants car ils peuvent représenter un danger

Les éléments d’emballage (plastiques, polyuréthane étiré, pinces, etc.) ne doivent
A potentiel.

Le maniement de I'appareil doit étre réalisé a I'aide d’un chariot élévateur ou équivalent pour ne pas
abimer la structure de I'appareil. Transportez I'appareil jusqu’a son lieu d’'installation et procédez
ensuite au déballage.

Les éléments d’emballage sont enti€rement recyclables et doivent donc étre jetés dans le conteneur
correspondant.

Pose et mise a niveau

La zone ou est installée la table doit étre dégagée et propre, en évitant que le ventilateur de
I'équipement frigorifique n’absorbe de matieres qui créent ensuite des dépbts sur les palmes du
condensateur, réduisant I'efficacité du systeme.

Retirez la palette, en veillant a ne pas causer de trous sur le meuble. Mettez a présent la table de
niveau, en visant et dévissant les pieds. Lorsqu’elle est de niveau, vous pouvez retirer le film de
protection de l'acier inoxydable en utilisant un objet non pointu. N'utilisez pas de cutter car cela
pourrait rayer I'acier.

A: CORPS DU PIED

B:VIS:

Tournez vers la droite pour baisser le meuble.
— = Tournez vers la gauche pour lever le meuble.

La table, dans sa position finale, il doit étre séparé de la paroi de 50 mm de sa position arriére, 30
sur le cété et le plafond 500

Si 'appareil est équipé de roues, assurez-vous de placer I'équipement sur une surface plane.
Lors de la mise en marche, assurez-vous qu’aucune source de chaleur n’est a proximité.

Pour un parfait fonctionnement des éléments composants le systéme frigorifique, il est de la plus
haute importance que les prises d’air ne soient pas bouchées, que ce soit le ventilateur situé a
l'intérieur de la table ou I'accés d’air du condensateur. N’installez pas la table a découvert.

N’introduisez aucun élément dans les grilles de protection des ventilateurs ou de la zone de
I'équipement frigorifique.
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4.3

4.4

NETTOYAGE

Ce premier nettoyage doit étre réalisé a I'eau claire avec un peu de détergent neutre. Une fois la
table bien propre et séche, y introduire les accessoires adéquats suivant ses go(ts.

Nous recommandons de nettoyer quotidiennement le meuble a I'aide d’'un chiffon humide, en frottant
dans le sens de polissage de I'acier inoxydable. Ne jamais utiliser de substances abrasives ou
contenant du chlore.

Rincer a I'eau claire en évitant les jets d’eau directs.

Raccordement électrique

Le raccordement électrique de I'appareil doit toujours étre effectué par un TECHNICIEN AUTORISE.

Les normes légales en vigueur dans le pays en matiére de raccordements au réseau électrique
doivent étre respectées.

o Vérifiez que la tension et la fréquence du réseau correspondent a celles indiquées
sur la plaque des caractéristiques.

e Il est absolument indispensable que linstallation électrique sur laquelle sera
branchée la table soit pourvue d’'une PRISE DE TERRE ainsi que de la protection
magnétothermique et du différentiel adéquats (que nous conseillons de 30mA).

o Vérifiez que la section d’alimentation est adaptée a la consommation qu’elle va
supporter.

¢ La prise de courant doit étre de type Schuko car le cable présent dans son armoire
est de ce type (aussi appelé type F ou CEE 7/4”), avec des bornes de 4,8 mm et
une prise terre. Pour votre sécurité, il est interdit de rallonger ce cable
d’alimentation. Les armoires peuvent également étre équipées sur commande de
cables d’alimentation de type H (Angleterre) et type B (Amérique).

e Si, a l'installation de I'appareil, vous détectez tout défaut, faites-le savoir a votre fournisseur
immédiatement.

adéquate la dispense de toute responsabilité, ne le rendant pas responsable des

: Ne pas respecter les spécifications du fabricant ou ne pas réaliser une installation

4.5

4.6

blessures ou des dégats matériels sur I’appareil.

Consultez le tableau 2 pour connaitre les caractéristiques électriques de votre équipement.

Connexion de I’évacuation

Il est recommandé de disposer du réseau d’évacuation général prés de I'évacuation de la table.
Consultez les figures 1 a 5 pour connaitre 'emplacement de I'évacuation de I'appareil.

Unités séparées

L’installation doit étre réalisée par un technicien qualifié.

Une fois que le test des fuites a été réalisé sur I'équipement frigorifique, il est nécessaire de réaliser
le vide d’usine et avec le thermostat programmeé.

TABLE DE PUISSANCE FRIGORIFIQUE A INSTALLER SELON LES DIMENSIONS DE LA TABLE (pour

une distance de 6 m maximum)

NEGATIVES POSITIVES
TAILLE TABLE (Données CECOMAF -23.3°C) (Données CECOMAF -10°C)
TABLE 102/107 522 W/h 250 W/h
TABLE 147/169 639 W/h 300 W/h
TABLE 192/222 753 W/h 460 W/h

Les tubes en cuivre sortant du meuble ont une longueur suffisante pour les soudures. Si nécessaire,
vous pouvez enlever le c6té, en suivant les étapes. Dévissez les vis (avec plan de travail) ou sortez-
les (sans plan de travail). Ce sont des vis hexagonales M4. Une fois fait, déplacez le c6té selon les
fleches.
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4.7

Avec plan de travail Sans plan de travail

L’installation électrique se trouve dans le cadre de commande. Dévissez seulement la vis supérieure
et enlevez les deux du haut et les déplacer vers le bas.

Une fois I'évacuation de I'unité de condensation installée, n’'oubliez pas de raccorder le cable de
terre, avant de renfermer.

Notes concernant le raccordement des tuyaux et une installation électrique (figure 8)

e La soudure doit étre résistante, c’est-a-dire réalisée avec de I'argent et non avec de I'étain.

e Le capillaire est livré avec le meuble.

e Sila distance est supérieure a 6 métres, il est conseillé d’utiliser une unité de condensation
plus grande et d’une valve d’expansion, car le capillaire ne garantit pas le retour de gaz au
compresseur. L'utilisation de siphons est également possible, si nécessaire pour le retour
d’huile.

o Effectuez le vide du systéme frigorifique.

¢ Introduisez le gaz réfrigérant approprié dans le compresseur sélectionné.

e Cablez le meuble en suivant le schéma livré avec le meuble.

Recyclage

L’emballage du produit est composé de :

o Palette en bois.

e Carton. "“

e Bande de polypropyléne. - ’

e Polyéthyléne étiré.
Tous les emballages utilisés pour I'empaquetage de I'appareil sont recyclables; I'élimination
correcte de ces produits contribue a la protection de I'environnement. Pour plus d’'informations sur le

recyclage de ces produits, adressez-vous au bureau compétant au niveau local. Jetez ces matériaux
en respectant les normes en vigueur.
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5. INSTRUCTIONS D’UTILISATION ET DE MAINTENANCE

5.1

5.1.1

5.1.2

5.1.3

II AVANT DE PROCEDER A LA MISE EN SERVICE DE L’APPAREIL, MERCI DE
| | LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS DE CE MANUEL.

CET APPAREIL EST DESTINE A UN USAGE PROFESSIONNEL ET NE DOIT
ETRE UTILISE QUE PAR UN PERSONNEL QUALIFIE.

Fonctionnement

Les étapes suivantes montrent comment faire fonctionner la table frigorifique mais aussi toutes les
possibilités de fonctionnement dont elle dispose.

Symboles du panneau de commande

Le panneau de commande est composé d’un interrupteur d’allumage et d’'un thermostat. Vous
pouvez consulter ce panneau en détail sur la figure 7.

Allumage d’appareil

e Une fois que lintérieur du meuble est nettoye, branchez-le au réseau électrique et placez
l'interrupteur sur ON ou | ; I'interrupteur s’allume.

e Latempérature du thermostat indique la température de I'air intérieur de la table.

e Trois minutes aprés avoir allumé linterrupteur, la LED de fonctionnement du compresseur
doit étre allumée en permanence, jusqu'a ce que l'unité atteigne la température réglé (Fig
7.2).

e La température qui apparait sur I'afficheur de température est au début la température
ambiante. Si I'appareil fonctionne et que les portes sont fermées, elle baissera jusqu’a la
valeur de régime.

e Sur les tables négatives, un dégivrage de deux heures apres la mise en marche est prévu.

¢ |l est nécessaire que l'unité frigorifique fonctionne jusqu’a atteindre la température de travail,
avant de procéder au chargement du produit.

Fonctionnement de I'appareil

L’équipement dont vous avez fait I'acquisition a été congu pour la conservation de boissons et
d’aliments. Nous vous conseillons de :

Pour obtenir un meilleur rendement, évitez de placer des aliments chauds a I'intérieur de l'unité
frigorifique, ainsi que des boissons dont 'emballage n’est pas fermé.

N’introduisez pas d’aliments ou de récipients chauds, de produits chimiques, corrosifs ou de
médicaments et évitez d'utiliser le meuble de maniére inadéquate.

Protégez les aliments et leurs saveurs a l'aide d’'un systeme de fermeture étanche ou de plastique
alimentaire, en les plagant de telle maniére qu’une bonne circulation de l'air est possible.
N'introduisez pas d’aliments sans protection, afin d’éviter les oxydations potentielles de
I'équipement.

Evitez dans la mesure du possible d’ouvrir fréquemment les portes et avant tout de les laisser
ouvertes.

Ne chargez pas la table au-dessus du niveau de charge.

Interruption momentanée de I'alimentation électrique. Si la coupure ne dépasse pas 20 minutes, il
n’est pas nécessaire de prendre quelque précaution ; évitez simplement d’ouvrir les portes dans la
mesure du possible, afin d’éviter une perte de température. Si la coupure excéde les 20 minutes
mentionnées, il est nécessaire de s’assurer que les aliments ne dépassent pas les seuils limites,
qu’ils ne s’abiment pas et il faut éviter d’ouvrir les portes.

Les températures minimums au-dela desquelles les aliments commencent a s’abimer sont :

Type de meuble Température maximum du produit
Réfrigération + 10°C
Congélation - 15°C
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8)

L’eau de dégivrage est dirigée grace au tuyau vers une cuve d’évaporation a lintérieur du
condensateur, ou I'eau s’évapore grace a la chaleur du condensateur.

Précautions :

1)

5.2

5.2.1

5.2.2

La stabilité est garantie, méme quand les portes sont ouvertes mais il est totalement interdit de
s’appuyer dessus.

Il est conseillé de ne pas charger les tables pourvues de tiroirs au-dessus de 40 kg. La charge doit
dans tous les cas étre uniformément répartie dans chaque tiroir. Il est conseillé de ne pas ouvrir plus
d’'un tiroir a la fois pour éviter que le meuble ne bascule.

Il est totalement interdit de s’asseoir ou de s’appuyer sur les tiroirs.

En cas de panne, il ne faut pas s’approcher de I'unité frigorifique pieds nus, sur un sol humide ou
avec les mains mouillées.

Arrét de I'appareil

Mettez linterrupteur sur OFF ou O pour éteindre la table frigorifique. La lumiére de linterrupteur
s’éteint.

Conseils utiles

Lisez attentivement les conseils utiles suivants pour profiter au maximum du potentiel dont dispose
votre table frigorifique.

Maintenance
Réalisez les opérations de nettoyage adéquates pour que votre appareil ait une longue durée de vie.

e Enlevez les résidus de I'appareil a la fin de chaque journée de travail. Avant de réaliser toute
opération de nettoyage, il faut débrancher I'appareil de la prise de courant et placer
l'interrupteur général sur la position OFF ou O. Les tables sont équipées d’'une évacuation
pour faciliter le nettoyage ainsi que la sortie d’éventuels liquides provenant des aliments.
Durant I'opération de nettoyage, il est indispensable d’enlever le bouchon d’évacuation et
de le nettoyer pour éviter I'obstruction par des éléments solides. Il empéche la stagnation de
liquides qui pourraient étre présents.

o Nutilisez pas de produits abrasifs, corrosifs, acides, de détergents a base de chlore, de
dissolvants ou de dérivés d’essence pour le nettoyage.

¢ Ne nettoyez pas I'appareil avec un jet d’eau sous pression.

¢ Nettoyage du condensateur : Lors du nettoyage, il est important de faire attention a ne pas
tordre les palmes en aluminium du condensateur, car cela pourrait empécher le passage de
l'air et sa condensation, provoquant de sérieux dégats sur I'équipement et excluant de la
garantie sa réparation.

o Vérifiez que les portes ferment correctement.

e Prenez les précautions nécessaires avant d'accéder a la zone de 'unité de condensation car
certains éléments peuvent atteindre des températures élevées et il existe par conséquent
un risque de brdlure.

o S’il est nécessaire de changer un cable, la section du cable ne doit jamais étre diminuée.

e Le couvercle intérieur de l'installation électrique du panneau de commande est de la plus
haute importance ; s'’il est nécessaire de le démonter, il faut s’assurer de son étanchéité
lorsqu’il est remonté.

e Appelez le service technique deux fois par an, afin qu’il réaliser les révisions adéquates :

o Révision de I'état des joints.
o Révision de I'état des composants.
e Sile cable d’alimentation est abimé, il doit &tre remplacé par le fabricant, par son service aprés-
vente ou par du personnel qualifié similaire, afin d’éviter tout danger.
Absence prolongée d’utilisation

Si l'appareil ne va pas étre utilisé pour une longue période de temps (vacances, fermeture
temporaire...), il est nécessaire de suivre les directives suivantes :

¢ Nettoyez completement I'appareil.
e Déconnectez l'interrupteur général d’alimentation électrique.
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6. ANOMALIES, ALARMES ET PANNES

Les étapes suivantes décrivent comment procéder en cas d’anomalie ou d’erreur de fonctionnement. Le
tableau suivant énumere les causes et les solutions possibles. En cas de doute ou d’incapacité de résoudre
le probleme, mettez-vous en contact avec le service technique.

ANOMALIE

Ne manipulez pas de composants électriques par vous-mémes. Il existe un
danger de mort car les composants sont sous tension du réseau.

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

L’appareil
frigorifique ne
fonctionne pas

Il 'y a pas de courant

Vérifiez que le courant arrive a I'unité frigorifique en regardant si
l'interrupteur général est allumé.

Température
insuffisante

Bruits étranges
ou excessifs

Emplacement de la table

Parametres thermostat

Température ambiante

Vérifiez qu’il N’y a pas de source de chaleur a proximité.

Vérifiez que le point de coupure du thermostat est sur une valeur
proche de 0 °C dans les tables de réfrigération et -20 dans les
tables de congélation. Pour ce faire, appuyez une fois sur la
touche « set » de votre thermostat et relachez.

Vérifiez que la température ambiante ne dépasse pas +32 °C dans
les tables de congélation et 38°C dans les réfrigérateurs. Ce sont
les températures de fonctionnement maximales garanties.

Emplacement du produit dans la
table frigorifique

Nettoyage du condensateur

Mauvaise mise a niveau et
mauvaise fermeture des portes

Friction sur les zones mobiles de
I'unité frigorifique

Vérifiez que la charge du produit est parfaitement placée, qu’elle
n’obstrue pas les sorties d’air du ventilateur intérieur et que le
temps écoulé depuis que vous avez placé les aliments est
suffisant pour permettre le refroidissement des produits.
Vérifiez que le condensateur est propre : il faut savoir que plus
I'équipement frigorifique est propre, plus il économise de I'énergie,
en particulier les palmes du condensateur. La fréquence de
nettoyage dépend des caractéristiques du local. Si le
condensateur est sale, il est nécessaire d’appeler le service
technique pour qu’il procéde au nettoyage.

Vérifiez que le meuble est bien de niveau et que les portes
ferment bien.

Vérifiez qu’aucun objet ne frotte contre un élément mobile de
I'unité frigorifique.

/’.\ NB : si une anomalie non présente dans ce tableau arrive, contactez votre service
' l d’assistance technique. Le fabricant se réserve le droit de modifier les
caractéristiques dans préavis.

Les

instructions du thermostat installé sont jointes au présent manuel, pour une consultation plus détaillée.

7. RECYCLAGE DU PRODUIT

La norme européenne 2012/19/EU concernant le traitement des déchets d’équipements
électriques et électroniques indique que les appareils électroménagers ne doivent pas étre

recyclages des matériaux qui les composent et d’éviter les éventuels dégats sur la santé et
'environnement. Le symbole de poubelle barrée est placé sur tous les produits pour rappeler

traités de la méme maniére que les déchets urbains solides. Les appareils hors d’usage
doivent étre collectés séparément afin d'optimiser le pourcentage de récupération et de
]

I'obligation d’une collecte séparée. Pour plus d’information sur le traitement correct des
appareils électroménagers, les propriétaires de ce type d’équipements doivent s’adresser au
service public compétent ou aux revendeurs.
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2. GENERAL INFORMATION AND WARNINGS

This manual has been created to help you understand the operation, installation and maintenance of the
machine. It contains all the necessary information and warnings to ensure that the appliance is installed and
used correctly, together with information about the characteristics and possibilities offered, so that you may
get the most of the machine.

L]
A

A

BEFORE STARTING THE APPLIANCE, PLEASE READ THE INSTRUCTIONS CONTAINED
IN THIS MANUAL CAREFULLY.
The manual should be kept safely to hand for future reference.
If the machine is sold or transferred, please pass the manual to the new user.
THIS APPLIANCE IS EXCLUSIVELY FOR PROFESSIONAL USE, AND SHOULD ONLY BE
USED BY QUALIFIED PERSONNEL.

The positioning and installation, and all repairs or modifications, should always be carried out
by an AUTHORISED TECHNICIAN, in accordance with the applicable legislation of the
country. The manufacturer does not accept liability if the machine is incorrectly installed.

The installation, incorrect adjustment, inappropriate maintenance or use of the appliance may
cause material damages and injuries.

o If your machine breaks down, please call the Technical Service Centre.

e Unqualified or unauthorised personnel must NOT try to repair the machine

e Use of spare parts other than original parts will cancel the guarantee.

e During all maintenance operations, the refrigerator must be disconnected from the main

power supply at the mains power switch.

e Abrasive or corrosive products, acids, solvents and chlorine-based detergents must NOT

be used to clean the appliance, as this may damage the components.

FAILURE TO COMPLY WITH THESE INSTRUCTIONS OR THE INCORRECT USE OF THE
APPLIANCE SHALL RELIEVE THE MANUFACTURER OF ANY OBLIGATIONS
REGARDING THE GUARANTEE OR POSSIBLE CLAIMS.
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3. PRODUCT DETAILS

All the appliances have a specification plate which identifies it and indicates its technical characteristics; it is
located on one side of the machine. Don’t remove the specifications plate from the unit.

Brief introduction to the plate sticked to the machine. In remote tables the coolant, load, or current fields are
not filled in, as the installation is not known.

c € 19038252 NUMBER | DESCRIPTION
1 MANUFACTURER
PL1132470671 (1) 2 MODEL
[LI!J g Made in EU 3 SERIAL NUMBER
4 VOLTAGE
mMob|  Gep-701L(2) |SN|  8101136688(3)| 2018/06 5 FREQUENCY
6 CURRENT
280M(1) s0HL(5) 1IN 09 AIPXS 7 REFRIGERATION POWER (W)
s e Ry | e gl 8 CLIMATIC CLASS (N=4)
Calefact Clase Climat. = 9 WORKING TEMPERATURE
i:;gror 0 Cll?':zeste (ETaass i’; Temp 248 C(g\ 10 GAS TYPE
Peso Neto 144 KG Agente Expandente co Condensacion Vent.
Net Weight Blowing Agent Condensation 11 GAS (gr)
o] Refngerant | R-6008) poro' s | 98 o1y 12 |NORMATIVE

Note: This plate is an example; reality might differ slightly from it.
These details should be given when the technical service is called.

3.1 General characteristics

Depending on the temperature that machine performs, it can be classified into the following families:

TP (TP, TPB) CHILLER Machines to keep fresh or previously cooked
ITS R-134a (HFC) (+8a-2°C) food for short periods. Also used to chill drinks
™ R-404a (HFC (-1FBRaEI-5222I‘E’|§:.) Machines to keep food frozen for long periods.

The machine has been tested climate class 4 and it is dessigned to workbelow following levels.

Environmental conditions Limits
Dry bulb temperature (°C) +38°C
Condensing temperature +54°C
Relative Humidity (%) 60%

Check Figure 1 to 5 to know the dimensién of the machine and table 1 for the general
characteristics.
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4. USE AND MAINTENANCE INSTRUCTIONS

4.1

4.2

4.3

The positioning and installation, and all repairs or modifications, should always
be carried out by an AUTHORISED TECHNICIAN, in accordance with the
applicable legislation of the country

The installation, incorrect adjustment, inappropriate maintenance or use of the
appliance may cause material damages and injuries.

Removal of packaging

Remove packaging from the machine and check if any damage during transportation. If any damage
is observed, immediately notify the supplier and the transport company. In the event of doubt, do not
use the machine until the problem has been assessed.

Packaging (plastic, expanded polyurethane, staples, etc...) must not be left in the
reach of children, they are a potential hazard.

The machine should be moved using a fork-lift truck or similar to avoid damage to the structure.
Transport the machine to the installation location and then remove packaging.

All the packaging can be recycled. Dispose of packaging correctly.
Positioning and levelling

Make sure the place to store the machine is free and clean, avoiding the fan absorbe the dust nearby
which might block the condenser reducing the efficency of the machine.
Remove the palet carefully, avoiding any scratch to the machine. Level the machine by using the

adjustable feet. Once the machine is levelled, pill the protective film off by using a no sharp knife to
avoid scratches in the stainless steeel.

A: BODY OF THE FEET

B: THREAD:

Rotate clock wise to to lower down the machine.
e~ = Rotate counter- clock wise to elevate the machine.

The table, in its final position, must be separated from the wall by 50 mm in its rear
position, 30 in the side and 500 in the roof

If the machine is provided with castors, make sure the floor is totally flat. In the commissioning make
sure there is no any heat source nearby. For an optimum performance of the equipment, it is really
important that all air intakes, both in the fan located inside the table and in the condenser, are not
clogged. Do not install the table outdoors.

Do not introduce any element from the fan protector or in the refrigeration equipment area.

CLEANING

First cleaning must be carried out with water and neutral detergent. Once clean and dry,

insert the accessories in the appropriate places, as you prefer.

We recommend cleaning the outside of the unit daily with a damp cloth and following the
direction of the stainless steel’s honing. Abrasive substances or those containing chlorine must
not be used.

Rinse with clean water, avoiding direct water jets.
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4.4 Electrical connection

An AUTHORISED TECHNICIAN should always carry out the appliance’s electrical connection.
The legal standards in force in each country regarding connection to the mains should be
considered.

¢ Check that the mains voltage corresponds to that indicated on the nameplate.

o It is essential that the electrical installation where the table is going to be
connected has an EARTHING SOCKET, in addition to the appropriate protection of
the magnetothermal switch and differential (we recommend 30 mA.)

e The cross-section of the power cable must be suitable for the rated current of the
machine.

¢ The plug should be Schuko type with grounding and terminals of 4.8mm (F type). It
is forbidden to enlarge the plug for your safety. As optional, the equipment can be
supplied with British type plugs (H type) or American type plugs (B type

e If any faults are observed during the installation, the supplier should be notified immediately.

machine resulting from incorrect installation or failure to comply with the

The manufacturer will not be held liable for any personal or material damage to the
A manufacturer’s specifications.

In table 2, the electric specifications of the machine are shown.
4.5 Drainage connection

Water drainage should be close to the equipment. Check figure 1 to 5 to see the position of the
drainage.

4.6 Remote units

The installation should be carried out only by autorizhed personnel. Below some instructions are
given to make the instalation easier.

The machine has already passed all leakeage tests, the vacuum is already done and the
programmers is already programmed to be used.

REFRIGERATION POWER DEPENDING ON THE TABLE LENGTH (for a maximum distance of 6m)

FREEZER CHILLER
TABLE LENGHT (Data CECOMAF -23.3°C) (Data CECOMAF -10°C)
MESA 102/107 522 Wih 250 Wih
MESA 147/ 169 639 W/h 300 W/h
MESA 192/ 222 753 Wih 460 W/h

The copper pipe coming of the machine are long enough to weld, in case it is needed disassembled
the side panels and follow the instructions carefully. Unfasten the screws of M4 (with top) o take
them out (without top) and move the side panel as shown with the arrow.
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4.7

With top Without top

The electric instalation is in the control board, unfasten the upper screw and take the bottom ones off
and move the panel down. Once the the main wire is installed to do not forget to connect the
grounding.

Importante notes related to the pipe and electric connections (Figure 8)

e The welding should be strong with silver contribution and no tin.

e The capilar is included in the machine

¢ In case the distance in longer than 6 meters, a stronger refrigeration unit is recommended
and an expansion valve to ensure the return of the gas to compressor.

e Vacuum the refrigeration unit

o Put he appropiate refrigeration gas.

o Wire the machine as per the electric diagram supplied with the machine.

Recycling

The product packaging consists of:

A wooden pallet. 99
Cardboard. ! 3K
A polypropylene band. - ’

Expanded polyethylene.

All the packaging used around the machine can be recycled; The correct disposal of these products
will help to protect the environment. For further information regarding the recycling of these products,
please refer to the relevant office of the local body. Dispose of these materials in accordance with
current legislation.
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5. USE AND MAINTENANCE INSTRUCTIONS

II BEFORE STARTING THE APPLIANCE, PLEASE READ THE INSTRUCTIONS
| | CONTAINED IN THIS MANUAL CAREFULLY.

THE APPLIANCE IS EXCLUSIVELY FOR PROFESSIONAL USE, AND SHOULD
ONLY BE USED BY QUALIFIED PERSONNEL.

5.1 Operation

The steps required to optimise the operation of your machine are shown below, with all the available
options.

5.1.1 Control panel symbols

The control panel has a On / Off switch and one thermostat. In the Figure 7 you can see them in

detail.

5.1.2 Switching on the machine

¢ Once the machine is cleaned, connect the machine to the energy supply and putt the switch
ON orin I. The light of the switch will ON.

e The thermostat displays the temperature inside the counter.

e Three minutes after switching ON the machine, the led of the compressor will light on
permanently, till the set point is reached. (Fig. 7.2).

e At the begining the temperature of the displayed will be ambient one. After some time, if the
doors are closed, the temperture will lower down till the set temperature.

¢ In freezer counters the machine is set to make defrosting two hours after the start up.

e |tis recommended to reach the set temperatura before loading the counter.

5.1.3 Performance of the machine

This machine is dessigned for an optimum preservation of beverage and food. Therefore follow
below advises:

1)

In order to reach a proper performance, do not store warm products as well as beverage whose
container is not correctly closed.

Avoid storage of chemical products, corrosive staff or drugs.

Protect the food and the smells with a sealed package. Store the product allowing and optimum
air circulation.

Do not store unprotected / unpacked food to avoid rust in the device.

As far as possible, avoid continuous opening of the doors and above all do not leave them open.
Do not load the device above the marked level.

Momentary power interruption. If the interruption does not exceed 20 minutes, no need to take
any precautions, avoid opening the doors only to the extent possible, in order to avoid loss of
temperature. If the interruption lasts more than 20 minutes, check that food does not exceed the
critical points, which are not altered monitor and avoid opening doors.

Maximum temperatures so that food are not deteriorated are as follows

Type of equipment Maximum T2 of the device
Chiller + 10°C
Freezer - 15°C

The water of the defrost is taken back with a pipe to the evaporation container behind the
condenser, where water is evaporated with the hot of the condensor.
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Precautions :

514

5.2

5.2.1

5.2.2

1) Stability is guaranteed, even with open doors, but it is forbidden to stand on them.

2) Is not recommended to load Internal grids and trays over 40 kg. The load must be evenly
distributed.

3) Itis complete forbidden to sit or lean over the drawers.

4) In case of breakdown, it is not allowed to approach the refrigerator barefoot, wet soil or wet

hands.

Switch off the machine
Put the switch in OFF or in O position to swith off the machine, the light will off.

Useful tips

Read the useful tips listed below carefully to allow you to get the most out of your machine.

Maintenance
Always clean the machine correctly to prolong the service life of the machine.

Remove any waste from the machine at the end of each day. Before cleaning the machine,
unplug the machine from the electricity supply and put the switch in OFF or O position. The
counters include one drainage to help the cleaning operation, as well as the eventual output
of liquids from food. During the cleaning operation it is essential to remove the drain plug
and clean it, to prevent clogging by solids entrainment elements. It is intended that the liquid
that may have not stagnate.
Do not use abrasive, corrosive or acid products, chlorine-based detergents, solvents or
petrol derivatives to clean the machine.
Do not use pressurized water to clean the machine.
Cleaning the condenser: When cleaning careful not to bend the aluminum fins condenser,
since doing so would not pass the air and condense, causing serious damage to equipment
and falling out of warranty repair.
Check that the doors close perfectly.
Take necessary precautions before entering the area of the condensing unit, the existence of
high temperatures on some elements, and the risk of burns.
If you need to change the wires, do not change to a lower section one.
The inner lid of the electrical installation of the control panel is important, if you need to
disassembly when you assembly back it has to be as tight, as it was.
Call service one every two years to make the appropriate checking:

o Checking of the gaskets.

o Checking of the component situation.

o If the wire is damaged, it should be replaced by the manufacturer, its after sales service
department o by an auhtorized personnel to avoid any damage to the equipment or personnel.

Prolonged non use

If the machine is kept out of service for a long period of time (holidays, temporary closure...), please
observe the following:

Clean the equipment carefully.
Switch off the mains power supply.
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6. FAULTS, ALARMS AND BREAKDOWNS

The steps to be followed in the event of a fault or operating error are described below. The possible causes
and possible solutions are listed in the following table. In the event of doubt, or if you are unable to resolve
the problem, please contact the technical service.

Do not handle electrical components, as there is a risk of death as the
components are live.

FAULT POSSIBLE CAUSE SOLUTION

Check whether the magneto-thermal circuit breaker has
been triggered. If there is light in the switch the machine is
powered.

The machine

does not work There is no power supply.

Location of the equipment Check there is not a heat source nearby.
Check the set temperature of the thermostat is around 0°C

in refrigerators and -20 °C in freezers. Push “set” buttom to
check it.

Parameters of the thermostat

Insufficient
temperature

Check that ambient temperatura is below +32°C in freezer
Ambient temperaute counters and +38 °C in refrigerators. These are devices
guaranteed maximum working temperature.

Check that food is properly located inside the counter,
without blocking the air ventilations and the time elapsed
from the time the food is stored inside the counter is
enough.

Check that the condenser is clean. Take into account that
the cleaner the refrigerator is the more energy will be saved.

Food distribution inside the machine

Cleaning of the condenser The cleaning frequency will depend on the conditions of the
location. In case the condenser is dirty call after sales
service...

Strange or loud  Incorrect levelling and bad closing of

noise the doors. Check the levelling and good closing of the doors.

Check there is nothing in touch with the movable elements

Friction in the movable zones .
of the refrigerator.

Vg . NOTE: If a fault occurs and is not listed in the above table, please call the
‘ z technical service. The manufacturer reserves the right to modify the technical
characteristics with prior warning.

Together with this manual, it is supplied the instructions of the thermostat.
7. RECYCLING THE PRODUCT

The European Directive 2012/19/EU relating to Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE) states that household appliances should not be disposed of using the normal solid
urban waste cycle. Exhausted appliances should be collected separately in order to optimise
the cost of re-using and recycling the materials inside the machine, while preventing potential
damage to the atmosphere and to public health. The crossed-out dustbin is marked on all

o products to remind the owner of their obligations regarding separated waste collection. For
more information relating to the correct disposal of household appliances, owners should
contact their local authorities or appliance dealer.
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2. ALLGEMEINE INFORMATIONEN UND HINWEISE

Dieses Handbuch wurde erstellt, um ein vollstindiges Verstehen von Funktionen, Installation und
Instandhaltung der Maschine zu gewahrleisten. Hier finden Sie die notwendigen Informationen und Hinweise
fur eine korrekte Installation und Nutzung des Apparats sowie Informationen zu den Eigenschaften und
Mdoglichkeiten, die er bietet, damit Sie die Leistung lhrer Anlage optimal ausnutzen kénnen.

L]
A

BEVOR SIE DAS GERAT IN BETRIEB NEHMEN, LESEN SIE AUFMERKSAM DIE
HINWEISE DIESES HANDBUCHS DURCH.
Verwahren Sie dieses Handbuch fiir spateres Nachschlagen an einem sicheren Ort.
Sollten Sie die Maschine verkaufen oder abtreten, liberlassen Sie dieses Handbuch dem
neuen Nutzer.

DIESES GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR PROFESSIONELLEN GEBRAUCH
VORGESEHEN UND MUSS VON QUALIFIZIERTEN PERSONAL BENUTZT WERDEN.

o Aufstellen und Installation sowie Reparaturen und Umbauten missen immer von einem
AUTORISIERTEN TECHNIKER vorgenommen werden, und die geltenden Vorschriften des jeweiligen
Landes sind zu beachten. Der Hersteller haftet nicht bei einer falschen Installation der Anlage.

o Unkorrekte Installation, Einstellung, Betrieb oder Instandhaltung der Anlage sowie deren Handhabung
kénnen sowohl Sachschaden als auch Verletzungen verursachen.

A

Wenn |hre Maschine irgendeine Stérung aufweist, benachrichtigen Sie den technischen
Kundendienst.

Versuchen Sie NICHT, sie selber oder durch nicht qualifizierte oder autorisierte Personen zu
reparieren.

Benutzen Sie Original-Ersatzteile, ansonsten erlischt die Garantie.

Um Instandhaltungsoperationen vornehmen zu koénnen, muss der Kihltisch von der
elektrischen Versorgung durch Ziehen des Steckers oder Betatigung des Hauptschalters
abgetrennt werden.

Fir die Reinigung KEINE scheuernden, korrosiven, sdurehaltigen Produkte, Losungsmittel oder
Reinigungsmittel auf Chlorbasis benutzen; diese wurden den Apparat beschadigen.

EINE NICHTEINHALTUNG DIESER BESTIMMUNGEN ODER EINE ZWECKWIDRIGE
VERWENDUNG DES GERATS BEFREIT DEN HERSTELLER VON ALLEN
GARANTIEANSPRUCHEN ODER MOGLICHEN REKLAMATIONEN.
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3. PROJEKTDATEN

Samtliche Gerate verfiigen Uber ein Typenschild, wodurch sie identifiziert werden, und mit den technischen
Eigenschaften. Es befindet sich auf einer der Seiten der Maschine. Entfernen Sie dieses Schild nicht vom

Gerat.

Erlauterung des Typenschilds an Ihrem Gerat. In entfernten tabellen die kihimittel, last oder strom felder
sind nicht ausgefillt, da die Installation nicht bekannt ist

NUMMER | BESCHREIBUNG
C€q 19038252
HERSTELLERFIRMA
M E PL1132470571 (1) 2 MODELL
: o MadeinEU 3 SERIENNUMMER
4 ARBEITSSPANNUNG
MODI cep-701 L(2) ISNl 8101136688@‘2018/06 5 FREQUENZ
6 STROMSTARKE
230 50H 1IN 09 A(5 JPX5 __
, V® 2 : © 7 KUHLLEISTUNG (W)
Pot. Frigorifica E)ng Lampara 0 Descarche
Refrig. Capacit Lamp Defrost 8 KLIMAKLASSE (N=4)
Cﬂgg{g{” 8'?]?;[9(:';:”'?3‘5 ) Temp. | -2+8 °c(; 9 ARBEITSTEMPE“RATUR
n nsacién 10 GASTYP DES KALTEMITTELS
et weignt | 144 KG | Ag e ent | CO2 |Condensation] Vet ¥ SRAMM KALTEGAS
P Refigerant | R-6088)| et Weignt | 98 1] 12 |VORSCHRIFTEN

Anmerkung: Diese Plakette ist ein Beispiel.
Teilen Sie dem technischen Kundendienst, wenn Sie ihn kontaktieren, die angegebenen Charakteristika mit.

3.1 Allgemeine Eigenschaften

Der Tisch, den Sie erworben haben, wurde flr die Konservierung von Getranken und Lebensmitteln
entwickelt. Wir empfehlen lhnen, keine heiRen Nahrungsmittel oder Behalter unterzubringen, keine
chemischen oder dtzenden Produkte oder Medikamente zu lagern und eine unsachgemale
Verwendung des Gerates zu vermeiden.
Je nachdem, welches Kuhltischmodell Sie erworben haben, kdnnen verschiedene Klassifizierungen
aufgestellt werden. Diese hangen von der Temperatur, die erreicht werden soll, ab.

Geeignet flur die Konservierung von frischen
TP (TP, TPB) R-134a (HFC) KUI:ILUNG I._Drodul_den oder vorggkochten Le_begsm.itteln
TS (+8bis-2°C.) Uber einen kurzen Zeitraum sowie fur die
Kuhlung von Getranken.
AUFBEWAHRUNG Konservieren zuvor tiefgefrorene Produkte Gber
TN R-404a (HFC) VON TIEFKUHLKOST | ginen langeren Zeitraum (sechs Monate).
(-18 bis -22° C.)

Der Tisch, den Sie erworben haben, wurde flir die Konservierung von Getranken und lebensmitteln
entwickelt. Wir empfehlen lhnen, keine heiRen Nahrungsmittel oder Behalter unterzubringen, keine
chemischen oder dtzenden Produkte oder Medikamente zu lagern und eine unsachgemale

Verwendung des Gerates zu vermeiden.
Die Funktionsgrenzen fir einen Tisch der Klimaklasse 4 sind:

Umgebung Grenzwert
Raumtemperatur (°C) +38°C
Kondensationstemperatur (°C) +54°C
Relative Luftfeuchtigkeit: (%) 60%

Fir die Abmessungen des erworbenen Gerats sehen Sie in den Abbildungen 1 bis 5 nach; auf
Tabelle 1 finden Sie die allgemeinen Charakteristiken.
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4. INSTALLATIONSANLEITUNG

4.1

4.2

Aufstellen und Installation sowie Reparaturen und Umbauten missen immer
von einem AUTORISIERTEN TECHNIKER vorgenommen werden, und die
geltenden Vorschriften des jeweiligen Landes sind zu beachten.

Unkorrekte Installation, Einstellung, Betrieb oder Instandhaltung der Anlage
sowie deren Handhabung kénnen sowohl Sachschaden als auch Verletzungen
verursachen.

Auspacken

Packen Sie die Maschine aus und Uberprifen Sie, ob sie wahrend des Transports Schaden erlitten
hat. In diesem Falle benachrichtigen Sie umgehend Ihren Lieferanten und den Spediteur. Benutzen
Sie im Zweifelsfalls die Maschine nicht, bis der Umfang des Schadens analysiert worden ist.

usw.) diirfen nicht in die Hinde von Kindern gelangen, da sie eine potenzielle

Die Verpackungselemente (Kunststoffe, expandiertes Polyurethan, Klammern
A Gefahr darstellen.

Die Handhabung der Maschine muss mit einem Hubwagen oder dahnlichem erfolgen, um die Struktur
der Maschine nicht zu beschadigen. Transportieren Sie die Maschine zu dem Ort, an dem sie
installiert werden soll, und anschliellend packen Sie sie aus.

Die fir die Verpackung benutzten Elemente sind vollstdndig recyclierbar und muissen in die
entsprechenden Container gegeben werden.

Aufstellung und Nivellierung

Der Bereich, an dem der Tisch aufgestellt werden soll, muss frei und sauber sein. Es muss
vermieden werden, dass das Kuhlgeblase Materialien aufsaugt, die sich anschlieRend auf den
Fligeln des Kondensators ablagern, was die Effizienz des Systems beeintrachtigt.

Entfernen Sie die Palette und achten Sie dabei darauf, nicht gegen das Mobel zu stoRen. Der Tisch
kann jetzt nivelliert werden, in dem die FiRe herein- oder herausgeschraubt werden. Nach dem
Nivellieren kann der Schutzfilm auf dem Edelstahl entfernt mit einem stumpfen Gegenstand entfernt
werden. Keinen Cutter nehmen, denn dieser kénnte den Stahl beschadigen.

A: KORPER DES FUSSES

B: GEWINDE:

Nach rechts drehen, um das Mdbel zu senken
Nach links drehen, um das Mobel anzuheben

Die Tabelle, in seiner endgiltigen Position, sollte mich 500 von der Wand 50 mm in
seiner hinteren Position 30 auf der Seite und Decke getrennt werden.
Wenn die Maschine Rader hat, achten Sie darauf, sie auf einer ebenen Flache aufzustellen.

Achten Sie bei der Inbetriebnahme darauf, dass sich keine Warmequelle in der Nahe befindet.

Fir ein perfektes Funktionieren der Elemente, aus denen das Kihlsystem besteht, ist es aullerst
wichtig, dass die Luftanschlisse, sowohl das Geblase im Tischinneren als auch der Luftzugang zum
Kondensator, nicht verstopft sind. Den Tisch nicht im Freien installieren.

Keine Elemente durch die Schutzgitter der Geblase oder in den Kiihlbereich einflihren.
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4.3

4.4

A\

4.5

4.6

REINIGUNG

Die erste Reinigung muss mit Wasser und einem neutralen Reiniger vorgenommen
werden. Sobald der Tisch sauber und trocken ist, bauen Sie das Zubehor an den daflr
vorgesehenen stellen, je nach Ihren Wiinschen ein.

Wir empfehlen, den tisch taglich von auBen mit einem feuchten tuch zu reinigen, in
richtung des Edelstahls. Es sollten auf keinen Fall Schleifmittel oder Produkte, die chlor
enthalten, verwendet werden.

Mit klarem Wasser nachspilen, jedoch direkten Wasserstrahl vermeide
Elektrischer Anschluss

Der elektrische Anschluss des Gerats muss immer von einem AUTORISIERTEN TECHNIKER
vorgenommen werden.

Die geltenden Vorschriften bezuglich Anschliisse an das Stromnetz fir jedes Land sind zu beachten.

« Uberpriifen Sie, ob die Versorgungsspannung und die Frequenz mit den auf dem
Typenschild der Maschine angegebenen ibereinstimmen.

e Es ist unbedingt erforderlich, dass die elektrischen Installatior_]en, an denen der
Tisch angeschlossen wird, GEERDET und mit thermischem Uberlastschutz und
Ausgleich ausgestattet ist (wir empfehlen 30 mA.)

e Stellen Sie sicher, dass der Querschnitt des Versorgungsanschlusses fiir den zu
erwartenden Verbrauch ausreicht.

¢ Die elektrische Steckbuchse muss vom Typ Schuko sein, da das Kabel in lhrem
Schrank von diesem Typ ist (auch Typ F oder CEE 7/4” genannt) ist, mit Klemmen
4, 8 mm und Erdung. Aus Sicherheitsgrinden ist eine Verldngerung des
Stromeingangskabels verboten. Auflerdem werden die Schranke auf Bestellung
mit Eingangskabeln vom Typ H (England) und Typ B (Amerika) ausgeliefert.

e Wenn Sie an der Installation der Maschine eine Stérung feststellen sollten, benachrichtigen
Sie umgehend lhren Lieferanten.

Die Nichteinhaltung der Spezifizierungen des Herstellers oder eine nicht sachgemaRe
Installation entbindet den Hersteller von jeder Haftung auf Personenschaden oder
Sachschaden an der Maschine.

Die elektrischen Eigenschaften lhres Gerats entnehmen Sie der Tabelle 2.

Abwasseranschluss

Es ware zu empfehlen, das allgemeine Abwassernetz in der Nahe des Tisches zu haben. In den
Abbildungen 1 bis 5 finden Sie die Position des Ablaufsystems der Maschine.

Ferneinheiten

Die Installation darf nur von qualifiziertem technischen Personal vorgenommen werden. Neben den
Anforderungen aus dem vorangehenden Abschnitt méchten wir in diesem Abschnitt dem Installateur
eine Hilfe anbieten.

An dem Kiihigerat wurde ein Test auf Lecks durchgefiihrt, es wurde werksseitig evakuiert und der
Thermostat wurde programmiert.

TABELLE DER ZU INSTALLIERENDEN KUHLLEISTUNG JE NACH ABMESSUNGEN DES TISCHES (fr

Entfernungen von maximal 6 m)

= NEGATIVE POSITIVE
GROSSE TISCH (Data CECOMAF -23.3°C) (Data CECOMAF -10°C)
TISCH 102/107 522 W/h 250 W/h
TISCH 147/ 169 639 W/h 300 W/h
TISCH 192/ 222 753 W/h 460 W/h

Die aus dem Md&bel herausragenden Kupferleitungen sind lang genug, um verl6tet zu werden.
Notfalls kann das Seitenteil abgenommen werden; befolgen Sie dazu bitte diesen Schritten.
Schrauben lockern (mit Arbeitsplatte) oder herausnehmen (ohne Arbeitsplatte); es handelt sich um
hexagonale Schrauben M4. AnschlielRend verschieben Sie das Seitenteil in Pfeilrichtung.
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4.7

Mit Arbeitsplatte Ohne Arbeitsplatte

Die elektrische Installation befindet sich in der Steuertafel; nur die obere Schraube I6sen, die beiden
unteren herausdrehen und nach unten verschieben.

Nachdem das Kabel der Kondensatoreinheit angeschlossen worden ist, vor dem erneuten Schliel3en
nicht die Erdung vergessen.

Anmerkungen zu dem Anschluss von Leitungen und der elektrischen Installation (Abbildung 8)

¢ Die Verlétung muss hart erfolgen, also mit Silber anstelle von Zinn.
Das Kapillar wird mit dem Mdébel ausgeliefert.

o Falls die Distanz grofer als 6 Meter sein sollte, werden eine groftere Kondensatoreinheit
und der Einsatz eines Expansionsventils empfohlen, da das Kapillar die Ruckfihrung des
Gases zum Kompressor nicht garantiert. Und den Einsatz, wenn nétig, von Siphons fur die
Riickfiihrung des Ols.

e Das Kihlsystem evakuieren.

¢ Geeignetes Kuhlgas in den gewahlten Kompressor geben.

o Das Mobel gemal dem beiliegenden Schaltplan verkabeln.

Wiederverwertung

Die Verpackung dieses Produkts besteht aus:
e Holzpalette
e Karton. '.“
e Bander aus Polypropylen - ’

Polyurethan expandiert

Alle benutzten Verpackungsmaterialien fur diese Maschine sind wiederverwertbar. Eine korrekte
Entsorgung dieser Produkte hilft daher bei der Erhaltung der Umwelt. Weitere Informationen zur
Wiederverwertung dieser Produkte erhalten bei der zustandigen Stelle in Ihrer 6rtlichen Verwaltung.
Entsorgen Sie diese Materialien gemafR den geltenden Vorschriften.
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5. ANWEISUNGEN FUR BETRIEB UND INSTANDHALTUNG

II BEVOR SIE DAS GERAT IN BETRIEB NEHMEN, LESEN SIE AUFMERKSAM
| | DIE HINWEISE DIESES HANDBUCHS DURCH.

DIESES GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR PROFESSIONELLEN
GEBRAUCH VORGESEHEN UND MUSS VON QUALIFIZIERTEN PERSONAL
BENUTZT WERDEN.

5.1 Betrieb

5.1.1

5.1.2

5.1.3

Im Anschluss werden die Schritte erlautert, die fir den Betrieb des Kihltisches eingehalten werden
mussen, und es werden samtliche Funktionsmoglichkeiten gezeigt.

Symbole auf dem Bedienfeld

Das Bedienfeld besteht aus einem Einschaltknopf und einem Thermostat. In Abbildung 7 kénnen Sie
seine Einzelheiten sehen.

Maschine einschalten

e Nachdem der Innenraum des Mobels gereinigt worden ist, an das elektrische
Versorgungsnetz anschlieBen und den Schalter auf ON oder | stellen; der Schalter muss
aufleuchten.

¢ Die vom Thermostat angezeigte Temperatur ist die Lufttemperatur im Inneren des Tisches.

e Drei Minuten nach dem Einschalten muss das Led ,Kompressor in Betrieb“ dauerleuchten.
(Fig. 7.2).

e Bei der Temperatur, die anfangs in der Temperaturanzeige erscheint, handelt es sich um die
Raumtemperatur. Wenn die Tiren geschlossen sind, sinkt die Temperatur bei laufender
Maschine bis zum eingestellten Wert.

e Negative Tische sind mit einem Abtauvorgang ausgestattet, der zwei Stunden nach
Inbetriebnahme einsetzt.

e Der Kuhltisch muss seine Arbeitstemperatur erreicht haben, bevor die Ware eingelegt
werden kann.

Funktionsweise der Maschine

Die von Ihnen erworbene Maschine ist fir die Konservierung von Getranken und Lebensmitteln
vorgesehen. Wir empfehlen:

1)

Um eine bessere Leistung zu erzielen, legen Sie keine heillen Lebensmittel in den Kihlitisch
ein, oder Getranke, deren Verpackung nicht geschlossen ist.

Keine heilRen Lebensmittel oder Behélter und keine chemischen oder korrosiven Produkte oder
Medikamente einlegen, und einen nicht sachgemaflen Gebrauch des Mdbels vermeiden.

Die Lebensmittel und ihre Aromen durch ein luftdichtes oder Kunststoffsystem schitzen und so
einlegen, dass eine gute Luftzirkulation gewabhrleistet ist.

Die Lebensmittel nicht ohne Schutz einlegen, um Oxidierungen des Gerats zu vermeiden.

So weit wie méglich ein haufiges Offnen der Tiren vermeiden, und vor allem die Tiiren nicht
offenstehen lassen.

Den Tisch nicht Uberlasten.

Momentane Unterbrechung der elektrischen Versorgung. Wenn die Unterbrechung nicht langer
als 20 Minuten dauert, missen keine MalRnahmen getroffen werden; nur so weit wie moglich die
Turen nicht 6ffnen, um keine Temperatur zu verlieren. Wenn die Unterbrechung langer als die
genannten 20 Minuten dauert, muss Uberprift werden, ob die Lebensmittel nicht ihren kritischen
Punkt Uberschritten haben. Darauf achten, dass sie nicht verdorben sind, und ein Offnen der
Tlren vermeiden.

Die maximale Temperatur, bei denen die Lebensmittel nicht beginnen zu verderben, sind:

Moébeltyp Maximale Temperatur Produkt
Kihlung + 10°C
Gefrieren - 15°C
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5.1.4

8)

Das Abtauwasser wird Uber eine Leitung zu einem Verdunstungsbehélter hinter dem
Kondensator geleitet, wo es durch die Kondensatorwarme verdunstet.

VorsichtsmalRnahmen:

1)

Die Stabilitdt der Turen ist, auch im geoffneten Zustand, garantiert; es ist allerdings streng
verboten, sich auf ihnen abzusttitzen.

Tische mit Schubladen sollten mit hchstens 40 kg beladen werden. In jeder Schublade muss,
je nach Fall, die Ladung gleichmaRig verteilt werden. Wir empfehlen, nicht mehr als eine
Schublade gleichzeitig zu 6ffnen, um ein moégliches Umstlrzen des Mobels zu vermeiden.

Es ist ebenfalls nicht gestattet, sich auf den Schubladen zu setzen oder sich darauf abzustttzen
Im Falle einer Stérung ist es nicht erlaubt, sich bei feuchtem Boden oder mit feuchten Handen
dem Kihltisch barful zu ndhern.

Ausschalten der Maschine

Den Schalter auf OFF oder 0 stellen, um den Kihltisch auszuschalten. Der Schalter leuchtet nicht
mehr.

5.2 Niitzliche Hinweise

5.2.1

Lesen Sie aufmerksam die nitzlichen Hinweise im Anschluss, damit Sie den gesamten
Leistungsumfang lhres Kihltisches optimal nutzen kénnen.

Instandhaltung

Fihren Sie die anstehenden Reinigungsoperationen durch, damit lhre Maschine ein dauerhaftes
Nutzleben hat.

o Entfernen Sie am Ende eines jeden Arbeitstags Ruckstdnde aus der Maschine. Bevor
irgendwelche Reinigungsoperationen durchgefihrt werden, missen das Gerat vom
Stromnetz abgenommen und der Hauptschalter auf OFF oder O gestellt werden. Die
Kuhltische sind mit Abflissen ausgestattet, um das Reinigen zu erleichtern und flir einen
eventuellen Abgang von Flissigkeiten, die aus den Lebensmitteln ausgetreten sind. Bei den
Reinigungsoperationen muss unbedingt der Stopfen des Abflusses abgenommen und
gesaubert werden, um ein Verstopfen durch die Mitnahme von Feststoffen zu vermeiden
Méglicherweise vorhandene Flussigkeiten sollen sich nicht aufstauen.

o FUr die Reinigung keine scheuernden, korrosiven, sdurehaltigen Produkte, Reinigungsmittel
auf Chlorbasis, Losungsmittel oder Reinigungsmittel auf Benzinbasis benutzen.

e Maschine nicht mit Wasserdruck reinigen.

¢ Reinigung des Kondensators: Bei der Reinigung darauf achten, dass die Aluminiumfllgel
des Kondensators nicht verbogen werden. Ansonsten hatte die Luft keinen Durchgang und
wuirde nicht kondensieren, was zu einer schweren Beschadigung des Gerats fihren kann,
deren Reparatur nicht von der Garantie gedeckt wird.

o Uberpriifen, ob die Tiiren perfekt schlieRen.

e Die notwendigen Vorsichtsmalnahmen treffen, bevor man im Bereich der
Kondensatoreinheit eingreift, da bei einigen Elementen hohe Temperaturen herrschen,
wodurch das Risiko von Verbrennungen besteht.

o Wenn Kabel ausgetauscht werden mussen, niemals ein neues Kabel mit einem geringeren
Durchschnitt verwenden.

o Der Innendeckel der elektrischen Installation der Steuereinheit ist sehr wichtig. Wenn er
abgenommen werden muss, bei der Wiedermontage darauf achten, dass er so dicht wie
zuvor ist.

e Zweimal jahrlich den technischen Kundendienst fir die anstehenden Revisionen bestellen:

o Uberpriifung des Zustands der Dichtungen
o Uberpriifung des Zustands der Komponenten

Wenn das Versorgungskabel beschadigt ist, muss es aus Sicherheitsgriinden vom Hersteller,

von dessen Kundendienst oder von qualifiziertem Personal ausgetauscht werden.

5.2.2 Laéngere Zeit auBBer Betrieb

Falls die Maschine Uber einen langeren Zeitraum (Urlaub, saisonbedingtes Schlieflen usw.) nicht in
Betrieb bleibt, berticksichtigen Sie die folgenden Richtlinien:

¢ Die Maschine griindlich saubern.
e Den Hauptschalter der elektrischen Versorgung ausschalten.
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6. ANOMALIEN, WARNUNGEN UND STORUNGEN

Im Anschluss werden die Schritte gezeigt, die fir den Fall einer Anomalie oder Funktionsstérung eingehalten
werden mussen. In der folgenden Tabelle werden die moglichen Griinde und maégliche Losungen angezeigt.
Im Zweifelsfalle oder wenn Sie nicht in der Lage sind, den Fehler zu beseitigen, setzten Sie sich mit dem
technischen Kundendienst in Verbindung.

Manipulieren Sie nicht selber die elektrischen Komponenten, da dies mit
Lebensgefahr verbunden ware, da diese Teile unter Netzspannung stehen.

ANOMALIE MOGLICHE URSACHE ABHILFE
Der Kiihltisch Kein Strom vorhanden Uberpriifen Sie, ob Strom an den Kiihltisch gelangt und der
funktioniert nicht Hauptschalter eingeschaltet ist.
Standort des Tisches Stellen Sie fest, ob sich in der Nahe eine Warmequelle befindet.

Uberpriifen Sie, ob die eingestellte Temperatur des Thermostats
bei 0°C in Kuhlschranken und bei -20°C in Tiefklihlschranken liegt.
Dricken Sie "Set", um es zu Uberprifen.

Parameter Thermostat

Ungeniigende

Temperatur Umgebungstemperatur fur Tiefkihlschranke unter +32°C liegt. Bei

Kihlschranke und Aufbewahrungsschranke fiir Fische soll die
Umgebungstemperatur bis + 38 ° C liegen. Das sind die
garantierte maximale Arbeitstemperaturen fiir die Geraten.

Raumtemperatur

Stellen Sie sicher, dass die Ware perfekt eingelegt worden ist,
Unterbringung der Ware im ohne die Luftausgange des internen Geblases zu versperren, und
Kuhltisch dass die Zeit seit der Einlagerung fir ein Einfrieren der Produkte
ausreicht.

Prifen Sie, ob der Kondensator sauber ist: Es muss sich
vergegenwartigt werden, dass, je sauberer das Kihlgerat ist,
desto mehr Energie eingespart wird, ganz besonders was die

Reinigung des Kondensators Kondensatorfliigel betrifft. Die Haufigkeit hangt von den
Charakteristiken des Lokals ab. Im Falle einer Verschmutzung
muss der technische Kundendienst fir eine Reinigung bestellt

werden.

Seltsame oder Schlechte Nivellierung und Uberpriifen Sie die Nivellierung des Mébels, und ob die Tiiren gut
laute Gerausche Turen schlecht verschlossen verschlossen sind.

Reibungen im beweglichen Stellen Sie sicher, dass kein Objekt an einem beweglichen
Bereich des Kihltisches Element des Kuhltisches reibt.

BEMERKUNG: Bei einer Storung, die nicht in dieser Tabelle aufgefiihrt worden ist,
z kontaktieren Sie lhren technischen Kundendienst. Der Hersteller behilt sich das
Recht vor, ohne Vorankiindigung Charakteristiken zu @ndern.

Diesem Handbuch werden die Instruktionen zum installierten Thermostat beigelegt mit weiteren Einzelheiten
zu diesem.

7. WIEDERVERWERTUNG DES PRODUKTS

Die europaische Norm 2012/19/EU Uber die Entsorgung von elektrischen und elektronischen
Geraten bestimmt, dass Haushaltsgerate nicht in derselben Weise wie fester Stadtmdll
entsorgt werden durfen. Altgerdte mussen getrennt entsorgt werden, um den
Ruckgewinnungs- und Wiederverwertungsprozentsatz der Materialien, aus denen sie
bestehen, zu optimieren und mogliche Gefahren fir Gesundheit und Umwelt zu vermeiden.
Das Symbol des durchgestrichenen Abfalleimers befindet sich auf allen Produkten, um an die

B \Verpflichtung zu einer getrennten Entsorgung zu erinnern. Weitere Informationen tber die
korrekte Entsorgung von Haushaltsgeraten kénnen deren Eigentumer bei den zustandigen
offentlichen Stellen oder bei den Wiederverwertern erhalten.
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2. INFORMAZIONI E AVVERTENZE GENERALI

Questo manuale ¢ stato creato per facilitare la completa comprensione del funzionamento, dell'installazione
e della manutenzione della macchina. Dispone delle informazioni e delle avvertenze necessarie per una
corretta installazione e utilizzo del dispositivo, cosi come informazioni sulle caratteristiche e possibilita che
offre, con lo scopo di usufruire di tutto il potenziale a sua disposizione.

|| || PRIMA DI PROCEDERE ALLA MESSA IN SERVIZIO DEL DISPOSITIVO, LEGGERE

ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI DI QUESTO MANUALE.

Conservare questo manuale in un luogo sicuro per consultazioni future.
In caso di vendita o cessione del macchinario, fornire questo manuale al nuovo utente.
QUESTO DISPOSITIVO E PER USO ESCLUSIVAMENTE PROFESSIONALE E DEVE
ESSERE UTILIZZATO DA PERSONALE QUALIFICATO.

e La collocazione, l'installazione, le riparazioni o le modifiche, devono essere realizzate sempre da un
TECNICO AUTORIZZATO, rispettando la legislazione in vigore in ogni paese. |l fabbricante non &
responsabile dell'installazione inadeguata dell'apparecchiatura.

¢ L'installazione, la riparazione, il servizio o la manutenzione inappropriati dell'apparecchiatura, cosi
come la manipolazione della stessa possono provocare danni materiali e lesioni.

¢ Se la sua macchina ha subito qualche danno, chiami il Servizio di Assistenza Tecnica.
e NON cerchi di ripararlo da solo e non si affidi a personale non qualificato o non autorizzato.
e Utilizzare ricambi originali, altrimenti la garanzia pud decadere.

p e Per realizzare operazioni di manutenzione & necessario scollegare il tavolo refrigerato dalla
corrente elettrica attraverso il dispositivo di disattivazione/interruttore generale.

o NON utilizzare per la pulizia prodotto abrasivi, corrosivi, acidi, dissolventi e detergenti a base di
cloro perché danneggerebbero I'apparecchiatura.

DELL'APPARECCHIATURA ESIME IL FABBRICANTE DA QUALSIASI GARANZIA O

f IL MANCATO RISPETTO DI QUESTE NORME O L'USO INAPPROPRIATO
POSSIBILE RECLAMO.
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3. DATI DEL PRODOTTO

Tutte le apparecchiature dispongono di una targhetta identificativa che indica le loro caratteristiche, ubicata
in uno dei lati della macchina. Non rimuovere la targhetta dall'apparecchiatura.

Spiegazione dell'etichetta apposta sul mobile. Nei tavoli remoti non sono riempiti i campi sui refrigeranti, la
carica o l'intensita in quanto non si dispone dell’informazione necessaria sull’installazione.

NUMERO | DESCRIZIONE
C € 19038252 1 FABBRICANTE
[!'_” E PL1132470571 (1) 2 MODELLO
o
‘ Made in EU 3 N.° SERIE
— 4 TENSIONE DI LAVORO
5 FREQUENZA
MOD GCP-701 L@ SN 8101 13668@ 2018/06 6 INTENSITA DELLA CORRENTE
230v(2) 50HZZ) 1IN 09 ALIPXS 7 POTENZA FRIGORIFERA (W)
e 7 8 CLASSE CLIMATICA (N=4)
Pot. Frigorifica :7)309 W Lampara 0 Descarche
Refrig. Capacit Lamp Defrost 9 TEMPERATURA DI LAVORO
Calefactor Clase Climat. o
i ||k it T‘; Temp. -2 +8 CG 10 TIPO DI GAS REFRIGERANTE
= 11 GRAMMI DI GAS REFRIGERANTE
Peso Neto 144 KG Agente Expandente co2 Condensacion Vent
Net Weight Blowing Agent Condensation 12 NORMATIVA
GP\?V";’ 3 Refrigerant R-S% R(é?ri%a_ W;Tght 98 @

Nota: Questa targhetta & un esempio.
Menzionare le caratteristiche indicate quando si contatta il servizio tecnico.

3.1 Caratteristiche generali

Il tavolo da voi acquistato € stato concepito per la conservazione delle bibite e dei generi alimentari.
Vi consigliamo di non inserire generi alimentari, recipienti caldi, prodotti chimici, corrosivi o
medicinali, e si prega di evitare I'uso inappropriato del mobile.

A seconda del tavolo comprato, possiamo stabilire diverse classificazioni, in funzione della

temperatura da ottenere:

REFRIGERAZIONE
(+8a-2°C)

Sono adatti per la conservazione di prodotti
freschi o alimenti precucinati durante brevi periodi
di tempo, e per la refrigerazione di bevande.

TP (TP, TPB)
TS R-134a (HFC)
™ R-404a (HFC)

CONSERVAZIONE DI
PRODOTTI CONGELATI
(-18 a-22° C.)

Conservano prodotti precedentemente ultra
congelati durante lunghi periodi di tempo (sei
mesi).

I limiti di funzionamento stabiliti per il tavolo, di classe climatica 4 sono:

Ambiente Limiti
Temperatura ambiente (°C) +38°C
Temperatura di condensazione (°C) +54°C
Umidita relativa (%) 60%

Per conoscere le dimensioni dell'apparecchiatura acquisita, consultare le Figure 1-5 e la tabella 1 per
conoscere le caratteristiche generali della macchina.
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4. ISTRUZIONI DI INSTALLAZIONE

4.1

4.2

4.3

La collocazione, l'installazione, le riparazioni o le modifiche, devono essere
realizzate sempre da un TECNICO AUTORIZZATO, rispettando la legislazione in
vigore in ogni paese.

L'installazione, la riparazione, il servizio o la manutenzione inappropriati
dell'apparecchiatura, cosi come la manipolazione della stessa possono
provocare danni materiali e lesioni.

Disimballaggio

Disimballare il macchinario e comprovare che non abbia subito danni durante il trasporto, altrimenti
comunicarlo immediatamente al fornitore e allo spedizioniere. In caso di dubbi, non utilizzare il
macchinario fino ad aver verificato la portata dei danni.

Gli elementi dell'imballaggio (parti in plastica, poliuretano espanso, punti metallici,
A ecc...) non devono essere lasciati alla portata dei bambini perché posseggono un
potenziale pericolo.

Lo spostamento del macchinario deve realizzarsi con un carrello elevatore (muletto), per non
danneggiare la struttura del macchinario. Trasportare il macchinario fino al luogo di installazione e
disimballarlo.

Gli elementi utilizzati per I'imballaggio sono completamente riciclabili e vanno gettati negli appositi
contenitori.

Posizionamento e livellamento

La zona in cui si posiziona il tavolo deve essere pulita e libera. Evitare che il ventilatore dell'impianto
frigorifero assorba materiali che si depositerebbero nell'alettatura del condensatore, riducendo
I'efficienza del sistema.Ritirare il pallet, facendo attenzione a non danneggiare il mobile. Ora si pud
livellare il tavolo, avvitando o svitando le gambe. Dopo averlo livellato, ritirare la pellicola protettiva
dall'acciaio inossidabile usando oggetti non taglienti, non usare taglierini che potrebbero graffiare
I'acciaio.

A: CORPO DELLA GAMBA

B: FILETTATURA:

Girare a destra per abbassare il mobile
= = Girare a sinistra per elevare il mobile

La tabella, nella sua posizione finale, deve essere separato dalla parete 50 mm nella sua posizione
posteriore, 30 sul lato e soffitto 500
Se il macchinario dispone di ruote assicurarsi di collocare I'apparecchiatura in una superficie piana.

Prima dell'avvio assicurarsi di non avere nessuna fonte di calore in prossimita.
Per il perfetto funzionamento degli elementi che compongono il sistema di refrigerazione, &

necessario che le prese d'aria, sia il ventilatore posizionato all'interno del tavolo che l'accesso
dell'aria al condensatore, non siano coperte. Non installare il tavolo all'aperto.

Non introdurre nessun elemento nelle reti di protezione dei ventilatori o zona dell'impianto frigorifero.
PULIZIA

La prima pulizia deve essere realizzata con dell’'acqua ed un detergente neutro. Una volta pulito ed
asciugato, inserire gli accessori nei luoghi corrispondenti, secondo le vostre preferenze.

Si raccomanda di pulire la parte esterna del mobile tutti i giorni, con un panno umido e secondo

il senso della smerigliatura dell’acciaio inossidabile. Non devono mai essere utilizzate delle
sostanze abrasive o che contengono del cloro.

Risciacquare con dell’acqua pulita, evitando i getti d’acqua diretti.
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4.4

Connessione elettrica

La connessione elettrica dell'apparecchiatura deve essere realizzata da un TECNICO
AUTORIZZATO.

Si dovranno considerare le legislazioni vigenti in ogni paese in materia di collegamenti alla rete
elettrica.

o Verificare che la tensione e la frequenza della rete corrisponde a quella indicata
nella targhetta identificativa.

e E imprescindibile che l'installazione elettrica presente nel luogo in cui si
colleghera il tavolo sia provvista di MESSA A TERRA, della dovuta
protezione magnetotermico e del differenziale (vi consigliamo di 30mA.)

¢ Verificare che la presa di alimentazione sia adeguata al consumo da sopportare.

e La presa di alimentazione deve essere del tipo Schuko dato che il tubo che
incorpora l'armadio & di questo tipo (chiamata anche tipo F o CEE 7/4”), con
morsetti di 4,8 mm e presa a terra. E proibito allungare tale tubo di ingresso della
corrente per la sua sicurezza. Inoltre, gli armadi, su ordinazione, si consegnano
con tubi di ingresso della corrente di tipo H (Inghilterra) e di tipo B (America)

e Se durante l'installazione del macchinario rileva qualche difetto, contatti immediatamente il
suo fornitore.

stesso da qualsiasi responsabilita. Il fabbricante non é responsabile dei danni

f Non rispettare le indicazioni del fabbricante o un'inadeguata installazione, esime lo

4.5

4.6

personali o materiali che possa subire la macchina.

Consultare la Tabella 2 per conoscere le caratteristiche specifiche della sua apparecchiatura.
Connessione dello scarico

Si raccomanda di tenere la rete di scarico generale vicino allo scarico del tavolo. Consultare le
Figure da 1 a 5 per conoscere la posizione dello scarico della macchina.

Unita remote

L'installazione deve essere realizzata esclusivamente da personale tecnico qualificato. Oltre a
rispettare i requisiti della sezione precedente, in questa sezione vogliamo offrire un ulteriore aiuto
all'installatore.

All'impianto frigorifero del tavolo & stato praticato il test di fuga, & stato svuotato e ha il termostato gia
programmato.

TABELLA DI POTENZA FRIGORIFERA DA INSTALLARE A SECONDA DELLE MISURE DEL TAVOLO

(distanza massima di 6m)

NEGATIVI POSITIVI

DIMENSIONI TAVOLO (Dati CECOMAF -23.3°C) (Dati CECOMAF -10°C)
TAVOLO 102/ 107 522 Wih 250 Wih
TAVOLO 147/ 169 639 W/h 300 Wih
TAVOLO 192/ 222 753 Wih 460 W/h

| tubi in rame che fuoriescono dal mobile hanno una lunghezza sufficiente per saldare. Se
necessario, si puo togliere la parte laterale. Si prega di seguire le istruzioni. Allentare le viti (con
ripiano) o tirarle fuori (senza ripiano). Le viti sono esagonali M4. Dopo averlo fatto, muovere la parte
laterale come indica la freccia.
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4.7

Con ripiano Senza ripiano

L'installazione elettrica si trova nella tabella di marcia. Allentare la vite superiore e togliere le due viti
inferiori e muovere verso il basso.

Dopo aver installato il tubo dell'unitd condensatrice non dimenticare di collegare il cavo a terra prima
di chiudere di nuovo.

Note sul collegamento di tubi e installazione elettrica (figura 8)

e La saldatura deve essere resistente, con iniezioni di argento e non di stagno.

¢ |l capillare & fornito con il mobile.

¢ Nel caso di una distanza superiore a 6 metri si consiglia un'unita condensatrice maggiore e
l'uso di una valvola di espansione dato che il capillare non garantisce il ritorno di fiamma al
compressore. Si consiglia inoltre I'uso di sifoni se necessario, per il ritorno dell'olio.

e Svuotare il sistema frigorifero

¢ Introdurre gas refrigerante adatto al compressore scelto.

e Cablare il mobile secondo lo schema che lo accompagna.

Riciclaggio

L'imballaggio di questo prodotto & formato da:
o Pallet di legno.
e Cartone. '.“
o Nastri di polipropilene. - ’

¢ Polietilene espanso.

Tutti gli imballaggi utilizzati nel confezionamento di questa macchina sono riciclabili. 1l corretto
smaltimento di questi prodotti contribuira alla conservazione dell'ambiente. Per maggiori informazioni
sul riciclaggio di questi prodotti, rivolgersi all'autoritd competente delle amministrazioni locali. Gettare
questi materiali rispettando le normative in vigore.
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5. ISTRUZIONI D'USO E MANUTENZIONE

II PRIMA DI PROCEDERE ALLA MESSA IN SERVIZIO DEL DISPOSITIVO,
| | LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI DI QUESTO MANUALE.

QUESTO DISPOSITIVO E PER USO ESCLUSIVAMENTE PROFESSIONALE E
DEVE ESSERE UTILIZZATO DA PERSONALE QUALIFICATO.

5.1 Funzionamento

5.1.1

5.1.2

5.1.3

Di seguito verranno mostrati i passi da seguire per lavorare con il tavolo refrigerato, e tutte le
possibilita di funzionamento disponibili.

Simbologia del pannello di controllo

Il pannello di controllo & costituito da un interruttore di accensione e da un termostato. Nella figura 7
si potranno osservare i dettagli del pannello.

Accensione della macchina

¢ Dopo aver pulito l'interno del mobile, collegarlo alla rete elettrica e posizionare l'interruttore
su ON o sulla I. L'interruttore deve essere illuminato.

o Latemperatura del termostato indica la temperatura dell'aria dell'interno del tavolo.

e Dopo tre minuti dall'accensione della macchina, il led del compressore dovra illuminarsi
completamente, Fino al raggiungimento della temperatura di lavoro. (Fig. 7.2).

e La temperatura che appare inizialmente nel visualizzatore della temperatura sara la
temperatura dell'ambiente. Man mano che la macchina funziona, se le porte sono chiuse, la
temperatura si abbassera fino al valore di regime.

¢ In tavoli negativi & previsto uno sbrinamento dopo due ore dall'avvio.

e E necessario che il frigorifero funzioni fino a raggiungere la temperatura di lavoro, prima di
riempirlo.

Funzionamento della macchina

L'apparecchio da lei acquistato &€ concepito per la conservazione di bevande e alimenti. Le
consigliamo:

1) Per ottenere migliori prestazioni, evitare di collocare alimenti caldi all'interno del frigorifero, cosi
come bevande non chiuse bene.

2) Non introdurre alimenti o recipienti caldi, cosi come prodotti chimici, corrosivi o farmaci ed evitare
I'uso inadeguato del mobile.

3) Proteggere gli alimenti e i loro aromi mediante sistemi di chiusura ermetica o plastica alimentare,
collocarli in modo da permettere una buona circolazione dell'aria.

4) Non introdurre alimenti senza protezione per evitare possibili ossidazioni del macchinario.

5) Evitare I'apertura frequente delle porte e, soprattutto, non lasciarle aperte.

6) Non superare il livello di carico permesso.

7) Interruzione momentanea dell'alimentazione elettrica. Se l'interruzione non supera i 20 minuti,
non & necessaria alcuna precauzione. Evitare di aprire le porte con l'obiettivo di evitare la perdita
di temperatura. Se l'interruzione si prolunga oltre i 20 minuti, verificare che gli alimenti non
sorpassino il punto critico, controllare che non siano alterati ed evitare 'apertura delle porte.
Le temperature massima per il deterioramento degli alimenti sono:

Tipo di mobile Temperatura massima nel prodotto
Refrigerazione + 10°C
Congelamento - 15°C
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8) L'acqua in eccesso & diretta mediante un tubo a una vaschetta di evaporazione che si trova dietro
il condensatore. L'acqua evapora con il calore del condensatore.

Precauzioni :

1) Si garantisce la stabilita, anche con le porte apert, ma & proibito appoggiarsi.

2) Nei tavoli che dispongono di cassetti non si consiglia di riempirli oltre i 40 kg. Nel cassetto |l
carico deve essere uniformemente ripartito. Si consiglia di non aprire piu di un cassetto alla
volta per evitare un possibile ribaltamento del mobile.

3) Non & permesso sedersi 0 appoggiarsi ai cassetti.

4) In caso di guasto, non & permesso avvicinarsi al frigorifero scalzi, con il suolo bagnato o con le
mani umide.

5.1.4 Spegnimento della macchina

Spingere l'interruttore su OFF o 0 per spegnere il tavolo refrigerato. L'interruttore smettera di essere
illuminato.

5.2

5.2.1

5.2.2

Consigli utili

Leggere attentamente i consigli utili che presentiamo di seguito per poter usufruire di tutto il
potenziale che I'offre il suo tavolo refrigerato.

Manutenzione
Realizzare le operazioni di pulizia idonee affinché la sua macchina abbia una vita utile duratura.

Pulire la macchina dai residui finali di ogni giornata lavorativa. Prima di realizzare qualsiasi
operazione di pulizia, scollegare I'apparecchiatura dalla presa di corrente e posizionare
l'interruttore generale sulla posizione OFF o 0. | tavoli dispongono di scarico per facilitare la
pulizia, cosi come l'eventuale fuoriuscita di liquidi provenienti dagli alimenti. Durante
I'operazione di pulizia & indispensabile togliere il tappo dello scarico e pulirlo, per evitare
l'ostruzione per il trascinamento di elementi solidi. L'intenzione € che i liquidi che possano
esserci non ristagnino.
Non utilizzare prodotti abrasivi, corrosivi, acidi, detergenti a base di cloro, dissolventi o
derivati della benzina per la pulizia.
Non pulire la macchina con getti di acqua a pressione.
Pulizia del condensatore: Durante la pulizia bisogna fare attenzione a non piegare le alette in
alluminio del condensatore, altrimenti non passerebbe l'aria e non condenserebbe,
provocando seri danni al dispositivo e annullando la garanzia.
Verificare che le porte chiudano perfettamente.
Prendere le precauzioni necessarie prima di accedere alla zona dell'unitd condensatrice, a
causa delle temperature elevate di alcuni elementi e il conseguente rischio di bruciature.
Se ha bisogno di cambiare qualche cavo non deve diminuire la sezione del cavo cambiato.
Il coperchio interno all'installazione elettrica della tabella di marcia € importantissimo. Se ha
bisogno di smontarlo, nel momento di rimontarlo posizionarlo come in precedenza.
Due volte all'anno, chiamare il servizio tecnico per realizzare le revisioni pertinenti:

o Revisione dello stato delle giunture.

o Revisione dello stato dei componenti.

e Se il cavo dell'alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal fabbricante, dal suo
servizio post-vendita o da personale qualificato con il fine di evitare pericoli.

Utilizzo non prolungato

Nel caso di non utilizzare la macchina per un periodo prolungato (vacanze, chiusura provvisoria...)
considerare questi consigli:

Pulire la macchina in profondita.
Scollegare l'interruttore generale della corrente elettrica.
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6. ANOMALIE, ALLARMI E AVERIE

Di seguito verranno indicati i passi da seguire nel caso in cui si verificasse un‘anomalia o un errore di
funzionamento. Nella seguente tabella sono enumerate le possibili cause e le possibili soluzioni. In caso di
dubbi, o se non & capace di risolvere I'errore, rivolgersi al servizio tecnico.

Non manipolare i componenti elettrici. La loro manipolazione puo provocare
pericolo di morte dato che i componenti hanno una bassa tensione di rete.

ANOMALIA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE
Il frigorifero non N . Comprovare che la corrente arrivi al frigorifero verificando che
R on c'e corrente n ;
funziona l'interruttore generale sia acceso.
Posizione del tavolo Verificare che non ci siano fonti di calore in prossimita
Verificare che il valore del termostato si trovi in un valore vicino
allo 0°C in tavoli refrigerati e -20 °C in congelatori. Per
comprovarlo premere una volta il pulsante "set" del termostato e
lasciarlo.
Parametri termostato
Temperatura
insufficiente

Rumori strani o
eccessivi

Temperatura ambiente

Ubicazione degli alimenti nel tavolo
refrigerato

Pulizia del condensatore

Cattivo livellamento e cattiva
chiusura delle porte.

Sfregamenti con la zona mobile del
frigorifero

Verificare che la temperatura ambiente non sia superiore ai +32°C
in tavoli congelatori e -38°C in refrigerati, che & la temperatura
massima di funzionamento del macchinario, eccetto per i modelli
"tropicalizzati".

Comprovare che il carico di alimenti sia perfettamente collocato,
senza impedire l'uscita dell'aria del ventilatore interno, e che il
tempo trascorso da quando sono stati collocati sia il sufficiente per
far raffreddare i prodotti.

Verificare che il condensatore sia pulito: Considerare che ad un
impianto frigorifero pulito corrisponde un maggiore risparmio
energetico, soprattutto se I'alettatura del condensatore & pulita. La
frequenza sara determinata in funzione delle caratteristiche del
locale. Nel caso in cui sia sporco bisogna contattare il servizio
tecnico per la pulizia.

Verificare il livellamento del mobile e che le porte chiudano bene.

Verificare che non ci sia nessun oggetto che sfreghi con qualsiasi
elemento mobile del frigorifero.

/’.\.
2

NOTA: se si produce un guasto non presente nella tabella, contattare il servizio di
assistenza tecnica. Il fabbricante si riserva il diritto di modificare le caratteristiche

senza preavviso.

Insieme al manuale si allegano le istruzioni del termostato installato per una consultazione piu dettagliata.
7. RICICLAGGIO DEL PRODOTTO

La normativa europea 2012/19/EU sull'eliminazione delle apparecchiature elettriche ed

2

elettroniche indica che gli elettrodomestici non devono essere smaltiti nello stesso modo dei
rifiuti solidi urbani. Le apparecchiature inutilizzate dovranno essere raccolte separatamente per
ottimizzare la percentuale di recupero e riciclaggio dei materiali che li compongono e impedire
potenziali danni alla salute e all'ambiente. Il simbolo del cestino dei rifiuti con X si trova in tutti i
prodotti per ricordare I'obbligo di gettarli separatamente. Per maggiori informazioni sul corretto

smaltimento dei rifiuti elettrici, rivolgersi al servizio pubblico responsabile o ai rivenditori.
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2. OGOLNE INFORMACJE | OSTRZEZENIA

Podrecznik ten zostat przygotowany, aby utatwi¢ pelne zrozumienie dziatania, instalacji i konserwac;ji
urzgdzenia. Znajdujg sie w nim informacje i ostrzezenia niezbedne dla prawidtowej instalacji i uzytkowania
urzgdzenia, jak réowniez informacja dotyczaca jego charakterystyki i oferowanych mozliwosci, abys mogt
wykorzysta¢ w petni jego potencjat.

L)

A

PRZED WPROWADZENIEM URZADZENIA DO UZYTKU PRZECZYTAJ DOKLADNIE
INSTRUKCJE ZAWARTE W TYM PODRECZNIKU.

Przechowuj ten podrecznik w bezpiecznym miejscu, aby moc skorzystaé z niego w
przysziosci.

W przypadku sprzedazy lub przekazania urzadzenia, przekaz z nim réwniez niniejszy
podrecznik nowemu uzytkownikowi.

URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE WYLACZNIE DO UZYTKU PROFESJONALNEGO |
POWINNO BYC OBSLUGIWANE PRZEZ WYKWALIFIKOWANY PERSONEL.

¢ Umiejscowienie i montaz, jak rowniez naprawy i modyfikacje powinny by¢ wykonywane zawsze przez
AUTORYZOWANEGO TECHNIKA, z uwzglednieniem lokalnych przepisow w kazdym kraju.
Producent nie bierze odpowiedzialnosci za nieprawidtowg instalacje urzadzenia.

¢ Montaz, nieodpowiednie dopasowanie, nieprawidlowe serwis oraz konserwacja urzgdzenia, jak
réwniez jego modyfikacje mogg spowodowac¢ szkody materialne i urazy.

A

W przypadku jakiejkolwiek awarii skontaktuj sie z Serwisem Technicznym.

NIE probuj naprawia¢ urzadzenia samodzielnie lub przy pomocy niewykwalifikowanego lub
nieautoryzowanego personelu.

Uzywaj oryginalnych czesci zamiennych, w przeciwnym wypadku gwarancja nie bedzie
obowigzywac.

Aby przeprowadzi¢ czynnosci konserwacyjne nalezy odtgczy¢ stot chtodniczy od zasilania przy
pomocy urzadzenia odfgczajgcego/ogodinego przetgcznika.

Do czyszczenia NIE uzywaé produktéw $ciernych, zracych, kwasoéw, rozpuszczalnikéw i
detergentéw na bazie chloru, gdyz mogg uszkodzi¢ urzgdzenie.

NIEPRZESTRZEGANIE NINIEJSZYCH ZASAD LUB NIEPRAWIDLOWE UZYTKO_WANIE
URZADZENIA ZWALNIA PRODUCENTA Z WSZELKIEJ GWARANCJI LUB MOZLIWEJ
REKLAMACJLI.
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3. DANE PRODUKTU

Wszystkie urzadzenia wyposazone sg w tabliczke znamionowg identyfikujgcg urzadzenie, na ktorej
wskazana jest jego charakterystyka techniczna. Znajduje sie ona na jednym z bokéw maszyny. Nie usuwac
tabliczki znamionowej z urzadzenia.
Wyjasnienie elementéw tabliczki znamionowej znajdujacej sie¢ na urzadzeniu. W stotach bez agregatu

informacje dotyczace rodzaju i ilosci czynnika oraz zasilania elektrycznego nie sg wypetnione, z uwagi na
brak danych o instalacji.

€9

19038252

NUMER |OPIS

PRODUCENT

PL1132470571 @
[E!J g Made in EU

MODEL

NUMER SERYJNY

NAPIECIE PRACY

moo|  aep-701L(2) | SN

8101136688(3 )| 2018/06

CZESTOTLIWOSC

230v(2) 50H5) 1IN 0.9 A(L)PXS5

NATEZENIE PRADU

Refrig. Capacit:

Pot. Frigorifica :7)309 W Lampara

Lamp

MOC CHtLODZENIA (W WATACH)

Descarche|
Defrost

o

KLASA KLIMATYCZNA (N=4)

Calefactor
Heater

Clase Climat.
Climate Class 8

Temp. -2 48 °C(;)\

TEMPERATURA PRACY

Net Weight

Peso Neto 144 KG Agente Expandente co2 Condensacion Vent.

Blowing Agent

TYP GAZU CHtODZACEGO

Condensation

GRAMATURA GAZU CHLODZACEGO

PCA
GWP 3

Refrigerant

R-6008

Carga Refrig.
Refrig. Weight 98 @

Sl ol © o N o g A w| N =

STANDARD

Uwaga: To przyktadowa tabliczka.
W przypadku kontaktu z serwisem technicznym nalezy poda¢ wskazane dane.

3.1 Charakterystyka ogodlna

Nabyte urzgdzenie zostato zaprojektowane do przechowywania napojow i pozywienia.
Zalecamy unika¢ wktadania do urzadzenia gorgcego jedzenia lub pojemnikéw, chemii, produktow
zracych lub lekéw i unikanie jego niewlasciwego uzytkowania.

W zaleznos$ci od nabytego stotu mozna ustali¢ rézne klasyfikacje ze wzgledu na osiggang

temperature.
Urzgdzenia przeznaczone do przechowywania
TP (TP, TPB) c CYKL CHLODZENIA: | produktéw swiezych lub wstepnie
ITS R-134a (HFC) (od + 8 do -2°C) przygotowanych potraw przez krétki okres, jak
réwniez do chtodzenia napojow.
PODTRZYMANIE Przechowywanie produktéw wczes$niej gteboko
TN R-404a (HFC) ZAMROZENIA zamrozonych przez diuzsze okresy (szes¢

(od -18 do -22°C)

miesiecy).

Ograniczenia dziatania ustalone dla stotu o klasie klimatycznej 4:

Otoczenie Ograniczenia
Temperatura otoczenia (°C) +38°C
Temperatura kondensaciji +54°C
Wilgotno$¢ wzgledna (%) 60%

Aby sprawdzi¢ wymiary nabytego sprzetu, patrz Rys. 1-5, natomiast aby poznac¢ charakterystyke o
golng urzadzenia sprawdz Tabele 1.
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4. INSTRUKCJE MONTAZU

4.1

4.2

4.3

4.4

Umiejscowienie i montaz, jak réwniez naprawy i modyfikacje powinny by¢
wykonywane zawsze przez AUTORYZOWANEGO TECHNIKA, z uwzglednieniem
lokalnych przepiséw w kazdym kraju.

Montaz, nieodpowiednie dopasowanie, nieprawidlowe serwis oraz konserwacja
urzadzenia, jak rowniez jego modyfikacje moga spowodowaé szkody
materialne i urazy.

Rozpakowanie

Maszyne nalezy rozpakowac i sprawdzi¢ po katem uszkodzen w trakcie transportu. W takim
wypadku nalezy natychmiast poinformowac dostawce i przewoznika. W przypadku watpliwosci nie
uzywac¢ maszyny az do momentu ocenienia szkod.

Elementy opakowania (plastik, pianka poliuretanowa, zszywki itp.) nie powinny
pozostawac w zasiegu dzieci, gdyz moga stanowi¢ potencjalne zagrozenie.

Maszyna powinna by¢ przenoszona woézkiem podnosnikowym lub podobnym urzgdzeniem, aby nie
zniszczy¢ jej konstrukcji. Przemiesci¢ maszyne do miejsca instalacji i nastepnie jg rozpakowac.
Elementy wykorzystane do zapakowania sg catkowicie odzyskiwalne, w zwigzku z czym nalezy je
wyrzuci¢ do odpowiedniego pojemnika.

Umieszczanie i poziomowanie

Miejsce umieszczenia szafy powinno by¢ przestronne i czyste, aby wentylator chtodziarki nie zasysat
materiatow, ktére mogg zablokowaé¢ kondensator, obnizajgc w ten sposdb wydajnos¢ uktadu.

UsungC palete, uwazajgc aby nie uderzy¢ w urzgdzenie. Teraz mozna wypoziomowac stot,
odkrecajgc i dokrecajgc nézki. Po zakonczeniu poziomowania mozna usungg¢ folie ochronng ze stali
nierdzewnej tepym narzedziem, aby nie zarysowac powierzchni.

A: KORPUS NOZKI
B: GWINT
Dokreca¢ w prawo, aby obnizy¢ mebel

p’:i?? = Dokreca¢ w lewo, aby ponies¢ mebel

W docelowym potozeniu szafa powinna by¢ odsunieta od Sciany z tylu 0 50 mm, z boku 0 30 mm a
od sufitu 500 mm, zgodnie z rys. 10

Jesli urzadzenie wyposazone jest w kotka, nalezy upewni¢ sig, ze umieszone zostato na rownej
powierzchni.

Przy uruchomieniu nalezy upewni¢ sie, ze w poblizu nie znajduje sie zadne zrddto ciepta.
Aby elementy uktadu chtodzgcego dziataty idealnie jest bardzo wazne by wloty powietrza, zaréwno

wentylatora znajdujgcego sie w dolnej czesci stotu, jak i kondensatora, nie byty zatkane. Nie
ustawia¢ urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do kratki wentylacyjnej lub do strefy uktadu chtodzenia.
Czyszczenie

Pierwsze czyszczenie nalezy wykonac przy uzyciu neutralnego detergentu. Po oczyszczeniu i
wysuszeniu, nalezy wlozy¢ akcesoria w odpowiednie miejsca, zgodnie z wtasnymi preferencjami.

Zalecamy codzienne czyszczenie urzgdzenia wilgotng Sciereczkg z zewnatrz, przecierajgc je
zgodnie z kierunkiem szlifowania stali nierdzewnej. Nie wolno uzywaé substancji sciernych lub
zawierajgcych chlor.

Splukiwac czystg wodg, unikajgc bezposredniego strumienia wody.
Pofgczenie elektryczne

Potaczenie elektryczne urzadzenia powinno zawsze zosta¢ wykonane przez AUTORYZOWANEGO
TECHNIKA.
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Nalezy mie¢ na uwadze obowigzujgce przepisy w danym kraju dotyczgce podtgczenia do sieci
elektryczne;j.
e Sprawdzi¢ czy napiecie i czestotliwos¢ sieciowa odpowiadajg danym wskazanym
na tabliczce znamionowe;j.
¢ [stotne jest, aby instalacja elektryczna, do ktérej ma by¢ podtgczone urzgdzenie

byta wyposazona w PRZYLACZE UZIEMIENIA, oprocz odpowiedniego wytgcznikia
magnetotermicznego i zabepieczenia réznicowoprgdowego (zalecane jest 30 mA).

o Przekr6j kabla zasilajgcego musi by¢ odpowiedni dla pradu znamionowego
urzgdzenia.

¢ Gniazdko powinna by¢ typu Schuko, poniewaz przewdd, w ktéry wyposazone jest
urzgdzenie, ma tego typu wtyczke (tzw. typ F lub CEE 7/4”) z uziemieniem i
bolcami o $rednicy 4,8 mm. Ze wzgledow bezpieczenstwa zabrania sie wydtuzania
przewodu zasilajgcego. Ponadto urzgdzenie moze byé na zamowienie
wyposazone w przewody zasilajgce z wtyczka typu H (Anglia) i typu B (Ameryka).

e Jesli w trakcie montazu zauwazysz jakgkolwiek wade, natychmiast zawiadom
dostawce.

wszelkiej odpowiedzialnosci, w tym za szkody wyrzadzone osobom Ilub szkody

: Niepopetnienie wymagan producenta lub nieprawidtlowy montaz zwalnia producenta z

4.5

4.6

materialne w samym urzadzeniu.

W celu poznania charakterystyki elektrycznej urzadzenia sprawdz Tabele 2.
Podfagczenie do odprowadzania wody

Zaleca sig, aby system odprowadzania wody znajdowat sie w poblizu urzadzenia. Zapoznaj sie z rys.
1-5 przedstawiajgcymi umieszczenie odprowadzania wody.

Urzadzenia zewnetrzne

Montaz powinien by¢ przeprowadzony przez wykwalifikowany personel techniczny. Ponizej
prezentujemy wskazéwki utatwiajgce montaz po spetnieniu wymagan zawartych w poprzednim
paragrafie.

Uktad chtodzgcy stotu zostat sprawdzony pod katem przeciekéw, zostat fabrycznie oprézniony, a
termostat — zaprogramowany.

TABELA MOCY CHtODZENIA W ZALEZNOSCI OD DEUGOSCI STOLU (maksymalnie 6 m)

MROZENIE CHLODZENIE
ROZMIAR STOEU (Dane CECOMAF -23.3°C) (Dane CECOMAF -10°C)
STOL 102/107 522 Wih 250 W/h
STOL 147/ 169 639 W/h 300 Wih
STOL 192/ 222 753 Wih 460 W/h

Rurki miedziane wychodzace z urzgdzenia majg wystarczajgca dtugosé, aby moc je zespawac. W
razie koniecznosci mozna zdjg¢ panele boczne i postepowac zgodnie z instrukcjg. Poluzowac $ruby
z tbem szesciokagtnym M4 (w przypadku urzadzenia z blatem) lub wyciggnac je (bez blatu), a
nastepnie zdjg¢ panel boczny zgodnie z kierunkiem strzatki.
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4.7

Z blatem Bez blatu

Instalacja elektryczna znajduje sie w panelu sterowania, wystarczy poluzowac gorng $rube i
wyciggng¢ dwie boczne, a nastegpnie pocigagng¢ panel w dot.

Po zainstalowaniu przewodu do kondensatora nalezy pamieta¢ o podtgczeniu kabla uziemiajgcego
przed ponownym zamknieciem urzgdzenia.

Istotne informacje na temat podtgczenia przewododw i instalacji elektrycznej (rys. 8)

Spawanie powinno by¢ twarde, to znaczy z uzyciem srebra, a nie cyny.

Kapilara jest dostarczana z urzadzeniem.

W przypadku odlegtosci przekraczajacej 6 metréw zaleca sie zastosowanie mocniejszego
kondensatora oraz uzycie zaworu rozpreznego, gdyz kapilara nie gwarantuje powrotu gazu
do kompresora. W razie konieczno$ci zastosowac kolanka do powrotu oleju.

Oproézni¢ ukfad chtodzacy

Do wybranego kompresora zastosowa¢ odpowiedni gaz chtodzacy

Podtgczyc¢ kable do urzadzenia zgodnie z dostarczonym schematem

Recykling

Opakowanie produktu sktada sie z:

Palety drewnianej
Kartonu “

Tasmy polipropylenowej Q "

Pianka polietylenowa

Wszystkie elementy opakowania urzgdzenia podlegajg recyklingowi, dlatego tez poprawne usuniecie
tych produktow przyczyni sie do ochrony srodowiska naturalnego. Aby uzyskaé¢ wiecej informacji na
temat przetwarzania tych produktow, skieruj sie do odpowiedniego lokalnego urzedu. Usun
wspomniane materiaty zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
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5. INSTRUKCJE UZYTKOWANIA | KONSERWACJI

II PRZED WPROWADZENIEM URZADZENIA DO UZYTKU PRZECZYTAJ
| | DOKLADNIE INSTRUKCJE ZAWARTE W TYM PODRECZNIKU.

5.1

URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE WYLACZNIE DO UZYTKU
PROFESJONALNEGO | POWINNO BYC OBSLUGIWANE PRZEZ
WYKWALIFIKOWANY PERSONEL.

Obsfuga

Ponizej znajdujg sie kolejne kroki obstugi stotu chtodzgcego, ktére pokazujg wszystkie mozliwosci,
ktorymi dysponuje.

5.1.1

Symbole na panelu sterowania

Na panelu sterowania znajduje sie przetgcznik on/off oraz wigcznik termostatu. Szczegoty
przedstawione sg na rys. 7.

5.1.2

Uruchomienie maszyny

e Po umyciu wnetrza urzadzenia, podigczy¢ je do sieci elektrycznej i umiesci¢ przetgcznik w
pozycji ON lub I. Lampka kontrolna powinna sie zapalic.

e Temperatura termostatu wskazuje temperature powietrza wewnatrz stotu.

e Po trzech minutach od wigczenia, zapali sie w trybie ciagtym lampka kompresora. (Fig. 7.2).

e Temperatura na wyswietlaczu temperatury poczatkowo bedzie temperaturg otoczenia. W
miare jak maszyna bedzie dziata¢, a drzwi pozostang zamknigte, warto$¢ temperatury
bedzie spadac do wartosci ustalone;j.

e W przypadku komor mrozniczych, po dwéch godzinach od uruchomienia urzadzenie
rozpocznie odszranianie.

e Urzgdzenie chtodzgce powinno osiaggng¢ pozgdang temperature przed jego zatadowaniem.

Zasady dziafania urzadzenia

Urzadzenie, ktére nabyltes jest przeznaczone do przechowywania zywnosci i napojow. Zalecamy:
Aby osiggna¢ maksymalng wydajnos¢, unika¢ umieszczania cieptej zywnosci wewnatrz chtodni, jak
réwniez napojéw w otwartych pojemnikach.

Nie wktadac cieptego pozywienia ani cieptych pojemnikow, jak réwniez produktow chemicznych,
zragcych lub lekéw oraz unika¢ niewtasciwego uzytkowania lekow.

Potrawy nalezy przechowywaé w szczelnych pojemnikach, na przyktad z tworzywa do
przechowywania zywnosci, w ten sposob chronigc ich aromat. Nalezy réwniez umieszczaé je w taki
sposob, aby umozliwi¢ dobrg cyrkulacje powietrza.

Nie przechowywaC pozywienia bez odpowiedniego zabezpieczenia, aby unikng¢ utleniania sie
urzgdzenia.

W miare mozliwosci unikaé czestego otwierania drzwi, a przede wszystkim nie pozostawia¢ ich
otwartych.

Nie obcigzac¢ stotu ponad dopuszczalne obcigzenie.

Chwilowa przerwa w zasilaniu. Jesli przerwa w zasilaniu nie przekracza 20 minut, nie ma
koniecznosci podejmowania zadnych krokéw. Wystarczy unika¢é w miare mozliwosci otwierania
drzwi, aby nie traci¢ temperatury. Jesli przerwa przedtuza sie ponad 20 minut, nalezy sprawdzi¢ czy
pozywienie nie przekracza punktéw krytycznych, sprawdzi¢ czy ich stan nie ulega zmianie i unikac
otwierania drzwi.

Maximalne temperatury gwarantujgce niezmienny stan potrawy to:

Typ stotu Maximalna temperatura produktu
Chtodzenie + 10°C
Mrozenie - 15°C

Woda z odszraniania kierowana jest przewodem do pojemnika skraplacza za kondensatorem, gdzie
woda wyparowuje z powodu ciepta kondensatora.
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Srodki ostroznosci

5.1.4

5.2

5.2.1

522

Stabilno$¢ urzgdzenia jest gwarantowana, nawet przy otwartych drzwiach, jednak nie nalezy sie na
nich opierac.

W przypadku stotdéw wyposazonych w szuflady, nie nalezy ich przetadowywa¢ ponad 40 kg.
Zawartos¢ kazdej szuflady powinna by¢ roztozona réwnomiernie. Zaleca sie nie otwiera¢ wiecej niz
jednej szuflady jednoczesnie, aby unikng¢ przewrdcenia sie urzadzenia.

Jednoczesnie nie wolno siadac¢ ani opierac sie na szufladach.

W przypadku awarii nie wolno zbliza¢ sie do chiodziarki na boso, na mokrej podtodze lub z
wilgotnymi dtorimi.

Wytaczenie maszyny
Aby wytgczy¢ stét chtodniczy umiesci¢ przetgcznik w pozycji OFF lub 0, wowczas lampka kontrolna
zgasnie.

Uzyteczne porady

Przeczytaj uwaznie uzyteczne porady podane ponizej, aby moéc maksymalnie wykorzysta¢ mozliwosci,
ktore daje urzadzenie.

Konserwacja
W celu utrzymania urzadzenia w dobrym stanie, nalezy odpowiednio jg czyscic.

e Czysci¢ maszyne z pozostatosci jedzenia po kazdym dniu roboczym. Przed czyszczeniem
nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i umiesci¢ przetacznik w pozycji OFF lub 0. Stoty
chtodnicze wyposazone sg w odprowadzanie wody utatwiajgce utrzymanie ich w czystosci,
jak réwniez ewentualne odprowadzanie cieczy pochodzgcych z pozywienia. W czasie
czyszczenia niezbedne jest wyciagniecie zatyczki odptywu i wyczyszczenie go, aby unikng¢
zatkania réznymi elementami. Chodzi o to, zeby ciecz nie zatrzymywata sie.

e Do czyszczenia nie uzywaé produktéw $Sciernych, zrgcych, kwasow, rozpuszczalnikéw
i pochodnych benzyny.

¢ Nie czysci¢ maszyny wodg pod cisnieniem.

e Czyszczenie kondensatora: Przy czyszczeniu nalezy uwazaé, aby nie zagina¢ aluminiowych
ptytek kondensatora, gdyz moze to spowodowaé, ze powietrze nie bedzie mogto
przechodzi¢ i kondensowac¢ sie. Spowoduje to uszkodzenie urzgdzenia, ktérego nie obejmie
gwarancja.

e Sprawdzi¢ czy drzwi zamykajg sie doktadnie.

e Podja¢ odpowiednie srodki ostroznosci przed czynnosciami w strefie kondensatora, ze
wzgledu na wysokg temperature niektorych elementéw i ryzyko poparzenia.

o W przypadku koniecznosci wymiany kabla, wymieniony kabel musi mie¢ taki sam przekrg;.

e Gorna pokrywa instalacji elektrycznej panelu sterowania jest bardzo wazna. Jesli istnieje
konieczno$¢ jej zdemontowania, nalezy pézniej zamontowac jg dokfadnie tak, jak wczesniej.

e Dwa razy na rok nalezy skontaktowa¢ sie z serwisem technicznym, aby wykonat
odpowiednie przeglady:

o Przeglad stanu uszczelek
o Przeglad stanu elementéw urzgdzenia

o Jedli uszkodzony jest kabel zasilajgcy, powinien on zosta¢ wymieniony przez producenta,

serwis posprzedazny lub wykwalifikowany personel, aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

Dtuzsze wytgczenie z uzytku

W przypadku nieuzywania urzadzenia przez diuzszy czas (okres urlopowy, czasowe zamknigcie),
nalezy pamietac o:

o Dokfadnym wyczyszczeniu maszyny
o Wytgczeniu ogdlnego przetgcznika zasilania pradem.
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6. ANOMALIE, ALARMY | AWARIE

Ponizej znajdujg sie kolejne wskazdéwki co nalezy zrobi¢ w przypadku anomalii lub btedu w dziataniu. W
ponizszej tabeli podane mozliwe przyczyny i ewentualne rozwigzania. W przypadku watpliwosci lub braku
mozliwosci rozwigzania problemu, nalezy skontaktowac sie z serwisem technicznym.

Nie probuj samodzielnie manipulowaé¢ elementami elektrycznymi, poniewaz
istnieje zagrozenie smiercia. Elementy te sg pod napieciem.

ANOMALIA MOZLIWA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
Chiodziarka nie Sprawdzi¢ doprowadzenie pradu gjo chtodziarki, zvyragajac
dziata Brak pradu uwage czy lampka kontrolna ogdlnego przetgcznika jest
zapalona.
Umieszczenie stotu Sprawdzi¢ czy w poblizu nie znajduje sie jakie$ zrédto ciepta.

Sprawdz, czy temperatura zadana termostatu wynosi okoto
0°C dla lodéwek i -20°C dla zamrazarek. Aby to sprawdzi¢,
nacisniej przycisk “set

Yo ol B

Parametry termostatu

Niewystarczajaca

temperatura . — =
Temperatura otoczenia Sprawdz, czy temperatura otoczenia jest nizsza od +32°C dla
zamrazarek i +38°C dla lodéwek.
Sprawdzi¢ czy zywno$¢ jest poprawnie roztozona, bez
Rozmieszczenie pozywienia w stole | zatykania uj$¢ powietrza wewnetrznego wentylatora i ze czas,
chtodniczym ktéry uptynat od umieszczenia potraw jest wystarczajgcy do
ich schtodzenia.
Sprawdzi¢ czy kondensator jest czysty: Im czystsze
urzgdzenie tym wieksze bedg oszczednosci energii,
c . zwlaszcza dotyczy to kondensatora. Czestotliwos¢
zyszczenie kondensatora . . X P . .
czyszczenia zalezy od warunkow lokalu. Jesli zauwazysz, ze
kondensator jest brudny, zamoéw czyszczenie w serwisie
technicznym.
Zte wypoziomowanie i Sprawdzi¢ wypoziomowanie urzgdzenia oraz czy drzwi
DZ:WL“; hta*asy nieprawidtowe zamknigcie drzwi doktadnie sie zamykaja.
ub hatas
nadmierny Tarcie w ruchomej czesci chiodziarki Sprawdzi¢ czy w ruchomej czeéci_ ch’fodziarki nie znajduje sie
element powodujgcy tarcie.
Ve . UWAGA: w przypadku awarii niewymienionej w tabeli nalezy skontaktowa¢ sie z
' z serwisem technicznym. Producent zastrzega sobie prawo do zmiany

charakterystyki bez uprzedzenia.

Do
podrecznika dotgczona jest instrukcja dotyczgca termostatu, aby moéc zapoznac sie ze szczegotami.

7. RECYKLING PRODUKTU

Dyrektywa europejska 2012/19/UE dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego wskazuje, ze sprzet gospodarstwa domowego nie powinien by¢ wyrzucany w
taki sam sposob jak zwykte odpady miejskie. Nieuzywane sprzety powinny by¢ zbierana
osobno, aby zoptymalizowa¢ procent odzysku i przetwarzania materiatow, z ktorych sie
skfadajg oraz zapobiec potencjalnych szkodom dla zdrowia i $rodowiska naturalnego. Symbol
przekreslonego kontenera znajduje sie na wszystkich produktach, aby przypominaé¢ o

B «koniecznosci selektywnej zbiorki odpadow. W celu uzyskania dodatkowych informacji na temat
poprawnego wyrzucania sprzetu domowego, ich wiasciciele mogg skierowa¢ sie do
odpowiedniej instytucji odpowiedzialnej lub do sprzedawc
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2. ALGEMENE INFORMATIE EN WAARSCHUWINGEN

Deze handleiding is gemaakt om u te helpen de werking, installatie en het onderhoud van de machine te
begrijpen. Het bevat alle nodige informatie en waarschuwingen om ervoor te zorgen dat het apparaat correct
wordt geinstalleerd en gebruikt, samen met informatie over de kenmerken en mogelijkheden die het biedt,
zodat u optimaal van uw machine kunt genieten.

I
)

A

A

ALVORENS HET APPARAAT IN GEBRUIK TE NEMEN WORDT U VERZOCHT DEZE
HANDLEIDING AANDACHTIG DOOR TE LEZEN.

De handleiding moet veilig en bij de hand worden bewaard voor toekomstig gebruik.

Als de machine wordt verkocht of overgedragen, wordt u verzocht de handleiding door

te geven aan de nieuwe gebruiker.

DIT APPARAAT IS UITSLUITEND BESTEMD VOOR PROFESSIONEEL GEBRUIK EN MAG
ALLEEN WORDEN GEBRUIKT DOOR GEKWALIFICEERD PERSONEEL.

De plaatsing en installatie en alle reparaties of wijzigingen moeten altijd worden uitgevoerd

door een BEVOEGDE TECHNICUS, in overeenstemming met de toepasselijke wetgeving van

het land. De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid als het apparaat niet op de juiste

manier is geinstalleerd.

Installatie, onjuiste afstelling en onjuist onderhoud of gebruik van het apparaat kan materiéle

schade en letsel veroorzaken.

e Neem contact op met technische dienst als uw machine defect is.
e Ongekwalificeerd of niet-geautoriseerd personeel mag NIET proberen de machine te

repareren

e Gebruik van andere reserveonderdelen dan originele onderdelen zal de garantie ongeldig

maken.

e Tijdens alle onderhoudswerkzaamheden moet de koelkast worden losgekoppeld van de

hoofdvoeding via de hoofdschakelaar.

e Schurende of bijtende producten, zuren, oplosmiddelen en chloorhoudende

schoonmaakmiddelen mogen NIET worden gebruikt om het apparaat schoon te maken,
omdat dit de componenten kan beschadigen.

HET NIET NALEVEN VAN DEZE INSTRUCTIES OF HET ONJUISTE GEBRUIK VAN HET
APPARAAT ZAL DE FABRIKANT ONTHEFFEN VAN ALLE VERPLICHTINGEN TEN
AANZIEN VAN GARANTIE OF MOGELIJKE CLAIMS.
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3. PRODUCTBESCHRIJVING

Alle apparaten hebben een typeplaatje dat het identificeert en de technische kenmerken ervan aangeeft; het
bevindt zich aan één van de zijden van de machine.
Verwijder het typeplaatje niet van het apparaat.

Korte inleiding over het plaatje dat is aangebracht op de machine. Voor externe tafels zijn de velden voor koelmiddel,

belasting of stroom niet ingevuld, omdat de installatie niet bekend is.

Refrig. Capacit

Net Weight

PCA Carga Refrig
GWP 3 Refrigerant R—6(%?% Refrig. Weight 98 @

C € 19038252 NUMMER | BESCHRUVING
1 FABRIKANT
] E PL1132470571 ( 1 2 MODEL
l....l 2. Made in EU 3 SERIENUMMER
4 SPANNING
5 FREQUENTIE
MOD aep-701L(2) |sN|  8101136688()| 2018/06 6 STROOM
230@ 50H@ IN 09 A@PXS 7 KOELVERMOGEN (W)
= e 8 KLIMAATKLASSE (N = 4)
Pot. Frigorifica DBOQW Lampara 0 Descarche
Lamp Defrost 9 BEDRIJFSTEMPERATUUR
Calefactor Clase Climat 10 GASTYPE
Heater 0| Climate Class@ Temp 248 oc(c?
Peso Net Agente Expandent Cond 6 11 GAS (gr)
€50 Neto ente Expanaenie ondensacion
144 KG gBIowlngpAgent coz Condensation Vent. 12 RELEVANTE NORM

Opmerking: Dit plaatje is een voorbeeld; in werkelijkheid kan het er iets anders uitzien.
Deze details moeten worden opgegeven wanneer de technische dienst wordt gebeld.

3.1 Algemene kenmerken

Het aangekochte apparaat is ontworpen om dranken en voedsel te bewaren.

We raden aan om geen warme levensmiddelen of containers, chemische, bijtende producten of

medicijnen in de koeling te plaatsen en verkeerd gebruik van het apparaat te voorkomen.Afhankelijk

van de temperatuur waarop de machine functioneert, kan deze worden ingedeeld in de volgende

families:
Machines om vers of vooraf gekookt voedsel
TP (TP, TPB) R-134a (HFC) KOELET voor korte periodes te bewaren. Ook gebruikt om
Ts (+ 8 tot -2 °C.) )
drankjes te koelen
VRIEZER Machines om voedsel voor lange periodes
™ R-404a (HFC) (-18 tot -22 °C.) bevroren te houden.

De machine is getest als klimaatklasse 4 en is geschikt voor functioneren onder de volgende

niveaus.
Omgevingsvoorwaarden Limieten
Droogtemperatuur (°C) +38 °C
Condensatietemperatuur +54°C
Relatieve vochtigheid (%) 60%

Raadpleeg afbeeldingen 1 tot 5 om de afmetingen van de machine en tabel 1 te bekijken voor de

algemene kenmerken.

68




NL

4. INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK EN ONDERHOUD

4.1

4.2

4.3

De plaatsing en installatie en alle reparaties of wijzigingen moeten altijd worden
uitgevoerd door een BEVOEGDE TECHNICUS, in overeenstemming met de
toepasselijke wetgeving van het land

Installatie, onjuiste afstelling en onjuist onderhoud of gebruik van het apparaat
kan materiéle schade en letsel veroorzaken.

Verwijdering van verpakkingen

Verwijder de verpakking van de machine en controleer of er schade is ontstaan tijdens het transport.
Neem direct contact op met de leverancier en het transportbedrijf als er schade wordt geconstateerd.
Gebruik de machine in geval van twijfel pas als het probleem is verholpen.

Verpakkingen (plastic, geéxpandeerd polyurethaan, nietjes, enz ...) mogen niet
A binnen het bereik van kinderen worden achtergelaten, ze vormen een potentieel
gevaar.

De machine moet met een vorkheftruck of een soortgelijk apparaat worden verplaatst om schade
aan de structuur te voorkomen. Transporteer de machine naar de installatielocatie en verwijder
vervolgens de verpakking.

Al het verpakkingsmateriaal kan worden gerecycled. Gooi het verpakkingsmateriaal op de juiste
wijze weg.

Positionering en nivellering

Zorg ervoor dat de plaats waar de machine wordt opgeslagen, vrij en schoon is, zodat de ventilator
geen stof uit de directe omgeving absorbeert, waardoor de condensor kan worden geblokkeerd en
de efficiéntie van de machine vermindert.

Verwijder de pallet voorzichtig en vermijd krassen op de machine. Zet de machine waterpas met
behulp van de stelvoetjes. Zodra de machine waterpas staat, verwijdert u de beschermende folie
met behulp van een niet scherp mes om krassen in het roestvrij staal te voorkomen.

A: BEHUIZING VAN DE VOETEN

B: SCHROEFDRAAD:

Draai rechtsom om de machine te laten zakken.
Draai linksom om de machine omhoog te brengen.

In zijn definitieve positie moet de tafel een vrije ruimte aan de achterzijde hebben van
50 mm van de muur staan, 30 mm aan de zijkant en 500 mm aan de bovenzijde

Als de machine is uitgerust met zwenkwielen moet u ervoor zorgen dat de vloer helemaal vlak is.
Zorg er bij de inbedrijfstelling voor dat er geen warmtebron in de buurt is. Voor een optimale werking
van het apparaat is het van groot belang dat alle luchtinlaten, voor de ventilator in de tafel en die in
de condensor, niet verstopt zijn. Installeer de tafel niet buitenshuis.

Steek geen voorwerpen in de ventilatorbescherming of in het gebied van de koelapparatuur.

Reiniging

De eerste reiniging moet worden uitgevoerd met water en een neutraal reinigingsmiddel. Na reinigen
en drogen van de machine plaatst u de accessoires van uw voorkeur in de desbetreffende posities.

We raden aan om de buitenkant van het apparaat dagelijks te reinigen met een vochtige doek
waarbij u de richting van de nerf van het roestvrij staal volgt. Schurende of chloorhoudende stoffen
mogen niet worden gebruikt.

Afspoelen met schoon water, vermijd directe waterstralen.
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4.4

Elektrische aansluiting

De elektrische aansluiting van het apparaat moeten altijd door een GEAUTORISEERD TECHNICUS
worden uitgevoerd.

Er moet rekening worden gehouden met de wettelijke normen die in elk land van kracht zijn met
betrekking tot aansluiting op het elektriciteitsnet.

¢ Controleer of de netspanning overeenkomt met de spanning die staat aangegeven
op het typeplaatje.

e Het is van essentieel belang dat de elektrische installatie waar de tafel wordt
aangesloten een GEAARD STOPCONTACT heeft, naast de juiste bescherming
met een thermische magneetschakelaar en een differentieel (wij adviseren 30 mA.)

e De dwarsdoorsnede van de voedingskabel moet geschikt zijn voor de nominale
stroom van de machine.

¢ De stekker moet van het type Schuko zijn met aarding en aansluitingen van 4,8
mm (F-type). Voor uw veiligheid is het verboden om de stekker te verlengen.
Optioneel kan de apparatuur worden geleverd met stekkers van het Britse type (H-
type) of met Amerikaanse stekkers (type B)

e Als er tijldens de installatie fouten worden geconstateerd, moet de leverancier hiervan
onmiddellijk op de hoogte worden gesteld.

materiéle schade aan de machine als gevolg van onjuiste installatie of niet-naleving

: De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor eventuele persoonlijke of

4.5

4.6

van de specificaties van de fabrikant.

In tabel 2 worden de elektrische specificaties van de machine weergegeven.

Waterafvoeraansluiting

De waterafvoer moet zich in de buurt van het apparaat bevinden. Zie afbeelding 1 tot 5 om de positie
van de afvoer te bekijken.

Externe units

De installatie mag alleen door geautoriseerd personeel worden uitgevoerd. Hieronder worden enkele
instructies gegeven om de installatie te vergemakkelijken.

De machine heeft alle lektests al doorstaan, ze is al vacuim gemaakt en de software is al
geprogrammeerd om te worden gebruikt.

KOELVERMOGEN AFHANKELIJK VAN DE TAFELLENGTE (voor een maximale afstand van 6 m)

VRIEZER KOELER
TAFEL LENGTE (Gegevens CECOMAF -23.3°C) | (Gegevens CECOMAF -10°C)
TAFEL 102/107 522 Wih 250 Wih
TAFEL 147/169 639 W/h 300 Wih
TAFEL 1921222 753 Wih 460 W/h

De koperen buis die uit de machine komt, is lang genoeg om te worden gelast; zo nodig demonteert
u de zijpanelen en volgt u de instructies zorgvuldig. Draai de M4-schroeven (met bovenkant) los of
neem ze eruit (zonder bovenkant) en verplaats het zijpaneel zoals getoond met de pijl.
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4.7

Met bovenkant Zonder bovenkant

De elektrische installatie bevindt zich in het bedieningspaneel, maak de bovenste schroef los, haal
de onderste eruit en verplaats het paneel naar beneden. Na aansluiting van de netvoedingsdraad
moet u niet vergeten de aarding aan te sluiten.

Belangrijke opmerkingen met betrekking tot de pijp en elektrische aansluitingen (afbeelding 6)

Er moeten sterke lasverbindingen worden gemaakt met zilver en niet met tin.

Het capillaire buizensysteem is inbegrepen in de machine

Bij een lengte van meer dan 6 meter wordt een sterkere koeleenheid aanbevolen en een
expansieventiel om ervoor te zorgen dat het gas naar de compressor terugkeert.

Maak de koeleenheid vaculim

Vul deze met het juiste koelgas.

Sluit de machine aan conform het elektrisch schema dat bij de machine is geleverd.

Recyclage

De productverpakking bestaat uit:
Een houten pallet.
Karton. '.“
Een band van polypropyleen. A | ’

Geéxpandeerd polyethyleen.

Alle verpakkingen rondom de machine kunnen worden gerecycled; correcte verwijdering van deze
producten helpt het milieu te beschermen. Voor meer informatie over het recyclen van deze
producten neemt u contact op met het lokale kantoor van de desbetreffende instantie. Gooi al deze
materialen weg in overeenstemming met de geldende wetgeving.
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5. INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK EN ONDERHOUD

II ALVORENS HET APPARAAT IN GEBRUIK TE NEMEN WORDT U VERZOCHT
| | DEZE HANDLEIDING AANDACHTIG DOOR TE LEZEN.

HET APPARAAT IS UITSLUITEND BESTEMD VOOR PROFESSIONEEL
GEBRUIK EN MAG ALLEEN WORDEN GEBRUIKT DOOR GEKWALIFICEERD
PERSONEEL.

5.1 Bediening

Hieronder worden de stappen beschreven die nodig zijn om de werking van uw machine te
optimaliseren, samen met alle beschikbare opties.

5.1.1 Symbolen van het bedieningspaneel

Het bedieningspaneel heeft een aan/uit-schakelaar en een thermostaat. In afbeelding 7 kunt u ze in
detail bekijken.

5.1.2 De machine inschakelen

o Nadat de machine is gereinigd, sluit u die aan op de energievoorziening en zet u de
schakelaar op ON of op I. Het lampje van de schakelaar gaat AAN.

e De thermostaat geeft de temperatuur in de vitrine weer.

¢ Drie minuten na het inschakelen van de machine zal de led van de compressor permanent
gaan branden, totdat de instelwaarde is bereikt. (Afb. 7.2)

e In het begin zal de weergegeven temperatuur die van de omgeving zijn. Als de deuren
gesloten zijn, daalt de temperatuur na enige tijd tot de ingestelde temperatuur.

¢ In de vriesvitrines wordt de machine ingesteld om twee uur na de opstart te beginnen te
ontdooien.

¢ Aanbevolen wordt om de vitrine pas te laden, nadat de ingestelde temperatuur is bereikt.

5.1.3 Prestaties van de machine
Deze machine is ontworpen voor het optimaal bewaren van drank en voedsel. U dient daarvoor de
volgende adviezen te volgen:

7)

Om te zorgen voor een goede werking moet u er geen warme producten in opslaan en geen
dranken waarvan de houder niet goed is gesloten.

Vermijd de opslag van chemische producten, bijtende stoffen of medicijnen.

Bescherm voedsel en geuren door een hermetische verpakking. Zorg dat product wordt
opgeslagen met een optimale luchtcirculatie.

Bewaar geen onbeschermd/onverpakt voedsel om roest in het apparaat te voorkomen.

Vermijd, voor zover mogelijk, vaak openen van de deuren en laat ze vooral niet open staan.

Vul het apparaat niet boven het gemarkeerde niveau.

Kortstondige stroomonderbreking. Als de onderbreking niet langer duurt dan 20 minuten, hoeft
u geen voorzorgsmaatregelen te nemen, beperk het openen van de deuren tot een minimum
om temperatuurverlies te voorkomen. Als de onderbreking meer dan 20 minuten duurt, moet u
controleren of het voedsel niet de kritieke waarden overschrijdt, het geen wijzigingen heeft
ondergaan en voorkomen dat de deuren worden geopend.
Maximale temperaturen zodat de kwaliteit van de voedingsmiddelen niet achteruit gaat, zijn als
volgt

Type installatie Maximale temperatuur van het
apparaat
Koeler +10 °C
Vriezer -15°C
8) Het dooiwater wordt via een pijp teruggebracht naar het verdampingsreservoir achter de

condensor, waar het water wordt verdampt door de warmte van de condensor.
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5.1.4

5.2

5.2.1

Voorzorgsmaatregelen:

Stabiliteit is gegarandeerd, zelfs met open deuren, maar het is verboden om erop te gaan
staan.

Het wordt afgeraden om interne roosters en plateaus van meer dan 40 kg te laden. De
belasting moet gelijkmatig worden verdeeld.

Het is volledig verboden om te gaan zitten op of over de laden te leunen.

In geval van een defect, is het niet toegestaan op blote voeten, op een natte vloer of met natte
handen in de buurt van de koelkast te komen.

Schakel de machine uit
Zet de schakelaar op UIT of in de O-stand om de machine uit te schakelen, het lampje gaat uit.

Handige tips

Lees de onderstaande handige tips aandachtig door zodat u het meeste profijt uit uw machine kunt

halen.

Onderhoud
Reinig de machine altijd op de juiste manier om de levensduur ervan te verlengen.

o Verwijder aan het einde van elke dag alle afval uit de machine. Voordat u de machine
schoonmaakt, moet u de stekker uit het stopcontact halen en de schakelaar in de UIT- of O-
stand zetten. De vitrines zijn voorzien van een drainage om het schoonmaken te
vergemakkelijken, evenals de eventuele afvoer van vioeistoffen uit voedsel. Tijdens het
reinigen is het van essentieel belang de aftapplug te verwijderen en schoon te maken om te
voorkomen dat deze verstopt raakt door meegevoerde vaste deeltjes. Het is de bedoeling
dat de eventueel aanwezige vloeistof niet stagneert.

e Gebruik geen schurende, bijtende of zure producten, chloorhoudende schoonmaakmiddelen,
oplosmiddelen of benzinederivaten om de machine schoon te maken.

o Gebruik geen water onder druk om het apparaat schoon te maken.

¢ De condensor reinigen: Tijdens het reinigen moet u ervoor zorgen de aluminium koelvinnen
van de condensor niet te buigen, omdat dit zou beletten dat de lucht goed doorstroomt en er
condensvorming optreedt, waardoor er ernstige schade aan de apparatuur ontstaat en
garantiereparaties komen te vervallen.

e Controleer of de deuren perfect sluiten.

¢ Neem de nodige voorzorgsmaatregelen voordat u het gebied van de condensatie-eenheid
betreedt, sommige elementen hebben hoge temperaturen en er bestaat een risico op
brandwonden.

¢ Als u draden moet vervangen, gebruik dan geen draden met een kleinere diameter.

o Het binnendeksel van de elektrische installatie van het bedieningspaneel is belangrijk. Bij
eventuele demontage moet u er bij het opnieuw monteren op letten dat dit net zo
hermetisch sluit als voorheen.

e Laat eens in de twee jaar onderhoud uitvoeren waarbij het volgende dient te worden
gecontroleerd:

o Controle van pakkingen.
o Controle van de situatie van de onderdelen.

Als er draden beschadigd zijn, moeten deze worden vervangen door de fabrikant, door de

klantenservice of door bevoegd personeel om schade aan apparatuur en letsel bij personen te

voorkomen.

5.2.2 Lange buitengebruikstelling
Als de machine voor langere tijd buiten gebruik wordt gesteld (vakantie, tijdelijke sluiting ...), houd
dan het volgende in de gaten:

e Reinig de apparatuur zorgvuldig.
e Schakel de hoofdstroomtoevoer uit.
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6. FOUTEN, ALARMEN EN STORINGEN

De stappen die moeten worden gevolgd in het geval van een fout of een storing worden hieronder
beschreven. De mogelijke oorzaken en mogelijke oplossingen staan in de volgende tabel. Neem in geval
van twijfel of wanneer u het probleem niet zelf kunt oplossen, contact op met de technische dienst.

Raak elektrische componenten niet aan; ze kunnen onder stroom staan en
levensbedreigend zijn.

STORING MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING
De machine Controleer of de magnetothermische stroomonderbreker is
kt niet Er is geen stroomvoorziening. geactiveerd. Als het lichtje in de schakelaar brandt, wordt
werkt nie het apparaat van stroom voorzien.
Plaatsing van het apparaat Controleer of er geen warmtebron in de buurt is.

Controleer of de thermostaat in koelkasten is ingesteld op
ongeveer 0 °C en in vriezers op -20 °C . Druk op de knop
"set" om dit te controleren.

Parameters van de thermostaat

Incorrecte
temperatuur Controleer of de omgevingstemperatuur lager is dan + 32 °C
o . voor vrieskisten en +38 °C voor koelers. Dit zijn de
mgevingstemperatuur . "
gegarandeerde maximale bedrijfstemperaturen voor de
apparatuur.
Controleer of de voedingsmiddelen op de juiste manier in de
Verdeling van de voedingsmiddelen vitrine zijn geplaatst, zonder de luchtventilatie te blokkeren
in de machine en dat er voldoende tijd is verstreken, voordat deze in de
vitrine zijn geplaatst.
Zorg er voor dat de condensor schoon is. Houd er rekening
mee dat hoe schoner de koelkast is, des te meer energie er
De condensor reinigen wordt bespaard. De reinigingsfrequentie is afhankelijk van
de omstandigheden op de locatie. Als de condensor vuil is,
bel dan de klantenservice...
Onjuiste nivellering en slechte Controleer of de vitrine waterpas staat en de deuren goed
Vreemd of sluiting van de deuren. sluiten.
hard geluid Wrijving op locaties met bewegende Controleer of niets de bewegende delen van de koelkast
delen raakt.
OPMERKING: Neem contact op met de technische dienst als er een fout optreedt,
(9 die niet in de bovenstaande tabel vermeld staat. De fabrikant behoudt zich het
l recht voor om de technische kenmerken zonder voorafgaande waarschuwing te

wijzigen.
De handleiding van het thermostaat wordt meegeleverd bij deze handleiding.

7. RECYCLAGE VAN HET PRODUCT

De Europese Richtlijn 2012/19 / EU met betrekking tot afgedankte elektrische en
elektronische apparaten (AEEA) bepaalt dat huishoudelijke apparaten niet mogen worden
weggegooid via de normale, stedelijke afvalcyclus voor vaste stoffen. Apparatuur die wordt
afgedankt, moet apart worden ingezameld om de kosten van hergebruik en recycling van de
materialen van de machine te optimaliseren en mogelijke schade aan de atmosfeer en de
volksgezondheid te voorkomen. Op alle producten is het symbool van de doorgekruiste
afvalbak geplaatst om de eigenaar te herinneren aan zijn verplichtingen met betrekking tot
gescheiden afvalinzameling. Voor meer informatie over het correct verwijderen van
huishoudelijke apparaten moeten eigenaars contact opnemen met hun lokale autoriteiten of
de leverancier van het apparaat.
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2. YLEISIA TIETOJA JA VAROITUKSIA

Tama kayttéohje on laadittu auttamaan sinua saamaan paremman kuvan laitteen toiminnasta,
asentamisesta

ja kunnossapidosta. Tassa kayttdohjeessa on kaikki tarvittavat tiedot ja varoitukset, joilla varmistetaan, etta
laite asennnetaan ja sitd kaytetdan oikein, seka tietoja laitteen ominaisuuksista ja sen tarjoamista
mahdollisuuksista, jotta laitteesta saadaan taysi hyoty.

L]
A

A

LUE TASSA KAYTTOOHJEESSA OLEVAT OHJEET HUOLELLISESTI ENNEN KUIN
KAYNNISTAT LAITTEEN.

Sailyta kayttoohje hyvassa tallessa myohempaa kayttoa varten.

Jos laite myydaan tai siirretddn muualle, katso, ettd kayttoohje seuraa laitteen mukana.

TAMA LAITE ON TARKOITETTU VAIN AMMATTIMAISEEN KAYTTOON JA SITA SAA
KAYTTAA VAIN AMMATTITAITOINEN HENKILOKUNTA.

Laitteen sijoittamisen ja asennuksen seka siihen tehtavat korjaukset ja muutokset saa suorittaa
vain VALTUUTETTU HUOLTO kunkin maan paikallisten maaraysten mukaisesti. Valmistaja ei ole
korvausvelvollinen, jos laite asennetaan vaarin.

Jos laite asennetaan tai sitd saadetdan, huolletaan tai kaytetdan vaarin, seurauksena voi olla
laitevaurioita ja vammoja.

o Jos laitteeseen tulee vikaa, ota yhteyttd huoltopalveluun.
e Muu kuin ammattitaitoinen tai luvan saanut huolto EI SAA yrittda korjata laitetta.
e Takuu lakkaa olemasta voimassa, jos laitteessa kaytetdan muita kuin alkuperaisia varaosia.

o Laite on aina kytkettava irti kaikesta virransyotosta paakytkimelld ennen kuin sitéd aletaan
huoltaa.

e Laitteen puhdistamisessa El SAA kayttad naarmuttavia tai korroosiota aiheuttavia tuotteita,
happoja, liuottimia tai klooripohjaisia puhdistusaineita, koska ne voivat vaurioittaa laitteen
osia.

JOS NAITA OHJEITA El NOUDATETA TAI LAITETTA KAYTETAAN VAARIN, LAITTEEN
VALMISTAJA VAPAUTUU VELVOITTEISTAAN TAKUUN TAI MAHDOLLISTEN
VAATIMUSTEN OSALTA.
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3. TUOTTEEN TIEDOT

Kaikissa laitteissa on tyyppikilpi, jossa on sen tunnistetiedot ja tekniset tiedot. Tyyppikilpi sijaitsee laitteen
jommallakummalla sivulla. Al irrota laitteesta sen tyyppikilpea.
Tyyppikilvesta kayvat ilmi seuraavat tiedot. Keskuskylmapoydissa kylmaainetta, tayttomaaraa tai nykyisia

kenttia ei ole taytetty, silld asennus ei ole tiedossa.

NUMBERO | MERKITYS
c GQ% 19038252 1 VALMISTAJA
PL1132470571 Q) 2 LAITTEEN MALLI
M E Made in EU 3 SARJANUMERO
4 JANNITE
MOD ccp-701L(2) [sN 8101136688(3)| 2018/06 S TAAJUUS
6 VIRTA
200(3) S0HLS) N 09 AIPXS 7 JARHDYTYSTEHO (W)
. rigotea w00 w]L i oPgarce 8| YWPARISTOLUOKKA (N=4)
Calefactor Clase Climat. 9 TOIMINTALAMPOTILA
0 Temp. 248°C _
Heater Climate Class i’; (; 10 KYLMAAINEEN TYYPPI
A ion = = =
Neweignt | 144 KG|A0ge et | CO2 | Sonceneaneon| Vent. 11 KYLMAAINEEN MAARA (gr)
i} Refigerant | R-6008) R woke | 98 o] 12 CE-MERKINTA

Huomautus: Tama tyyppikilpi on vain esimerkki; oikea tyyppikilpi voi poiketa tasta.
Tyyppikilven tiedot on annettava, kun otetaan yhteytta huoltoon.

3.1 Yileistietoja

Kaappi on tarkoitettu juomien ja ruoan sailytykseen.

Suosittelemme valttdmaan kuuman ruoan tai kuumien astioiden, kemikaalien, korroosiota aiheuttavien
tuotteiden tai ldakkeiden sailyttamista kaapissa, ja valttdmaan kaapin vaaranlaista kayttoa.

Kaapin aikaansaamasta lampdtilasta riippuen se voidaan luokitella seuraavasti:

Kaappi sailyttaa raikkaana tuotteita tai
TP(TP.TPB) | R-600a (HC) (f,;";"_';'f'é ) Jaahdytettya ruokaa lyhyitd aikoja.
) Kaytetdan myds juomien jaahdyttadmiseen
FREEZER Pakastetun ruoan sailytys pidemmaksi aikaa
™ R-290 (HC) (-18a-22° C.) (enintadn 6 kk)

Laite on suunniteltu toimimaan luokan 4 mukaisesti seuraavissa olosuhteissa:

Kayttoympariston olosuhteet Raja-arvot
Kuivalampétila (°C) +38°C
Kondensoitumislampétila +54°C
lIman suhteellinen kosteus (%) 60%

Katso laitteen mitat kuvista1 to 3 ja yleistiedot taulukosta 1.

77




FIN

4. ASENNUSOHJEET

Laitteen sijoittaminen ja asennus seka kaikki korjaukset ja muutokset on
annettava aina VALTUUTETUN HUOLLON tehtaviksi kunkin maan voimassa
olevien maaraysten mukaisesti.

Laitteen vaaranlaisesta asentamisesta, saatamisestd, huoltamisesta tai
korjaamisesta seka sen vaaranlaisesta kaytosta voi aiheutua

laitevaurioita ja vammoja.

4.1 Pakkauksen poistaminen

Poista laitteen pakkaus ja tarkista, ettei laitteeseen ole tullut vaurioita kuljetuksen aikana. Jos laitteessa
havaitaan vaurioita, niistéa on ilmoitettava valittomasti laitteen toimittajalle ja kuljetusliikkeelle. Epaselvissa
tapauksissa laitetta ei saa kayttaa ennen kuin vaurio on selvitetty.

Kaappia tulee siirtda haarukkatrukilla tai vastaavalla laitteella, ettei se vaurioidu. Kuljeta kaappi ensin
asennuspaikkaansa ja poista pakkaukset vasta sen jalkeen.

Pakkausta (muoveja, polyuretaani, niitit jne.) ei saa jattaa lasten ulottuville, koska
niista voi aiheutua vaaraa.

Kaappia tulee siirtda haarukkatrukilla tai vastaavalla laitteella, ettei se vaurioidu. Kuljeta kaappi

ensin asennuspaikkaansa ja poista pakkaukset vasta sen jalkeen. Kaikki pakkausmateriaalit voidaan
kierrattaa. Kierrata pakkausmateriaalit oikealla tavalla.

4.2 Sijoittaminen ja sddtaminen

Varmista, ettd kaapin asennuspaikka on tilava ja puhdas. Katso, ettei kaapin tuuletin joudu imemaan
polya, joka voi tukkia lauhduttimen ja heikentaa laitteen toimintatehoa.

Poista kuormalava varovasti ja valtd naarmuttamasta kaappia. Aseta kaappi suoraan saatamalla sen
jalkoja. Kun olet saanut kaapin suoraan, poista siitd suojakalvot kayttaen jotain tyokalua, joka ei
naarmuta kaapin teraspintoja.

A: KAAPIN JALAN RUNKO
B: KIERRE:

Saada alemmaksi kiertdmalla myotapaivaan.
SN Saada ylemmaksi kiertamalla vastapaivaan.

Taulukko on sijoitettava niin, ettd sen taakse jda 50 mm etaisyyttd seindan, sivuille 30 mm ja
etaisyytta kattoon 500 mm kuvan.

Jos taulukko on varustettu pydrilla, varmista, etta lattia on taysin tasainen.
Varmista, ettei kaapin laheisyydessa ole lammonléhteita.

Jotta kaappi toimisi parhaalla tavalla, on erittain tarkeaa, etta kaikki ilmanottoaukot seka kaapin
sisalla olevan tuulettimen etta kaapin lauhduttimen kohdalla, pysyvat avoimina.
Taulukko ei saa asentaa ulkotiloihin.

Ala tydnna mitdén tuulettimen suojaritilén 1&pi tai kylmakoneen alueelle.
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4.3 Puhdistaminen

Ensimmainen pesu tehdaan vedella ja neutraalilla puhdistusaineella. Kun pinnat ovat puhtaat ja
kuivat, sijoita lisdosat valitsemallasi tavalla.

Suosittelemme laitteen ulkopintojen pesua paivittain kostealla liinalla rst-pinnan hionnan suuntaisesti.
Naarmuttavien tai klooripitoisten aineiden kaytto ei ole sallittua.

Huuhtele puhtaalla vedella mutta valta suoraa suihkutusta vedella.
4.4 Sahkoliitanta

S&hkotydt on annettava VALTUUTETUN SAHKOASENTAJAN tehtavéksi.
Sahkadliitanta on tehtava kunkin maan voimassa olevien maaraysten mukaisesti.
e Varmista, ettd sahkdnsyottd vastaa laitteen tyyppikilven maarityksia.

e On tarkea, etta laite asennetaan MAADOITETTUUN liitdntaan. LiitAnnassa on
lisdksi oltava ylikuumenemisen suojakytkin ja ylivirran suoja (suositellaan 30
¢ mA)

e Laite on maadoitettava potentiaalintasauksella. Valmistaja ei vastaa
vahingoista, jotka aiheutuvat siita, ettei naitd vaatimuksia ole noudatettu.

o Laitteen virtajohdon poikkipinta-alan on oltava laitteen kayttaman sahkdvirran
mukainen.

o Pistokkeen tulee olla suojakosketin-tyyppinen, 4,8 mm:n maadoitetut liittimet
(Ftyyppi). Pistokkeeseen ei saa tehdd muutoksia. Laitteeseen on saatavissa
myos Iso-Britanniassa kaytettava tyyppi (H-tyyppi) tai amerikkalainen B-tyyppi.

¢ Jos asennuksen yhteydessa havaitaan vikoja, niistéa on ilmoitettava valittomasti
laitteen toimittajalle.

Valmistaja ei vastaa henkil6- tai omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat siita, etta laite
on asennettu vaarin tai ettei ole noudatettu valmistajan antamia ohjeita.

Laitteen sahkotiedot kayvat ilmi taulukosta 2.

4.5 Poistovesiliitinta

Kalojen sailytykseen tarkoitetun kaapin poistoletku tulee liittda viemariin. Poistovesiliitannan sijainti
kayilmi kuvista 1 - 3.

4.6 Keskuskylmékoneet
Asennus tulee suorittaa vain auktorisoidun henkildkunnan toimesta. Alempana muutamia ohjeita

asennuksen helpottamiseksi.
Koneelle on tehty vuototestit.

Jaahdytysteho riippuu poydéan pituudesta (max etdisyys 6 m)

Pdydan pituus P&éydan pituus Pdydan pituus

TAULUKKO 102/107

TAULUKKO 102/107

TAULUKKO 102/107

TAULUKKO 147/ 169

TAULUKKO 147/ 169

TAULUKKO 147/ 169

TAULUKKO 192/ 222

TAULUKKO 192/ 222

TAULUKKO 192/ 222

Kupariputki, joka tulee koneelle on riittavan pitka hitsattavaksi, jos siihen on tarve, pura sivupellit ja
seuraa huolellisesti ohjeita. LOys66 ruuvit M4 (kannella) tai poista ne (ilman kantta) ja siirra sivupelti
nuolen osoittemaan suuntaan.
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With top Without top

Sahkdasennus on ohjainpaneelissa, 16ysaa ylempi ruuvi ja irrota alimmat ruuvit ja siirré paneeli alas.
Kun paakaapeli on asennettu, ala unohda liittdd maadoitusta.

Tarkeitd huomioita putkituksesta ja sahkdliitannoista (kuva 6).

Hitsauksen tulee olla voimakasta hopea ja ilman tinaa.

* Kapillaari sisaltyy koneeseen

Siind tapauksessa, ettd etaisyys ylittda 6 m, suositellaan tehokkaampaa kylméakonetta ja
paisuntaventtiilia, jotta varmistetaan kaasun takaisinvirtaus kompressorille.

Tyhjenna jaahdytysyksikko

Lisaa laitteeseen sopiva kylmaaine.

Johdota laite laitteen mukana tulevan sahkdkaavion mukaisesti.

4.7 Pakkausmateriaalien kierrétys

Laitteen pakkausmateriaalit ovat:
The product packaging consists of:

Puinen kuljetuslava 9
Pahvi & o
Polypropyleeninauha - ’

Polyeteenimuovi

Kaikki pakkausmateriaalit voidaan kierrattda. Materiaalien oikeanlaisella kierratyksella voidaan
suojella luontoa. Tarkempia tietoja ndiden materiaalien kierratyksesta saat paikallisilta viranomaisilta.
Havitd ndma materiaalit paikallisten maaraysten mukaisesti.
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5. KAYTTO- JA HOITO-OHJEET

|| LUE TAMAN KAYTTOOHJEEN OHJEET HUOLELLISESTI ENNEN KUIN
| | KAYNNISTAT LAITTEEN.

LAITE ON TARKOITETTU AINOASTAAN AMMATTIMAISEEN KAYTTOON JA
VAIN AMMATTITAITOINEN HENKILOKUNTA SAA KAYTTAA SITA.

5.1 Kdytté

5.1.1

5.1.2

5.1.3

Seuraavissa kohdissa annetaan ohjeita erityyppisten kaappien kayttéa varten, jotta ne toimisivat
parhaalla mahdollisella tavalla.

Ohjauspaneelin symbolit
Ohjauspanecelissa on paalle/pois-kytkin ja termostaatti. Ne on esitetty tarkemmin kuvassa 4.

Laitteen kytkeminen péélle

e Kun laite on puhdistettu, litd se virransyottéon ja kaanna virtakytkin ON-asentoon.
Merkkivalosyttyy.

o Termostaatti nayttaa lampdtilan kaapin sisalla.

e Kun on kulunut 3 minuuttia siitd, kun kaappi on laitettu paalle, kompressorin merkkivalo
(kuva 5.2) syttyy ja palaa, kunnes kaappi on saavuttanut asetetun tavoitelampétilan.

o Aluksi naytolla nakyy kayttdympariston lampdtila. Jos kaapin ovet ovat kiinni, l[ampdtila
laskee jonkin ajan kuluttua asetettuun tavoitelampétilaan.

o Pakastinkaapit on asetettu suorittamaan sulatus kahden tunnin kuluttua kaynnistamisesta.

e Kaapin on annettava saavuttaa asetettu lampétila ennen kuin sinne laitetaan elintarvikkeita.

Laitteen toiminta
Laite on suunniteltu toimimaan parhaalla tavalla juomien ja elintarvikkeiden sailyttdmiseksi.
Noudata siksi seuraavia ohjeita:

1) Jotta laite toimisi parhaalla tavalla, ala sailyta siind lampimia tuotteita tai juomia, jotka eivat ole
kunnolla suljettuja.

2) Valta kemiallisten tai korroosiota aiheuttavien tuotteiden tai ladkkeiden sailyttamista.

3) Suojaa ruoat hajuilta kayttdmalla suljettuja astioita ja pakkauksia. Sijoita tuotteet niin, ettd
iimapaasee kiertamaan kunnolla koko kaapissa.

4) Al3 sailyta avonaisia ruoka-astioita/pakkaamatonta ruokaa valttaaksesi laitteen ruostumisen.

5) Valta mahdollisuuksien mukaan ovien turhaa avaamista, alaka jata kaapin ovia auki.

6) Ala laita kaappiin tuotteita merkityn tason ylapuolelle. Protect the food and the smells with a
sealed package. Store the product allowing and optimum air circulation.

7) Hetkellinen virran katkeaminen: Jos sahkdkatko ei kesta yli 20 minuuttia, erityisia toimenpiteita
ei tarvita. Valta kaapin ovien avaamista mahdollisuuksien mukaan, jottei lampétila paase
nousemaan. Jos sahkokatko kestaa yli 20 minuuttia, tarkista, ettei I1ampdtila kaapin sisalla
nouse liikaa ja etteivat elintarvikkeet ole lilan lampimia, ja valtd avaamasta kaapin ovia.
Maksimilampétilat, jolloin elintarvikkeet eivat viela mene pilalle:

Laitteen tyyppi Elintarvikkeiden ylin lampdétila
Jaakaappi + 10°C
Pakastin - 15°C
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8) Kaapin sulatusvesi valuu kaapin takana olevalle haihdutusalustalle, jossa se haihtuu lauhduttimen

lammon vaikutuksesta.

Huomioitavat seikat:

Kaappi pysyy tasapainossa, vaikka ovet ovat auki, mutta ovissa ei saa roikkua.

Kaapin hyllyille ja ritildille saa laittaa tavaraa enintdan 40 kg. Painon on jakaannuttava tasaisesti.
Kaapin laatikoiden paalla ei saa istua eika niihin saa nojailla.

Jos kaappi menee rikki, sen laheisyydessa ei saa kavella avojaloin, lattia sen ymparilla ei saaolla
marka eikd kaappia saa kasitelld marin kasin (séhkdiskuvaara!).

5.1.4 Laitteen kytkeminen pois péaélta

Kytke laite pois paaltd laittamalla sen virtakytkin OFF- tai O-asentoon, jolloin sen merkkivalo
sammuu.

5.2 Hoito-ohjeet

5.2.1

Lue huolellisesti seuraavat ohjeet, jotta kaappi toimii parhaalla mahdollisella tavalla.

Kunnossapito
Pida kaappi puhtaana, jotta sen kayttoika olisi mahdollisimman pitka.

Poista kaapista mahdolliset ruoantahteet aina tyopaivan paattyessa. Ennen kuin alat
puhdistaa kaappia, kytke kaappi irti virransyotdsta ja laita virtakytkin OFF- tai O-asentoon.
Kaappien siséatilojen pohjalla on poistoaukko, joka helpottaa puhdistamista ja jonka kautta
elintarvikkeista mahdollisesti valuneet nesteet valuvat pois. Poistoaukon tulppa kannattaa
irrottaa ja puhdistaa, jotta se ei paase tukkeutumaan ja ettei kaapin pohjalle paase
kertymaan nesteita.
Ala kaytd kaapin puhdistamisessa naarmuttavia, korroosiota aiheuttavia tai happamia
tuotteita, klooripohjaisia puhdistusaineita, liuottimia tai 6ljypohjaisia aineita.
Ala puhdista kaappia painepesurilla.
Ole varovainen kaapin lauhduttimen lahettyvilld korkeiden lampédtilojen vuoksi, jotka voivat
aiheuttaa palovammoja. Lauhduttimen puhdistaminen: Valtd puhdistamisen aikana
vaantamasta lauhduttimen alumiinisia siivekkeita. Se voi heikentaa lauhduttimen tuuletusta,
josta voi aiheutua vakavia vaurioita laitteelle, jolloin laitteen korjaus ei kuulu takuuseen.
Tarkista, etta ovet menevat kunnolla kiinni.
Jos laitteen johtoja on vaihdettava, niiden on oltava poikkipinta-alaltaan/kooltaan
samantyyppisia.
Ohjauspaneelin suojakannen on oltava paikallaan. Jos se joudutaan irrottamaan, se on
kiinnitettava kunnolla takaisin paikalleen.
Seuraavat asiat on annettava laitehuollon tarkastettavaksi kaksi kertaa vuodessa:

o liitdntdjen kunto

o komponenttien kunto.
Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on annettava valmistajan, laitemyyjan huolto-osaston tai
valtuutetun asentajan vaihdettavaksi henkil6- tai omaisuusvahinkojen valttamiseksi.

5.2.2 Laite pois kdytostd pidemmén aikaa

Jos laite on pois kaytdsta pidemman aikaa (lomien, yrityksen tilapaisen sulkemisen tms. takia), toimi
seuraavasti:

Puhdista laite huolellisesti.
Katkaise virransyottd paakytkimesta.
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6. TOIMINTAHAIRIOT, VIAT JA HALYTYKSET

Seuraavassa on ohjeita mahdollisten toimintahairididen ja vikojen varalta. Taulukossa on esitetty mahdollisia
syitd ja annetaan ohjeita hairididen selvittdmiseksi. Epaselvissa tapauksissa tai mikali ongelmaa ei saa
selvitettya seuraavilla ohjeilla, on otettava yhteytta huoltoon.

Ala koske laitteen sihkoisiin  osiin, koska niissid saattaa olla
hengenvaarallinen jannite.
ONGELMA MAHDOLLINEN SYY RATKAISU
e . . . A Katso, onko laitteeseen laitettu virta paalle. Jos merkkivalo
Laite ei toimi Laitteessa ei ole virta paalla. . . P
palaa, laitteessa on virta paalla.
Laitteen sijoituspaikka Katso, ettei laitteen lahella ole Iammdnlahteita.

Katso, ettad termostaatin asetuslampdétila on jadkaapeissa
noin 0 °C ja pakastimissa noin -20 °C. Tarkista asia
painamalla "set"-painiketta..

Termostaatin parametrit

Riittamaton
lampétila

Tarkista, ettda ympariston lampétila on alle +32 °C
pakastimilla +38 °C kylmapdydilla. Ne ovat kaappien
kayttdympariston maksimildmpdtilat. Ne ovat kaappien
kayttéymparistén maksimilampétilat.
Katso, etteivat elintarvikkeet esta ilmankiertoa ja etta
Elintarvikkeiden sijoittelu kaapissa | ruokaa sailytetdan kaapissa tarpeeksi kauan, etta se
ehtii jaahtya.
Tarkista, ettad lauhdutin on puhdas. Ota huomioon, etta mita
Puhtaampi laite on, sitd enemman energiaa saastyy.
Puhdistustarve riippuu laitteen sijoituspaikan olosuhteista.
Jos lauhdutin on likainen, ota yhteytta huoltoon.

Kayttoympariston lampdtila

Lauhdutin on likainen

Laite ei ole suorassa tai ovet eivat Tarkista, etta laite on suorassa ja etta ovet menevat
Outo tai kova ole kunnolla kiinni. kunnolla kiinni.
Adni
Liikkuvissa osissa on esteita Tarkista, ettei mikaan ota kiinni laitteen liikkuviin osiin.
P HUOMAUTUS: Jos laitteeseen tulee jokin vika, jota ei ole mainittu taulukossa, on

z otettava yhteytta huoltoon. Valmistaja pidattaa itsellaan oikeuden tehda
muutoksia laitteen teknisiin ominaisuuksiin ilmoittamatta siita etukiteen.

Taman kayttdohjeen mukana toimitetaan termostaatin kayttdohje.
7. LAITTEEN KIERRATYS

Eurooppalaisessa sahkoisten ja elektronisten laitteiden havittdmista koskevassa direktiivissa
2012/19/EU (WEEE) maarataan, etta kaytosta poistettuja laitteita ei saa havittaa tavallisen
jatteen tavoin. Kaytosta poistetut laitteet on kerattava erikseen, jotta niiden materiaalit voidaan
kierrattaa ja estaa samalla haitat ymparistolle ja ihmisten terveydelle. Laitteissa on rastilla
merkittya jateastiaa kuvaava merkinta, joka muistuttaa laitteiden erillisesta keraamisesta.
Tarkempia tietoja kaytosta poistettujen laitteiden havittamisesta saa paikallisilta
jatehuoltoviranomaisilta tai laitteen myyjalta.
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2. ALLMAN INFORMATION OCH VARNINGAR

Denna manual har skapats for att hjalpa dig att forsta drift, installation och underhall av enheten. Den
innehaller all nédvandig information och varningar for att sakerstélla att apparaten installeras och anvands

korrekt, tilsammans med information om egenskaper och méjligheter som erbjuds, sa att du kan njuta av din
maskin till fullo.

INNAN DU STARTAR ENHETEN, LAS NOGA DE INSTRUKTIONER SOM MEDFOLJER
DENNA MANUAL.

Manualen bor forvaras sédkert och lattillgangligt for framtida referens.
Om enheten saljs eller overfors, lamna vanligen o6ver handboken till den nya
anvandaren.
DENNA ENHET AR UTESLUTANDE AVSEDD FOR PROFESSIONELL ANVANDNING,
OCH SKALL ENDAST ANVANDAS AV KVALIFICERAD PERSONAL.

e Placering och installation, samt alla reparationer eller modifieringar, ska alltid utféras av en
auktoriserad tekniker, i enlighet med géallande lagstiftning i landet. Tillverkaren tar inget ansvar
om enheten ar felaktigt installerad.

o Installation, felaktig installning, olampligt underhall eller oldamplig anvandning av enheten kan
orsaka materiella skador och personskador.

Om din maskin gar sonder, vanligen kontakta vart tekniskaservicecenter.

Okvalificerad eller obehérig personal far INTE forséka reparera maskinen.

Anvandning av andra reservdelar an originaldelar upphaver garantin.

Under allt underhallsarbete maste kylskapet vara frankopplat fran elnatet med
huvudstrombrytaren.

o Repande eller fratande produkter, syror, I6sningsmedel och klorbaserade tvattmedel far
INTE anvandas for att rengéra enheten, eftersom det kan skada komponenterna.

Underlatenhet att folja dessa instruktioner eller felaktig anviandning av enheten befriar
tillverkaren fran skyldigheter betraffande garantin eller méjliga krav.
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3. PRODUKTINFORMATION

Alla enheter har en identifikationsplatta som identifierar enheten och anger dess tekniska egenskaper. Den

sitter pa ena sidan av enheten.

Ta inte bort identifikationsplattan fradn enheten.
Kort introduktion till plattan som ar fast pa enheten. | fjarrtabeller anges inte kylvatskan, belastningen eller
strdbmmen, eftersom installationen inte ar angiven.

NUMMER | BESKRIVNING
C €d 19038252 ‘ 1 TILLVERKARE
2 MODELL
PL1132470571 (1
I " P 3 SERIENUMMER
Made in EU m
— 4 SPANNING
5 FREKVENS
mob|  a&cp-701L(2) [SN| &101136688(3)| 201806 6 STROM
7 KYLKRAFT (W)
230v(1) 50HA5) 1N 0,9 A(EIPXS 8 KLIMATKLASS (N=4)
Pot. Frigorifica :7>309W Lampara o|Descarche 9 DRIFTSTEMPERATUR
Refrig. Capacit Lamp Defrost 10 GASTYP
“Heator | ©|Gimate Ciass| ¥3) TP | 2+8°Cr 11 |GAS(gn)
Gisavies [144 o] Pagte Emmdene] cop | Comdenactil g | 12 LNORMATY
s [ 5 | oo oo s, [ o8 0@

Obs! Denna platta ar ett exempel; den aktuella plattan kan avvika nagot fran denna.
Dessa uppgifter bér anges vid kontakt med teknisk service.

3.1 Allmédnna egenskaper

Den efterfragade enheten ar utformad for att bevara mat och dryck.

Vi avrader fran att stalla varm mat eller varma behallare, kemikalier, fratande produkter eller medicin
inne i kylskapet, samt felaktig anvandning av enheten.

Beroende pa temperaturen som maskinen haller, kan den klassificeras i foljande familjer:

KYL Enheter for att halla farsk eller tidigare tillagad
TP/ TPB R-134a (HFC) (+8a-2°C)) mat under kortare tid. Anvands &ven for att kyla
) drycker.
N R-404a (HFC) (-18:1R-;28° c) Enheter for att halla mat fryst under langre tid.

Enheten har testats i klimatklass 4 och ar designade for att koéras under foljande nivaer.

Miljovillkor Granser
Torr temperatur (°C) +38°C
Kondenseringstemperatur +54°C
Relativ luftfuktighet (%) 60%

Kontrollera figur 1 till 5 fér maskinens dimension och tabell 1 fér de allmanna egenskaperna.
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4. ANVANDAR- OCH UNDERHALLSINSTRUKTIONER

4.1

4.2

4.3

Placering och installation, samt alla reparationer eller andringar, ska alltid
utforas av en AUKTORISERAD TEKNIKER, i enlighet med géllande lagstiftning i
landet

Installation, felaktig instéllning, olampligt underhall eller anvdndning av
apparaten kan orsaka materiella skador och personskador.

Avlagsna emballaget

Ta bort emballaget fran enheten och kontrollera om det skett nadgra skador under transporten. Om
nagon skada observeras, meddela omedelbart leverantéren och transportféretaget. Vid tvivel,
anvand inte enheten forran problemet har kunnat bedémmas.

Emballaget (plast, expanderad polyuretan, haftklammer etc...) far inte lamnas inom
rackhall for barn, da de ar potentiella risker.

Enheten ska flyttas med en gaffeltruck eller liknande fér att undvika skador pa stommen.

Transportera enheten till installationsplatsen och ta bort emballaget.
Allt emballage kan atervinnas. Kassera emballaget korrekt.

Positionering och nivellering

Sakerstall att den utvalda platsen fér enheten ar utrymd och rengjord, annars kan flakten absorbera
kringliggande damm, vilket kan blockera kondensorn och minska enhetens prestanda.
Ta bort bandet forsiktigt och undvik eventuella repor pa enheten. Nivellera enheten med hjalp av de
justerbara fotterna. Nar enheten star jamnt, dra av skyddsfilmen genom att anvanda en slé kniv for
att undvika repor i det rostfria stalet.

A: FOTTERNAS KROPP

B: GANGA:

Vrid medsols for att sdnka enheten.
) = Vrid motsols for att hdja enheten.

Bordet maste i sin slutliga position vara skiljd fran vaggen med 50 mm baktill, 30 mm i sidled och 500
mm till taket Om enheten &r férsedd med hjul, se till att golvet ar helt plant.

Vid idrifttagning, se till att det inte finns ndgon varmekalla i narheten.

For att enheten ska kunna fungera optimalt ar det mycket viktigt att alla luftintag, bade i flakten inne i
bordet och i kondensorn, inte ar fortackta.

Installera inte bordet utomhus.
Infér inte nagot element fran flaktskyddet eller i kylutrustningsomradet.

Rengdring
Forsta rengéringen maste utféras med vatten och neutralt rengéringsmedel. Nar allting ar rent och

torrt, satt in tillbehdéren pa lampliga platser, enligt egen preferens.

Vi rekommenderar daglig rengéring av utsidan av enheten med en fuktig trasa. Torka i samma
riktning som det rostfria stalets polering.

Slipmedel eller sadana som innehaller klor far inte anvandas.
Skolj med rent vatten, undvik direkta vattenstralar.
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4.4 Elektrisk anslutning

A

4.5 Drédneringsanslutning

4.6

En AUKTORISERAD TEKNIKER bor alltid utféra den elektriska installationen av enheten.
De rattsliga normer som galler i varje land avseende anslutning till elnatet bor beaktas.

Kontrollera att natspanningen motsvarar det som anges pa typskylten.

Det ar viktigt att den elektriska installationen dar bordet kopplas in har en jordad
kontakt, utover det lampliga skyddet av magnetotermisk brytare och
differentialomkopplare (vi rekommenderar 30 mA.)

Strémkabelns tvarsnitt maste vara lampligt for enhetens strom.

Pluggen ska vara Schuko-typ med jordning och stift pa 4,8 mm (F-typ). Det ar
forbjudet att forstora pluggen fér egen sakerhet. Som ftillval kan utrustningen

levereras med brittiska typproppar (H-typ) eller amerikanska typproppar (B-typ)

e Omfel upptacks under installationen, ska leverantéren omedelbart underrattas.

| tabell 2 visas enhetens elektriska specifikationer.

Tillverkaren kommer inte att hallas ansvarig for personliga eller materiella skador pa
enheten som orsakas av felaktig installation eller underlatenhet att folja tillverkarens
specifikationer.

Vattendranering ska ligga intill utrustningen. Se figur 1 till 3 f6r draneringens lage.

Fjédrrenheter

Installationen ska endast utféras av auktoriserad personal. Nedan foljer instruktioner for en enklare

installationen.

Maskinen har redan klarat alla lackageprov, vakuumet ar redan gjort och programmet ar forberett for

anvandning.

KYLKRAFT BEROENDE PA BORDSLANGD (utifran maximalt avstand pa 6m)

n FRYS KYL

BORDSLANGD (Data CECOMAF -23.3°C) (Data CECOMAF -10°C)
BORDET 102/107 522 Wih 250 W/h
BORDET 147/ 169 639 W/h 300 Wih
BORDET 192/ 222 753 Wih 460 W/h

Kopparréren som féljer med enheten ar tillrackligt langa for att svetsas. | fall detta behdvs, montera
av sidopanelerna och folj instruktionerna noga. Lossa skruvarna M4 (med topp) och ta ut dem (utan
topp) och flytta sidopanelen som visas med pilen.
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Med topp Utan topp

Den elektriska installationen befinner sig i kontrollpanelen, lossa den 6vre skruven och ta bort de
nedre skruvarna samt flytta panelen nerat. Nar huvudkabeln &ar installerad, glém inte att ansluta
jordningen.

Viktig information angaende ror- och elanslutningarna (figur 6)

e Svetsningen ska vara med silverbidrag och ingen tenn.

e Kapillaren ingar i enheten.

e Om avstandet ar langre an 6 meter rekommenderas en kraftfullare kylenhet och en
expansionsventil for att sakerstalla att gasen atergar till kompressorn.
Dammsug kylenheten.

e Anvand lamplig kylgas.

o Koppla enheten enligt det elektriska diagram som medfdljer enheten.

4.7 Atervinning

Produktemballaget bestar av:

e Entrapall.

¢ Kartong. '.“
o Ett polypropenband. L [ 4
e Utvidgad polyeten.

Allt emballage som anvands runt enheten kan atervinnas. Korrekt bortskaffande av dessa produkter
bidrar till att skydda miljon. For ytterligare information om atervinning av dessa produkter hanvisas till
de lokala myndigheterna. Kassera detta material i enlighet med gallande lagstiftning.

89



sw

5. ANVANDAR- OCH UNDERHALLSINSTRUKTIONER

II INNAN DU STARTAR ENHETEN, LAS NOGA DE INSTRUKTIONER SOM
| | MEDFOLJER DENNA MANUAL.

DENNA ENHET AR UTESLUTANDE AVSEDD FOR PROFESSIONELL
ANVANDNING, OCH SKALL ENDAST ANVANDAS AV KVALIFICERAD

PERSONAL.
5.1 Drift
Se nedan for de nddvandiga steg som kravs for optimal drift av enehetn, med alla tillgangliga
alternativ.
5.1.1 Kontrollpanelsymboler

5.1.2

5.1.3

Kontrollpanelen har en strémbrytare och en termostat. Se figur 7 for mer detaljer.

Sétta pa enheten

e Nar maskinen ar rengjord, anslut maskinen till energiférsoérjningen och satt strombrytaren i
lage PA eller i l1age |. Ljuset pa strémbrytaren slar PA.

e Termostaten visar temperaturen inne i raknaren.

e Tre minuter efter att enheten satts pa, lyser kompressorns LED permanent tills
installningspunkten nas. (Fig 7.2)

e | boérjan kommer temperaturen pa displayen att vara samma som omgivningen. Efter en tid,
om ddrrarna ar stangda, sanks temperaturen ner till férinstalld temperatur.

e | frysdiskar ar enheten installd pa avfrostning tva timmar efter férsta igangsattning.

o Det rekommenderas att den installda temperaturen uppnas innan kyldisken fylls.

Enhetens prestanda

Denna enhet ar designad for optimal forvaring av dryck och mat. Folj darfor nedan nedanstaende
punkter:

1)

2)
3)

4)
5)
6)

7)

8)

For att uppnabasta prestanda, férvara inte varma produkter eller drycker vars behallare inte ar
ordentligt stangd.

Undvik férvaring av kemiska produkter, fratande produkter eller medicin.

Skydda maten och dofterna med forseglade férpackningar. Forvara produkten med optimal
luftcirkulation.

Foérvara inte oskyddad/oinpackad mat fér att undvika rost i enheten.
Undvik i méjligaste man frekvent 6ppning av dorrarna, och lamna dem framforallt inte 6ppna.
Fyll inte enheten ovanfér den markerade nivan.

Tillfalligt strdmavbrott. Om avbrottet inte 6verstiger 20 minuter, behéver du inte vidta nagra
forsiktighetsatgarder, undvik att 6ppna dorrarna sa langt det ar mgjligt for att undvika
temperaturforlust. Om avbrottet varar mer an 20 minuter, kontrollera att maten inte dverstiger de
kritiska granserna, Overvaka och undvik att oppna dorrarna.
Se nedan for maximal temperatur utan att maten forstors:

Typ av utrustning Maximal T2 pd enheten
Kyl + 10°C
Frys - 15°C

Avfrostningsvattnet fors tillbaka genom ett ror till forangningsbehallaren bakom kondensorn, dar
vatten indunstas med genom hettan fran kondensorn.
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5.1.4

5.2

5.2.1

5.2.2

Forsiktighetsatgarder :

1) Stabilitet garanteras, aven med 6ppna dorrar, men det ar forbjudet att sta pa dem.
2) Det rekommenderas inte att belasta invandiga galler och brickor med 6ver 40 kg. Lasten maste
vara jamnt fordelad.
3) Det ar strangt forbjudet att sitta pa eller luta sig dver ladorna.
4) Om enheten gar sonder ar det inte tilltet att narma sig den barfota eller med vata hander.

Stdnga av enheten
Satt strombrytaren i lage AV eller i lage O for att stanga av enheten och ljuset kommer att slockna.

Anviéndbara tips

Las nedanstaende anvandbara tips for att fa ut mesta mosjliga av din enhet.

Underhall
Rengor alltid enheten korrekt for att forlanga dess livslangd.

e Ta bort allt avfall fran maskinen i slutet av varje dag. Innan du rengér maskinen, koppla ur
maskinen fran elnatet och satt strombrytaren i lage AV eller O. Kyldiskarna innehaller en
dranering som underlattar rengéringen, liksom eventuell bortforsling av vatskor fran mat.
Under rengoringsarbetet ar det viktigt att aviagsna draneringspluggen och rengéra den for
att férhindra att det uppstar stopp.

e Anvand inte slipmedel, fratande eller sura produkter, klorbaserade tvattmedel, I16sningsmedel
eller petroleumderivat for att rengéra maskinen.

e Anvand inte hogtrycksvatten for att rengéra maskinen.

e Rengoring av kondensorn: vid rengdring, var noga med att inte bdja aluminiumfenorna pa
kondensorn, da detta kan innebara att luften inte kan passera och kondensera och darmed
orsaka allvarliga skador pa utrustningen och inte innefattas av reparation enligt garantin.

e Kontrollera att doérrarna stangs helt.

e Vidta nédvandiga forsiktighetsatgarder innan du gar in i kondensaggregatets omrade. Det
kan férekomma hdéga temperaturer pa vissa delar och finnas risk for brannskada.

e Om du behdver byta ledningar, andra inte till en lagre sektion.

e Detinre locket pa kontrollpanelens elektriska installation ar viktig. Om du behéver
avinstallera, sakerstall att locket ater satts pa plats lika tatt som det var.

e Teknisk service bor utféras vartannat ar for kontroll:

o Kontrollera férpackningarna.
o Kontrollera komponentsituationen.

e Om ledningen ar skadad ska den bytas ut av tillverkaren, serviceavdelningen eller nagon
behorig personal for att undvika skador pa utrustningen eller personalen.

Langvarig icke-anvédndning
Om enheten inte anvands under en langre period (semester, tillfallig stangning...), observera
vanligen féljande:

e Rengor utrustningen noga.

e Stang av huvudstromforsorjningen.
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6. FEL, VARNINGSSIGNALER OCH DRIFTSTOPP

Foljande steg ska fdljas vid fel eller driftstopp. De mojliga orsakerna och mdjliga I6sningarna finns listade i
nedanstaende tabell. Vid tvivel, eller om problemet inte gar att I6sa, kontakta vanligen vart tekniska service.

FEL

Enheten
fungerar inte

Hantera inte elektriska komponenter, da det kan innebéra livsfara eftersom
komponenterna ar stromférande.

MOJLIG ORSAK

Det finns ingen stromforsorjning.

LOSNING

Kontrollera att den magnettermiska brytaren har utlésts. Om
strombrytaren lyser ar enheten stromdriven.

Otillracklig
temperatur

Placeringen av utrustningen

Termostatens parameter

Omgivningens temperatur

Matfordelning inuti enheten

Kontrollera sa att det inte finns en varmekalla i narheten.

Kontrollera att den instéllda temperaturen pa termostaten
ligger pa ungefar 0°C i kylarna och -20 °C i frysarna. Tryck
pa “set” knappen for att kontrollera.
= e T,

Kontrollera att rumstemperaturen ar under +32°C il
frysskapen och +38 °C i kylarna och skapen. Dessa ar de
garanterade maximala temperaturerna for att enheterna ska
fungera.

Kontrollera att maten ar korrekt placerad inuti enheten, utan
att blockera luftventilationen och att maten férvarats
tillrackligt lange i kyldisken.

Rengdring av kondensatorn

Kontrollera att kondensatorn ar ren. Ta i beaktande att mer
energi sparas ju renare kylen ar. Hur ofta rengéring behovs
beror pa de omgivande villkoren for platsen. Ifall
kondensatorn &r smutsig, ring var kundservice.

Ovanliga eller
hoéga ljud

/’ZT

Inkorrekt nivellering och
felaktig/otillracklig stangning av
dorrarna.

Kontrollera nivellering och sakertstall att dérrarna gar att
stanga ordentligt.

Friktion i de rorliga delarna

Kontrollera att ingenting ligger emot kyldisken roérliga delar.

OBS ! Om ett fel uppstar som inte ar listat i ovanstaende tabell, vanligen kontakta

vart tekniska servicecenter.

Tillverkaren forbehaller sig ratten att dndra de

tekniska egenskaperna efter forvarning.

Instruktioner for termostaten levereras tillsammans med den har manualen.

7. ATERVINNING AV PRODUKTEN

Det europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall som utgérs av eller innehaller elektrisk och
elektronisk utrustning (WEEE) anger att hushallsapparater inte ska kasseras tillsammans med

ateranvandning och atervinning av materialet inuti enheten, samtidigt som potentiella skador
pa atmosfaren och folkhalsan undviks. Etiketten med den Overkryssade soptunnan finns pa

ﬁ vanligt hushallsavfall. Uttjanta apparater ska samlas in separat for att optimera kostnaden for
[ ]

alla produkter for att pAminna dgaren om hens skyldigheter angdende separat sophantering.
For mer information angdende korrekt hantering av kasserande av hushallsapparater,
kontakta de lokala myndigheterna eller aterférsaljaren.
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