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ASBER Block Cook 700 to kompleksowa linia modułowych urządzeń grzewczych o głębokości 775 mm. Zapewnia szeroki 
zakres zastosowań w średnich i mniejszych obiektach gastronomicznych, gdzie liczy się szybkość i jakość przygotowania 
potraw, jak również łatwość aranżacji przestrzeni kuchennej. Dzięki swej modułowej budowie urządzenia dostosowane są 
zarówno wymiarami jak i funkcjonalnością do potrzeb każdej kuchni, gdzie mogą być ustawione pojedynczo lub jako element 
ciągu technologicznego.

 • Szeroki wybór modeli gwarantuje wysoką moc, równomierną 
dystrybucję cieplną, a tym samym znakomite rezultaty kulinarne.

 • Urządzenia z tej linii wykonane są ze stali nierdzewnej, charakteryzują 
się wysoką estetyką, trwałością i efektywnością, która jest w stanie 
sprostać wymogom najbardziej wymagających kucharzy. 

Kuchnie gazowe z 
2 lub 4 palnikami 
nawierzchniowymi, 
wyposażone w zawór 
bezpieczeństwa 
i termoparę.   
Wgłębione, 
wytłaczane blaty 
ułatwiają czyszczenie. 
Ruszty wykonane z 
emaliowanego żeliwa. 

Płyty grillowe. 
Przeznaczone do 
bezpośredniego 
smażenia, gwarantują 
idealne rozprowadzenie 
i utrzymywanie 
temperatury. 
Dostępne w wersji 
stalowej gładkiej i 
ryfl owanej oraz gładkiej 
chromowanej. 

Zbiornik bemara 
przystosowany do 
pojemników GN-1/1 
(maks. głębokość: 100 
mm) . Możliwe różne 
konfi guracje ustawienia 
pojemników GN.  Zawór 
spustowy z systemem 
bezpieczeństwa.  

Urządzenia grzewcze BLOCK COOK 700 

Podstawy ze stali nierdzewnej 
ułatwiają konfi gurację linii 
technologicznych. Dostępne w 3 
szerokościach, otwarte lub z drzwiami.

Frytownice jedno- i 
dwukomorowe 
przeznaczone do 
zanurzeniowego smażenia 
w oleju lub tłuszczu. 
Zaokrąglone narożniki 
ułatwiają czyszczenie.  
Chłodna strefa do 
zbierania osadów. Zawór 
spustowy.

Warnik doskonały do 
gotowania makaronu, ryżu, 
warzyw i jajek. Zapewnia 
szybkie zagotowanie 
wody. Pojemność komory 
gotowania 20 litrów. Ku-
rek spustowy z przodu. 
Tłoczony zbiornik ze stali 
nierdzewnej. Łatwe czysz-
czenie.

 • Dla zapewnienia łatwości czyszczenia oraz higieny, blaty urządzeń są 
wytłaczane a wewnętrzne narożniki zaokrąglone.

 • Każdy model został przetestowany i zaprojektowany zgodnie z 
międzynarodowymi normami bezpieczeństwa i higieny, posiada znak CE.

Modułowe rozwiązania do 
aranżacji kompleksowej linii 
urządzeń grzewczych. 
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KUCHNIE ELEKTRYCZNE
Dostępne z 2 lub 4 żeliwnymi 
okrągłymi lub kwadratowymi 
płytami grzejnymi. Wgłębione, 
wytłaczane blaty ułatwiają 
czyszczenie. Zabezpieczenie przed 
przegrzaniem zapewnia bezpieczne 
korzystanie z kuchni. 

BLOCK COOK 700 

ELEKTRYCZNE I GAZOWE PATELNIE 
PRZECHYLNE
Wyważona uchylna pokrywa. Misa patelni 
ze stali nierdzewnej. Ręczny system 
przechylania misy. Zaokrąglone narożniki 
ułatwiają czyszczenie. 

ELEKTRYCZNE I GAZOWE KOTŁY WARZELNE
Pokrywa z zawiasami samobalansującymi. 
Dostępne modele z płaszczem wodnym 
(system Bain-Marie).

Płyta grillowa w trzech wariantach: 
stalowa gładka i ryfl owana oraz 
gładka chromowana. Dostępne 
dwie szerokości: 350 i 700 mm. 
Wyjmowany zbiornik tłuszczu. 

1 2

KUCHNIE GAZOWE Z PŁYTĄ 
GRZEWCZĄ
Gładka powierzchnia płyty 
grzewczej pozwala na powolne 
gotowanie w stałej temperaturze. 
Urządzenie wyposażone w zawór 
bezpieczeństwa i termoparę.

GAZOWE GRILLE NA LAWIE
Tradycyjne grillowanie na kamieniach 
wulkanicznych. Szufl ada na tłuszcz i 
popiół. Łatwe czyszczenie. 
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Kuchnie gazowe

Kuchnie gazowe
 • Modele nastawne dostępne w 3 różnych szerokościach: 350, 700 i 1050 mm.
 • Wykonane ze stali nierdzewnej.
 • Blat wgłębiony, wytłaczany, z zaokrąglonymi narożnikami. Budowa urządzenia 

zapewnia łatwość czyszczenia oraz wysoki standard higieniczny.
 • Palniki zapewniają dużą moc, wysoką sprawność, precyzyjną regulację i 

równomierny rozkład płomienia pod dnem garnka. 
 • Palniki o wymiarach 330 x 310 mm wyposażone w zawór bezpieczeństwa i 

termoparę.

 • Ruszty wykonane z emaliowanego żeliwa. 
 • Misy ociekowe pod palnikami o pojemności 1,5 dm3.
 • Zabezpieczenie palnika przed zalaniem umieszczone pomiędzy 

palnikiem a misą ociekową.
 • Wysoki komin wykonany ze stali nierdzewnej gwarantuje 

odpowiednią wentylację i wysoką sprawność spalania. 
 • Wyposażone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan 

(LPG).

GR-350 GR-700 GR-1050

GRO-700
GREO-700

GRO-1050Kuchnie gazowe z piekarnikiem
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 • Modele wolnostojące dostępne w 2 szerokościach: 700 i 1050 mm.
 • Wykonane ze stali nierdzewnej. 
 • Blat wgłębiony, wytłaczany, z zaokrąglonymi narożnikami.  Budowa 

urządzenia zapewnia łatwość czyszczenia oraz wysoki standard 
higieniczny.

 • Palniki zapewniają dużą moc, wysoką sprawność, precyzyjną regulację 
i równomierny rozkład płomienia pod dnem garnka. 

 • Palniki o wymiarach 330 x 310 mm wyposażone w zawór 
bezpieczeństwa i termoparę.

 • Ruszty wykonane z emaliowanego żeliwa. 
 • Misy ociekowe pod palnikami o pojemności 1,5 dm3.
 • Zabezpieczenie palnika przed zalaniem umieszczone pomiędzy 

palnikiem a misą ociekową.
 • Wysoki komin wykonany ze stali nierdzewnej gwarantuje 

odpowiednią wentylację i wysoką sprawność spalania. 
 • Wyposażone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan 

(LPG).

CHARAKTERYSTYKA PIEKARNIKA:
PIEKARNIK GAZOWY:

 • Wymiary komory piekarnika: 540 x 660 x 305 mm. Pojemność: 4 x GN-2/1.
 • Wydajne palniki, płomień kontrolny i zabezpieczenie termoelektryczne 

zapłonu (termopara).
 • Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie od 130ºC do 350ºC.
 • Drzwi piekarnika wykonane ze stali nierdzewnej.
 • Aluminiowa nienagrzewająca się rączka drzwiczek. 

PIEKARNIK ELEKTRYCZNY:
 • Wymiary komory piekarnika: 540 x 660 x 305 mm. Pojemność: 4 x GN-2/1.
 • Piekarnik posiada elementy grzejne na poziomie górnym i dolnym.  
 • Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie od 130ºC do 350ºC.
 • Drzwi piekarnika wykonane ze stali nierdzewnej.
 • Aluminiowa nienagrzewająca się rączka drzwiczek. 
 • Moc: 6 kW.

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm)

Liczba 
palników

Moc kW
(Kcal/h)

Cena 
ne  o zł

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm)

Liczba 
palników

Moc palników kW 
(Kcal) Piekarnik Moc piekarnika 

(Kcal/h)
Zasilanie  

(V)
Cena 

ne  o zł

GR-350 LPG 19005170 350 x 775 x 290 2 8 (7000) 3 040,00

GR-350 NG 19018926 350 x 775 x 290 2 8 (7000) 3 040,00

GR-700 LPG 19005193 700 x 775 x 290 4 19 (16500) 4 830,00

GR-700 NG 19018927 700 x 775 x 290 4 19 (16500) 4 830,00

GR-1050 LPG 19007390 1.050 x 775 x 290 6 30 (26000) 7 700,00

GR-1050 NG 19018925 1.050 x 775 x 290 6 30 (26000) 7 700,00

GRO-700 LPG 19007377 700 x 775 x 850 4 19 (16500) Gazowy 7 (6000) - 8 050,00

GRO-700 NG 19018990 700 x 775 x 850 4 19 (16500) Gazowy 7 (6000) - 8 050,00

GREO-700 LPG 19007567 700 x 775 x 850 4 19 (16500) Elektryczny 6 400/3N - 50/60 Hz 8 590,00

GREO-700 NG 19018928 700 x 775 x 850 4 19 (16500) Elektryczny 6 400/3N - 50/60 Hz 8 590,00

GRO-1050 LPG 19007361 1.050 x 775 x 850 6 30 (26000) Gazowy 7 (6000) - 10 650,00

GRO-1050 NG 19018929 1.050 x 775 x 850 6 30 (26000) Gazowy 7 (6000) - 10 650,00
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Kuchnie elektryczne

ER-350
ERO-700

ER-700

Kuchnie elektryczne (okrągłe płyty grzejne)
CHARAKTERYSTYKA PIEKARNIKA:

 • Wymiary komory piekarnika: 540 x 660 x 305 mm.  Pojemność: 4 x GN-2/1.
 • Piekarnik posiada elementy grzejne na poziomie górnym i dolnym.  
 • Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie od 130ºC do 

350ºC.
 • Drzwi piekarnika wykonane ze stali nierdzewnej.
 • Aluminiowa nienagrzewająca się rączka drzwiczek. 
 • Moc: 6 kW. (3kW + 3kW)

ER-350Q ER-700Q

Kuchnie elektryczne (kwadratowe płyty grzejne)
CHARAKTERYSTYKA PIEKARNIKA:

 • Wymiary komory piekarnika: 540 x 660 x 305 mm.  Pojemność: 4 x GN-2/1.
 • Piekarnik posiada elementy grzejne na poziomie górnym i dolnym.  
 • Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie od 130ºC do 350ºC.
 • Drzwi piekarnika wykonane ze stali nierdzewnej.
 • Aluminiowa nienagrzewająca się rączka drzwiczek. 
 • Moc: 6 kW.

ERO-700Q

2,6
kW

2,6
kW

1,5
kW

2,6
kW

3
kW

3
kW

3
kW

3
kW

2,6
kW

2,6
kW

1,5
kW

2,6
kW

 3
kW

3
kW

3
kW

3
kW

2,6
kW

2,6
kW

3
kW

3
kW

 • Modele nastawne dostępne w 2 szerokościach: 350 i 700 mm. 
 • Wykonane ze stali nierdzewnej 
 • Okrągłe płyty grzejne wykonane z żeliwa, uszczelnione stalowymi 

ramkami, zapewniają szybkie i równomierne grzanie do 400°C
 • Blat wgłębiony, wytłaczany, z zaokrąglonymi narożnikami.  Budowa 

urządzenia zapewnia łatwość czyszczenia oraz wysoki standard 
higieniczny.

 • Nowoczesne i ergonomiczne 6-stopniowe pokrętła pozwalają na wygodne 
i oszczędne regulowanie mocy grzewczej każdej płyty. 

 • Lampki kontrolne sygnalizują, że płyta grzejna jest włączona i ostrzegają 
użytkownika przed jej przypadkowym dotknięciem i oparzeniem.  

 • Średnice płyt: duża - Ø223 mm  (2,6 kW) i mała - Ø148 mm (1,5 kW). 

 • Modele nastawne dostępne w 2 szerokościach: 350 i 700 mm. 
 • Wykonane ze stali nierdzewnej 
 • Kwadratowe płyty grzejne wykonane z żeliwa, uszczelnione stalowymi 

ramkami, zapewniają szybkie i równomierne grzanie do 400°C.
 • Blat wgłębiony, wytłaczany, z zaokrąglonymi narożnikami.  Budowa 

urządzenia zapewnia łatwość czyszczenia oraz wysoki standard 
higieniczny.

 • Nowoczesne i ergonomiczne 6-stopniowe pokrętła pozwalają na 
wygodne i oszczędne regulowanie mocy grzewczej każdej płyty. 

 • Lampki kontrolne sygnalizują, że płyta grzejna jest włączona i 
ostrzegają użytkownika przed jej przypadkowym dotknięciem i 
oparzeniem.  

 • Płyty grzejne o wymiarach 300 x 300 mm i mocy 3 kW.

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm)

Liczba 
płyt

Moc płyt
kW (Kcal) 

Moc piekarnika 
kW (Kcal)

Zasilanie  
(V)

Cena 
ne  o zł

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm)

Moc 
piekarnika 

Moc płyt 
kW (Kcal) 

Moc piekarnika 
(kW)

Zasilanie  
(V)

Cena 
ne  o zł

ER-350 19005008 350 x 775 x 290 2 5,2 - 400/3N - 50/60 Hz 2 420,00

ER-700 19005236 700 x 775 x 290 4 9,3 - 400/3N - 50/60 Hz 3 540,00

ERO-700 19007265 700 x 775 x 850 4 9,3 6 400/3N - 50/60 Hz 8 020,00

ER-350 Q 19013381 350 x 775 x 290 2 6 - 400/3N - 50/60 Hz 4 080,00

ER-700 Q 19013384 700 x 775 x 290 4 12 - 400/3N - 50/60 Hz 6 990,00

ERO-700 Q 19013389 700 x 775 x 850 4 12 6 400/3N - 50/60 Hz 11 380,00
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Płyty grillowe gazowe 

GFT/C-350 S

Płyty grillowe gazowe 

GFT-350 R

GFT-700 S

 • Modele nastawne dostępne w 2 szerokościach: 350 i 700 mm. 
 • Wykonane ze stali nierdzewnej. 
 • Płyta robocza gładka lub ryflowana, wykonana ze specjalnej stali, 

przeznaczona do bezpośredniego smażenia. 
 • Palniki rurowe ze stali nierdzewnej z pilotem zapłonu zapewniają 

równomierny rozkład ciepła na płycie grillowej. 
 • Palniki wyposażone w zawór bezpieczeństwa i zabezpieczenie 

termoelektryczne zapłonu (termopara). Regulacja mocy pokrętłem typu 
„maximum-minimum”.

 • Temperatura płyty sterowana termostatem w zakresie 120–310°C. 
 • Zbiornik tłuszczu o dużej objętości znajdujący się pod płytą grillową. 
 • Wyposażone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).

PŁYTY GRILLOWE GAZOWE  Z PŁYTĄ CHROMOWANĄ:
 • Gładka płyta pokryta 50-mikronową warstwą chromu. Chrom zmniejsza 

emisję ciepła do otoczenia, poprawia komfort pracy, powoduje, iż produkty 
grillowane nie przywierają do płyty.

Model Nr Ref. Typ Wymiary 
(mm)

Strefy 
grzejne

Moc kW
(Kcal/h)

Cena 
ne  o zł

GFT-350 S LPG 19005280 Gładka 350 x 775 x 290 1 7 (6000) 4 270,00

GFT-350 S NG 19005279 Gładka 350 x 775 x 290 1 7 (6000) 4 270,00

GFT-350 R LPG 19005282 Ryfl owana 350 x 775 x 290 1 7 (6000) 4 750,00

GFT-350 R NG 19005281 Ryfl owana 350 x 775 x 290 1 7 (6000) 4 750,00

GFT/C-350 S LPG 19005284 Gładka chromowana 350 x 775 x 290 1 7 (6000) 5 780,00

GFT/C-350 S NG 19005283 Gładka chromowana 350 x 775 x 290 1 7 (6000) 5 780,00

GFT-700 S LPG 19006186 Gładka 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 6 050,00

GFT-700 S NG 19006185 Gładka 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 6 050,00

GFT-700 R LPG 19006190 Ryfl owana 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 7 080,00

GFT-700 R NG 19006189 Ryfl owana 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 7 080,00

GFT/C-700 S LPG 19006192 Gładka chromowana 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 8 810,00

GFT/C-700 S NG 19006191 Gładka chromowana 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 8 810,00

GFT-700 S+R LPG 19006188 Gładka + ryfl owana 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 6 810,00

GFT-700 S+R NG 19006187 Gładka + ryfl owana 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 6 810,00
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EFT-350 S EFT/C-700 S

EFT-700 R

Płyty grillowe elektryczne

 • Zbiornik tłuszczu o dużej objętości znajdujący się pod płytą grillową. 
PŁYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE Z PŁYTĄ CHROMOWANĄ:

 • Gładka płyta pokryta 50-mikronową warstwą chromu. Chrom zmniejsza 
emisję ciepła do otoczenia, poprawia komfort pracy, powoduje, iż 
produkty grillowane nie przywierają do płyty.

Płyty grillowe elektryczne

 • Modele nastawne dostępne w 2 szerokościach: 350 i 700 mm. 
 • Wykonane ze stali nierdzewnej.
 • Płyta robocza gładka lub ryflowana, wykonana ze specjalnej stali, 

przeznaczona do bezpośredniego smażenia. 
 • Płynna regulacja temperatury w zakresie od 120 ºC do 310 ºC. 
 • Lampka kontrolna sygnalizuje, że płyta jest włączona.

Model Nr Ref. Typ Wymiary 
(mm)

Strefy 
grzejne

Moc kW
(kW)

Zasilanie 
(V)

Cena 
ne  o zł

EFT-350 S 19005453 Gładka 350 x 775 x 290 1 4,5 400/3N - 50/60 Hz 3 540,00

EFT-350 R 19005285 Ryfl owana 350 x 775 x 290 1 4,5 400/3N - 50/60 Hz 3 920,00

EFT/C-350 S 19005450 Gładka chromowana 350 x 775 x 290 1 4,5 400/3N - 50/60 Hz 5 470,00

EFT-700 S 19006454 Gładka 700 x 775 x 290 2 9 400/3N - 50/60 Hz 5 400,00

EFT-700 R 19005955 Ryfl owana 700 x 775 x 290 2 9 400/3N - 50/60 Hz 6 530,00

EFT/C-700 S 19006076 Gładka chromowana 700 x 775 x 290 2 9 400/3N - 50/60 Hz 8 230,00

EFT-700 S+R 19005961 Gładka + ryfl owana 700 x 775 x 290 2 9 400/3N - 50/60 Hz 6 050,00



108 SPRZĘT DYNAMICZNY | ASBER PROFESSIONAL

Gazowe grille na lawie i kuchnie z płytą grzewczą

Gazowy grill na lawie 
 • Kamienie lawy wulkanicznej sprawiają, że temperatura rozprowadza się 

jednocześnie pod całym rusztem, umożliwiając równomierne grillowanie 
potraw różnego typu (idealne do mięs, ryb i warzyw).  

 • Modele nastawne dostępne w dwóch szerokościach: 350 i 700 mm.
 • Wykonane ze stali nierdzewnej.
 • Ruszty grillowe żeliwne lub ze stali nierdzewnej.
 • Trzypozycyjna regulacja kąta nachylenia rusztu. Dzięki nachyleniu, nadmiar 

tłuszczy spływa do tac.
 • Wymiary rusztu: 340 x 500 mm. 

GCG-350 GCG-700

GSTR-700

 • Wykonane ze stali nierdzewnej 
 • Jedna gładka wierzchnia płyta grzewcza wykonana z żeliwa o wymiarach 

695 x 620 mm, centralny krąg o średnicy 260 mm. 
 • Obszerna, gładka powierzchnia ułatwia zastosowanie dużych garnków jak 

i tych o niekonwencjonalnych kształtach. Równomierne rozprowadzanie 
ciepła umożliwia perfekcyjne przygotowywanie sosów oraz potraw 
wymagających powolnego gotowania w stałej temperaturze.

 • Pod płytą znajduje się wielopierścieniowy palnik, otoczony 
wykładziną szamotową, która zapewnia maksymalną koncentrację ciepła w 
centralnej części płyty oraz jego doskonałe rozprowadzenie na powierzchni 
płyty.

 • Zapłon ręczny z zaworem bezpieczeństwa, termoparą i płomieniem 
pilotującym. 

Kuchnie gazowe z płytą grzewczą 
 • Wysoki komin wykonany ze stali nierdzewnej gwarantuje odpowiednią 

wentylację i wysoką sprawność spalania. 
 • Urządzenie wyposażone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu 

propan-butan (LPG).
CHARAKTERYSTYKA PIEKARNIKA GAZOWEGO:

 • Wymiary komory piekarnika: 540 x 660 x 305 mm.  
 • Pojemność: 4 x GN-2/1.
 • Wydajne palniki, płomień kontrolny i zabezpieczenie termoelektryczne 

zapłonu (termopara).
 • Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie od 130ºC do 

350ºC.
 • Drzwi piekarnika wykonane ze stali nierdzewnej.
 • Aluminiowa nienagrzewająca się rączka drzwiczek. 
 • Regulowana wysokość nóżek.

 • Rurowe palniki ze stali nierdzewnej z płomieniem kontrolnym gwarantują równomierną 
dystrybucję ciepła. 

 • Zapłon ręczny z zaworem bezpieczeństwa, termoparą i płomieniem pilotującym. 
 • Wysoki komin wykonany ze stali nierdzewnej gwarantuje odpowiednią wentylację i 

wysoką sprawność spalania. 
 • Łatwo wyjmowana kratka podtrzymująca kamienie wulkaniczne. Budowa urządzenia 

zapewnia łatwość czyszczenia oraz wysoki standard higieniczny.
 • Kamień wulkaniczny w standardzie.
 • Urządzenie wyposażone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).

TRADYCYJNY SYSTEM GRILLOWANIA

GSTRO-700

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm)

Moc płyty
kW (Kcal) 

Moc piekarnika 
kW (Kcal) 

Cena 
ne  o zł

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm) Typ rusztu Strefy 

grzejne
Moc kW
(Kcal/h)

Cena 
ne  o zł

GCG-350 LPG 19005045 350 x 775 x 290 Żeliwo 1 7 (6000) 4 100,00

GCG-350 NG 19005032 350 x 775 x 290 Żeliwo 1 7 (6000) 4 100,00

GCG-350 I LPG 19005034 350 x 775 x 290 Stal nierdzewna 1 7 (6000) 3 820,00

GCG-350 I NG 19005033 350 x 775 x 290 Stal nierdzewna 1 7 (6000) 3 820,00

GCG-700 LPG 19005047 700 x 775 x 290 Żeliwo 2 14 (12000) 6 530,00

GCG-700 NG 19005041 700 x 775 x 290 Żeliwo 2 14 (12000) 6 530,00

GCG-700 I LPG 19005043 700 x 775 x 290 Stal nierdzewna 2 14 (12000) 6 240,00

GCG-700 I NG 19005042 700 x 775 x 290 Stal nierdzewna 2 14 (12000) 6 240,00

GSTR-700 LPG 19007386 700 x 775 x 290 9,8 (8000) - 5 130,00

GSTR-700 NG 19018991 700 x 775 x 290 9,8 (8000) - 5 130,00

GSTRO-700 LPG 19007378 700 x 775 x 850 9,8 (8000) 7 (6000) 8 290,00

GSTRO-700 NG 19018992 700 x 775 x 850 9,8 (8000) 7 (6000) 8 290,00
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Frytownice i warniki do makaronu

GF-350 GF-700

Frytownice gazowe

GPC-350

 • Przeznaczone do gotowania makaronu, ryżu, warzyw i jajek, gwarantują 
szybkie zagotowanie wody.

 • Wykonane ze stali nierdzewnej. Żeliwne palniki. 
 • Zapłon ręczny z zaworem bezpieczeństwa, termoparą i płomieniem 

pilotującym. Temperatura regulowana termostatem. 
 • Zbiornik tłoczony ze stali nierdzewnej o pojemności 20 l. Zaokrąglone 

narożniki gwarantują łatwe utrzymanie czystości.
 • Kurek spustowy z przodu
 • Wymiary komory 250 x 350 x 130 mm.
 • Wyposażone w dwa kosze o wymiarach 120 x 160 x 120 mm.
 • Regulowana wysokość nóżek.
 • Wyposażone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).

Gazowe warniki do makaronu

 • Urządzenia przeznaczone do zanurzeniowego smażenia w oleju spożywczym 
frytek, ryb, mięsa i warzyw.

 • Modele dostępne w dwóch szerokościach: 350 i 700 mm.
 • Wykonane ze stali nierdzewnej.
 • Palniki ze stali nierdzewnej. Bezpośrednie podgrzewanie gwarantuje bardzo 

szybki czas  odzyskania właściwej temperatury oleju, zaś równomierne  
rozprowadzanie ciepła zapobiega przegrzaniu oleju i wydłuża jego żywotność. 

 • Pojemność pojedynczej komory wynosi 15 litrów. 
 • Duża moc grzewcza: 1 kW na 1 litr oleju.
 • Wydajność komory 20 kg frytek na godzinę.
 • Zimna strefa na dnie komory zwiększająca żywotność oleju.
 • Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie od 60°C do 195°C.
 • Spust oleju poprzez zawór spustowy w szafce pod komorą.
 • Automatyczny iskrowy system zapłonu z termoparą, zaworem bezpieczeństwa 

i osłoniętym płomieniem pilotującym. 
 • Wysoki komin wykonany ze stali nierdzewnej gwarantuje odpowiednią 

wentylację i wysoką sprawność spalania. 
 • Regulowana wysokość nóżek.
 • Wyposażone w 1 kosz w każdej komorze: 250 x 280 x 120 mm.
 • Wyposażone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).

EPC-350

Frytownice elektryczne

EF-350 EF-700

 • Urządzenia przeznaczone do zanurzeniowego smażenia w oleju 
spożywczym frytek, ryb, mięsa i warzyw.

 • Modele dostępne w dwóch szerokościach: 350 i 700 mm.
 • Wykonane ze stali nierdzewnej.
 • Palniki ze stali nierdzewnej gwarantują bardzo szybki czas  odzyskania 

właściwej temperatury oleju, zaś równomierne  rozprowadzanie ciepła 
zapobiega przegrzaniu oleju i wydłuża jego żywotność.

 • Precyzyjna kontrola temperatury za pomocą czujnika, regulacja 
temperatury termostatem w zakresie od 60ºC do 195ºC.

 • Pojemność pojedynczej komory wynosi 15 litrów. 
 • Duża moc grzewcza: 1 kW na 1 litr oleju.
 • Wydajność komory 20 kg frytek na godzinę.
 • Zimna strefa na dnie komory zwiększająca żywotność oleju.
 • Lampki kontrolne sygnalizujące pracę urządzenia. 
 • Spust oleju poprzez zawór spustowy w szafce pod komorą.
 • Regulowana wysokość nóżek.
 • Wyposażone w 1 kosz w każdej komorze: 250 x 280 x 120 mm.

Elektryczne warniki do makaronu
 • Przeznaczone do gotowania makaronu, ryżu, warzyw i jajek, gwarantują 

szybkie zagotowanie wody.
 • Wykonane ze stali nierdzewnej.
 • Żeliwne palniki. Temperatura regulowana termostatem. 
 • Zbiornik tłoczony ze stali nierdzewnej o pojemności 20 l. Zaokrąglone 

narożniki gwarantują łatwe utrzymanie czystości.
 • Kurek spustowy z przodu.
 • Wymiary komory 250 x 350 x 130 mm.
 • Wyposażone w dwa kosze o wymiarach 120 x 160 x 120 mm.
 • Regulowana wysokość nóżek.

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm)

Pojemność
(l)

Moc kW
(Kcal/h) Typ Zasilanie 

(V)
Cena 

ne  o zł

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm) Komory Pojemność

(l) Typ Moc kW
(Kcal/h)

Zasilanie 
(V)

Cena 
ne  o zł

GF-350 LPG 19005642 350 x 775 x 850 1 15 Gazowy 15,1 (13000) - 5 600,00

GF-350 NG 19005641 350 x 775 x 850 1 15 Gazowy 15,1 (13000) - 5 600,00

GF-700 LPG 19006588 700 x 775 x 850 2 15 + 15 Gazowy 30,2 (26000) - 9 970,00

GF-700 NG 19006587 700 x 775 x 850 2 15 + 15 Gazowy 30,2 (26000) - 9 970,00

EF-350 19005732 350 x 775 x 850 1 15 Elektryczny 13,5 400/3N - 50/60 Hz 4 940,00

EF-700 19006624 700 x 775 x 850 2 15 + 15 Elektryczny 27 400/3N - 50/60 Hz 9 230,00

GPC-350 LPG 19006064 350 x 775 x 850 20 14 (12000) Gazowy - 6 050,00

GPC-350 NG 19006063 350 x 775 x 850 20 14 (12000) Gazowy - 6 050,00

EPC-350 19018924 350 x 775 x 850 20 8 (6880) Elektryczny 400/3N - 50/60 Hz 6 140,00
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Patelnie przechylne i kotły warzelne

GTBP-700 ETBP-700

Gazowa patelnia przechylna
 • Patelnia umożliwia smażenie, duszenie, grillowanie i gotowanie potraw.
 • Misa patelni wykonana ze stali nierdzewnej, grubość dna 10 mm, ścianek 2 mm.
 • Wyważona uchylana pokrywa z możliwością wykorzystania jako blat roboczy. 
 • Ręczny system przechylania misy do 80º ułatwia wyjmowanie gotowych potraw 

oraz czyszczenie urządzenia.
 • Ergonomiczna, nie nagrzewająca się rączka z przodu urządzenia.
 • Napełnianie misy patelni wodą za pomocą elektrozaworu. 
 • System bezpieczeństwa automatycznie wyłączający dopływ gazu w przypadku 

podniesienia misy patelni. 
 • Palniki ze stali nierdzewnej
 • Zapłon ręczny z zaworem bezpieczeństwa, termoparą i płomieniem pilotującym. 
 • Temperatura regulowana termostatem w zakresie od 50ºC do 315ºC. 
 • Regulowana wysokość nóżek.
 • Wyposażone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).

Elektryczna patelnia przechylna
 • Patelnia umożliwia smażenie, duszenie, grillowanie i gotowanie potraw.
 • Misa patelni wykonana ze stali nierdzewnej, grubość dna 10 mm, 
ścianek 2 mm.

 • Wyważona uchylana pokrywa z możliwością wykorzystania jako blat 
roboczy. 

 • Ręczny system przechylania misy do 80º ułatwia wyjmowanie gotowych 
potraw oraz czyszczenie urządzenia.

 • Ergonomiczna raczka.
 • Napełnianie misy patelni wodą za pomocą elektrozaworu. 
 • System bezpieczeństwa automatycznie wyłączający grzanie w przypadku 

podniesienia misy patelni. 
 • Temperatura regulowana termostatem w zakresie od 50ºC do 315ºC. 
 • Lampki kontrolne sygnalizujące pracę urządzenia. 
 • Regulowana wysokość nóżek.

Kotły warzelne gazowe 

GBP-700 GBP-700 BM EBP-700 BM

Kocioł warzelny elektryczny z grzaniem pośrednim
 • Wykonane ze stali nierdzewnej.
 • Pokrywa z zawiasami samobalansującymi umożliwia utrzymanie otwartej 

pokrywy w każdym położeniu.
 • Bezpośrednie ogrzewanie generowane przez palniki ze stali nierdzewnej z 

zaworem bezpieczeństwa i termoparą.
 • Napełnianie kotła ciepłą lub zimną wodą za pomocą elektrozaworu
 • System bezpieczeństwa z zaworem nadciśnieniowym i termostatem 

bezpieczeństwa. Automatycznie wyłączające się ogrzewanie w przypadku 
braku wody.

 • Zawór spustowy o dużym przepuście umożliwia łatwe opróżnianie kotła. 
 • Regulowana wysokość nóżek.
 • Wyposażone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).

KOCIOŁ WARZELNY GAZOWY Z GRZANIEM POŚREDNIM (typ bemara)
 • Grzanie pośrednie za pośrednictwem pary wodnej wytwarzanej w przestrzeni 

między płaszczami. Niskie ciśnienie  0,5 bar.
 • Palniki ze stali nierdzewnej z zaworem bezpieczeństwa i termoparą. System 

bezpieczeństwa z zaworem nadciśnieniowym i termostatem bezpieczeństwa. 
Automatycznie wyłączające się ogrzewanie w przypadku braku wody.

 • Wykonanie ze stali nierdzewnej.
 • Grzanie pośrednie za pośrednictwem pary wodnej wytwarzanej w 

przestrzeni między płaszczami.
 • Pokrywa z zawiasami samobalansującymi umożliwia utrzymanie 

otwartej pokrywy w każdym położeniu.
 • Napełnianie kotła ciepłą lub zimną wodą za pomocą elektrozaworu. 
 • Regulacja temperatury za pomocą termostatu, lampki kontrolne 

sygnalizujące prace kotła.
 • Wskaźnik poziomu wody w płaszczu. System bezpieczeństwa z zaworem 

nadciśnieniowym i termostatem bezpieczeństwa 
 • Zawór spustowy o dużym przepuście umożliwia łatwe opróżnianie kotła. 
 • Regulowana wysokość nóżek.

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm)

Pojemność
(l)

Typ 
grzania

Moc kW
(Kcal/h) Typ Zasilanie 

(V)
Cena 

ne  o zł

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm)

Pojemność
(l)

Moc kW
(Kcal/h) Typ Zasilanie 

(V)
Cena 

ne  o zł

GTBP-700 LPG 19007490 700 x 775 x 850 50 14 (12000) Gazowy - 11 090,00

GTBP-700 NG 19018993 700 x 775 x 850 50 14 (12000) Gazowy - 11 090,00

ETBP-700 19007313 700 x 775 x 850 50 9 Elektryczny 400/3N - 50/60 Hz 11 090,00

GBP-700 LPG 19006382 700 x 775 x 850 80 Grzanie bezpośrednie 17,4 (15000) Gazowy - 10 250,00

GBP-700 NG 19006383 700 x 775 x 850 80 Grzanie bezpośrednie 17,4 (15000) Gazowy - 10 250,00

GBP-700 BM LPG 19006384 700 x 775 x 850 80 Bemar 17,4 (15000) Gazowy - 11 560,00

GBP-700 BM NG 19006385 700 x 775 x 850 80 Bemar 17,4 (15000) Gazowy - 11 560,00

EBP-700 BM 19006413 700 x 775 x 850 80 Bemar 9 Elektryczny 400/3N - 50/60 Hz 11 090,00
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Bemary i blaty neutralne

Przykładowe rozmieszczenie pojemników gn 

 • Zawór spustowy z zabezpieczeniem przepełnienia i systemem bezpieczeństwa.  
 • Pojemniki GN nie występują w komplecie z bemarami 

BEMARY GAZOWE 
 • Palnik ze stali nierdzewnej. 
 • Zapłon ręczny z zaworem bezpieczeństwa, termoparą i płomieniem pilotującym. 
 • Wyposażone w dyszę do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).

BEMARY ELEKTRYCZNE
 • Lampki kontrolne sygnalizujące grzanie.
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GBM-700 EBM-350 EBM-700

Bemary
 • Wykonanie ze stali nierdzewnej, dostępne w dwóch 

szerokościach: 350 i 700 mm.
 • Zbiornik przystosowany do pojemników GN-1/1 (maks. 

głębokość: 100 mm). Posiada wbudowaną w dno płytę 
perforowaną i trzy regulowane poprzeczki. Możliwe różne 
konfiguracje ustawienia pojemników GN. 

 • Tłoczony zbiornik, z zaokrąglonymi narożnikami, zapewnia łatwe 
czyszczenie i maksymalną higienę. 

 • Zakres temperatury pracy od 30°C do 90°C sterowany 
termostatem. 

 • Napełnianie wodą za pomocą elektrozaworu.

Model 700 mm Model 350 mm

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm)

Pojemność
(l)

Pojemność
(GN)

Moc kW
(Kcal/h) Typ Zasilanie 

(V)
Cena 

ne  o zł

WT-350 WT-700

 • Modele nastawne dostępne w  dwóch szerokościach: 350 i 700 mm.
 • Wykonanie ze stali nierdzewnej.

 • Duża, płaska i gładka powierzchnia zapewnia wygodną pracę. 
 • Demontowana płyta neutralna umożliwia szybkie czyszczenie i 

gwarantuje maksymalną higienę. 

Blaty neutralne

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm)

Cena 
ne  o zł

GBM-700 LPG 19006258 700 x 775 x 290 30 2 x GN-1/1 6,4 (5500) Gazowy - 4 410,00

GBM-700 NG 19006257 700 x 775 x 290 30 2 x GN-1/1 6,4 (5500) Gazowy - 4 410,00

EBM-350 19004915 350 x 775 x 290 17 1 x GN-1/1 2,8 Elektryczny 230/1N - 50/60 Hz 2 890,00

EBM-700 19005207 700 x 775 x 290 30 2 x GN-1/1 6 Elektryczny 400/3N - 50/60 Hz 4 100,00

WT-350 19004878 350 x 775 x 290 1 090,00

WT-700 19005055 700 x 775 x 290 1 310,00
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S-350 S-700 S-1050

Podstawy i drzwi
 • Podstawy dostępne w  3 szerokościach: 350, 700 i 1050 mm.
 • Wykonanie ze stali nierdzewnej.
 • Regulowana wysokość nóżek.
 • Drzwi dostępne jako opcja.

Przykładowe konfiguracje

Podstawy

Drzwi

GR-350 + GFT-350 S + EBM-350 + S-1050 GR-350 + S-350 ER-350 + EFT/C-350 S+ S-700 + Drzwi

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm)

Podstawa
350 mm

Podstawa
700 mm Opcjonalne drzwi Cena 

ne  o zł

Model Nr Ref. Wymiary 
(mm) Opis Cena 

ne  o zł

Urządzenia grzewcze BLOCK COOK 700 

Podstawy i drzwi

S-350 19004766 350 x 775 x 560 1 - 19004428 (Prawe)  850,00

S-700 19004434 700 x 775 x 560 2 1 19004580 (Lewe) + 19004428 (Prawe) 1 120,00

S-1050 19004679 1050 x 775 x 560 3 / 1 - / 1 19004580 (Lewe) + 19004428 (2 x Prawe) 1 380,00

DO-350 R 19004428 350 x 560 Drzwi prawe  290,00

DO-350 L 19004580 350 x 560 Drzwi lewe  290,00



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ONNERA POLAND Sp. z o.o. 
ul. Warszawska 9  
Palmiry  
05-152 Czosnów 
 
www.asberprofessional.pl 

PRODUCENT URZĄDZEŃ I MEBLI GASTRONOMICZNYCH 

 

http://www.asberprofessional.pl/



