Katalog - 2016

asber =

Wiodgcy w swiecie producent
urzadzen gastronomicznych
do profesjonalnych
zastosowan

% edenox

Specjalista w produkcji
urzgdzen do przygotowania,
dystrybucji i ekspozycji
potraw

Katalog

2016




W DAZENIU DO DOSKONALOSCI
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Wiemy jakg wartos¢ dodatniag moga wnies¢ do
aSber = Twojego zycia odpowiednie narzedzia. Dzieki
a temu jesteSmy w stanie kreowac¢ pozytywne
zmiany dla Ciebie i naszej planety.

Jestesmy dumni z bycia leaderem w dziedzinie
innowacji i wzornictwa.

2 edenox

, Dostarczamy rozwigzan, ktdre odpowiadaja
Twoim potrzebom.

Naszg misjg jest kreowanie nowatorskich
rozwigzan, ktére utatwiajg prace i wspierajg
rozwdj ekonomiczny naszych klientéw.

Nieustannie poszukujemy nowych mozliwosci.
Nowych i lepszych rozwigzan w drodze do
doskonatosci we wszystkim co robimy.
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W DAZENIU DO DOSKONALOSCI, GROWNE ZAtOZENIA
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Oferujemy wiedze i wieloletnie
doswiadczenie w potaczeniu z
Kompleksowg gama produktow,
obejmujacy :

CHtODNICTWO

URZADZENIA
GRZEWCZE
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Oferujemy unikalne i spersonalizowane

rozwigzania dla branzy gastronomicznej,
ktére dopasowujg sie do indywidualnych
wymagan i pasujg do kazdej przestrzeni.

DYSTRYBUCIA REGALYALUMINIOWO
POLETYLENOWE

SPRZET DYNAMICZNY
STOtY GRZEWCZE
BATERIE GASTRONOMICZNE

Z nox
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ELASTYCZNE ROZWIAZANIA

Nasze portfolio produktéw zawiera standardowe,
powszechnie stosowane rozwigzania jak rowniez te
unikalne, ,szyte na miare” i dostosowane do Twoich
indywidualnych potrzeb.

Aby zmaksymalizowa¢ potencjat biznesowy naszych
partneréw handlowych, oferujemy rozwigzania
OEM, czyli wykonanie urzadzen wg specyfikacji
Klienta pod jego wiasng marka. Zapewniamy
dedykowane zespoty projektowe i konstruktorskie,
duze moce produkcyjne, krotki czas wdrozenia
urzadzen do produkcji jak rdwniez wyzsza
rozpoznawalnos¢ marki i przewage konkurencyjna
przy niskim zaangazowaniu kapitatowym Klienta.

-
dla Ciebie indywidualne rozwiazanﬂ
ktére moga pomadc Ci w osiggnieciu

sukcesu. I

Bez wzgledu na to c
sprzedajesz lub produ

2~ edenox
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W DAZENIU DO DOSKONAtOSCI, GROWNE ZAtOZENIA

Dziatalnos¢ produkcyjna jest fundamentem istnienia
naszej firmy.

Jestesmy wiodgcym w Swiecie producentem urzadzen
gastronomicznych od ponad siedemdziesieciu lat.

Nasze produkty pochodzg z siedmiu wtasnych zaktadow
produkcyjnych, z pieciu réznych krajow
i trzech kontynentdéw.

Te same spodjne standardy jakosci i procesow
produkcyjnych we wszystkich zaktadach gwarantuja
wysoki poziom wykonania urzgdzen na catym swiecie.

tacznie 100.000 metréw kwadratowych powierzchni
produkcyjnej jest w kazdej chwili gotowe by sprostac
Twoim potrzebom. Duze moce produkcyjne w
potaczeniu z naszg siecig dostaw oraz doswiadczeniem
logistycznym zapewniajg nam opinie solidnego i
niezawodnego dostawcy.
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W DAZENIU DO DOSKONALOSCI, GROWNE ZALtOZENIA

Nasza firma wdrozyfa i certyfikowata System Zarzadzania Jakoscia i Srodowiskiem zgodnie z
miedzynarodowymi standardami UNE-EN-ISO 9001:2008 i UNE-EN-14001: 2004 .

Jakos¢ nigdy nie jest przypadkowa, zawsze jest wynikiem przemyslanych wysitkdw. Nasz system jakosci
wychwytuje i koryguje wszelkie odchylenia od zatozonych standardéw wykonania. Ten ciagty proces
doskonalenia gwarantuje, ze nasze produkty i ustugi spetniajg lub przewyzszajg oczekiwania Klientow.

Wierzymy, ze jesli co$ nie chroni Srodowiska, nie jest ekonomiczne.
Dazymy do zmniejszenia bezposredniego wptywu naszego procesu produkcyjnego jak i produktéw
finalnych na srodowisko naturalne.

—— Realizujemy te wizje poprzez ciggty nacisk na projektowanie
: i produkcje bardziej ekologicznych urzadzen, maksymalizacje
naszej efektywnosci energetycznej, wykorzystywanie
odnawialnych Zrédet energii oraz eliminacje odpaddw.

2~ edenox
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KATEGORIE
PRODUKTOW

Asber i Edenox
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Informacje zamieszczone w katalogu nie stanowig oferty w rozumieniu prawa. Firma zastrzega sobie prawo do zmiany ceny i wycofania produktow ze

swojej oferty.
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URZADZENIA CHtODNICZE
Strony 8-59

ZMYWARKI GASTRONOMICZNE
Strony 60-89

URZADZENIA GRZEWCZE
Strony 90-112

URZADZENIA DO ZABUDOWY DROP-IN
WOZKI

STOLY GRZEWCZE

Strony 116-143

BATERIE GASTRONOMICZNE
REGALY ALUMINIOWO-POLETYLENOWE
Strony 144-167

SPRZETDYNAMICZNY
Strony 168-186

Zdjecia w katalogu maja charakter pogladowy, rzeczywisty wyglad produktow moze réznic sie od prezentowanego na zdjeciach.

Podejmujemy wszelkich staran, aby umieszczone w katalogu informacje byty sciste, rzetelne oraz aktualne. Ewentualne btedy lub braki w opisie towaréw
nie moga by¢ podstawg do roszczen. Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian w catosci lub w czesci informacji zawartych w katalogu, bez

uprzedzenia.






URZADZENIA CHtODNICZE

STOLY
CHtODNICZE
| MROZNE

STOtYDOPIZZY
| SALATKOWE

WITRYNY
CHtODNICZE

SZAFY
CHtODNICZE |
MROZNE

SZYBKOSCHtADZARKI
-SZYBKOZAMRAZARKI

KOSTKARKI



STOLY CHtODNICZE
| MROZNE
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Stoty chtodnicze

asber =

Marka Aber oferuje stoty chtodnicze do profesjonalnych zastosowan, ktére doskonale wpasowuja sie w ograniczong przestrzen kuchni,
zapewniaja bezpieczenstwo zywnosciowe oraz ciggtosci pracy.

W ofercie znajduje sie szeroka gama modeli z opcjg szklanych drzwi, szuflad czy zlewow.

Caty szereg rozwigzan ma na celu oferowanie niezawodnych i wszechstronnych produktow, ktére szanujg srodowisko naturalne i
zapewniajg doskonata jakos¢ i przystepna cene.

Samoczynnie zamykajace sie
drzwi ze stali nierdzewnej,
wyposazone w magnetyczng
uszczelke, ktora zapewnia
doskonaty izolacje. tatwa
wymiana uszczelki.

Szuflady z perforowanymi
Sciankami zawieszone

na teleskopowych
prowadnicach.

Stoty ze zlewami Stoty z modutem dwdch szuflad Stoty z modutem 3 szuflad Stoty z drzwiami przeszklonymi

12 URZADZENIA CHEODNICZE | ASBER PROFESSIONAL




Stoty chtodnicze

Gama stotéw chtodniczych Asber specjalnie zaprojektowana do przygotowywania pizzy i satatek. Modele te moga by¢
wyposazone w blaty granitowe, ze stali nierdzewnej lub polietylenowe ptyty do krojenia.
Stoty do pizzy umozliwiajg ustawienie na nich witryny chtodniczej w wersji przeszklonej lub ze stali nierdzewnej.

: REGULACIJA TEMPERATURY.

: Termostat przeznaczony dla najbardziej
wymagajacych uzytkownikéw, szybko i tatwo
dostosowuje parametry pracy i zadang

! temperature. Przeprowadza i kontroluje
automatyczne odszranianie.

BLAT

Wykonany ze stali
nierdzewnej o grubosci 50
mm. Rant tylny o wysokosci
40 mm

NOZKI
Wykonane ze stali nierdzewnej z tatwa
regulacjg wysokosci

LATWE CZYSZCZENIE
Gtadka powierzchnia i
wewnetrzne narozniki
z zaokraglonymi
krawedziami utatwiaja
czyszczenie

DOSKONALA IZOLACIA AGREGAT
Dobra izolacja wptywa na wysoka Stoty wyposazone w
energooszczedno$¢ urzadzen oraz na wydajng jednostke

maksymalne ograniczenie ewentualnych
strat zimna.

Wszystkie modele posiadajg poliuretanowa,
wtryskiwang pod wysokim cisnieniem
izolacje termiczng $cian o grubosci 50 mm i
gestosci 40 kg/m3.

chtodzaca i urzadzenie
do automatycznego
odparowania skroplin.

STOLY DO PIZZY | SALATKOWE

Stot do pizzy z blatem
granitowym i witryna
chtodnicza

Stét chtodniczy z ptytg Stét chtodniczy satatkowy ze
polietylenowa szklang pokrywa

Stot do pizzy zespolony z
nadstawka chtodnicza

ASBER PROFESSIONAL | URZADZENIA CHtODNICZE 13
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Stoty chtodnicze | Seria 600

Uchwyt zintegrowany z
i drzwiami

i Drzwi wyposazone

ETP-6-200-30 D i we weiskana, tatwa

i do wymiany uszczelke
magnetyczng

ETP-6-150-20 D ETP-6-200-30 D ETP-6-250-40 D
{ Obieg powietrza
{ wymuszony wentylatorem
Stoty chtodnicze
¢ Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. ¢ Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna $cian
¢ Blat o grubosci 50 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm. 0 grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.
e Samoczynnie zamykajgce sie drzwi. ¢ Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.
¢ Wewnetrzne potki rusztowe, powlekane masa plastyczng, tatwo o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.
wyjmowalne do czyszczenia. e Zakres temperatur od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.
¢ Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach. e Wyposazone w 1 potke rusztowa na kazde drzwi.
¢ Regulowana wysoko$¢ nozek. e Zasilanie: 230 V 1+N — 50 Hz.
e Odparowanie wody pochodzgcej z rozmrazania parownika. ¢ Opcja: dostepne bez blatu lub w wersji remote.
¢ Wymuszony system chtodzenia komory, parownik z powtoka ¢ Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami neutralnymi Edenox.
antykorozyjna.

e Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

R e K G )

* ETP-6-150-20 D 172111120100 2 350 255 1492 x 600 x 850 4 710,00
* ETP-6-200-30 D 172112130100 3 396 395 2017 x 600 x 850 5690,00
ETP-6-250-40 D 172113140100 4 615 535 2542 x 600 x 850 7 740,00

14 URZADZENIA CHEODNICZE | ASBER PROFESSIONAL




Stoty chtodnicze ze zlewem | Seria 600
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Uchwyt zintegrowany z
drzwiami

ETP-6-200-30D S Drzwi wyposazone
we wciskang, fatwa
do wymiany uszczelke

magnetyczna

ETP-6-150-20D S ETP-6-200-30D S ETP-6-250-40D S

Blat ze zlewem

Stoty chtodnicze ze zlewem

¢ Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. ¢ Wymuszony system chtodzenia komory, parownik z powtoka antykorozyjna.

¢ Blat o grubosci 50 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm. e Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

e Zlew o wymiarach 330 x 330 x 200 mm umieszczony nad komorg ¢ Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.
agregatu. Otwor pod baterie w standardzie. ¢ Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna

e Samoczynnie zamykajace sie drzwi. Scian o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

e Wewnetrzne potki rusztowe, powlekane masg plastyczng, tatwo o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.
wyjmowalne do czyszczenia. e Zakres temperatur od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.

¢ Regulowana wysokos¢ potek w szafkach. ¢ Wyposazone w 1 pétke rusztowa na kazde drzwi.

¢ Regulowana wysokos¢ nozek. e Zasilanie: 230V 1+N — 50 Hz.

¢ Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika. ¢ Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami neutralnymi Edenox.

Liczba Moc Pojemnosé Wymiary Cena
Model Nr Ref. drzwi (W) (litry) (mm) netto zt

ETP-6-150-20D S 172111120200 2 350 255 1492 x 600 x 850 5470,00
ETP-6-200-30D S 172112130200 3 396 395 2017 x 600 x 850 6 340,00
ETP-6-250-40D S 172113140200 4 615 535 2542 x 600 x 850 8 440,00

ASBER PROFESSIONAL | URZADZENIA CHLODNICZE 15




Stoty chtodnicze z szufladami | Seria 600
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i Szuflady zawieszone
na teleskopowych
prowadnicach

i Zintegrowany uchwyt

ETP-6-150-12 D ETP-6-200-14 D ETP-6-250-16 D i Szuflady z perforowanymi
i Sciankami

Stoty chtodnicze z szufladami

* Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. * Wymuszony system chtodzenia komory, parownik z powfoka antykorozyjna.

= Blat o grubosci 50 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm. * Agregat chiodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

= Szuflady wykonane ze stali nierdzewnej, ze zintegrowanym uchwytem i = Czynnik chiodniczy: R-134 A, wolny od CFC.
perforowanymi sciankami. * Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cidnieniem izolacja termiczna scian

* Samoczynnie zamykajace sie drzwi. o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

* Wewnetrzne potki rusztowe, powlekane masa plastyczna, tatwo * Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.
wyjmowalne do czyszczenia. « Zakres temperatur od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.

= Regulowana wysokos¢ potek w szafkach. * Wyposaione w 1 potke rusztows na kazde drzwi.

* Regulowana wysokos¢ ndzek. * Zasilanie: 230V 1+N =50 Hz.

* Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika. * Opcjonalnie dostepny modut trzech szuflad.

* Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami neutralnymi Edenox.

ETP-6-150-12 D 172111112100 1 2 350 255 1482 x 600 x 850 5630,00
ETP-6-150-04 D 172111104100 0 4 350 255 1492 x 600 x 850 7570,00
ETP-6-200-22 D 172112122100 2 2 356 395 2017 x 600 x 850 6 610,00
ETP-6-200-14 D 172112124100 1 4 39 395 2017 x 600 x 850 7520,00
ETP-6-200-06 D 172112126100 0 6 356 395 2017 x 600 x 850 8 440,00
ETP-6-250-32 D 172113132100 3 2 615 535 2542 » 600 x 850 8 650,00
ETP-6-250-24 D 172113124100 2 4 615 535 2542 % 600 x 850 9520,00
ETP-6-250-16 D 172113116100 1 6 615 535 2542 x 600 x 850 10 450,00
ETP-6-250-08 D 172113108100 0 8 615 535 2542 x 600 x 850 11 370,00

URZADZENIA CHLODNICZE |



ETN-6-150-20 D ETN-6-200-30 D

Stoty mrozne

¢ Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

e Blat o grubosci 50 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm.

¢ Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

¢ Wewnetrzne pétki rusztowe, powlekane masa plastyczna, tatwo
wyjmowalne do czyszczenia.

¢ Regulowana wysokos¢ potek w szafkach.

¢ Regulowana wysoko$¢ nozek.

¢ Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.

e Wymuszony system chtodzenia komory, parownik z powtoka
antykorozyjna.

Stoty mrozne | Seria 600

asber =

Blat ze stali nierdzewnej

ETN-6-200-30 D
Zintegrowany uchwyt

Obieg powietrza wymuszony
wentylatorem

e Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

¢ Czynnik chtodniczy: R-404 A, wolny od CFC.

¢ Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim ci$nieniem izolacja termiczna scian
o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

e Zakres temperatur od -18°C do-22°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.

¢ Wyposazone w 1 potke rusztowa na kazde drzwi.

e Zasilanie: 230 V 1+N — 50 Hz.

¢ Opcja: dostepne bez blatu lub w wersji remote.

¢ Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami neutralnymi Edenox

Liczba Moc Pojemnos¢ Wymiary Cena
Model NFRef: drzwi (W) (litry) (mm) netto zt
ETN-6-150-20 D 172121120100 2 880 255 1492 x 600 x 850 5810,00
ETN-6-200-30 D 172122130100 3 880 395 2017 x 600 x 850 7 280,00
Stoty mrozne czterodrzwiowe — sprawd? nasza niestandardowa oferte.
ASBER PROFESSIONAL | URZADZENIA CHLODNICZE 17
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Stoty mroine ze zlewem | Seria 600

ETN-6-200-30D S

ETN-6-150-20D S ETN-6-200-30D S

Stoty mrozne ze zlewem

Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

Blat o grubosci 50 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm.
Zlew o wymiarach 330 x 330 x 200 mm umieszczony nad komora
agregatu. Otwor pod baterie w standardzie.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Wewnetrzne potki rusztowe, powlekane masg plastyczna, fatwo
wyjmowalne do czyszczenia.

Regulowana wysokos¢ pétek w szafkach.

Regulowana wysoko$¢ ndzek.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wymuszony system chtodzenia komory, parownik z powtoka
antykorozyjna.

Drzwi wyposazone we
wciskang, tatwg do wymiany
uszczelke magnetyczna

Blat ze zlewem

Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

Czynnik chtodniczy: R-404 A, wolny od CFC.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna $cian
0 grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

Zakres temperatur od -18°C do-22°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.
Wyposazone w 1 potke rusztowa na kazde drzwi.

Zasilanie: 230 V 1+N — 50 Hz.

Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami neutralnymi Edenox.

Liczba Moc Pojemnos¢ Wymiary Cena
fodEl 7 (et alav (W) (itry) {mm) netto zt
ETN-6-150-20D S 172121120200 2 880 255 1492 x 600 x 850 6 580,00
ETN-6-200-30D S 172122130200 3 880 395 2017 x 600 x 850 8 020,00

Stoty mrozne czterodrzwiowe — sprawdz nasza niestandardowa oferte.

URZADZENIA CHEODNICZE | ASBER PROFESSIONAL




Stoty chtodnicze | Seria 700 - GN 1/1

asber =

Obieg powietrza wymuszony
wentylatorem

ETP-7-180-30 D

Drzwi wyposazone we
wciskang, fatwg do wymiany
uszczelke magnetyczna

ETP-7-135-20 D ETP-7-225-40 D

Blat ze stali nierdzewnej

Stoty chtodnicze

¢ Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

¢ Blat o grubosci 50 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm. Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna $cian

e Samoczynnie zamykajgce sie drzwi. o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

e Wewnetrzne potki rusztowe, powlekane masa plastyczng, tatwo Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.
wyjmowalne do czyszczenia. Zakres temperatur od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.

¢ Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach. ¢ Wyposazone w 1 pare prowadnic oraz 1 pétke rusztowg o wymiarach GN 1/1

¢ Regulowana wysokos¢ nozek. na kazde drzwi.

¢ QOdparowanie wody pochodzgcej z rozmrazania parownika. Zasilanie: 230 V 1+N — 50 Hz.

e \Wymuszony system chtodzenia komory, parownik z powtoka Opcja: dostepne bez blatu lub w wersji remote.

antykorozyjna. Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami neutralnymi Edenox.

Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

Liczba Moc Pojemnos¢ Wymiary Cena
Rodel N7 (e Al ) (litry) (mm) netto zt
* ETP-7-135-20 D 172211120100 2 350 290 1342 x 700 x 850 5 040,00
* ETP-7-180-30 D 172212130100 3 396 452 1792 x 700 x 850 6 010,00
ETP-7-225-40 D 172213140100 4 615 615 2242 x 700 x 850 8220,00
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Stoty chtodnicze ze zlewem | Seria 700 - GN 1/1

ETP-7-180-30D S

ETP-7-135-20D S

ETP-7-180-30D S

Stoty chtodnicze ze zlewem

¢ Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

¢ Blat o grubosci 50 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm.

¢ Zlew o wymiarach 330 x 330 x 200 mm umieszczony nad komorag
agregatu. Otwor pod baterie w standardzie.

¢ Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

e Wewnetrzne potki rusztowe, powlekane masa plastyczng, tatwo
wyjmowalne do czyszczenia.

¢ Regulowana wysoko$¢ potek w szafkach.

¢ Regulowana wysokos¢ nozek.

¢ Odparowanie wody pochodzgcej z rozmrazania parownika.

ETP-7-225-40D S

Blat ze zlewem
Drzwi wyposazone we

wciskana, tatwg do wymiany
uszczelke magnetyczng

Obieg powietrza
wymuszony wentylatorem

Wymuszony system chtodzenia komory, parownik z powtoka antykorozyjna.
Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna
$cian o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

Zakres temperatur od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.
Wyposazone w 1 pare prowadnic oraz 1 potke rusztowg o wymiarach GN
1/1 na kazde drzwi.

Zasilanie: 230 V 1+N — 50 Hz.

Opcja: dostepne bez blatu lub w wersji remote.

Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami neutralnymi Edenox.

e s e T )
ETP-7-135-20D S 172211120200 2 350 290 1342 x 700 x 850 5910,00
ETP-7-180-30D S 172212130200 3 396 452 1792 x 700 x 850 6 930,00
ETP-7-225-40D S 172213140200 4 615 615 2242 x 700 x 850 9 580,00
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ETP-7-135-12D ETP-7-180-14 D ETP-7-225-16 D

Stoty chtodnicze z szufladami | Seria 700 - GN 1/1

Szuflady zawieszone na
teleskopowych prowadnicach

ETP-7-180-06 D

Stoty chtodnicze z szufladami

Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

Blat o grubosci 50 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm.
Szuflady wykonane ze stali nierdzewnej, ze zintegrowanym
uchwytem i perforowanymi sciankami.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Wewnetrzne poétki rusztowe, powlekane masg plastyczng, fatwo
wyjmowalne do czyszczenia.

Regulowana wysokos¢ pétek w szafkach.

Regulowana wysoko$¢ nozek.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wymuszony system chtodzenia komory, parownik z powtoka
antykorozyjna.

Zintegrowany uchwyt

Szuflady z perforowanymi
$ciankami

Agregat chfodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna
Scian o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

Zakres temperatur od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.
Wyposazone w 1 pare prowadnic oraz 1 potke rusztowg o wymiarach GN
1/1 na kazde drzwi.

Zasilanie: 230 V 1+N — 50 Hz.

Opcjonalnie dostepny modut trzech szuflad.

Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami neutralnymi Edenox.

e s o o |
ETP-7-135-12D 172211112100 1 2 350 290 1342 x 700 x 850 5910,00
ETP-7-135-04 D 172211104100 0 4 350 290 1342 x 700 x 850 6 820,00
ETP-7-180-22 D 172212122100 2 2 396 452 1792 x 700 x 850 6 930,00
ETP-7-180-14 D 172212114100 1 4 396 452 1792 x 700 x 850 7 850,00
ETP-7-180-06 D 172212106100 0 6 396 452 1792 x 700 x 850 8 650,00
ETP-7-225-32D 172213132100 3 2 615 615 2242 x 700 x 850 9 150,00
ETP-7-225-24 D 172213124100 2 4 615 615 2242 x 700 x 850 10 020,00
ETP-7-225-16 D 172213116100 1 6 615 615 2242 x 700 x 850 10 810,00
ETP-7-225-08 D 172213108100 0 8 615 615 2242 x 700 x 850 11 890,00
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Stoty chtodnicze ze szklanymi drzwiami | Seria 700 - GN 1/1

Obieg powietrza wymuszony
{ wentylatorem

ETP-7-180-30 D GLASS

ETP-7-135-20 D GLASS ETP-7-180-30 D GLASS

Stoty chtodnicze ze szklanymi drzwiami

Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewne;j.

Blat o grubosci 50 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm.
Samoczynnie zamykajace sie szklane drzwi ze integrowanym
uchwytem ze stali nierdzewnej.

Wewnetrzne pétki rusztowe, powlekane masg plastyczng, tatwo
wyjmowalne do czyszczenia.

Regulowana wysokos$¢ potek w szafkach.

Regulowana wysokos$¢ nozek.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wymuszony system chtodzenia komory, parownik z powtoka
antykorozyjna.

Wytrzymate szklane drzwi

ETP-7-225-40 D GLASS

Blat ze stali nierdzewnej

Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.

Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna $cian
o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

Zakres temperatur od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.
Wyposazone w 1 pare prowadnic oraz 1 potke rusztowa o wymiarach GN 1/1
na kazde drzwi.

Zasilanie: 230 V 1+N — 50 Hz.

Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami neutralnymi Edenox.

Liczba Moc Pojemnos¢ Wymiary Cena
et I (et e W) (litry) {mm) nettozt
ETP-7-135-20 D GLASS 172211120110 2 350 290 1342 x 700 x 850 5762,00
ETP-7-180-30 D GLASS 172212130110 3 396 452 1792 x 700 x 850 7 093,00
ETP-7-225-40 D GLASS 172213140110 4 615 615 2242 x 700 x 850 9 664,00
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Stoty mrozne. Stoty mrozne ze zlewem | Seria 700

asber =

Drzwi wyposazone
we wciskang, tatwa
do wymiany uszczelke
magnetyczna

Obieg powietrza

ETN-7-180-30 D
wymuszony wentylatorem

ETN-7-135-20D ETN-7-180-30 D

Uchwyt zintegrowany z

drzwiami
ETN-7-135-20D S ETN-7-180-30D S
Stoty mrozne. Stoty mrozne ze zlewem
¢ Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. ¢ Wymuszony system chtodzenia komory, parownik z powtoka antykorozyjna.
e Blat o grubosci 50 mm z rantem tylnym o wysokosci 40 mm. ¢ Czynnik chtodniczy: R-404 A, wolny od CFC.
¢ Stoty ze zlewem: zlew o wymiarach 330 x 330 x 200 mm ¢ Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie.
umieszczony nad komorg agregatu. Otwor pod baterie w ¢ Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna $cian
standardzie. o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.
e Samoczynnie zamykajgce sie drzwi. ¢ Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.
¢ Wewnetrzne potki rusztowe, powlekane masg plastyczng, tatwo e Zakres temperatur od -18°C do-22°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.
wyjmowalne do czyszczenia. ¢ Wyposazone w 1 pare prowadnic oraz 1 pétke rusztowg o wymiarach GN 1/1 na
¢ Regulowana wysokos¢ potek w szafkach. kazde drzwi.
¢ Regulowana wysoko$¢ nozek. e Zasilanie: 230V 1+N — 50 Hz.
e Odparowanie wody pochodzgcej z rozmrazania parownika. e Przystosowane do ustawienia w jednej linii z meblami neutralnymi Edenox.
Liczba Moc Pojemnos$¢ Wymiary Cena
Bloce) NP (2 drzwi dizy (W) (litry) (mm) netto zt
ETN-7-135-20 D 172221120100 2 - 880 299 1342 x 700 x 850 5980,00
ETN-7-180-30 D 172222130100 3 - 880 425 1792 x 700 x 850 7 580,00
ETN-7-135-20D S 172221120200 2 Tak 880 299 1342 x 700 x 850 6 840,00
ETN-7-180-30D S 172222130200 3 Tak 880 425 1792 x 700 x 850 8490,00

Stoty mroZzne czterodrzwiowe — sprawdz naszg niestandardowg oferte.
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Stoty chtodnicze z agregatem na dole

ETS-100 D SP ETS-100 D

W blacie stotu miejsce na
pojemniki GN

Blat roboczy wykonany z
ptyty granitowej

Stoty chtodnicze z agregatem na dole

¢ Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

¢ Wymuszony system chtodzenia komory.

e Zakres temperatur od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do

+32°C.

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

¢ Agregat chtodniczy zamontowany na spodzie urzadzenia.

¢ Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

e Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna
$cian o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

e Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

¢ Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.

* Wyposazone w jedna pare prowadnic i jedng potke rusztowg wymiarach
GN 1/1 na kazde drzwi.

¢ Regulowana wysokos¢ potek w szafkach.

e Zasilanie: 230 V 1+N- 50 Hz.

ETS-100D G

Stoty chtodnicze z ptaskim blatem

Model ETS-100 SP:

¢ Blat ze stali nierdzewnej bez rantu.

Stoty chtodnicze satatkowe z pokrywa

Model ETS-100:

e W blacie stotu miejsce na pojemniki 2 x GN 1/1 — gteboko$¢ 200 mm oraz
2 x GN 1/4 — gtebokos¢ 100 mm (nie sg dostarczane w standardzie).

e Pokrywa wykonana ze stali nierdzewnej z blokada w pozycji petnego
otwarcia.

e Zdejmowana i wysuwana polietylenowa ptyta do krojenia.

Stoty chfodnicze do pizzy ze szklang ostong

Model ETS-100 G:

¢ Blat roboczy wykonany z ptyty granitowej.

¢ W blacie stotu miejsce na pojemniki 5 x GN 1/6 o gtebokosci 100 mm (nie
sg dostarczane w standardzie), zabezpieczone szklang ostona.

Liczba Moc Pojemnos¢ Wymiary Cena
Model Nr Ref. e (W) (litry) (mm) netto zt
ETS-100 D SP 172214120107 2 368 200 906 x 700 x 894 3 890,00
ETS-100 D 172214120100 2 368 200 906 x 700 x 894 4 760,00
ETS-100D G 172214120109 2 368 200 906 x 700 x 894 5 850,00
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Zespolone stoty do pizzy

asber =

Maksymalna gtebokos¢
pojemnikéw GN: 150 mm

Drzwi wyposazone we
wciskang, tatwg do wymiany
uszczelke magnetyczng

ETPZ-180 D

1340°F <7 ] BAFTITT ]
mm.L -~ mm . L - -/l
f J J I J
1050 1050
mm mm
' 1800 1700
mm mm
ETPZ-135 D ETPZ-180 D

Zespolone stoty do pizzy
¢ Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. ¢ Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
¢ Wymuszony system chtodzenia komory. ¢ Wyposazone w jednga pare prowadnic i jedng potke rusztowa o wymiarach
e Zakres temperatur -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C. GN 1/1 na kazde drzwi.
¢ Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury. ¢ Nadstawka przystosowana do pojemnikéow GN 1/4 o gtebokosci 150 mm,
¢ Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie. pojemniki nie sg dostarczane w standardzie.
¢ Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC. ¢ Pokrywa z mozliwoscig utrzymania jej w pozycji petnego otwarcia.
e Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim ci$nieniem izolacja termiczna ¢ Nadstawka na dodatki chtodzona od dotu przez otwor w blacie komory

$cian o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC. stotu.
e Samoczynnie zamykajace sie drzwi. e Zasilanie: 230 V 1+N — 50 Hz.

Liczba el Moc Pojemnos¢ Wymiary Cena
Model Nr Ref. Aot POJET(‘;':"@W ) (litry) (mm) netto zt
* ETPZ-135D 172217120100 2 8GN 1/4 368 290 1345 x 700 x 1050 4 650,00
* ETPZ-180 D 172218120100 3 10GN 1/4 414 452 1795 x 700 x 1050 6 050,00
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Stoty chtodnicze do pizzy | Seria 700 i 800

ETP-7-180-30D G

ETP-8-200-24 ETP-8-200-27

—1

Drzwi wyposazone

i we wciskang, fatwa

i do wymiany uszczelke
magnetyczng

Blat roboczy wykonany
z ptyty granitowej z
rantem bocznym i
tylnym

—T

ETP-7-135-20D G ETP-7-180-30D G

St

oty chtodnicze do pizzy

Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewne;.

Blat roboczy wykonany z ptyty granitowej o grubosci 30 mm.
Przystosowane do zestawienia z witryng chtodnicza tworzac stét do
pizzy z nadstawka na dodatki.

Samoczynnie zamykajgce sie drzwi.

Wewnetrzne potki rusztowe, powlekane masg plastyczna, fatwo
wyjmowalne do czyszczenia.

Regulowana wysokos¢ potek w szafkach.

Regulowana wysokos$¢ nozek.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Wymuszony system chtodzenia komory, parownik z powtoka
antykorozyjna.

Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

! ETP-7-180-30 DG + EV-180
ETP-7-225-40D G i

e Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

e Zakres temperatur od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.

e Zasilanie: 230V 1+N — 50 Hz.

Stoty chtodnicze do pizzy - seria 700

e Blat standardowo wyposazony w ranty boczne i tylny o wysokosci 120 mm.

e Standardowa szerokos¢ blatu granitowego wynosi 700 mm, istnieje
mozliwo$¢ zamdwienia blatu o szerokosci 800 mm.

e Wyposazone w jedng pare prowadnic i jedng potke rusztowg wymiarach GN
1/1 na kazde drzwi.

Stoty chtodnicze do pizzy - seria 800

¢ Blat standardowo wyposazony wWyposazone w jedng pare prowadnic i
jedng potke rusztowg o wymiarach 400 x 600 mm na kazde drzwi.

¢ Dostepne w wersji z modutem 4 lub 7 wysuwanych, niechtodzonych szuflad

e Agregat chtodniczy montowany fabrycznie po prawej stronie. na ciasto.
e Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja

termiczna scian o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od

CFC.

T i o | | e
ETP-7-135-20G 152211120109 2 0 290 368 1342 x 700 x 850 6 930,00
ETP-7-180-30 G 152212130109 3 0 414 452 1792 x 700 x 850 7 910,00
ETP-7-225-40G 152213140109 4 0 615 615 2242 x 700 x 850 8 890,00

ETP-8-150-20 152311120100 2 0 368 404 1492 x 800 x 850 7 790,00
ETP-8-200-27 152312520100 2 7 404 368 2017 x 800 x 850 9 640,00
ETP-8-200-24 152312420100 2 4 404 368 2017 x 800 x 850 9 090,00
ETP-8-200-30 152312130100 3 0 606 414 2017 x 800 x 850 8 870,00
ETP-8-250-37 152313530100 3 7 606 414 2542 x 800 x 850 10 710,00
ETP-8-250-34 152313430100 3 4 606 414 2542 x 800 x 850 10 170,00
ETP-8-250-40 152313140100 4 0 684 500 2542 x 800 x 850 9 950,00
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Witryny chtodnicze do sushi

¢ Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej z profilami z
anodowanego aluminium.

¢ Przeznaczone do prezentacji potraw takich jak sushi czy tapas.

e Dostep poprzez szklane drzwi przesuwane.

e System chtodzenia komory za posrednictwem dwdch
parownikéw- dolnego oraz umieszczonego w gornej czesci
urzadzenia.

VAP-175-CDS

Witryny chtodnicze do sushi | Nadstawki chtodnicze

Grawitacyjny i kondukeyjny system chtodzenia.

Temperatura pracy -12C/29C, przy temperaturze otoczenia do 279C.
Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

Temperatura chtodzenia i rozmrazania regulowana jest za pomoca
termostatu.

Wyswietlacz cyfrowy.

VAP-139-CDS

Temperatura Moc Moc chtodnicza Wymiary Cena
Model Nr Ref. pracy (W) (W) (mm) netto zt
VAP-139-CDS 19015803 -19C/ +2¢°C 257 237 1395 x 400 x 250 5440,00
VAP-175-CDS 19015806 -19C / +2¢°C 257 237 1750 x 400 x 250 5900,00

Nadstawki chtodnicze

¢ Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

e Dostepne w dwoch wersjach: modele EV przeszklone i modele
EVL z nierdzewna pokrywa.

e Modele EV-154, EV-204 i EV-254 przystosowane do pojemnikow
GN 1/3 gteboko$¢ 150 mm, pozostate modele przystosowane do
pojemnikéw GN 1/4 gtebokos¢ 150 mm.

EVL-180

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.
Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

Zakres temperatur +4°C do 8°C.

Zasilanie 230 V 1+N — 50 Hz.

Cyfrowy wyswietlacz temperatury

Nierdzewna pokrywa

)
.' z
Model NF Ref. pojer;ircﬂzl?c?w GN 'IAV\(;;: vp V\I(Yrr\nri:)ry ngtetr;azt
Y EV-135 15314100 5xGN 1/4 140 Przeszklona 1344 x 336 x 450 2210,00
Y EV-150 15311100 6 xGN 1/4 140 Przeszklona 1494 x 336 x 450 2260,00
EV-154 15321100 6xGN 1/3 140 Przeszklona 1492 x 336 x 450 2420,00
Y EV-180 15315100 8xGN 1/4 140 Przeszklona 1792 x 336 x 450 2420,00
* EV-200 15312100 9xGN 1/4 140 Przeszklona 2017 x 336 x 450 2 480,00
EV-204 15322100 9xGN1/3 140 Przeszklona 2017 x 396 x 450 2630,00
EV-250 15313100 12xGN 1/4 140 Przeszklona 2542 x 396 x 450 2990,00
EV-254 15323100 12xGN1/3 140 Przeszklona 2542 x 396 x 450 2940,00
EVL-135 15314200 5xGN 1/4 140 Pokrywa nierdzewna 1342 x 336 x 283 2 050,00
*EVL—lSO 15311200 6xGN 1/4 140 Pokrywa nierdzewna 1492 x 336 x 283 2 100,00
EVL-154 15321200 6xGN 1/3 140 Pokrywa nierdzewna 1492 x 336 x 283 2 200,00
*E\/L—180 15315200 8xGN 1/4 140 Pokrywa nierdzewna 1792 x336x 313 2210,00
EVL-200 15312200 9xGN 1/4 140 Pokrywa nierdzewna 2017 x 336 x 313 2310,00
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Akcesoria do stotéw chtodniczych i mroinych

STOLY CHEODNICZE | MROZNE LINIA 600 ngtetgaﬂ
Stét bez blatu

ETP6-150/ETN6-150 - - 203,00
ETP6-200/ETN6-200 - -257,00
ETP6-250 - -329,00
Stét z tylng Scianka wykonana ze stali nierdzewnej

ETP6-150/ETN6-150 222,00
ETP6-200/ETN6-200 284,00
ETP6-250 361,00
Blat ze zlewem do stotu z szufladami (komora zlewu po prawej stronie stotu nad agregatem)

ETP6-150 835,00
ETP6-200 886,00
ETP6-250 1298,00
Agregat po lewej stronie 273,00
Komplet 4 két (w tym 2 z blokada) do stotu 402,00
Komplet 6 kot (w tym 3 z blokadg) 598,00
Pétka centralna 36,00
Pétka boczna 36,00
Trzecia szuflada (cena dodana do stotu z szufladami) 240,00
Wersja bez agregatu - 650,00
STOLY CHEODNICZE | MROZNE LINIA 700

Stot bez blatu

ETP7-135/ETN7-135 - - 203,00
ETP7-180/ETN7-180 - -257,00
ETP7-225 - -329,00
Stot z tylng Scianka wykonang ze stali nierdzewnej

ETP7-135/ETN7-135 222,00
ETP7-180/ETN7-180 284,00
ETP7-220 361,00
Blat ze zlewem do stotu z szufladami (komora zlewu po prawej stronie stotu nad agregatem)

ETP7-135 927,00
ETP7-180 969,00
ETP7-225 1386,00
Agregat po lewej stronie 273,00
Komplet 4 kot (w tym 2 z blokada) do stotu 402,00
Komplet 6 kot (w tym 3 z blokada) do stotu 598,00
P6tka epoksydowa GN 1/1 36,00
Komplet prowadnic 29,00
Trzecia szuflada (cena dodana do stotu z szufladami) 290,00
Oswietlenie LED 350,00
Wersja bez agregatu - 650,00

28 URZADZENIA CHLODNICZE | ASBER PROFESSIONAL




\

w
2
N
o
o
=
w
N
=]
2
(=]
o
]
I
o
>
o
<
N
(%

SZAFRY CHtODNICZE
| MROZNE

Szafy chtodnicze 700 L - GN 2/1 32
Szafa chtodnicza 1400 L- GN 2/1 33
Szafy chtodnicze przeszklone- GN 2/1 34
Szafy mrozne- GN 2/1 35
Szafy chtodnicze dwutemperaturowe- GN 2/1 36
Szafy chtodnicze z komorg mrozng - GN 2/1 37
Szafy dwutemperaturowe chtodniczo-mrozne - GN 2/1 38
Szafy chtodnicze na tace piekarnicze 39
Szafa chtodnicza na ryby 40
Szafy chtodnicze galwanizowane - GN 2/1 41
Szafy chtodnicze galwanizowane przeszklone - GN 2/1 42
Szafy mrozne galwanizowane - GN 2/1 43
Biate szafy chtodnicze z drzwiami szklanymi 43
Biate szafy chtodnicze i mrozne a4
Szafy chtodnicze i mrozne z obudowag ze stali nierdzewnej 45
Szafy chtodnicze ekspozycyjne z podswietlanym panelem 46

Akcesoria 47




asber =

Szafy chtodnicze i mrozne

Firma Asber oferuje szafy chtodnicze do profesjonalnych zastosowan, ktore spetniajg wymagania kazdego obiektu gastronomicznego,
zapewniajac bezpieczne przechowywanie zywnosci.

W ofercie znajduje sie szeroka gama modeli w wersji chtodniczej, mroznej i dwutemperaturowej, z drzwiami petnymi lub szklanymi,
wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewne lub galwanizowanej.

Caty szereg rozwigzan ma na celu oferowanie niezawodnych i wszechstronnych produktéw, ktére szanujg srodowisko naturalne i zapewniaja
doskonatg jakosc i przystepng cene.

Wyposazone w zamek
do drzwi

\
|
_\
!.

RS

Wymuszony obieg powietrza w komorze zapewnia
rownomierne rozprowadzenie temperatury w
urzadzeniu, gwarantujac wiasciwe warunki do
przechowywania zywnosci.
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Szafy chtodnicze i mrozne
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GAMA SZAF CHLODNICZYCH OFERUJE ROZWIAZANIA SPELNIAJACE WSZELKIE INDYWIDUALNE WYMAGANIA.

Szafa dwutemperaturowa.

T

Szafa chtodnicza na tace

Szafa chtodnicza z
piekarnicze drzwiami szklanymi

Szafa mrozna galwanizowana

DOSKONALA IZOLACIA

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim
ci$nieniem izolacja termiczna $cian o grubosci
50 mm i gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.
Gwarantuje dtugotrwata izolacje i oszczednos¢
energii.

WYGODNE UZYTKOWANIE
Mozliwos¢ regulacji odstepow miedzy potkami bez
koniecznosci uzycia dodatkowych prowadnic.

WYPOSAZENIE

Dostosowane do pojemnikéw gastronomicznych
GN 2/1 lub 2 x GN 1/1 z mozliwoscig wysuwania
z prowadnic.

Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde
duze drzwi lub 1 pétke rusztowg GN 2/1 na kazde
mate drzwi.

REGULACJA TEMPERATURY
Termostat przeznaczony dla
najbardziej wymagajacych
uzytkownikéw, szybko i tatwo
dostosowuje parametry pracy i
zadang temperature. Przeprowadza
i kontroluje automatyczne
odszranianie.

AGREGAT

Szafy wyposazone sg w mocng
jednostke chtodzaca oraz funkcje
automatycznego odparowania
skroplin. Czynnik chtodniczy uzyty
w szafach to R-134 AiR-404 A,
gaz wolny od CFC i bezpieczny dla
$rodowiska.

DRzZWI

Drzwi ze stali nierdzewnej z
systemem samoczynnego zamykania
i wytacznikiem wewnetrznego
wentylatora w momencie otwarcia
drzwi.

NOGI

Nogi ze stali nierdzewnej z
regulowanga wysokos$cig w zakresie
(125 mm — 200 mm). Spetniaja
normy bezpieczenstwa dzieki
ukrytemu gwintowi, ktory zapobiega
gromadzeniu sie kurzu i brudu.

Mozliwosé regulacji odstepow miedzy potkami. Potki
metalowe powlekane masa plastyczna.
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ECP-701L

Szafy GN 2/1 | Szafy chtodnicze

i Drzwi wyposazone w
magnetyczng uszczelke z
i doskonatg izolacja.

i Mozliwos¢ regulacji
i odstepow miedzy
i potkami.

ECP-702 L

Szafy chtodnicze

Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

Drzwi z systemem samoczynnego zamykania i ze zintegrowanym uchwytem ze stali nierdzewnej.

Wymuszony obieg powietrza w komorze.

Wewnetrzne oswietlenie (opcja).

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna $cian o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3,
wolna od CFC.

Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

Zakres temperatury pracy od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Wyposazone w zamek do drzwi.

Odparowanie wody pochodzgcej z rozmrazania parownika.

Dostosowane do pojemnikéw gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1 z mozliwo$cig wysuwania z prowadnic.
Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi lub 1 potke rusztowa GN 2/1 na kazde mate drzwi.
Mozliwos¢ regulacji odstepow miedzy potkami.

Nogi z regulowana wysokoscia.

Zasilanie : 230 V 1+N — 50 Hz

Model Nr Ref. Liczba drzwi Pojﬁ{::c;) s 'EAVS)C e cw)dnicza V\I(\g‘nri]a)ry ng;’;az’

* ECP-701L 151211111000 1 700 484 300 693 x 826 x 2008 4 640,00
* ECP-701R 151211131000 1 700 484 300 693 x 826 x 2008 4 640,00
ECP-702 L 151211211000 2x1/2 700 484 300 693 x 826 x 2008 5230,00
ECP-702 R 151211231000 2x1/2 700 484 300 693 x 826 x 2008 5 230,00
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Szafy GN 2/1 | Szafy chtodnicze
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ECP-1402 ECP-1404

Szafy chtodnicze

Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

Drzwi z systemem samoczynnego zamykania i ze zintegrowanym uchwytem ze stali nierdzewnej.

Wymuszony obieg powietrza w komorze.

Wewnetrzne oswietlenie (opcja).

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna $cian o grubosci 50 mm i

gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

Zakres temperatury pracy od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Wyposazone w zamek do drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.

Dostosowane do pojemnikéw gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1 z mozliwos$cig wysuwania z

prowadnic.

e Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi lub 1 pétke rusztowg GN 2/1 na kazde
mate drzwi.

e Mozliwos¢ regulacji odstepow miedzy potkami.

® Nogi z regulowang wysokoscia.

ECP-1403 ECP-1404 e Zasilanie : 230 V 1+N — 50 Hz
. . Pojemnos¢ Moc Moc chtodnicza Wymiary Cena
Model Nr Ref. Liczba drzwi (litry) (W) (W) (mm) i &
* ECP-1402 151212211000 2 1400 704 500 1388 x 826 x 2008 6 600,00
ECP-1403 151212311000 1+2x1/2 1400 704 500 1388 x 826 x 2008 7 050,00
ECP-1404 151212411000 4x1/2 1400 704 500 1388 x 826 x 2008 7 500,00
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Szafy GN 2/1 | Szafy chtodnicze przeszklone

T

i

ECP-701 GLASS L/R

ECP-701 GLASS L

1
ECP-1402 GLASS

ECP-1402 GLASS

Szafy chtodnicze przeszklone

e Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewne;j.

® Podwdjne szklane drzwi z systemem samoczynnego zamykania i ze zintegrowanym uchwytem ze stali
nierdzewnej.

Wymuszony obieg powietrza w komorze.

Wewnetrzne oswietlenie (opcja).

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna $cian o grubosci 50 mm i gestosci 40
kg/m3, wolna od CFC.

Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

Zakres temperatury pracy od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Wyposazone w zamek do drzwi.

Odparowanie wody pochodzgcej z rozmrazania parownika.

Dostosowane do pojemnikow gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1 z mozliwos$cig wysuwania z prowadnic.
Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi lub 1 pétke rusztowg GN 2/1 na kazde mate drzwi.
Mozliwos¢ regulacji odstepow miedzy potkami.

Nogi z regulowang wysokoscia.

Zasilanie : 230 V 1+N — 50 Hz

. . Pojemnos$¢ Moc Moc chtodnicza Wymiary Cena
Model Nr Ref. Liczba drzwi (litry) ) (W) frnaee e ]
ECP-701 GLASS L 151211121000 1 700 368 300 693 x 826 x 2008 5 230,00
ECP-701 GLASS R 151211141000 1 700 368 300 693 x 826 x 2008 5230,00
ECP-1402 GLASS 151212221000 2 1400 575 500 1388 x 826 x 2008 7 775,00
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ECN-701L

Szafy GN 2/1 | Szafy mroine
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ECN-702 L

Szafy mrozne

® \Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

e Drzwi z systemem samoczynnego zamykania i ze zintegrowanym uchwytem ze stali nierdzewne;j.

® \Wymuszony obieg powietrza w komorze.

e \Wewnetrzne oswietlenie (opcja).

e \Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

e Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna $cian o grubosci 50 mm i
gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

e Czynnik chtodniczy: R-404 A, wolny od CFC.

e Zakres temperatury pracy od -18°C do-22°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.

e Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

e \Wyposazone w zamek do drzwi.

e Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.

e Dostosowane do pojemnikdw gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1 z mozliwoscig wysuwania z

ECN-701 L/R ECN-702 L /R .
prowadnic.
e Wyposazone w 3 pétki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi lub 1 pétke rusztowa GN 2/1 na kazde
mate drzwi.
e Mozliwosc¢ regulacji odstepdw miedzy potkami.
e Nogi z regulowang wysokoscia.
e Zasilanie : 230 V 1+N — 50 Hz.
. . Pojemnos¢ Moc Moc chtodnicza Wymiary Cena
Model Nr Ref. Liczba drzwi (litry) (W) (W) ffsirs) e
* ECN-701 L 151221111000 1 700 690 438 693 x 826 x 2008 5730,00
* ECN-701 R 151221131000 1 700 690 438 693 x 826 x 2008 5 730,00
ECN-702 L 151221211000 2x1/2 700 690 438 693 x 826 x 2008 6 210,00
ECN-702 R 151221231000 2x1/2 700 690 438 693 x 826 x 2008 6 210,00

Szafy mrozne 1400 |- sprawdz naszag niestandardowg oferte.
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Szafy GN 2/1 | Szafy chtodnicze dwutemperaturowe

Oddzielne sterowanie
temperatrury

ECP-1402/2

Oddzielne sterowanie
temperatrury

ECP-1403/2

Szafy chtodnicze dwutemperaturowe

Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

Posiadajg dwie niezalezne komory chtodnicze z oddzielnymi kompresorami, parownikami i
sterownikami.

Drzwi z systemem samoczynnego zamykania i ze zintegrowanym uchwytem ze stali nierdzewnej.
Wymuszony obieg powietrza w komorze.

Wewnetrzne oswietlenie (opcja).

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna $cian o grubosci 50 mm i
gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.

Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

Zakres temperatury pracy od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Wyposazone w zamek do drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.

Dostosowane do pojemnikow gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1 z mozliwo$cig wysuwania z
prowadnic.

Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi lub 1 potke rusztowg GN 2/1 na kazde
mate drzwi.

ECP-1402/2 ECP-1403/2 Grew ) )

e Mozliwos¢ regulacji odstepdw miedzy potkami.

e Nogiz regulowang wysokoscia.

e Zasilanie : 230 V 1+N — 50 Hz.

. 8 Pojemnos¢ Moc Moc chtodnicza Wymiary Cena
Model Nr Ref. Liczba drzwi (litry) (W) (W) {mm) e
ECP-702/2 L 151231211000 2x1/2 2x350 968 2 x 178 693 x 826 x 2008 6 840,00
ECP-702/2 R 151231231000 2x1/2 2 x 350 968 2 x 178 693 x 826 x 2008 6 840,00
ECP-1402/2 151232211000 2 2 x 700 968 2 x 300 1388 x 826 x 2008 8920,00
ECP-1403/2 151232311000 1+2x1/2 2 x 700 968 2 x 300 1388 x 826 x 2008 9 370,00
36
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Szafy GN 2/1 | Szafy chtodnicze z komorg mroing
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Szafy chtodnicze z komorg mrozng
® Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewne;j.
e W kazdym modelu oddzielna komora mrozna z matymi drzwiami, sterowana oddzielnym kompresorem,
parownikiem i sterownikiem.
Drzwi z systemem samoczynnego zamykania i ze zintegrowanym uchwytem ze stali nierdzewnej.
Wymuszony obieg powietrza w komorze.
Wewnetrzne o$wietlenie (opcja).
Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.
Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna $cian o grubosci 50 mm i
gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC.
Czynnik chtodniczy: R-134 Ai R-404 A, wolny od CFC.
Zakres temperatury pracy: komora chtodnicza -2°C do 8°C, komora mrozna -18°C do-22°C przy
temperaturze otoczenia do +32°C.
Samoczynnie zamykajace sie drzwi.
Wyposazone w zamek do drzwi.
Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
Dostosowane do pojemnikéw gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1 z mozliwoscig wysuwania z
prowadnic.
e Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi lub 1 potke rusztowa GN 2/1 na kazde
mate drzwi.
® Mozliwosc regulacji odstepow miedzy potkami.
e Nogiz regulowana wysokoscia.
ECPM-1403 ECPM-1404 e Zasilanie : 230 V 1+N — 50 Hz.
Komora mrozna
— Wyposazenie: 3 pojemniki PVC.
— Pojemnos¢: 350 litréw.
Moc elektryczna: 575 W.
Moc chtodnicza: 348 W.

ECPM-702 L/R

Model Nr Ref. Liczba drzwi POj(tliirtnrcf e Qﬂvs;: W(m‘ni,]a)ry ng;gaz‘
ECPM-702 L 151241211000 2x1/2 700 851 693 x 826 x 2008 7 050,00
ECPM-702 R 151241231000 2x1/2 700 851 693 x 826 x 2008 7 050,00
ECPM-1403 151242311000 1+2x1/2 1400 1150 1388 x 826 x 2008 10 810,00
ECPM-1404 151242411000 4x1/2 1400 1150 1388 x 826 x 2008 11 270,00
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Szafy GN 2/1 | Szafa dwutemperaturowa chtodniczo-mrozna

Drzwi wyposazone w
magnetyczng uszczelke z
doskonatg izolacja.

Mozliwos¢ regulacji odstepow
miedzy potkami.

FAMRAZANIE ECPN-1402/2

Szafa dwutemperaturowa chtodniczo-mrozna

ECPN-1402/2

Wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

Posiada dwie niezalezne komory: chtodnicza i mrozna z oddzielnymi kompresorami, parownikami i
sterownikami.

Drzwi z systemem samoczynnego zamykania i ze zintegrowanym uchwytem ze stali nierdzewnej.

Wymuszony obieg powietrza w komorze.

Wewnetrzne o$wietlenie (opcja).

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem izolacja termiczna $cian o grubosci 50 mm i gestosci 40
kg/m3, wolna od CFC.

Czynnik chtodniczy: R-134 A'i R-404 A, wolny od CFC.

Zakres temperatury pracy: komora chtodnicza -2°C do 8°C, komora mrozna -18°C do -22°C przy temperaturze
otoczenia do +32°C.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Wyposazone w zamek do drzwi.

Odparowanie wody pochodzgcej z rozmrazania parownika.

Dostosowane do pojemnikdw gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1 z mozliwo$cig wysuwania z prowadnic.
Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi lub 1 potke rusztowa GN 2/1 na kazde mate drzwi.
Mozliwos¢ regulacji odstepow miedzy potkami.

Nogi z regulowang wysokoscia.

Zasilanie : 230 V 1+N — 50 Hz.

. . Pojemnos¢ Moc Wymiary Cena
Model Nr Ref. Liczba drzwi (litry) (W) {mm) e
ECPN-1402/2 151242211000 2 1400 1364 1388 x 826 x 2008 9 330,00
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ECPB-701L

Szafa chtodnicza na tace piekarnicze

ECPB-701 L/R)

Wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

Drzwi z systemem samoczynnego zamykania i ze
zintegrowanym uchwytem ze stali nierdzewnej.
Wymuszony obieg powietrza w komorze.
Wewnetrzne oswietlenie (opcja).

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem
temperatury.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem

izolacja termiczna $cian o grubosci 50 mm i gestosci 40

kg/m3, wolna od CFC.

Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

Zakres temperatury pracy od -2°C do 8°C przy
temperaturze otoczenia do +32°C.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Wyposazone w zamek do drzwi.

Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania
parownika.

Pojemnos¢ 17 tac 600 x 400 mm (brak w zestawie).
Wyposazone w 3 tace 600 x 400 ze stali powlekanej
tworzywem sztucznym i prowadnicami.

® Mozliwos¢ regulacji odstepdw miedzy potkami.

ECPB-1402 °

Nogi z regulowang wysokoscia.
Zasilanie : 230 V 1+N — 50 Hz

a @ ECPB-1402

(650 x 530)

Szafy chtodnicze na tace piekarnicze

asber =

(600 x 400)

Szafa chtodnicza mieszana (GN + tace
piekarnicze)

Wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

Drzwi z systemem samoczynnego zamykania i ze
zintegrowanym uchwytem ze stali nierdzewnej.
Wymuszony obieg powietrza w komorze.

Wewnetrzne os$wietlenie (opcja).

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem
temperatury.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim cisnieniem
izolacja termiczna scian o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/
m3, wolna od CFC.

Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

Zakres temperatury pracy od -2°C do 8°C przy
temperaturze otoczenia do +32°C.

Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

Wyposazone w zamek do drzwi.

Odparowanie wody pochodzgcej z rozmrazania parownika.
Pojemnosc¢:

1 modut na 17 tac 600 x 400 mm (brak w zestawie).

1 modut na pétki rusztowe GN 2/1

Wyposazenie: 3 potki rusztowe GN 2/1 i 3 tace 600 x 400
mm.

Mozliwos¢ regulacji odstepow miedzy pdtkami.

Nogi z regulowang wysokoscia.

Zasilanie : 230V 1+N — 50 Hz

Model Nr Ref. Liczba drzwi Pojﬁ;:c)o s¢ ylvs;: Moc chtodnicza W(ymmni"a)ry ngftr;az{
ECPB-701 L 151311111000 1 600 644 500 760 x 729 x 2005 4 830,00
ECPB-701 R 151311131000 1 600 644 500 760 x 729 x 2005 4 830,00
ECPB-1402 151312211000 2 1400 694 500 1388 x 826 x 2008 6 800,00
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Szafa chtodnicza na ryby

|
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ECF-601

u

Wewnetrzna cyrkulacja powietrza

Szafa chtodnicza na ryby
Szafa do przechowywania ryb, zapewniajaca wysokg wewnetrzng wilgotno$¢ i statg temperature.
Wymuszony obieg powietrza w komorze zapewnia jednolita dystrybucje zimnego powietrza wewnatrz urzadzenia.
Wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.
Drzwi z systemem samoczynnego zamykania i ze zintegrowanym uchwytem ze stali nierdzewnej.
Wewnetrzne os$wietlenie (opcja).
Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.
e Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim ci$nieniem izolacja termiczna $cian o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/m3,
ECF-601 wolna od CFC.
e Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.
e Zakres temperatury pracy od -4°C do-1°C przy temperaturze otoczenia do +38°C.
e Samoczynnie zamykajace sie drzwi.
® \Wyposazone w zamek do drzwi.
Odparowanie wody pochodzgcej z rozmrazania parownika.
Wyposazone w 7 pojemnikdéw na ryby o duzej pojemnosci, wykonane z PCV, perforowane dno ze stali nierdzewnej.
System odprowadzania wody i odciekdw z ryb z poszczegdlnych pojemnikdw.
Nogi z regulowana wysokoscig.
Zasilanie : 230V 1+N — 50 Hz

. . Pojemnos¢ Moc Moc chtodnicza Wymiary Cena
Model Nr Ref. Liczba drzwi (litry) ) W) (mm) P~
ECF-601 L 151511111000 1 600 644 500 760 x 729 x 2005 6 490,00
ECF-601 R 151511131000 1 600 644 500 760 x 729 x 2005 6 490,00
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Szafy GN 2/1 | Szafy chtodnicze galwanizowane
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ECPG-701L ECPG-702 L ECPG-1402

Szafy chtodnicze galwanizowane

e \Wykonane z zewnatrz ze stali galwanizowanej pokrytej estetyczng powtoka aluminiowo-cynkowa o wyzszej
odpornosci na korozje i uszkodzenia mechaniczne w poréwnaniu do szaf tradycyjnie malowanych.

Drzwi ze stali galwanizowanej z systemem samoczynnego zamykania ( w modelach przeszklonych drzwi szklane,
podwajne).

® \Wymuszony obieg powietrza w komorze.

e Wewnetrzne oswietlenie (opcja).

Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim ci$nieniem izolacja termiczna $cian o grubosci 50 mm i gestosci 40 kg/
ECP-G-701 L GLASS m3, wolna od CFC.

e Czynnik chtodniczy: R-134 A, wolny od CFC.

e Zakres temperatury pracy od -2°C do 8°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.

e Samoczynnie zamykajace sie drzwi.

e \Wyposazone w zamek do drzwi.

e Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.

Dostosowane do pojemnikéw gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1 z mozliwoscig wysuwania z prowadnic.
Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi lub 1 pdtke rusztowg GN 2/1 na kazde mate drzwi.
e Mozliwos$c regulacji odstepéw miedzy potkami.

e Nogiz regulowang wysokoscia.

® Zasilanie : 230 V 1+N — 50 Hz

ECP-G-1402 GLASS

Model Nr Ref. Liczba drzwi Poj(eiirtnrc)o s¢ ';AVS)C Wi cw\?)dnicza V\I(\::\nri?)ry ngstr;azf

* ECP-G-701 L 151411111000 1 700 368 300 693 x 826 x 2008 4 016,00
* ECP-G-701R 151411131000 1 700 368 300 693 x 826 x 2008 4 016,00
ECP-G-702 L 151411211000 2x1/2 700 368 300 693 x 826 x 2008 4 490,00
ECP-G-702 R 151411231000 2x1/2 700 368 300 693 x 826 x 2008 4 490,00

Y ECP-G-1402 151412211000 2 1400 575 500 1388 x 826 x 2008 5 530,00
ECP-G-701 L GLASS 151411121000 1 700 368 300 693 x 826 x 2008 4 630,00
ECP-G-701 R GLASS 151411141000 1 700 368 300 693 x 826 x 2008 4 630,00
ECP-G-1402 GLASS 151412221000 2 1400 575 500 1388 x 826 x 2008 6 550,00
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ECNG-701 L

Szafy GN 2/1 | Szafy mrozne galwanizowane

ECNG-702 L

Szafy mroZne galwanizowane

Wykonane z zewnatrz ze stali galwanizowanej pokrytej estetyczng powtoka aluminiowo-cynkowa o wyzszej
odpornosci na korozje i uszkodzenia mechaniczne w poréwnaniu do szaf tradycyjnie malowanych.

e Drzwi ze stali galwanizowanej z systemem samoczynnego zamykania.
e \Wymuszony obieg powietrza w komorze.
e \Wewnetrzne oswietlenie (opcja).
e \Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem temperatury.
e Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim ci$nieniem izolacja termiczna scian o grubosci 50 mm i gestosci 40
ECNG-701 L /R ECNG-702 L/R ke/m3, wolna od CFC.
e Czynnik chtodniczy: R-404 A, wolny od CFC.
e Zakres temperatury pracy od -18°C do -22°C przy temperaturze otoczenia do +32°C.
e Samoczynnie zamykajace sie drzwi.
e \Wyposazone w zamek do drzwi.
e Odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania parownika.
e Dostosowane do pojemnikdéw gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1 z mozliwoscig wysuwania z
prowadnic.
e Wyposazone w 3 potki rusztowe GN 2/1 na kazde duze drzwi lub 1 pétke rusztowg GN 2/1 na kazde mate
drzwi.
® Mozliwosc regulacji odstepdéw miedzy potkami.
® Nogiz regulowang wysokoscia.
® Zasilanie : 230V 1+N — 50 Hz
. 5 Pojemnos¢ Moc Moc chtodnicza Wymiary Cena
Model Nr Ref. Liczba drzwi (litry) (W) (W) ffrs) i o
Y ECN-G-701 L 151421111000 1 700 690 438 693 x 826 x 2008 4990,00
* ECN-G-701 R 151421131000 1 700 690 438 693 x 826 x 2008 4 990,00
ECN-G-702 L 151421211000 2x1/2 700 690 438 693 x 826 x 2008 5500,00
ECN-G-702 R 151421231000 2x1/2 700 690 438 693 x 826 x 2008 5500,00

Szafy mrozne 1400 I- sprawd? nasza niestandardowa oferte.
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Biate szafy chtodnicze i mrozne z drzwiami szklanymi
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APS-201-C APS-401-C APS-601 ANS-601-C

Biate szafy chtodnicze i mrozne z drzwiami szklanymi
AIPS-201-(I: * Wykonanie zewnetrzne z blachy lakierowanej biatg powtoka epoksydowa.
¢ Wewnetrzny korpus z tworzywa ABS, przeznaczonego do kontaktu z zywnoscig. Model ANS-601-C
¢ Podwajne szklane drzwi ze integrowanym uchwytem w ramie. Whnetrze szafy mroznej z
——— ¢ Wewnetrzne narozniki z zaokraglonymi krawedziami utatwiajgcymi czyszczenie. koszami
¢ Oswietlenie fluorescencyjne wnetrza wbudowane w goérnej czesci szafy (modele
mrozne posiadajg o$wietlenie LED).
¢ Whbudowany zamek na klucz. )
¢ Parownik wbudowany w tylnej $cianie szafy, wymuszony obieg powietrza w komorze
utrzymuje jednorodng temperature w urzgdzeniu.
¢ Czynnik chtodniczy R-134 wolny od CFC.
— . e Elektroniczny termostat i automatyczne odszranianie.
¢ Odptyw wewnatrz komory chtodzenia.
APS-401-C o Parownik wbudowany w tylng $ciane szafy
ANS-401-C

¢ Napiecie: 230V /50 Hz

Szafy chtodnicze

¢ Wyttaczane prowadnice potek, fatwe w utrzymaniu czystosci.

— e W wyposazeniu 3 potki rusztowe i jeden ruszt na dole.

¢ Potki powlekane masa plastyczna.

* Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuje jednorodng temperature w

urzadzeniu

Szafy mrozne

¢ W wyposazeniu 7 potek rusztowych

¢ Statyczne chtodzenie wzdtuz potek

T * W modelu ANS-600-C istnieje mozliwo$¢ uzycia plastikowych koszy, ktére utatwiaja
przechowywanie produktow (maksymalnie 12 koszy gérnych CSA600 i 1 kosz dolny

ANS-601-C CIA600).

Kosz dolny (cia600)

APS-601-C
Model Nr referencyjny Pojemnos¢ litry IEAVS)C Temp.pracy °C W(\g‘nri?)ry n(e;:tgaz{
* APS-201-C 8316311 130 150 +2°C do +8°C 600 x 585 x 845 1690,00
* APS-401-C 8316361 400 185 +2°C do +8°C 600 x 585 x 1850 2490,00
APS-601-C 8316411 600 185 +2°C do +8°C 775 x 695 x 1885 3 490,00
ANS-401-C 8336351 350 500 -25°C do-10°C 600 x 600 x 1855 3 975,00
ANS-601-C 8336401 610 520 -25°C do-10°C 775 x 695 x 1885 4 660,00
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Biate szafy chtodnicze i mroine
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APS-201 APS-401 APS-601
Biate szafy chtodnicze i mrozne
¢ Wykonanie zewnetrzne z blachy lakierowanej biatg powtoka epoksydowa
T ¢ Wewnetrzny korpus z tworzywa ABS, przeznaczonego do kontaktu z zywnoscig MODEL 600
APS-201 e Wewnetrzne narozniki z zaokraglonymi krawedziami utatwiajgcymi czyszczenie c
e Wbudowany uchwyt drzwiowy =
e Wbudowany zamek na klucz -
e Czynnik chtodniczy R-134 wolny od CFC
e Elektroniczny termostat i automatyczne odszranianie €
« Napiecie: 230V / 50 Hz s
Szafy chtodnicze " :
e W wyposazeniu 3 pétki rusztowe i jeden ruszt na dole 515 mm
e Wyttaczane prowadnice potek, tatwe w utrzymaniu czystosci
| . . - Kosz gorny (csa600)
e Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuje jednorodng temperature w
APS-401 urzadzeniu
ANS-401 ¢ Odptyw wewnatrz komory chtodzenia £
e Parownik wbudowany w tylng Sciane szafy 0
Szafy mrozne
e W wyposazeniu 7 potek rusztowych
e Statyczne chtodzenie wzdtuz potek c
¢ W modelu ANS-601 istnieje mozliwos¢ uzycia plastikowych koszy, ktére utatwiajg §
przechowywanie produktow (maksymalnie 12 koszy gérnych CSA600 i 1 kosz dolny L
CIA600). 620 mm
pooooonon| Kosz dolny (cia600)
APS-601
ANS-601
Model Nr referencyjny Pojemnos¢ litry ';A\A(;)C Temp.pracy °C W(\:;nnif)ry ng'?tgazi
APS-201 8316301 200 150 -2°C do +8°C 600 x 585 x 855 2190,00
*APS-401 8316351 400 185 +2°C do +8°C 600 x 585 x 1850 2 390,00
APS-601 8316401 600 185 +2°C do +8°C 775 x 695 x 1885 3 070,00
ANS-401 8336361 400 210 -259C do-10°C 600 x 585 x 1855 2 610,00
ANS-601 8336411 600 350 -259C do-10°C 775 x 695 x 1885 3 500,00
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Szafy chtodnicze i mrozne z obudowg ze stali nierdzewnej
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Whbudowany zamek na klucz

P
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Whnetrze szafy mroznej z koszami

APS-401-1 APS-601-1

Szafy chtodnicze i mrozne z obudowg ze stali nierdzewnej
e Wewnetrzny korpus z tworzywa ABS, przeznaczonego do kontaktu z zywnoscig.
Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.
¢ Wewnetrzne narozniki z zaokraglonymi krawedziami utatwiajgcymi czyszczenie .
¢ Wbudowany uchwyt drzwiowy
¢ Wbudowany zamek na klucz
e Czynnik chtodniczy R-134 wolny od CFC
s e Elektroniczny termostat i automatyczne odszranianie
APS-401-1 e Napiecie: 230V /50 Hz
ANS-401-1 Szafy chtodnicze
¢ W wyposazeniu 3 potki rusztowe i jeden ruszt na dole
¢ Wyttaczane prowadnice potek, tatwe w utrzymaniu czystosci
e \Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuje jednorodng temperature w Kosz gorny (csa600)
urzadzeniu
e Odptyw wewnatrz komory chtodzenia
e Parownik wbudowany w tylng sciane szafy
Szafy mrozne
e W wyposazeniu 7 potek rusztowych
¢ Statyczne chtodzenie wzdtuz pétek
T e W modelu ANS-601-I istnieje mozliwos$¢ uzycia plastikowych koszy, ktére utatwiajg
APS-601-1 przechowywanie produktow (maksymalnie 12 koszy gérnych CSA600 i 1 kosz i
ANS-601-1 dolny C|A600) ; 620 mm

Kosz dolny (cia600)

175 mm

310 mm

515 mm

185 mm

300 mm

Model Nr referencyjny Pojemnos¢ litry 'z/lvs;: Temp.pracy °C W(X:mf)ry n(ezstgazf
APS-401-| 8316371 400 185 +2°C do +82C 600 x 585 x 1850 2 687,00
APS-601-I 8316421 600 185 +2°C do +8°C 775 x 695 x 1885 3 549,00
ANS-401-| 8336371 400 210 -259C do-10°C 600 x 585 x 1855 2930,00
ANS-601-I 8336421 600 350 -259C do-10°C 775 x 695 x 1885 3 690,00
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Szafy ekspozycyjne chtodnicze i mrozne z podswietlanym panelem

APE-902-C APE-902-CC ACE-902-C
Szafy ekspozycyjne chtodnicze i mrozne z podswietlanym
panelem
e Przeznaczone do ekspozycji potraw i napojow.
¢ Wykonanie zewnetrzne z blachy lakierowanej biatg powtokg epoksydowa
e Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuje jednorodna temperature w
urzadzeniu.
APE-401-C e Podwojne szklane drzwi ze integrowanym uchwytem w ramie.
ACE-401-C e Wbudowany zamek na klucz.
e Oswietlenie wnetrza komory uatrakcyjnia ekspozycje towardow.
e Podswietlany plafon.
e Wyposazony w 4 kétka obrotowe.
e Odptyw wewnatrz komory chtodzenia.
e Mozliwos¢ regulacji odstepow miedzy potkami.
e Elektroniczny termostat i automatyczne odszranianie.
e Czynnik chtodniczy R-134 wolny od CFC.
¢ Modele APE-401-C, ACE-401-C, APE-902-C i ACE-902-C wyposazone w drzwi
Srpfv-vgioz-cc skrzydtowe.
przesuwne e Model APE-902-CC jest wyposazony w drzwi przesuwne z automatycznym
zamykaniem. Front szafy w kolorze czarnym.
e Napiecie: 230V /50 Hz.
Szafy chtodnicze
e Wymuszony obieg powietrza w komorze utrzymuje jednorodna temperature w
urzadzeniu
e Podwojne szklane drzwi ze integrowanym uchwytem w ramie. APE-401-C
e Wyposazone w 4 potki na kazde drzwi.
Szafy mrozne
APE-902-C e W wyposazeniu 5 pétek.
Sf:v-v‘-:giﬁydlowe e Statyczne chtodzenie wzdtuz potek.
Model Nr referencyjny Pojemnos¢ litry IEA\A(;)C Temp.pracy °C V\/(\:;nri?)ry ngstgazi
* APE-401-C 8316501 400 340 -29C do +82C 620 x 570 x 2060 2790,00
APE-902-C 8316510 920 550 -29C do +8eC 1200 x 710 x 2060 5090,00
APE-902-CC 8316511 920 550 -29C do +8°C 1200 x 710 x 2060 6 090,00
ACE-401-C 8336501 578 1000 -189C do-22°C 680 x 720 x 2060 4 830,00
ACE-902-C 8336510 1078 1100 -189C do-22°C 1370 x 720 x 2060 7 000,00

URZADZENIA CHLODNICZE | ASBER PROFESSIONAL




Akcesoria L
W
n
[Va)
(V]
Potki i kosze do szaf
Model Nr referencyjn Opis Do modelu Wymiar: GEie
yiny p ymiary nettozt
PSA400 8396101 415 x 507 Szafy 200 i 400 APS, APS-C, ANS Gérna potka 66,00
PIA400 8396102 225x 507 Szafy 200 i 400 APS, APS-C, ANS Dolna pétka 66,00
Y PSA600 8396103 650 x 525 Szafy 600 APS, APS-C, ANS, ANS-C Gorna polka 66,00
PIA600 8396104 650 x 330 Szafy 600 APS, APS-C, ANS, ANS-C Dolna pétka 66,00
CSA400 8396122 427 x 360 x 193 Szafy 400 ANS-401, ANS-401-C, Gorny kosz 66,00
ANS-401-|
CIA400 8396123 187 x 360 x 192 Szafy 400 ANS-401, ANS-401-C, Dolny kosz 66,00
ANS-401-I
CSA600 8396120 515x310x 175 Szafy 600 ANS-601, ANS-601-C, Gorny kosz 66,00
ANS-601-I
CIA600 8396121 620 x 300 x 185 Szafy 600 ANS-601, ANS-601-C, Dolny kosz 66,00
ANS-601-I
PAE400 8396105 396 x 514 szafy ekspozycyjne z APE-401-C Potka 66,00
plafonem
PAES00 8396106 505 x 528 szafy ekspozyeyine 2 pe o) / APE-902-C Potka 66,00
plafonem
Model GaiE
netto zt

Szafa z tylng Sciang ze stali nierdzewnej

1 modut szafy 268,00
2 moduty szafy 464,00
Oswietlenie wnetrza szafy 217,00
Oswietlenie LED 300,00
Pionowa przegroda szafy podwajnej 248,00
Komplet 4 kot (w tym 2 z blokada) do szafy 402,00
Komplet 6 kot (w tym 3 z blokada) do szafy 598,00
Potka epoksydowa GN 2/1 57,00
Komplet prowadnic 36,00
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SZYBKOSCHtADZARKI
SZYBKOZAMRAZARKI




Panel SMART 50
Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki kompaktowe 53
Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki stotowe 54
Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki wolnostojace 55
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Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki

W profesjonalnej gastronomii bezpieczenstwo i higiena przygotowywania positkéw powinny by¢ traktowane priorytetowo. Nalezy

zdawac sobie sprawe, ze nieprawidtowa obrdobka zywnosci czy niewtasciwe przechowywanie positkow jest gtéwna przyczyng zatrué
pokarmowych. Biorgc to pod uwage, zastosowanie szybkoschtadzarek i szybkozamrazarek staje sie niezbedne w profesjonalnej kuchni.
Urzadzenia oferowane przez Asber szokowo obnizajg temperature Swiezej i ugotowanej zywnosci, pozostawiajac jg niezmieniong i

zachowujac jej Swiezos¢, jakos¢, atrakcyjny wyglad i petnie smaku.

Nasz system szokowego schtadzania i zamrazania produktéw spetnia najnowsze standardy oparte na HACCP (Analiza Zagrozen i

Krytyczne Punkty Kontroli).

DLACZEGO WARTO STOSOWAC?

1. Zdrowie i bezpieczeristwo

Tradycyjnie ugotowane potrawy pozostawiane sg do ostygniecia w
temperaturze pokojowej do czasu, az bedzie mozna je umiesci¢ w
chtodni. W tym czasie, w zakresie temperatur od +65 °C do + 10°C,
powstaje idealne srodowisko dla rozwoju i namnazania sie bakterii.
Gwattowny spadek temperatury, ktéry zapewniaja szybkoschtadzarki
firmy Asber, uniemozliwiajg namnazanie mikroorganizméw w Swiezo
przygotowanych positkach.

Czas przechowywania w lodéwce zalezny jest od rodzaju potrawy i wynosi
zwykle do 5 dni (ze wzgledu na zdolno$¢ do reprodukcji bakterii rowniez w
niskich temperaturach). Potrawy zapakowane prézniowo, ktére nie maja
kontaktu z powietrzem, moga by¢ przechowywane do 20 dni.

NAMNAZANIE BAKTERII

2. RACJONALIZACJA PRACY

Szybkie schtadzanie i zamrazanie przedtuza czas przechowywania potraw,
nawet do kilku miesiecy. Jest to Swietne rozwigzanie dla wszelkiego
rodzaju hoteli i pensjonatow, daje ogromne oszczednos$ci w procesie
planowania zakupdw i przygotowywania positkow oraz pozwala na
rozszerzenie i uatrakcyjnienie oferowanego menu.

3. Oszczednos¢ czasu

Przygotowywanie positkéw z wyprzedzeniem pozwala w razie koniecznosci
na zaoferowanie bogatszego i bardziej urozmaiconego menu. W momencie
wiekszego zapotrzebowania kucharz nie musi nadzorowac przygotowania
wszystkich potraw. Dzieki prostej operacji regeneracji mozna szybko podac
gosciom swiezy i smaczny positek.

Szybkoschtadzarki zwiekszajg wydajnosci pracy, zmniejszajg koszty
osobowe oraz oszczedzajg czas.

4. Jakos¢

Powolne, kilkugodzinne zamrazanie powoduje, ze struktura zywnosci ulega
degradacji, wewnatrz produktu powstaja mikrokrysztatki, ktore rozrywajac
strukture komorkowa zywnosci, usuwaja z niej sole mineralne i sktadniki
odzywcze.

Gwattowny spadek temperatury zachowuje wilgo¢ w zywnosci i
uniemozliwia namnazanie flory bakteryjnej. Wyglad i powierzchnia
delikatnych produktéw spozywczych takich jak ryz, makaron, mieso, ryby
lub owoce w procesie szokowego schtadzania lub zamrazania pozostajg
niezmienione, potrawy zachowujg atrakcyjny wygladu i petnie smaku.

Zamrazanie szokowe #: Zamrazanie
240° 8h
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Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki
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5. Zastosowanie Szokowe zamrazanie
Opisany system racjonalizacji pracy w kuchni jest bardzo korzystny

dla wszystkiego rodzaju punktéw zywienia zbiorowego, w
szczegblnosci dla stotowek, szpitali, hoteli, restauracji, jak i w
trakcie organizacji duzych bankietow.

W cyklu szokowego zamrazania nastepuje obnizenie temperatury z

+90°C do-18°C wewnatrz produktu w mniej niz 4 godziny, a nastepnie
utrzymywanie potrawy w temperaturze miedzy-18°C i- 25°C, w zaleznosci
od zadanej wartosci.

6. Inne zalety

a) Optymalizacja zapaséw

b) Zakup wiekszych ilosci zywnosci w lepszych cenach

c) Serwowanie positkéw zawsze swiezych i w wysokiej jakosci

d) Mozliwo$¢ oferowania obszerniejszego i bardziej réznorodnego
menu

e) Utrzymanie zatrudnienia na statym poziomie

f) Mniejsze straty wagi przygotowanych positkdw (ograniczenie
parowania)

g) Redukcja strat, oszczedno$¢ czasu i pieniedzy

Opis dziatania
Szokowe schtadzanie i
W cyklu szokowego schtadzania nastepuje obnizenie temperatury
wewnatrz produktu z +90°C do +3°C w czasie mniejszym niz 90
minut, a nastepnie utrzymanie produktu w temperaturze od 0°C
do 5°C, w zaleznosci od zadanej wartosci. Dzieki tej prostej, w petni
automatycznej operacji zapobiegamy psuciu sie zywnosci w skutek
dziatania bakterii i utraty wilgoci.
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Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki | Panel SMART

Specjalny ruszt z prowadnicami przystosowanymi zaréwno do
pojemnikéw GN jak i tac piekarniczych utatwia uzytkowanie
urzadzenia.

Doskonata cyrkulacja
powietrza wewnatrz
urzadzenia redukuje do
minimum czas schtadzania
potraw.

Asber oferuje kompletng
game szybkoschtadzarek
— szybkozamrazarek
przystosowanych do
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Temperatura produktu moze by¢
monitorowana poprzez sonde rdzeniowg
umieszczong we wnetrzu produktu.

L !
L
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Intuicyjny i fatwy w uzytkowaniu

panel SMART.

Panel smart

e Panel SMART jest intuicyjny i tatwy w obstudze, pozwala na szokowe e Po ukoriczeniu cyklu urzadzenie pracuje jako schtadzarka lub zamrazarka
schtadzanie w czasie 90 minut lub zamrazanie produktéw w czasie 240 utrzymujac koricowa temperature procesu. Dany cykl moze zostaé
minut (zgodnie z normami HACCP, monitorowanie temperatury we zapisany w jednym z 99 blokéw pamieci, co umozliwia powtdrzenie
wnetrzu produktu za pomoca sondy rdzeniowej). danego procesu w pdzniejszym czasie.

e Stosujac sonde rdzeniowg uzytkownik nie musi martwic sie o wyboér ¢ Modele dostepne z panelem SMART: BC-03-11, BC-05, BC-08, BC-101,
wiasciwego cyklu, w celu uzyskania optymalnego poziomu schtadzania czy BC-121iBC-161.

zamrazania. Proces chtodzenia przebiega automatycznie, zachowujgc tym
samym petnie smaku i aromatu produktu.

Temperatura sondy lub wyswietlenie czasu Temperatura komory

i o
Szokowe chfodzenie do +32C. Szokowe zamrazanie do-182C.

Cykl intensywnego szokowego chtodzenia (+32C). Cykl intensywnego szokowego

zamrazania (-182C).

Grzatka do usuwania sondy rdzeniowe;j. Program

Uruchomienie / zatrzymanie procesu rozmrazania.
Nacisniecie przycisku przez 3 sekundy wyswietla
temperature parownika.

Zwiekszanie wartosci, podglad

Zmniejszenie wartosci, podglad czasu cyklu temperatury sondy.

Uruchomienie / zatrzymanie cyklu szokowego

chtodzenia. Po podtaczeniu urzadzenia, nacisniecie
tego klawisza wigcza urzadzenie w stan czuwania,
celem wyboru zgdanego cykl. Moze by¢ réwniez
uzywany do zatrzymania urzadzenia podczas
szokowego schtadzania / zamrazania / utrzymywania
temperatury.
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Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki kompaktowe
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BC-03-11 BC-03-11E

Panel Smart BC-03-11 BC-03-11E

Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki kompaktowe

e \Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. e Automatyczny sygnat zakoriczenia wybranego cyklu, po ukoriczeniu cyklu

e Urzadzenie obniza temperature urzadzenie pracuje jako schtadzarka lub zamrazarka utrzymujac koricowa

— w funkcji schtadzania z +90°C do +3°C w czasie 90 minut temperature procesu.

— w funkcji zamrazania z temperatury +90°C do-18°C w czasie 240 minut ® Drzwi wyposazone w system samoczynnego zamykania lub utrzymania

o Sciany oraz drzwi z izolacjg poliuretanowa wtryskiwana pod wysokim ich w pozycji otwartej przy kacie otwarcia 1002 (nie dotyczy modelu BC-
ci$nieniem o gestosci 42 kg/m? 03-11 E).

e Czynnik chtodniczy R404 A, wolny od CFC.
e Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania. Temperatura otoczenia: + 429 C.
® \Wyposazone 3 pary prowadnic do pojemnikdéw GN 1/1. Zasilanie: 230 V 1+N — 50 Hz.

Pojemnos$¢: 3 x GN 1/1 (odstep pomiedzy prowadnicami 80 mm). e Model BC-03-11 E posiada sonde rdzeniowg bez grzatki.
Kontrola procesu schtadzania lub zamrazania poprzez temperature sondy

rdzeniowej lub czasu trwania cyklu.

Spetnia najnowsze standardy oparte na HACCP.

a a3 Cykl schtadzania 90 Cykl zamrazania 240 Moc Napigcie Cena
Model Nr Ref. Pojemnos¢ min (kg) min (kg) (W) ) Panel P
BC-03-11E 19017581 3GN1/1 7 4 587 230/1/ 50 Hz ECO 8980,00
BC-03-11 19017582 3GN1/1 8 5 490 230/1/ 50 Hz SMART 10 380,00

ASBER PROFESSIONAL | URZADZENIA CHtODNICZE 53




Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki stotowe

asber =

Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki stotfowe

® \Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. e Automatyczny sygnat zakoriczenia wybranego cyklu, po ukonczeniu cyklu
e Urzadzenie obniza temperature urzadzenie pracuje jako schtadzarka lub zamrazarka utrzymujac koricowa
— w funkcji schtadzania z +90°C do +3°C w czasie 90 minut temperature procesu.
— w funkcji zamrazania z temperatury +90°C do-18°C w czasie 240 minut ® Drzwi wyposazone w system samoczynnego zamykania lub utrzymania ich
o Sciany oraz drzwi z izolacjg poliuretanowa wtryskiwang pod wysokim w pozycji otwartej (kat otwarcia 1009).

cisnieniem o grubosci 60 mm i gestosci 42 kg/m? e Spetnia najnowsze standardy oparte na HACCP.
e Czynnik chtodniczy R404 A, wolny od CFC. e NOzki ze stali nierdzewnej o regulowanej wysokosci (@ 2”).
e Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania. ® Temperatura otoczenia: +42° C.

e Kontrola procesu schtadzania lub zamrazania poprzez temperature sondy e Zasilanie: 230 V 1+N — 50 Hz.
rdzeniowej lub czasu trwania cyklu.

BC-05E

e Pojemnosc¢: 5 GN 1/1 (odstep pomiedzy prowadnicami 65 mm)
Wykonanie ze stali nierdzewnej, poza tylna $cianka z plastiku.
Posiada sonde rdzeniowg bez grzatki

Typ panelu: ECO.

BC-05-E
a a4 Cykl schtadzania 90 Cykl zamrazania 240 Moc Napigcie Cena
Model Nr Ref. Pojemnos¢ itin (L) it (1) (W) v Panel netto zt
BC-05 E 19017583 5GN1/1 10 7 700 230/1/ 50 Hz ECO 10 980,00
BC-05
e Pojemnos¢: 5 GN 1/1 i tac piekarniczych (600 x 400mm). Odstep pomiedzy

prowadnicami 65 mm.

® Model w catosci wykonany ze stali nierdzewnej.

® Mozliwos¢ zaprogramowania do 99 cykli.

° Mozliwos¢ wyboru dwdch programéw: delikatnego dla produktéw do 2cm grubosci
lub matej gestosci oraz gwattownego dla produktéw grubszych niz 2cm.

e Posiada sonde rdzeniowg z funkcjg ogrzewania.

e Typ panelu: SMART. tatwy w obstudze panel sterowania z klawiszami dotykowymi.

BC-05
. a3 Cykl schtadzania 90 Cykl zamrazania 240 Moc Napigcie Cena
Model Nr Ref. Pojemnos$¢ it (1) it () (W) v} Panel T
BC-05 19017584 S5GN1/1iE/N 12 8 1250 230/1/50 Hz SMART 13 980,00
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Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki wolnostojace | Seria GN 1/1i GN 2/1

1950
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Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki wolnostojace

® \Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

e Urzadzenie obniza temperature

— w funkgji schtadzania z +90°C do +3°C w czasie 90 minut

— w funkcji zamrazania z temperatury +90°C do-18°C w czasie 240 minut

e Sciany oraz drzwi z izolacjg poliuretanowa wtryskiwang pod wysokim
ci$nieniem o grubosci 60 mm i gestosci 42 kg/m?

e Czynnik chtodniczy R404 A, wolny od CFC.

e Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania.

e Kontrola procesu schtadzania lub zamrazania poprzez temperature sondy
rdzeniowej lub czasu trwania cyklu.

e Automatyczny sygnat zakonczenia wybranego cyklu, po ukonczeniu cyklu
urzadzenie pracuje jako schtadzarka lub zamrazarka utrzymujac koricowa
temperature procesu.

asber =

1800

Panel Smart

Drzwi wyposazone w system samoczynnego zamykania lub utrzymania
ich w pozycji otwartej (kat otwarcia 1009).

Posiada sonde rdzeniowa z funkcja ogrzewania (poza modelem BC-08 E i
BC-101 E).

Spetnia najnowsze standardy oparte na HACCP.

Nozki ze stali nierdzewnej o regulowanej wysokosci (@ 2”).
Temperatura otoczenia: + 429 C.

Pojemnos$¢: 8,10, 121 16 GN 1/1, 10 GN 2/1 i tac piekarniczych (600 x
400 mm) w zaleznosci od modelu.

BC-08 E przystosowany do 8 GN 1/1

BC-101 E przystosowany do 10 GN 1/1

Odstep pomiedzy prowadnicami: 65 mm.

. a2 Cykl schtadzania 90 Cykl zamrazania 240 Moc Napigcie Cena

Model Nr Ref. Pojemnos¢ i (') i (1) (W) v Panel netto zt
BC-08 E 19017585 8GN 1/1 25 16 1300 230/1/50 Hz ECO 12 580,00
BC-08 19017586 8GN 1/1 EN 25 16 1300 230/1/50 Hz SMART 15 580,00
BC-101E 19017587 10GN 1/1 30 20 1300 230/1/50 Hz ECO 14 280,00
BC-101 19017588 10GN 1/1EN 30 20 1300 230/1/50 Hz SMART 17 280,00
BC-121 19017589 12 GN 1/1-EN 25 16 1300 230/1/50 Hz SMART 20 680,00
BC-161 19017591 16 GN 1/1-EN 42 30 3500 400/3N/50 Hz SMART 23 980,00
BC-102 19017592 10 GN 2/1-EN 70 50 2300 400/3N/50 Hz SMART 36 780,00
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Kostkarki z zasobnikiem
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Asber prezentuje linie kostkarek do lodu przeznaczong Ze wzgledu na ich budowe ze stali nierdzewnej, kostkarki Asber
do zastosowan profesjonalnych w barach, restauracjach, sg trwate i spetniaja najbardziej rygorystyczne wymagania branzy
hotelach, dyskotekach, klubach nocnych czy barach gastronomicznej.

szybkiej obstugi. Kostkarki Asber oferujg najlepsza wydajnos$¢ w potaczeniu z

praktycznym i eleganckim wyglgdem urzadzenia.

KOSTKARKI ASBER
poliuretanowej zapewnia
wieksza sztywnos¢ oraz niskie

KOSTKI LODU przenikanie ciepta. Zbiornik nie

Kostkarki Asber sg idealnym rozwigzaniem do jest chtodzony.

produkcji doskonale wyprofilowanych, przejrzystych

i krystalicznie czystych kostek lodu. Kostki lodu

o duzej gestosci idealne nadajg sie do drinkéw i

koktajli, topig sie bardzo powoli, dzieki czemu klienci

moga dtuzej cieszy¢ sie zimnymi napojami.

Prosty dostep do
wszystkich elementow
utatwia montaz

i konserwacje
urzadzenia.

KOSTKA LODU W AIM-20A S

=7

KOSTKA LODU W POZOSTALYCH MODELACH

] ]

Wszystkie czesci, ktore majg kontakt z
woda zostaty zaprojektowane tak, aby
zminimalizowac tarcie i zmniejszy¢ hatas do
wyjatkowo niskiego poziomu.
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Kostkarki z zasobnikiem

e System chtodzenia metoda powietrzna.

e Natryskowa metoda wytwarzania kostek lodu.

e Obudowa jest catkowicie izolowana, wykonana ze stali nierdzewnej malowanej
proszkowo.

e Drzwi zasobnika wykonane z odpornego tworzywa ABS.

e Urzadzenia energooszczedne, bezawaryjne, tatwe w obstudze oraz bardzo wydajne.

e Urzadzenie posiada klase T (tropikalna) i moze pracowac poprawnie nawet przy
wysokiej temperaturze otoczenia, a ze nie posiada termostatu, doskonale sprawdza
sie rowniez w zimnych pomieszczeniach.

e \Wiasny zasobnik do przechowywania kostek lodu. Zasobnik na l6d w kolorze
biatym, wykonany z ABS-u, dobrze izolowany i tatwy do utrzymania w czystosci.
Zasobnik nie jest chtodzony.

e Czynnik chtodzacy R404a, wolny od CFC.

e Dane dotyczace wydajnosci dotyczg uzycia wody w temperaturze 159C przy
temperaturze otoczenia 20°C.

e Zawor wody %”.

e Zasilanie: 230/1/50 Hz

AIM-80AM

Pojemnos¢

Model Nr Ref. Wielk‘()géf) kostki V\(Ilzg/aﬂ?\;c zbig(r;)ika 'EA\A(;)C V\/(y:rr\nri]a)ry ngftr:)azi
AIM-20AS 19001022 17 22 6 355 350 x 470 x 592 3020,00
AIM-30AM 19019065 25 32 13 425 435 x 600 x 695 3710,00
AIM-40 AM 19019053 25 40 13 450 435 x 600 x 695 3980,00
AIM-60 A M 19019054 25 54 26 550 515 x 640 x 830 4990,00
AIM-80A M 19019055 25 76 32 790 645 x 640 x 860 5 730,00
AIM-130A M 19019056 25 130 55 1300 930 x 565 x 913 7 690,00
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Zmywarki do szkta

Asber oferuje dwie rézne gamy zmywarek do szkta: Easy
Wash z prostg obstugg i elektromechanicznym sterowaniem
oraz Tech Wash dla tych, ktérzy preferujg wysoka precyzje
elektronicznego sterowania. Obydwa typy zmywarek do
szkta oferujg doskonate wyniki zmywania i maksymalng

Asber Tech Wash zostat zaprojektowany tak, aby zapewni¢ zaawansowane
funkcje i maksymalng wydajnos¢. Zmywarki do szkta Tech Wash, zaleznie od
modelu, dostosowane sg do mycia kieliszkdw do wysokosci 190 mm ( kosze
350 x 350 mm) lub 270 mm (kosze 400 x 400). Zmywarki gwarantuja najwyzsza
skutecznos$¢ zmywania i ptukania, zapewniajg wysoka wydajnoscig oraz

spetniajg najwyzsze wymagania higieniczne i srodowiskowe.

Dtugi cykl /
Zimne ptukanie

Sredni cykl

Szybki cykl /
Opréznianie wanny

ON / OFF

wytrzymatos¢ dzieki zastosowaniu wysokiej jakosci
komponentéw. Ponadto, wszystkie gtéwne podzespoty
zmywarek znajduja sie fatwo dostepnym miejscu, co ufatwia
ich serwisowanie.

ZMYWARKI WYPOSAZONE W PE£NI ELEKTRONICZNY PANEL
STEROWANIA ORAZ MIKROWYtACZNIK BEZPIECZENSTWA
OTWARCIA DRZWI.

720/835
475 /520

430/470

[
>

190/ 270

650/ 680
720/750

320

r

Kolor czerwony dotyczy TECH-400

Certyfikat WaterMark
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Zmywarki do szkta
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Intuicyjne Niskie zuzycie Podwdjny system Niezalezny cykl Kompaktowa Whbudowany Konstrukcja wykonana — Termostat
i fatwe w wody: 2 litry dolnych i gornych ptukania w zimnej konstrukcja z dozownik ptynu w catosci ze stali bezpieczenstwa i
obstudze ramion myjacych wodzie dla modeli podwdjnymi nabtyszczajagcego  nierdzewne;j. zawor zwrotny.

i ptuczacych z Easy-400. System drzwiczkami zwieksza i opcjonalnie

wytrzymatego filtrowania pozwala bezpieczenstwo i myjacego.

tworzywa. na dtuzsze utrzymanie  dzwiekoszczelnosé.

wody w czystosci.

Zmywarki do szkta Easy Wash, zaleznie od modelu, dostosowane sg do
mycia kieliszkéw do wysokosci 190 mm ( kosze 350 x 350 mm) lub 270
mm (kosze 400 x 400). Zmywarki Asber gwarantujg najwyzszg skutecznosé¢
zmywania i ptukania, zapewniajg wysoka wydajnoscia oraz spetniajg
najwyzsze wymagania higieniczne i srodowiskowe. Wyposazone sg w
mikrowytgcznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi.

INTUICYINE ELEKTROMECHANICZNE STEROWANIE
ZAPEWNIA PROSTA OBStUGE.

720/835
475/520

430/470

[ )

190/270

650/ 680
720/750

320

Ir

Kolor czerwony odnosi sie do modeli EASY-400
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Zmywarki do szkta — Seria Easy Wash | Kosz 350 x 350 mm EASY
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EASY-350 DD -z dozownikiem ptynu myjacego
¢ Sterowanie elektromechaniczne.

¢ 1 cykl mycia: 120 sekund.

e Pojemnos$¢ zbiornika wanny: 11 | / Moc grzatek: 2 kW.

¢ Pojemnos¢ bojlera: 51/ Moc grzatek: 2,4 kW.

¢ Moc pompy myjacej: 0,25 kW.

e Zuzycie wody do ptukania: 2 |/ptukanie.

¢ Dozownik ptynu nabtyszczajacego i myjacego.

e Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody.

¢ Temperatury kontrolowane termostatem:

e mycie 602C i wyparzanie 90°C.

e Wyposazenie: 2 ptaskie kosze 350 x 350 mm i 1 pojemnik na sztuéce.

Wskaznik zataczenie urzadzenia Wskaznik temperatury
= a °

()
= @ °osbe? B

Ay e

ON/OFF
Max. wys. Wymiary Reczne zimne Moc Zasilanie Cena
Model Nr Ref. Kosze/h wsadu (mm) (mm) ptukanie kw (V) netto zt
EASY-350 DD 19013453 30 190 430 x 475 x 650 Nie 2,65 230V-50Hz 3690,00

EASY-350

¢ Sterowanie elektromechaniczne.

e 1 cykl mycia: 120 sekund.

e Pojemnosc zbiornika wanny: 11 | / Moc grzatek: 2 kW.

¢ Pojemnos¢ bojlera: 51/ Moc grzatek: 2,4 kW.

* Moc pompy myjacej: 0,25 kW.

e Zuzycie wody do ptukania: 2 |/ptukanie.

¢ Dozownik ptynu nabtyszczajacego.

e Zawor zwrotny zapobiegajgcy cofaniu sie brudnej wody.
¢ Temperatury kontrolowane termostatem:

e mycie 602C i wyparzanie 90°C.

e Wyposazenie: 2 ptaskie kosze 350 x 350 mm i 1 pojemnik na sztuéce.

Wskaznik zataczenie urzadzenia Wskaznik temperatury
= a : °
= @ b B

ON/OFF

Max. wys. Wymiary Reczne zimne Moc Zasilanie Cena
Model Nr Ref. Kosze/h wsadu (mm) (mm) ptukanie kw (V) netto zt
EASY-350 19013452 30 190 430 x 475 x 650 Nie 2,65 230V-50Hz 3 440,00
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TECH Zmywarki do szkta — Seria Tech Wash | Kosz 350 x 350 mm

TECH-350 DD - z dozownikiem ptynu myjacego

Sterowanie cyfrowe.

3 cykle mycia: 90” /120" / 180".

Pojemno$¢ zbiornika wanny: 11 1/ Moc grzatek: 2 kW.
Pojemnosc¢ bojlera: 51/ Moc grzatek: 2,4 kW.

Moc pompy myjacej: 0,25 kW.

Zuzycie wody do ptukania: 2 I/ptukanie.

Dozownik ptynu nabtyszczajacego i myjacego.

Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody.
Temperatury kontrolowane termostatem:

mycie 60°C i wyparzanie 90°C.

Termostat bezpieczenstwa i system THERMO STOP.
Wyposazenie: 2 kosze 350 x 350 mm i 1 pojemnik na sztuéce.

Rozpoczecie cyklu
W O B »-

‘4- ©
TECHE W
ON/OFF Szybki cykl

Sredni cykl
Dthugi cykl
Max. wys. Wymiary Reczne zimne Moc Zasilanie Cena
Model Nr Ref. Kosze/h wsadu (mm) (mm) ptukanie kW (V) netto zt
TECH-350 DD 19013462 40 190 430 x 475 x 650 Nie 2,65 230V-50/60Hz 4 690,00

TECH-350

e Sterowanie cyfrowe.

3 cykle mycia: 90” /120" / 180".

Pojemnos¢ zbiornika wanny: 11 1 / Moc grzatek: 2 kW.
Pojemno$¢ bojlera: 51/ Moc grzatek: 2,4 kW.

Moc pompy myjacej: 0,25 kW.

Zuzycie wody do ptukania: 2 I/ptukanie.

Dozownik ptynu nabtyszczajacego.

Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody.
Temperatury kontrolowane termostatem:

mycie 602C i wyparzanie 90°C.

Termostat bezpieczeristwa i system THERMO STOP (min. temp. wyparzania 852C).
Wyposazenie: 2 kosze 350 x 350 mm i 1 pojemnik na sztuéce.

Rozpoczecie cyklu

E ccE @D B -

TECHE W
ON/OFF Szybki cykl

Sredni cykl
Dthugi cykl
Max. wys. Wymiary Reczne zimne Moc Zasilanie Cena
Model Nr Ref. Kosze/h wsadu (mm) (mm) ptukanie kw (V) netto zt
TECH-350 19013461 40 190 430 x 475 x 650 Nie 2,65 230V-50/60Hz 4440,00
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Zmywarki do szkta — Seria Easy Wash | Kosz 400 x 400 mm EASY

EASY-400 DD -z dozownikiem ptynu myjacego
e Sterowanie elektromechaniczne.

¢ 1 cykl mycia: 120 sekund.

e Pojemnos¢ zbiornika wanny: 15 | / Moc grzatek: 2 kW.

e Pojemnos$¢ bojlera: 51/ Moc grzatek: 2,8 kW.

i ; Wakanik zabjcrenta urzaclzenta Wkatnik temperatury
¢ Moc pompy myjacej: 0,25 kW.
¢ Zuzycie wody do ptukania: 2 |/ptukanie. e : .
ycie wody do p _/p anie = BT ® acher © -
¢ Dozownik ptynu nabtyszczajgcego i myjacego. - v Tt = HO
e Zawor zwrotny zapobiegajgcy cofaniu sie brudnej f |
wody. SRR ON/OFF
¢ Termostat bezpieczenstwa.
¢ Temperatury kontrolowane termostatem:
¢ mycie 60°C i wyparzanie 90°C.
¢ Wyposazenie: 2 ptaskie kosze 400 x 400 mm, 1 stojak na talerze i 1 pojemnik na sztucce.
Max. wys. Wymiary Reczne zimne Moc Zasilanie Cena
Macel B (et Kosze/h wsadu (mm) (mm) ptukanie kW (V) netto zt
* EASY-400 DD 19013456 30 270 470 x 520 x 720 Tak 3,05 230V-50Hz 4 350,00

EASY-400 B DD - z pompa spustowq i dozownikiem ptynu myjacego
¢ Sterowanie elektromechaniczne.

e 1 cykl mycia: 120 sekund.

¢ Pojemnos¢ zbiornika wanny: 15 | / Moc grzatek: 2 kW.
¢ Pojemnos$¢ bojlera: 51/ Moc grzatek: 2,8 kW.

¢ Moc pompy myjacej: 0,25 kW.

e Zuzycie wody do ptukania: 2 |/ptukanie.

¢ Dozownik ptynu nabtyszczajgcego i pompa Ho
spustowa. I
¢ Dozownik ptynu myjacego w modelu EASY-400 B ks
DD.
e Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody.
¢ Termostat bezpieczenstwa.
e Temperatury kontrolowane termostatem:
e mycie 60°C i wyparzanie 90°C.
¢ Wyposazenie: 2 ptaskie kosze 400 x 400 mm, 1 stojak na talerze i 1 pojemnik na sztucce.
Model N komem M R L= B EI
* EASY-400 B DD 19020480 30 270 470x 520 x 720 Tak 3,05 230V-50Hz 4 640,00
EASY-400 B 19013457 30 270 470x 520 x 720 Tak 3,05 230V-50Hz 4 390,00
EASY-400
¢ Sterowanie elektromechaniczne.
e 1 cykl mycia: 120 sekund.
¢ Pojemnosc¢ zbiornika wanny: 15 | / Moc grzatek: 2 kW.
Wibatnik abyczonia urspdzenia Wakainik bemperatury

¢ Pojemnos¢ bojlera: 51/ Moc grzatek: 2,8 kW.
¢ Moc pompy myjacej: 0,25 kW.
e Zuzycie wody do ptukania: 2 |/ptukanie.

¢ Dozownik ptynu nabtyszczajacego.

e Zawor zwrotny zapobiegajgcy cofaniu sie brudnej
wody.

e Termostat bezpieczenstwa.

¢ Temperatury kontrolowane termostatem:

e mycie 602C i wyparzanie 90°C.

Max. wys. Wymiary Reczne zimne
Model Nr Ref. Kosze/h wsadu (mm) (mm) ptukanie
EASY-400 19013455 30 270 470x520x 720 Tak

= 0w
.:

i i
2 asber ¢

Zimne phikanie

e Wyposazenie: 2 ptaskie kosze 400 x 400 mm, 1 stojak na talerze i 1 pojemnik na sztucce.

Moc Zasilanie
kw (V)
3,05 230V-50Hz

ON/ OFF

Cena
netto zt

4100,00
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TECH

TECH-400 DD - z dozownikiem ptynu myjacego
e Sterowanie cyfrowe.
¢ 3 cykle mycia: 90” /120" / 180".
¢ Pojemnosc¢ zbiornika wanny: 15 | / Moc grzatek: 2 kW.
¢ Pojemnos$¢ bojlera: 51/ Moc grzatek: 2,8 kW.
e Moc pompy myjacej: 0,25 kW. =
¢ Zuzycie wody do ptukania: 2 |/ptukanie. =
« Dozownik ptynu nabtyszczajgcego i myjacego. T
e Zawdr zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody.
¢ Temperatury kontrolowane termostatem:
¢ mycie 60°C i wyparzanie 90°C.
e Termostat bezpieczenstwa i system THERMO STOP.
L e Wyposazenie: 2 kosze 400 x 400 mm, 1 stojak na talerze i
S 1 pojemnik na sztucce.

ON/OFF

Zmywarki do szkta — Seria Tech Wash | Kosz 400 x 400 mm

Rozpoczecie cyklu

== .

o cH B B »
Ttk

Szybki cykl

Opréznianie wanny

Diugi cykl
Zimne plukanie

Max. wys. Wymiary Reczne zimne Moc Zasilanie Cena
Model Nr Ref. Kosze/h wsadu (mm) (mm) ptukanie kw (V) netto zt
* TECH-400 DD 19013465 40 270 470x520x 720 Tak 3,05 230V-50/60Hz 5350,00
TECH-400 B DD - z pompg spustowg i dozownikiem ptynu myjacego
e Sterowanie cyfrowe.
¢ 3 cykle mycia: 90” / 120" / 180".
¢ Pojemno$¢ zbiornika wanny: 15 | / Moc grzatek: 2 kW. ON/OFF

e Pojemnosc bojlera: 51/ Moc grzatek: 2,8 kW.

¢ Moc pompy myjacej: 0,25 kW. =
e Zuzycie wody do ptukania: 2 I/ptukanie. -
¢ Dozownik ptynu nabtyszczajgcego i pompa spustowa. R
¢ Dozownik ptynu myjacego w modelu TECH-400 B DD.

e Zawor zwrotny zapobiegajgcy cofaniu sie brudnej wody.

¢ Temperatury kontrolowane termostatem:

e mycie 602C i wyparzanie 90°C.

e Termostat bezpieczenstwa i system THERMO STOP .

Rozpoczecie cyklu

== .

o cHEB
T T

Szybki cykl
Oprdznianie wanny

Sredni cykl

Dtugi cykl
Zimne plukanie

[ - e Wyposazenie: 2 kosze 400 x 400 mm, 1 stojak na talerze
o i 1 pojemnik na sztuéce.
Max. wys. Wymiary Reczne zimne Moc Zasilanie Cena
Model Nr Ref. Kosze/h wsadu (mm) (mm) ptukanie kw (V) netto zt
TECH-400 B DD 19020481 40 270 470 x 520 x 720 Tak 3,05 230V-50/60Hz 5720,00
TECH-400 B 19013466 40 270 470x520x 720 Tak 3,05 230V-50Hz 5470,00
TECH-400
¢ Sterowanie cyfrowe. ONJOFF

¢ 3 cykle mycia: 90” / 120" / 180".
¢ Pojemnos¢ zbiornika wanny: 15 | / Moc grzatek: 2 kW.
¢ Pojemnos¢ bojlera: 51/ Moc grzatek: 2,8 kW. =
¢ Moc pompy myjacej: 0,25 kW. ,,,.'g
e Zuzycie wody do ptukania: 2 I/ptukanie.
¢ Dozownik ptynu nabtyszczajacego.
e Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody.
¢ Temperatury kontrolowane termostatem:
e mycie 60°C i wyparzanie 90°C.
e Termostat bezpieczenstwa i system THERMO STOP (min.
temp. wyparzania 859C).

Max. wys. Wymiary Reczne zimne Moc
Model Nr Ref. Kosze/h wsadu (mm) (mm) ptukanie kw
TECH-400 19013464 40 270 470x 520 x 720 Tak 3,05

Rozpoczecie cyklu

== .

o cE R B »-
|

Szybki cykl

Sredni cykl

Diugi cykl
Zimne ptukanie

¢ Wyposazenie: 2 kosze 400 x 400 mm, 1 stojak na talerze i 1 pojemnik na sztuéce.

Zasilanie
(V)

230V-50/60Hz

Cena
netto zt

5110,00
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Zmywarki do naczyn

asber =

Asber oferuje dwie gamy zmywarek do naczyn: Easy Wash z prostg  Obydwa typy zmywarek do naczyn oferujg doskonate wyniki

obstugg i elektromechanicznym sterowaniem oraz Tech Wash dla zmywania i maksymalng wytrzymatosé dzieki zastosowaniu

tych, ktorzy preferujg wysoka precyzje cyfrowego sterowania. wysokiej jakosci komponentéw. Ponadto, wszystkie gtowne
podzespoty zmywarek znajdujg sie tatwo dostepnym miejscu,
co utatwia ich serwisowanie.

Asber Tech Wash zostat zaprojektowany tak, aby zapewni¢ zaawansowane funkcje i
maksymalng wydajnos¢. Zmywarki Tech Wash dostosowane sg do uzycia koszy 500
x 500 mm przy maksymalnej wysokosci zatadunku 320 mm. Zmywarki gwarantujg
najwyzszg skutecznos¢ zmywania i ptukania, zapewniajg wysokg wydajnoscig oraz
spetniajg najwyzsze wymagania higieniczne i srodowiskowe.

WYPOSAZONE W PEtNI ELEKTRONICZNY PANEL STEROWANIA
ORAZ MIKROWYLACZNIK BEZPIECZENSTWA OTWARCIA DRZWI.

=4 g - cH GO ‘W =)
I = NIRRT S L5 ASheEr TECH | Podstawowe cechy
‘.m e Wydajnos¢ od 540 do 720 naczyri/ godzine, w

zaleznosci od modelu.

) e W petni cyfrowy panel sterowania z klawiaturag
membranowg. Wyswietla i kontroluje poszczegdlne etapy
1" zmywania.

I

System THERMO-STOP gwarantuje minimalng temperature
ptukania 852C, wystarczajacg do usuniecia wszelkich zarazkdw.

e 3 cykle mycia: 90, 120 i 180 sekund w modelach
standardowych, 60,90 i 180 sekund w modelach HIGH
POWER.

Mozliwe dodatkowe opcje dostosowujace cykl mycia w
zaleznosci od stopnia zabrudzenia naczyn.

—_— - e
o ¢ Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej gwarantuje niezawodnos$¢, trwatosc i
wysoka zywotnos$¢ urzadzenia.
980
600
600
I CXIIT = — e Zaokraglone krawedzie wanny zapobiegajg gromadzeniu
————

sie brudu i ttuszczu, co znacznie utatwia czyszczenie i
pozwala na fatwe utrzymanie higieny wewnatrz komory.

320

820/850

380
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Zmywarki do naczyn
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Intuicyjne i tatwe Niskie zuzycie Podwdjny system Kompaktowa Whbudowany Konstrukcja Termostat

w obstudze wody: 2,7 litrow dolnych i gornych konstrukcja z dozownik ptynu wykonana w catosci bezpieczenstwa i
ramion myjacych i podwojnymi nabtyszczajacego ze stali nierdzewnej. zawor zwrotny.
ptuczacych. Ramiona Sciankami zwieksza i opcjonalnie
myjace ze stali bezpieczenstwo i myjacego.
nierdzewnej, ptuczace dzwiekoszczelnosc.
z wytrzymatego
tworzywa.

Zmywarki do naczyn Easy Wash dostosowane sg do uzycia koszy 500 x 500 mm przy
maksymalnej wysokosci zatadunku 320 mm. Zmywarki Asber gwarantujg najwyzszg
skutecznos$¢ zmywania i ptukania, zapewniajg wysoka wydajnoscig oraz spetniaja
najwyzsze wymagania higieniczne i srodowiskowe.

Wyposazone sg w mikrowytacznik bezpieczenstwa otwarcia drzwi.

Intuicyjne elektromechaniczne sterowanie zapewnia prostg obstuge.

EASY I Podstawowe cechy

¢ Wydajno$¢ od 540 do 720 naczyri/ godzine, w
zaleznosci od modelu.

Intuicyjne elektromechaniczne sterowanie na
| przednim panelu.

Jeden 120 sekundowy cykl mycia w modelach
standardowych. W modelach HIGH POWER
dostepne sg 2 cykle: 90 i 180 sekund.

¢ Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej gwarantuje niezawodnos¢, trwatosc i
wysoka zywotnos¢ urzadzenia.

e Zaokraglone krawedzie wanny zapobiegaja gromadzeniu sie
brudu i ttuszczu, co znacznie utatwia czyszczenie i pozwala
e ' na fatwe utrzymanie higieny wewnatrz komory.

980

600

320

820/850

o b

Certyfikat WaterMark
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Zmywarki do naczyn — Seria Easy Wash | Kosz 500 x 500 mm

EASY

EASY-500 HP DD — HIGH POWER z dozownikiem ptynu myjacego
¢ Sterowanie elektromechaniczne
e 2 cykle mycia: 90” / 180”. Wkagnik
SKaznli
e Pojemnos¢ zbiornika wanny: 25 | / Moc grzatek: 2,8 kW. zalaczenia urzadzenia Wskaznik gotowosci
e Pojemnos$c¢ bojlera: 71/ Moc grzatek: 6 kW. |
| * Moc pompy myjacej: 0,6 kW. = A & -
0l e Zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie. 4 . it L) aSb€r o I@ 0
i e Dozownik ptynu nabtyszczajagcego i myjacego.
[“\\'}\ | e Zawodr zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody. ON/OFF
g e Termostat bezpieczeristwa .
e Temperatury kontrolowane termostatem: mycie 602C i wyparzanie 902C.
e Zasilanie: 380V-50Hz.
e Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10i 1 pojemnik na sztuéce CU-7.
. Zbiornik Dozownik
Max. wys. wsadu Wymiary Moc .~ Pompa Pompa Cena
Model Nr Ref. Kosze /h (mm) (mm) kW U ptuczaca pjynu spustowa netto zt
nawczy myjacego
* EASY-500 HP DD 19013476 40 320 600 x 600 x 820 6,6 Nie Nie Tak Nie 5390,00
* EASY-500 HP B DD 19020487 40 320 600 x 600 x 820 6,6 Nie Nie Tak Tak 5670,00
EASY-500 HP 19013475 40 320 600 x 600 x 820 6,6 Nie Nie Nie Nie 5 140,00
EASY-500 HP B 19013477 40 320 600 x 600 x 820 6,6 Nie Nie Nie Tak 5420,00
EASY-500HP W DD 19030826 40 320 600 x 600 x 820 6,6 Tak Tak Tak Nie 6 010,00
EASY-500 HP W B DD 19013479 40 320 600 x 600 x 820 6,6 Tak Tak Tak Tak 6 300,00

*

EASY-500 DD - z dozownikiem ptynu myjacego

|

Model Nr Ref.

EASY-500 DD 19013471

Sterowanie elektromechaniczne

1 cykl mycia: 120 sekund.

Pojemnosc¢ zbiornika wanny: 25 | / Moc grzatek: 2,8 kW.
Pojemnosc¢ bojlera: 7 1 / Moc grzatek: 2,8 kW.

Moc pompy myjacej: 0,6 kW. .
Zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie. E ' T
Dozownik ptynu nabtyszczajgcego i myjacego. o

Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody.

Termostat bezpieczenstwa

Temperatury kontrolowane termostatem: mycie 602C i wyparzanie 90°C.
Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 1 pojemnik na sztuéce CU-7.

Max. wys. Wymiary

Kosze/h wsadu (mm) (mm)

30 320 600 x 600 x 820

Wskaznik zataczenia urzadzenia

Wskaznik gotowosci

5 asber 't W

Moc
kw

3,4

ON/OFF

Zasilanie Cena
(V) netto zt

230V-50Hz 5200,00

EASY-500 B DD- z pompg spustowgq i dozownikiem ptynu myjgcego

Model Nr Ref.

Y EASY-500BDD 19020485

Sterowanie elektromechaniczne

1 cykl mycia: 120 sekund.

Pojemnosc¢ zbiornika wanny: 25 | / Moc grzatek: 2,8 kW.

Pojemnos¢ bojlera: 7 | / Moc grzatek: 2,8 kW.  Wekatnik zalyczenia uzadzenia
Moc pompy myjacej: 0,6 kW. Qpriénianie #apny

Zuzycie wody do ptukania: 2,7 I/ptukanie. = - ""' o

Dozownik ptynu nabtyszczajacego i pompa spustowa.

Dozownik ptynu myjgcego w modelu EASY-500 B DD.

Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody.

Termostat bezpieczenstwa

Temperatury kontrolowane termostatem: mycie 602C i wyparzanie 909C.
Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 1 pojemnik na sztuéce CU-7.

Max. wys. Wymiary
Kosze/h wsadu (mm) (mm)

30 320 600 x 600 x 820

Moc
kw

3,4

Wskaznik gotowosci

° i

asber : K.

ON/OFF

Zasilanie Cena
(\)] netto zt

230V-50Hz 5 480,00

EASY-500 B 19013472

30 320 600 x 600 x 820

3,4

230V-50Hz 5 230,00

EASY-500

Model Nr Ref.

EASY-500 19013470

Sterowanie elektromechaniczne
1 cykl mycia: 120 sekund.

Pojemnos¢ zbiornika wanny: 25 | / Moc grzatek: 2,8 kW. Wskaznik zalaczenia urzadzenia
Pojemnosc bojlera: 7 1/ Moc grzatek: 2,8 kW. |

. . ] Y
Moc pompy myjacej: 0,6 kW. E ' &

Zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie.

Dozownik ptynu nabtyszczajacego.

Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody.

Termostat bezpieczenstwa

Temperatury kontrolowane termostatem: mycie 602C i wyparzanie 90°C.
Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 1 pojemnik na sztuéce CU-7.

Wskaznik gotowosci

asber I W

Max. wys. Wymiary Moc
Kosze/h wsadu (mm) (mm) kW
30 320 600 x 600 x 820 3,4

ON/OFF

Zasilanie Cena
(V) netto zt

230V-50Hz 4 950,00
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TECH Zmywarki do naczyn - Seria Tech Wash | Kosze 500 x 500 mm
TECH-500 HP — HIGH POWER

e Sterowanie cyfrowe.

asber =

Temperatura
¢ 3 cykle mycia: 60” /90" / 180". ON/OFF plukania
e Pojemnos¢ zbiornika wanny: 25 |. / Moc grzatek: 2,8 kW.
e Pojemnos¢ boﬂgra: 7 I. / Moc grzatek: 6 kW. = o cEH N B I
e Moc pompy myjacej: 0,6 kW. S
e Zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie. Szybki cykd Temperatura mycia
e Dozownik ptynu nabtyszczajacego. Sredni cykl
e Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody. Diugi cykl

e Termostat bezpieczenstwa i system THERMO STOP.

e Temperatury kontrolowane termostatem: mycie 602C i wyparzanie 902C.

e Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 4 pojemniki na sztu¢ce CU-7.
e Zasilanie: 380V-50Hz

. Zbiornik Dozownik
Mode NrRef  Kosse/h M pyewsady o Wyme e e B ow neto
Y TECH-500 HP DD 19013500 60 320 600 x 600 x 820 6,6 Nie Nie  Tak Nie 6 660,00
Y TECH-500HP B DD 19020510 60 320 600 x 600 x 820 6,6 Nie Nie  Tak Tak 6 980,00
Y TECH-500 HP W B DD 19013503 60 320 600 x 600 x 820 6,6 Tak Tak  Tak Tak 7 580,00
TECH-500 HP 19013499 60 320 600 X 600 x 820 6,6 Nie Nie  Nie Nie 6 410,00
TECH-500 HP B 19013501 60 320 600 x 600 x 820 6,6 Nie Nie  Nie Tak 6 730,00
TECH-500 HP W DD 19013502 60 320 600 x 600 x 820 6,6 Tak Tak  Tak Nie 7290,00
TECH-500 DD - z dozownikiem ptynu myjacego
e Sterowanie cyfrowe. Temperatura

¢ 3 cykle mycia: 90” /120" / 180". ON/OFF plukania

e Pojemnos¢ zbiornika wanny: 25 |. / Moc grzatek: 2,8 kW.
¢ Pojemnos$¢ bojlera: 7 1. / Moc grzatek: 2,8 kW.

= @ el B [] L l
¢ Moc pompy myjacej: 0,6 KW. | i
e Zuzycie wody do ptukania: 2,7 I/ptukanie. Szybki cykd Temperatura mycia

* Dozownik ptynu nabtyszczajgcego i myjacego. Sredni cykl
e Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody.

e Termostat bezpieczenstwa i system THERMO STOP.

¢ Temperatury kontrolowane termostatem: mycie 602C i wyparzanie 902C.

¢ Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 4 pojemniki na sztu¢ce CU-7.

Diugi cykl

Max. wys. Wymiary Moc Zasilanie Cena
Model Nr Ref. Kosze/h wsadu (mm) (mm) kW (V) netto zt
Y TECH-500 DD 19013495 40 320 600 x 600 x 820 3,4 230V-50Hz 6 200,00

TECH-500 B DD - z pompg spustowq i dozownikiem ptynu myjgcego

¢ Sterowanie cyfrowe.

¢ 3 cykle mycia: 90” / 120" / 180". Temperatura
e Pojemnosc zbiornika wanny: 25 |. / Moc grzatek: 2,8 kW. ON/OFF plukania

¢ Pojemnos$c bojlera: 7 1. / Moc grzatek: 2,8 kW.

¢ Moc pompy myjacej: 0,6 kW. = o cEH R B ~ -l
e Zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie. = k

» Dozownik ptynu nabtyszczajgcego i pompa spustowa. ézpyzl;'n%hlie wann Temperatura mycia

¢ Dozownik ptynu myjacego w modelu TECH-500 B DD. Sredni cykl
e Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody. Dlugi cyk
e Termostat bezpieczenstwa i system THERMO STOP.

e Temperatury kontrolowane termostatem: mycie 60°C i wyparzanie 90°C.

e Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 4 pojemniki na sztué¢ce CU-7.

Max. wys. Wymiary Moc Zasilanie Cena
Model Nr Ref. Kosze/h wsadu (mm) (mm) kW (V) netto zt
* TECH-500 B DD 19020489 40 320 600 x 600 x 820 3,4 230V-50Hz 6 730,00
TECH-500 B 19013496 40 320 600 x 600 x 820 3,4 230V-50Hz 6 490,00
TECH-500
e Sterowanie cyfrowe. Temperatura
« 3 cykle mycia: 90” / 120" / 180", ON/OFF plukania
e Pojemnos$¢ zbiornika wanny: 25 | / Moc grzatek: 2,8 kW.
¢ Pojemnosc bojlera: 7 I / Moc grzatek: 2,8 kW. = © cF BB -
¢ Moc pompy myjacej: 0,6 kW. neSions
e Zuzycie wody do ptukania: 2,7 | / ptukanie. Szybki cykl Temperatura mycia
¢ Dozownik ptynu nabtyszczajacego. Sredni cykl
Dhugi cykl

e Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody.

¢ Termostat bezpieczenstwa i system THERMO STOP (min. temp. ptukania 859C).
e Temperatury kontrolowane termostatem: mycie 60°C i wyparzanie 90°C.

e Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 4 pojemniki na sztu¢ce CU-7.

Max. wys. Wymiary Moc Zasilanie Cena
Model N Ref. Kosze/h wsadu (mm) (mm) kw (V) netto zt
TECH-500 19013494 40 320 600 x 600 x 820 3,4 230V-50Hz 5950,00
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Zmywarki kapturowe

asber =

Asber oferuje dwie gamy zmywarek kapturowych: Easy Wash z Obydwa typy zmywarek do naczyn oferujg doskonate wyniki
prostg obstugg i elektromechanicznym sterowaniem oraz Tech zmywania i maksymalng wytrzymatos¢ dzieki zastosowaniu
Wash dla tych, ktdrzy preferujg wysoka precyzje cyfrowego wysokiej jakosci komponentéw. Ponadto, wszystkie gtdwne
sterowania. podzespoty zmywarek znajdujg sie tatwo dostepnym miejscu,

co utatwia ich serwisowanie.

Asber Tech Wash zostat zaprojektowany tak, aby zapewni¢ zaawansowane funkcje i
maksymalng wydajnosc¢. Zmywarki Tech Wash dostosowane sg do uzycia koszy 500
x 500 mm przy maksymalnej wysokosci zatadunku 420 mm. Moga by¢ ustawione
w linii prostej lub pod katem 902. Gwarantujg najwyzszg skutecznos¢ zmywania

i ptukania, zapewniaja wysoka wydajnoscia oraz spetniajg najwyzsze wymagania
higieniczne i Srodowiskowe.

TECH I Podstawowe cechy

e Wydajnos¢ od 800 do 1200 naczyri/ godzine, w zaleznosci
od modelu.

W petni cyfrowy panel sterowania z klawiaturg membranowa.
aqher Wyswietla i kontroluje poszczegdlne etapy zmywania.

() |}

System THERMO-STOP gwarantuje minimalng temperature
ptukania 852C, wystarczajaca do usuniecia wszelkich
zarazkéw.

3 cykle mycia: 90, 120 i 180 sekund w modelach
standardowych, 55, 75 i 120 sekund w modelach HIGH
POWER. Mozliwe dodatkowe opcje dostosowujace cykl
mycia w zaleznosci od stopnia zabrudzenia naczyn. Cykl
mycia ciggtego zatrzymywany manualnie dostepny we
wszystkich modelach.

Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

:,3‘;, gwarantuje niezawodnos¢, trwatos¢ i wysoka zywotnosé
‘s urzadzenia.
GRS
e oSO e Zaokraglone krawedzie wanny zapobiegajg gromadzeniu sie

brudu i ttuszczu, co znacznie ufatwia czyszczenie i pozwala na
tatwe utrzymanie higieny wewnatrz komory.

& . S
Tl ’ Certyfikat WaterMark
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0000660 06

Intuicyjne Niskie zuzycie Podwdjny system Cykl mycia ciggtego

i fatwe w wody: 2,7 dolnych i gérnych zatrzymywany manualnie

obstudze litrow ramion myjacych przeznaczony dla bardzo
i ptuczacych. brudnych naczyn.

Ramiona myjace ze
stali nierdzewnej,
ptuczace z
wytrzymatego
tworzywa.

Zmywarki kapturowe Easy Wash dostosowane sg do uzycia koszy 500 x 500 mm
przy maksymalnej wysokosci zatadunku 420 mm. Mogg by¢ ustawione w linii
prostej lub pod katem 902 . Zmywarki Asber gwarantujg najwyzsza skutecznosé
zmywania i ptukania, zapewniajg wysoka wydajnoscig oraz spetniajg najwyzsze

wymagania higieniczne i Srodowiskowe.

System Wbudowany Konstrukcja Termostat
podnoszenia dozownik ptynu wykonana w catosci bezpieczenstwa i
kaptura nabtyszczajacego ze stali nierdzewnej. zawor zwrotny.
zapewnia prostg i opcjonalnie

i ergonomiczng myjacego.

obstuge

urzadzenia.

Wyposazone sg w mikrowytgcznik bezpieczenstwa podnoszenia kaptura.

INTUICYJNE ELEKTROMECHANICZNE STEROWANIE
ZAPEWNIA PROSTA OBStUGE.

ASBER PROFESSIONAL | SPRZET DYNAMICZNY

EASY I Podstawowe cechy

Wydajnos¢ od 800 do 1200 naczyri/ godzine, w zaleznosci
od modelu.

Intuicyjne elektromechaniczne sterowanie na przednim panelu.

Zaokraglone krawedzie wanny zapobiegaja gromadzeniu sie
brudu i ttuszczu, co znacznie utfatwia czyszczenie i pozwala
na tatwe utrzymanie higieny wewnatrz komory.

2 cykle mycia: 90i 180 sekund w modelach standardowych.
W modelach HIGH POWER dostepne s3 3 cykle mycia: 55, 75
i 120 sekund.

Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
gwarantuje niezawodnos¢, trwatosé i wysoka zywotnosé

urzadzenia.
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Zmywarki kapturowe — Seria Easy Wash | Kosz 500 x 500 mm

EASY-H500 DD - z dozownikiem ptynu myjacego

Sterowanie elektromechaniczne.

2 cykle mycia: 90” / 180",

Pojemnosc¢ zbiornika wanny: 45 | / Moc grzatek: 4,5 kW.

Pojemnosc¢ bojlera: 7 1 / Moc grzatek: 6 kW.

Moc pompy myjacej: 0,6 kW.

Zuzycie wody do ptukania: 2,7 | /ptukanie.

Dozownik ptynu nabtyszczajacego i myjacego.

Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody.

Termostat bezpieczenstwa.

Temperatury kontrolowane termostatem: mycie 602C i wyparzanie 90°C.
Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 2 pojemniki na sztu¢ce CU-7

EASY

Cykl ciagty

0

Wskaznik zataczenie )

urzadzenia C ‘
J &,

Wskaznik pracy g 150 %
o

Wskaznik gotowosci =
(¥ ]
-

asher

Max. wys. Wymiary Moc Zasilanie Cena
Model Nr Ref. Kosze /h wsadu (mm) (mm) kw (V) netto zt
Yo EASY-H500 DD 19013513 40 420 675 x 675 x 1440 11,1 380V-50Hz  9480,00
EASY-H500 B DD - z pompg spustowg i dozownikiem ptynu myjacego
¢ Sterowanie elektromechaniczne. Oprbnianie wanny  Gyklciagy
e 2 cykle mycia: 90” / 180”. P y e
e Pojemnosc¢ zbiornika wanny: 45 | / Moc grzatek: 4,5 kW. Wskaznik zataczenie 0
£ o— e Pojemnos¢ bojlera: 7 1 / Moc grzatek: 6 kW. uzadzenia
N e Moc pompy myjacej: 0,6 kW.
| e Zuzycie wody do ptukania: 2,7 | /ptukanie. Wskaznik pracy
I e Dozownik ptynu nabtyszczajacego i pompa spustowa. o
¢ Dozownik ptynu myjacego w modelu EASY-H500 B DD. Wskaznik gotowosci = &
i | e Zawor zwrotny zapobiegajgcy cofaniu sie brudnej wody. -
"{l_"__ = » Termostat bezpieczefstwa. =
L o E » Temperatury kontrolowane termostatem: mycie 602C i wyparzanie 902C. aq jFr
i e Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 2 pojemniki na sztuéce CU-7
Max. wys. Wymiary Moc Zasilanie Cena
Rodel b (R Kosze /h wsadu (mm) (mm) kw (V) netto zt
Y EASY-H500 B DD 19020512 40 420 675 x 675 x 1440 11,1 380V-50Hz 9 860,00
EASY-H500 B 19013514 40 420 675 x 675 x 1440 11,1 380V-50Hz 9 610,00
EASY-H500 HP - HIGH POWER
¢ Sterowanie elektromechaniczne.
e 3 cykle mycia: 55” /75" / 120" Cykl ciagly

— Cykl mycia ciagtego zatrzymywany manualnie
Pojemnos¢ zbiornika wanny: 45 | / Moc grzatek: 4,5 kW.
Pojemnosc bojlera: 7 1 / Moc grzatek: 12 kW.

Moc pompy myjacej: 1,2 kW.

Zuzycie wody do ptukania: 2,7 | /ptukanie.

a

Wskaznik zafaczenie o

urzadzenia L\) ‘ @
0 55

Wskaznik pracy 'S

L) L:3
e Dozownik ptynu nabtyszczajacego. o
e Zawor zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody. Wskaznik gotowosci 2
e Termostat bezpieczeristwa.
e Temperatury kontrolowane termostatem: mycie 602C i wyparzanie 902C. =
lanie: asher =
e Zasilanie: 380V-50Hz. . =
r ¢ Wyposazenie: 2 kosze CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 7 pojemnikdéw na sztuéce CU-7
. Zbiornik Dozownik
Max. wys. wsadu Wymiary Moc 2 Pompa Pompa Cena
Model Nr Ref. Kosze / h wyréw- ptynu
(mm) (mm) kW Ty ptuczaca TGRS spustowa netto zt
* EASY-H500 HP DD 19013516 65 420 675 x 675 x 1440 17,7 Nie Nie Tak Nie 10 910,00
EASY-H500 HP 19013515 65 420 675 x 675 x 1440 17,7 Nie Nie Nie Nie 10 660,00
EASY-HS500 HP B 19013517 65 420 675 x 675 x 1440 17,7 Nie Nie Nie Tak 11 040,00
EASY-H500

Sterowanie elektromechaniczne.

2 cykle mycia: 90” / 180",

Pojemnosc¢ zbiornika wanny: 45 | / Moc grzatek: 4,5 kW.

Pojemnosc bojlera: 7 1 / Moc grzatek: 6 kW.

Moc pompy myjacej: 0,6 kW.

Zuzycie wody do ptukania: 2,7 | /ptukanie.

Dozownik ptynu nabtyszczajacego.

Zawor zwrotny zapobiegajgcy cofaniu sie brudnej wody.

Termostat bezpieczenstwa.

Temperatury kontrolowane termostatem: mycie 602C i wyparzanie 909C.
Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 2 pojemniki na sztu¢ce CU-7.

Max. wys. Wymiary
Model Nr Ref. Kosze / h szl () ()
EASY-HS00 19013512 40 420 675 x 675 x 1440

Cykl ciagly

Wskaznik zataczenie ()

urzadzenia ’
—

Wekarmipracy s

Wskaznik gotowosci % a
asher

Moc Zasilanie Cena
kw (V) netto zt
11,1 380V-50Hz 9 230,00
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Model

Y& TECH-H500 DD

Zmywarki kapturowe — Seria Tech Wash | Kosz 500 x 500 mm

TECH-H500 DD - z dozownikiem ptynu myjacego

Nr Ref.

19013538

Sterowanie cyfrowe

3 cykle mycia: 90” / 120" / 180".

— Cykl mycia ciagtego zatrzymywany manualnie

Pojemnosc¢ zbiornika wanny: 45 | / Moc grzatek: 4,5 kW.

Pojemnosc¢ bojlera: 7 1/ Moc grzatek: 6 kW.

Moc pompy myjacej: 0,6 kW.

Zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie.

Dozownik ptynu nabtyszczajacego i myjacego.

Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 2 pojemniki na sztué¢ce CU-7.

Max. wys. Wymiary Moc
Kosze /h wsadu (mm) (mm) kw
40 420 675 x 675 x 1440 11,1

Temperatura mycia

Temperatura plukania

w
ON/OFF @ -
Szybki cykl %
——H B B
Sredni cykl ) &
Dlugi cykl/
Cykl ciagly [
= asber
Zasilanie Cena
(V) netto zt
380V-50Hz 10 330,00

TECH-H500 B DD — z pompg spustowgq i dozownikiem ptynu myjacego

Sterowanie cyfrowe

3 cykle mycia: 90” / 120" / 180".

— Cykl mycia ciagtego zatrzymywany manualnie

Pojemnosc¢ zbiornika wanny: 45 | / Moc grzatek: 4,5 kW.

Pojemnos¢ bojlera: 7 | / Moc grzatek: 6 kw.

Moc pompy myjacej: 0,6 kW.

Zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie.

Dozownik ptynu nabtyszczajacego i pompa spustowa.

Dozownik ptynu myjacego w modelu TECH-H500 B DD.

Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 2 pojemniki na sztuéce CU-7.

Temperatura mycia

Temperatura ptukania

ON/OFF

Szybki cykl / Oproznianie
wanny

-
V)

Sredni cykl - 1

Diugi cykl/
Cykl ciagty
= asber

Max. wys. Wymiary Moc Zasilanie Cena
Rlece) 7 (et Kosze /h wsadu (mm) (mm) kw (V) netto zt
* TECH-H500 B DD 19020513 40 420 675 x 675 x 1440 11,1 380V-50Hz 10 710,00
TECH-H500 B 19013539 40 420 675 x 675 x 1440 11,1 380V-50Hz 10 420,00
Temperatura mycia
TECH-H500 HP - HIGH POWER )
. Temperatura ptukania
e Sterowanie cyfrowe
e 3 cykle mycia: 55” / 75" / 120"
— Cykl mycia ciagtego zatrzymywany manualnie
e Pojemnos¢ zbiornika wanny: 45 | / Moc grzatek: 4,5 kW. ON/ OFF ©
e Pojemnos$c bojlera: 71/ Moc grzatek: 12 kW.
e Moc pompy myjacej: 1,2 kW. MB m B
e Zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie. Sredni cykl : 1 @
e Dozownik ptynu nabtyszczajacego. ch;llilglchygkt;/ I
e Zasilanie: 380V-50Hz. = asber
e Wyposazenie: 2 kosze CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 8 pojemnikéw na sztucce CU-7. S
. Zbiornik Dozownik
Max. wys. wsadu Wymiary Moc . Pompa Pompa Cena
Model Nr Ref. Kosze /h (mm) (mm) kw YIOW, ptuczaca pjynu spustowa netto zt
nawczy myjacego
* TECH-H500 HP W B DD 19013543 65 420 675 x 675 x 1440 17,7 Tak Tak Tak Tak 12 420,00
TECH-H500 HP 19013540 65 420 675 x 675 x 1440 17,7 Nie Nie Nie Nie 11 500,00
TECH-H500 HP DD 19013541 65 420 675 x 675 x 1440 17,7 Nie Nie Tak Nie 11 750,00
TECH-HS00 HP B 19013542 65 420 675 x 675 x 1440 17,7 Nie Nie Nie Tak 11 880,00
TECH-HS00 HP B DD 19020514 65 420 675 x 675 x 1440 17,1 Nie Nie Tak Tak 12 130,00
— Temperatura mycia
TECH-H500 B ——
o Sterowanie cyfrowe Temperatura ptukania
e 3 cykle mycia: 90” / 120" / 180"
— Cykl mycia ciggtego zatrzymywany manualnie
¢ Pojemnosc¢ zbiornika wanny: 45 | / Moc grzatek: 4,5 kW. ON/OFF ®
¢ Pojemnos¢ bojlera: 71 / Moc grzatek: 6 kW.
* Moc pompy myjacej: 0,6 kW. Szybki cykl E DB
'; e Zuzycie wody do ptukania: 2,7 |/ptukanie. Sredni cykl 1 &
* Dozownik ptynu nabtyszczajgcego. E;T(?qu)g;'y/ [
* Wyposazenie: 1 kosz CP-16/18, 1 kosz CT-10 i 2 pojemniki na sztu¢ce CU-7. =
ey = asber
Max. wys. Wymiary Moc Zasilanie Cena
Model Nr Ref. Kosze /h wsadu (mm) (mm) kw (V) netto zt
TECH-H500 19013537 40 420 675 x 675 x 1440 11,1 380V-50Hz 10 080,00
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Zmywarki tunelowe

Zmywarki tunelowe umozliwiaja mycie kazdego Panel sterowania umieszczony na gérze umozliwia dostep poprzez
rodzaju naczyn w uniwersalnych koszach 500 podniesienie pokrywy. Pozwala to na przeprowadzanie konserwacji i
X 500 mm, przy wydajnosci 110 koszy / godz. napraw bez potrzeby przesuwania urzgdzenia.

Kierunek przesuwu koszy w prawa lub lewa

strone w zaleznosci od modelu. Dwie niezalezne pompy myjace zasilajgce ramiona gérne i dolne.
Kompaktowa i solidna konstrukcja, wykonana w Automatyczny system oszczedzania wody i energii zatrzymuje prace
petni z wysokiej jakosci stali-nierdzewne;. urzadzenia w przypadku nie wykrycia kosza.

tatwo odchylane ergonomiczne drzwiczki ) )
Temperatury kontrolowane termostatem: mycia do 652C i

wyparzanie 90°C. Wskaznik analogowy pozwala na monitorowanie
temperatury.

pozwalaja uzyskac¢ dostep do wnetrza zmywar-
ki. Zintegrowany mikrowytacznik uruchamia
zmywarke, gdy drzwiczki s zamkniete.

Termostat bezpieczenstwa.

Komora mycia z zaokrgglonymi krawedziami i podwdjnym systemem
filtracyjnym. Tace filtrujgce wyjmowane do mycia.

Urzadzenie wyprodukowane zgodnie z normami CE.

Wazne: twardo$¢ wody nie powinna by¢ wieksza niz 10 HF / 6 HD,
w przeciwnym przypadku nalezy zamontowac system zmiekczania
wody.

ZMYWARKI TUNELOWE

Podstawowe cechy

¢ Urzadzenia posiadajg system mycia i ptukania w jednym
module oraz podwadjne przestony rozdzielajgce obie komory.
Wyposazone sg rowniez w ostony antyrozbryzgowe na
wejsciu i wyjsciu.

e Tunel suszacy (TS) moze by¢ zainstalowany jako opcja.

e Gorne i dolne elementy ptuczace wykonane sg z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Ich uruchomienie
nastepuje po wykryciu kosza przez mikrowytacznik.

“r
’

e Kierunek przesuwu koszy: w prawo w modelach
lewo w modelach “D”.

w

¢ Dwie niezalezne pompy myjace zasilajace
ramiona gorne i dolne.

Ramiona myjgce wykonane ze stali nierdzewnej, tatwo
wyjmowane w celu czyszczenia.

84 SPRZET DYNAMICZNY | ASBER PROFESSIONAL




Zmywarki tunelowe

asber =

EASY-C500 HP |

780

I
il
H 1430
fl u I Lt
E (= " e >
8y 0 5]
EASY-C500 HP D
Zmywarki tunelowe
¢ Wykonane w catosci z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. e Grzatki zbiornika komory mycia o mocy 9 kW.
¢ Dostosowane do uzycia koszy 500 x 500 mm. ¢ Wbudowany bojler wody do ptukania o mocy 27 kW.
¢ Dostepne modele z prawym (D) lub lewym (I) kierunkiem przesuwu ¢ Dwie pompy myjace o mocy: 2 x 0.6 kW.
koszy. ¢ Dwie predkosci przesuwu, moc 120 W.
¢ Wydajnos¢: 1,500-2,000 naczyn / h (85-110 koszy / h). ¢ Pojemnosc¢ zbiornika komory mycia: 50 litréw.
e Temperatury kontrolowane termostatem: mycie do 659C i ¢ Minimalne ci$nienie wody na wejsciu: 2-4 Kg/cm?2.
wyparzanie 90°C. e Wyposazenie: 2 kosze CTE-11, 2 kosze CPE-18, 1 kosz CVE-16/100 i
¢ Analogowy wskaZznik temperatury. 10 koszy CUE-13.
e Termostat bezpieczenstwa. e Zasilanie: 400 V 3+N+T
Kosze /h Kierunek Moc Wymiary Cena
Model I (et przesuwu kw (mm) netto zt
1 predk. 2 predk.
EASY-C500 HP D 19033666 85 110 Prawy 37,40 1430 x 800 x 1560 35 800,00
EASY-C500 HP | 19033667 85 110 Lewy 37,40 1430 x 800 x 1560 35 800,00
TS 19006140 Tunel suszacy 600 x 700 x 2000 14 000,00
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Akcesoria do zmywarek
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Kosze do zmywarek

e Wykonane z polipropylenu (rézne kolory). e Skonstruowane z materiatu odpornego na wysoka temperature i rozne reakcje
e Posiadaja podwdjne scianki, odporne na wstrzasy mechaniczne. chemiczne produktéw.
e Zaprojektowane w sposdb niepozwalajacy na osadzanie sie e Budowa koszy zapewnia optymalne bezpieczerstwo w uzyciu.

odpaddw, zapewniajgcy maksimum higieny. e We wszystkich Sciankach koszy znajduja sie otwory w ksztatcie uchwytéw,

pozwalajgce na transport reczny, uktadanie, sktadowanie.

CLv-35 CLv-40

Kosze do zmywarek do szkta (350 x 350 mm i 400 x 400 mm)

. . Wymiary Cena
Model Nr Ref. Opis Przeznaczenie (mm) e
CLV-35 19013867 Uniwersalny kosz do zmywarek do szkta Modele TECH-350 i EASY-350 350x350x 110 91,00
CLv-40 19013868 Uniwersalny kosz do zmywarek do szkta Modele TECH-400 i EASY-400 400 x 400 x 140 95,00

CP-16/18

CT-10 Cu-7

Kosze do zmywarek do naczyn (500 x 500 mm)

Model Nr Ref. Przeznaczenie Pojemnos¢ V\/(yll':‘nnisry ngtetgazf
H CP-16/18 19000487 Talerze 16/18 talerzy 500 x 500 x 110 139,00
*CT—lO 19000484 Szklanki, filizanki, kieliszki Zaleznie od obiektu 500 x 500 x 110 130,00
% Ccu-7 19000792 Sztuéce 15 szt. 105 x 105 x 130 51,00

CV-16/105

Kosze do szklanek i kieliszkow

. i @ Szklanek Maks. wysoko$¢ zatadunku Wymiary Cena
Model Nr Ref. Pojemnos¢ (mm) {mm) (mm) i
CV-16/105 19000488 16 szkl. lub kieliszk. 110 100 500 x 500 x 140 139,00
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Akcesoria do zmywarek
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Podstawy pod zmywarki do szkta

e Zastosowanie podstawy zastepuje pompe spustowg w przypadku wysoko
umieszczonego odptywu.

e Prowadnice do przechowywania koszy 350 x 350 lub 400 x 400 mm.

e Zastosowanie jako szafki do przechowywania ptynéw.

e \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Dostepne dwa modele: szafka i podstawa otwarta.

e Dostosowane do wszystkich modeli zmywarek do szkfa.

PL-43 PLO-47
PL-47
Model Nr Ref. Przeznaczenie Opis V\I(\g;nri?)ry ng;gaz'
PL-43 19003461 Modele TECH-350 i EASY-350 Podstawa zamknieta 430 x 405 x 400 247,00
PL-47 19003462 Modele TECH-400 i EASY-400 Podstawa zamknieta 470 x 450 x 400 510,00
PLO-47 9112103 Modele TECH-400 i EASY-400 Podstawa otwarta 470 x 450 x 400 410,00

Podstawy pod zmywarki do naczyn

e Zastosowanie podstawy poprawia ergonomie na stanowisku pracy
i zastepuje pompe spustowa w przypadku wysoko umieszczonego
odptywu.

Prowadnice do przechowywania koszy 500 x 500 mm.
Zastosowanie jako szafki do przechowywania ptynow.

Wykonane ze stali nierdzewnej.

Dostepne dwa modele: szafka i podstawa otwarta.

Dostosowane do wszystkich modeli zmywarek do naczyn.

PL-60

PLO-60
. o Wymiary Cena
Model Nr Ref. Przeznaczenie Opis (mm) e
PL-60 19017114 Modele TECH-500 i EASY-500 Podstawa zamknieta 600 x 540 x 400 555,00
Y PLO-60 9132102 Modele TECH-500 i EASY-500 Podstawa otwarta 600 x 540 x 400 470,00
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Urzadzenia grzewcze ECO COOK

asber =

e Linia modutowych urzadzen grzewczych o gtebokosci 700 ® \We wszystkich urzgdzeniach wystepujg nozki z tatwg regulacja
mm), spetniajgca wszelkie wymagania kucharzy i zapewniajaca wysokosci.
racjonalne wykorzystanie dostepnej powierzchni w kuchni. e Kazdy model zostat przetestowany i zaprojektowany zgodnie z

e Moduty urzadzen dostepne sg w nastepujgcych miedzynarodowymi normami bezpieczenstwa i higieny, posiada
szerokosciach: 400, 800 i 1200 mm. znak CE.

e Konstrukcja w catosci wykonana ze stali nierdzewnej. e Kuchnie gazowe moga by¢ zasilane gazem ziemnym (NG) lub

gazem propan-butan (LPG).

KUCHNIE GAZOWE

Duze i solidne pokretta na
| przednim panelu

Masywne i stabilne ruszty wykonane
z emaliowanego zelaza zapewniajg
bezpieczeristwo gotowania

Gtadka powierzchnia ufatwiajgca Dwa typy palnikéw: 1-koronowe o mocy
czyszczenie urzadzenia 4,5kW oraz 2-koronowe o mocy 8 kW
zapewniajg wysoka sprawnos¢ urzadzenia

PELNA GAMA KUCHENEK GAZOWYCH Z 2, 4 1 6 PALNIKAMI, DOSTEPNA W WERSJI WOLNOSTOJACEJ LUB NASTAWNEJ
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KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Urzadzenia grzewcze ECO COOK

Szeroka gama kuchni elektrycznych o szerokosci

400, 800 i 1200 mm, wykonana ze stali nierdzewnej,
wyposazona w 2, 4 lub 6 ptyt grzejnych. Najwyzszej
klasy ptyty grzejne o mocy 2,6 kW wykonane z zeliwa,
uszczelnione ramkami stalowymi, wyposazone w
zabezpieczenie przed przegrzaniem.

6-pozycyjny regulator umozliwia ekonomiczne
dozowanie mocy grzewczej kazdej ptyty. Lampka
kontrolna sygnalizuje, ze ptyta jest wtgczona.

Palnik 2-koronowy o mocy 9 kW, zapewniajacy
duzg moc i wysokg sprawnosc.

Wykonane ze stali nierdzewnej, solidne i odporne
na korozje, a jednoczesnie lekkie i przestawne.

Duze i solidne pokretta na przednim panelu.

PATELNIE ELEKTRYCZNE

Wykonane ze stali nierdzewnej, solidne i odporne
na korozje.

Reczny przechyt misy.

Ptynna regulacja mocy w zakresie od 50°C do
300°C kontrolowana termostatem.

PLYTY GRILOWE
ELEKTRYCZNE | GAZOWE

ASBER PROFESSIONAL | SPRZET DYNAMICZNY

Szeroka gama gazowych i elektrycznych ptyt
grillowych o szerokosci 400 i 800 mm.

Gtadka ptyta robocza wykonana ze specjalnej stali,
bardzo wydajna, przeznaczona do bezposredniego
smazenia lub grillowania.

Wyjmowany zbiornik ttuszczu znajdujacy sie pod
ptyta grillowa.
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Kuchnie gazowe

asber =

Kuchnia gazowa 2-palnikowa

e \Wykonana ze stali nierdzewnej, solidna i odporna na korozje.

® Model nastawny, dwupalnikowy o szerokosci 400 mm.

e \Wyposazona w dwa typy palnikéw: 1-koronowy o mocy 4,5 kW i/lub
2-koronowy o mocy 8 kW.

e \Wyposazona w zawory bezpieczeristwa odcinajgce doptyw gazu w momencie
zgasniecia ptomienia.

e Masywne i stabilne ruszty wykonane z emaliowanego zelaza.

e Rurowe przytacze gazu %"

GRE-400-11T e Zasilanie gazem ziemnym (NG) lub gazem propan-butan (LPG).

Model Nr Ref. V\(Lmnisry KW ?f(gzcil /h) Typ gazu palrl;:Eé\k/\ﬁll,S pgsias\l?gw ng;zaﬂ
GRE-400-20T 1123050004 400 x 700 x 310 9(7,74) Propan-Butan 2 - 2180,00
GRE-400-20T NG 11230500041 400 x 700 x 310 9(7,74) Gaz ziemny 2 - 2180,00
GRE-400-11T 1123050003 400 x 700 x 310 12,5(10,75) Propan-Butan 1 1 2180,00
GRE-400-11T NG 11230500031 400 x 700 x 310 12,5(10,75) Gaz ziemny 1 1 2180,00
GRE-400-02T 1123050005 400 x 700 x 310 16 (13,76) Propan-Butan - 2 2 180,00
GRE-400-02T NG 11230500051 400 x 700 x 310 16 (13,76) Gaz ziemny - 2 2 180,00

Kuchnia gazowa 4-palnikowa

® \Wykonana ze stali nierdzewnej, solidna i odporna na korozje.

® Model nastawny, czteropalnikowy o szerokosci 800 mm.

® \Wyposazona w dwa typy palnikéw: 1-koronowy o mocy 4,5 kW i 2-koronowy
o0 mocy 8 kW.

® \Wyposazona w zawory bezpieczeristwa odcinajace doptyw gazu w momencie
zgasniecia ptomienia.

e Masywne i stabilne ruszty wykonane z emaliowanego Zelaza.

NI:'-' [ . 1
GRE-800-22T o ;:sricl);/\rlwti%epgrZ\fear:f;vfranzrtwjyr?2 ('NG) lub gazem propan-butan (LPG).

M Wymiary Moc L!cz[ba “C?b? Cena
odel Nr Ref. (mm) KW (Kcal/h) Typ gazu palnlII:\?Vw 4,5 paslnkll\j&)w i i
GRE-800-31T 1123050104 800 x 700 x 310 21,5 (18,49) Propan-Butan 3 1 3 640,00
GRE-800-31T NG 11230501041 800 x 700 x 310 21,5 (18,49) Gaz ziemny 3 1 3 640,00
GRE-800-22T 1123050103 800 x 700 x 310 25(21,5) Propan-Butan 2 2 3 640,00
GRE-800-22T NG 11230501031 800 x 700 x 310 25(21,5) Gaz ziemny 2 2 3 640,00
GRE-800-13T 1123050105 800 x 700 x 310 28,5 (24,51) Propan-Butan 1 3 3 640,00
GRE-800-13T NG 11230501051 800 x 700 x 310 28,5 (24,51) Gaz ziemny 1 3 3 640,00

Kuchnia gazowa 6-palnikowa
® \Wykonana ze stali nierdzewnej, solidna i odporna na korozje.
® Model nastawny, szesciopalnikowy o szerokosci 1200 mm.
—- — ® Wyposazona w dwa typy palnikéw: 1-koronowy o mocy 4,5 kW i 2-koronowy o

. . mocy 8 kW.

® \Wyposazona w zawory bezpieczeristwa odcinajace doptyw gazu w momencie
zgasniecia ptomienia.
GRE-1200-33T ® Masywne i stabilne ruszty wykonane z emaliowanego zelaza.
e Rurowe przytgcze gazu %”.
e Zasilanie gazem ziemnym (NG) lub gazem propan-butan (LPG).

Wikl Nr Ref Wymiary Moc T LIC?E? L:Cﬁ?? Cena

ode rRet (mm) kW (Kcal/h) yp gazu p:,glk\g\lw pasnklvgw netto zt
GRE-1200-42T 1123050204 1200 x 700 x 310 34(29,24) Propan-Butan 4 2 5120,00
GRE-1200-42T NG 11230502041 1200 x 700 x 310 34(29,24) Gaz ziemny 4 2 5120,00
GRE-1200-33T 1123050203 1200 x 700 x 310 37,5(32,25) Propan-Butan 3 3 5120,00
GRE-1200-33T NG 11230502031 1200 x 700 x 310 37,5(32,25) Gaz ziemny 3 3 5120,00
GRE-1200-24T 1123050205 1200 x 700 x 310 41 (35,26) Propan-Butan 2 4 5120,00
GRE-1200-24T NG 11230502051 1200 x 700 x 310 41 (35,26) Gaz ziemny 2 4 5120,00
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Kuchnie gazowe

Kuchnia gazowa 2-palnikowa

Wykonana ze stali nierdzewnej, solidna i odporna na korozje.

Model wolnostojacy z regulacjg nézek, dwupalnikowy o szerokosci 400 mm.
Wyposazona w dwa typy palnikow: 1-koronowy o mocy 4,5 kW i/lub 2-koronowy o
mocy 8 kW.

Wyposazona w zawory bezpieczerstwa odcinajgce doptyw gazu w momencie
zgasniecia ptomienia.

Masywne i stabilne ruszty wykonane z emaliowanego zelaza.

Rurowe przytacze gazu %”".

Zasilanie gazem ziemnym (NG) lub gazem propan-butan (LPG).

L GRE-400-11
. Liczba Liczba
Wymiary Moc " e Cena
Model Nr Ref. e KW (Kcal/h) Typ gazu p:lglllzsvw paénkl\lﬁw netto zt
GRE-400-20 1123050001 400 x 700 x 850 9(7,74) Propan-Butan 2 2 390,00
GRE-400-20 NG 11230500011 400 x 700 x 850 9(7,74) Gaz ziemny 2 2 390,00
GRE-400-11 1123050000 400 x 700 x 850 12,5(10,75) Propan-Butan 1 1 2 390,00
GRE-400-11 NG 11230500001 400 x 700 x 850 12,5(10,75) Gaz ziemny 1 1 2 390,00
GRE-400-02 1123050002 400 x 700 x 850 16 (13,76) Propan-Butan 2 2 390,00
GRE-400-02 NG 11230500021 400 x 700 x 850 16 (13,76) Gaz ziemny 2 2 390,00
Kuchnia gazowa 4-palnikowa
e \Wykonana ze stali nierdzewnej, solidna i odporna na korozje.
® Model wolnostojacy z regulacja nozek, czteropalnikowy o szerokosci 800 mm.
* Wyposazona w dwa typy palnikéw: 1-koronowy o mocy 4,5 kW i 2-koronowy o mocy 8
kW.
® \Wyposazona w zawory bezpieczerstwa odcinajgce doptyw gazu w momencie zgasniecia
ptomienia.
e Masywne i stabilne ruszty wykonane z emaliowanego zelaza.
e Rurowe przytacze gazu %”.
e Zasilanie gazem ziemnym (NG) lub gazem propan-butan (LPG).
GRE-800-22
. Liczba Liczba
Wymiary Moc P P Cena
Model Nr Ref. () KW (Kcal/h) Typ gazu p:lglll((\(;vw paslnkl\k/\(7w e
GRE-800-31 1123050101 800 x 700 x 850 21,5(18,49) Propan-Butan 3 1 3 845,00
GRE-800-31 NG 11230501011 800 x 700 x 850 21,5 (18,49) Gaz ziemny 3 1 3 845,00
GRE-800-22 1123050100 800 x 700 x 850 25(21,5) Propan-Butan 2 2 3 845,00
GRE-800-22 NG 11230501001 800 x 700 x 850 25(21,5) Gaz ziemny 2 2 3 845,00
GRE-800-13 1123050102 800 x 700 x 850 28,5 (24,51) Propan-Butan 1 3 3 845,00
GRE-800-13 NG 11230501021 800 x 700 x 850 28,5(24,51) Gaz ziemny 1 3 3 845,00

Kuchnia gazowa 6-palnikowa

Wykonana ze stali nierdzewnej, solidna i odporna na korozje.

Model wolnostojacy z regulacjg nézek, szesciopalnikowy o szerokosci 1200 mm.
Wyposazona w dwa typy palnikéw: 1-koronowy o mocy 4,5 kW i 2-koronowy o mocy 8
kW.

Wyposazona w zawory bezpieczeristwa odcinajgce doptyw gazu w momencie zgasniecia
ptomienia.

Masywne i stabilne ruszty wykonane z emaliowanego zelaza.

Rurowe przytacze gazu %"

Zasilanie gazem ziemnym (NG) lub gazem propan-butan (LPG).

GRE-1200-33
A Liczba Liczba
Wymiary Moc P P Cena
Model Nr Ref. (i) KW (Kcal/h) Typ gazu pjlglli(\(;vw paslnkl\lj\(/)w netto zt
GRE-1200-42 1123050201 1200 x 700 x 850 34 (29,24) Propan-Butan 4 2 5440,00
GRE-1200-42 NG 11230502011 1200 x 700 x 850 34 (29,24) Gaz ziemny 4 2 5440,00
GRE-1200-33 1123050200 1200 x 700 x 850 37,5(32,25) Propan-Butan 3 3 5440,00
GRE-1200-33 NG 11230502001 1200 x 700 x 850 37,5(32,25) Gaz ziemny 3 3 5440,00
GRE-1200-24 1123050202 1200 x 700 x 850 41 (35,26) Propan-Butan 2 4 5 440,00
GRE-1200-24 NG 11230502021 1200 x 700 x 850 41 (35,26) Gaz ziemny 2 4 5 440,00
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Kuchnie elektryczne
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@ Kuchnie elektryczne nastawne

e Gama kuchni elektrycznych nastawnych, wykonana ze stali nierdzewnej, e Piyty grzejne o Srednicy 223 mm i mocy 2,6 kW, wykonane z zeliwa,
solidna i odporna na korozje. Dostepna w nastepujacych szerokosciach: uszczelnione stalowymi ramkami.
400, 8001200 mm. ® 6-pozycyjny regulator mocy grzania oraz lampki kontrolne.

e Blat wgtebiony, wyttaczany ze stali nierdzewne;. e Zabezpieczenie przed przegrzaniem zapewnia bezpieczne korzystanie z

kuchni.

ERE-400T ERE-800T ERE-1200T
Model Nr Ref Wymiary Moc Zasilanie L‘:E?ng Cena
: (mm) kW (Kcal/h) (v) P netto zt
2,6 kW
ERE-400T 1123054001 400 x 700 x 285 5,2 (4,472) 380-415/3N- 50/60 Hz 2 1790,00
ERE-800T 1123054101 800 x 700 x 285 10,4 (8,944) 380-415/3N- 50/60 Hz 4 2430,00
ERE-1200T 1123054201 1200 x 700 x 285 15,6 (13,416) 380-415/3N-50/60 Hz 6 3 690,00
@ Kuchnie elektryczne wolnostojace
e Gama kuchni elektrycznych wolnostojacych, wykonana ze stali e Piyty grzejne o Srednicy 223 mm i mocy 2,6 kW, wykonane z zeliwa,
nierdzewnej, solidna i odporna na korozje. uszczelnione stalowymi ramkami.
e Dostepna w nastepujgcych szerokosciach: 400, 800 i 1200 mm. e 6-pozycyjny regulator mocy grzania oraz lampki kontrolne.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem zapewnia bezpieczne korzystanie z kuchni.
e Regulowane ndzki.

® Blat wgtebiony, wyttaczany ze stali nierdzewnej.

ERE-1200
ERE-400 ERE-800
. p—_— Liczba
Wymiary Moc Zasilanie g Cena
Model NrRef. (mm) kW (Kcal/h) (\Y] p;lglt\c/)vw netto zt
ERE-400 1123054000 400 x 700 x 850 5,2 (4,472) 380-415/3N- 50/60 Hz 2 1890,00
ERE-800 1123054100 800 x 700 x 850 10,4 (8,944) 380-415/3N- 50/60 Hz 4 2530,00
ERE-1200 1123054200 1200 x 700 x 850 15,6 (13,416) 380-415/3N- 50/60 Hz 6 3790,00
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Taborety gazowe
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@ Taborety gazowe jednopalnikowe

* \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Dostepne w dwdch wysokosciach.

e Palnik 2-koronowy 9 kW zapewniajacy duzg moc i wysokg sprawnosc .
e Rurowe przytacze gazu: %"

e Zasilane gazem ziemnym (NG) lub gazem propan-butan (BP).

e Regulowana wysokos$¢ ndzek .

GSPE-600
Wymiary Moc Cena
Model Nr Ref. (mm) KW (Kcal/h) Typ gazu ii® i
GSPE-600 1123150000 580 x 580 x 440 9(7,74) Propan-Butan 1245,00
GSPE-600 NG 11231500001 580 x 580 x 440 9(7,74) Gaz ziemny 1245,00
GSPE-600H 1123150001 580 x 580 x 720 9(7,74) Propan-Butan 1355,00
GSPE-600H NG 11231500011 580 x 580 x 720 9(7,74) Gaz ziemny 1355,00

@ Taborety gazowe dwupalnikowe

* \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Dwa palniki 2-koronowe o mocy 9 kW zapewniajgcy wysokg sprawnos¢ urzadzenia .
® Rurowe przytacze gazu: %".

e Zasilane gazem ziemnym (NG) lub gazem propan-butan (BP).

e Regulowana wysokos¢ nozek.

GSPE-1200
Wymiary Moc Cena
Model Nr Ref. (mm) kW (Kcal/h) TR netto zt
GSPE-1200 1123150100 1160 x 580 x 440 2x9(15,48) Propan-Butan 2 430,00
GSPE-1200 NG 11231501001 1160 x 580 x 440 2x9(15,48) Gaz ziemny 2430,00
@ Patelnia elektryczna

® \Wykonana ze stali nierdzewnej, solidna i odporna na korozje.

e Ptynna regulacja temperatury w zakresie od 50°C do 300°C kontrolowana
termostatem.

e Reczny przechyt misy.

e Regulowana wysokos¢ ndzek.

e Powierzchnia robocza: 0,25 m2.

e Pojemnos¢ misy: 30 | przy gtebokosci misy 120 mm.

ETBPE-800

Wymiary Moc Zasilanie Cena
Model Nr Ref. (mm) KW (Kcal/h) V) netto zt
ETBPE-800 1123254000 700 x 660 x 850 6(5,16) 380-415/3N- 50/60 Hz 5280,00
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@ Ptyty grillowe gazowe

* \Wykonane ze stali nierdzewnej.
e Dostepne w wersji wolnostojgcej lub nastawnej, o szeroko$ci 400 lub 800 mm.

e Piyta robocza gtadka wykonana ze specjalne;j stali, przeznaczona do bezposredniego smazenia,
gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury. Ranty boczne i tylny
zabezpieczaja produkty przed wypadaniem poza urzadzenie.
Zbiornik ttuszczu znajdujacy sie pod ptyta grillowa.

Palniki ze stali nierdzewnej z pilotem zaptonu.

Moc palnikéw: 4,5 kW w GFTE-400/T i 2 x 4,5 kW w GFTE-800/T.
Regulacja mocy pokrettem typu ,maximum-minimum”.

Zasilane gazem ziemnym (NG) lub gazem propan-butan (BP).

e Rurowe przytacze gazu: %"

GFTE-400
GFTE-400T

Model Nr Ref. V\alnmniqa)ry KW lzlll(ggl /h) Nozki Typ gazu ngftgaﬂ
GFTE-400T 1123350001 400 x 700 x 230 4,5 (3,87) Nie Propan-Butan 1 655,00
GFTE-400T NG 11233500011 400 x 700 x 230 4,5 (3,87) Nie Gaz ziemny 1 655,00
GFTE-800T 1123350101 800 x 700 x 230 9(7,74) Nie Propan-Butan 2515,00
GFTE-800T NG 11233501011 800 x 700 x 230 9(7,74) Nie Gaz ziemny 2515,00
GFTE-400 1123350000 400 x 700 x 850 4,5 (3,87) Tak Propan-Butan 1 865,00
GFTE-400 NG 11233500001 400 x 700 x 850 4,5 (3,87) Tak Gaz ziemny 1 865,00
GFTE-800 1123350100 800 x 700 x 850 9(7,74) Tak Propan-Butan 2705,00
GFTE-800 NG 11233501001 800 x 700 x 850 9(7,74) Tak Gaz ziemny 2705,00

g

EFTE-800

@ Ptyty grillowe elektryczne

® Wykonane ze stali nierdzewnej.

® Dostepne w wersji wolnostojacej lub nastawnej, o szerokosci 400 lub 800 mm.

e Piyta robocza gtadka wykonana ze specjalne;j stali, przeznaczona do bezposredniego smazenia,
gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury. Ranty boczne i tylny
zabezpieczajg produkty przed wypadaniem poza urzadzenie.

e Zbiornik ttuszczu znajdujacy sie pod ptyta grillowa.

e Ptynna regulacja temperatury w zakresie od 50°C do 300°C za pomocg 6-pozycyjnego regulatora.
Lampka kontrolna sygnalizuje, ze ptyta jest wtaczona.

e EFTE-400/T wyposazona w 3 grzatki o mocy 1,4 kW kazda = 4,2 kW

e EFTE-800/T wyposazona w 6 grzatek o mocy 1,4 kW kazda = 8,4 kW

EFTE-800T
Wymiary Moc ReN Zasilanie Cena
Model Nr Ref. {mm) KW (Kcal/h) Nozki ) o
EFTE-400T 1123354001 400 x 700 x 230 4,2 (3,61) Nie 380-415/3N-50/60 Hz 1990,00
EFTE-800T 1123354101 800 x 700 x 230 8,4(7,22) Nie 380-415/3N-50/60 Hz 3 220,00
EFTE-400 1123354000 400 x 700 x 850 4,2 (3,61) Tak 380-415/3N-50/60 Hz 2170,00
EFTE-800 1123354100 800 x 700 x 850 8,4 (7,22) Tak 380-415/3N-50/60 Hz 3 370,00
Stanowisko robocze neutralne WTE
e \Wykonana ze stali nierdzewnej, przeznaczone do ustawienia modeli
nastawnych.
e Mocna i wytrzymata konstrukcja stotu gwarantuje wysoka stabilnos¢ w
trakcie pracy .
e Regulowane noézki.
WTE-400 WTE -800
. Cena
Model Nr Ref. Wymiary (mm) e ]
WTE-400 1123450000 400 x 700 x 850 610,00
WTE-800 1123450100 800 x 700 x 850 910,00
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Urzadzenia grzewcze BLOCK COOK 700
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ASBER Block Cook 700 to kompleksowa linia modutowych urzadzen grzewczych o gtebokosci 775 mm. Zapewnia szeroki
zakres zastosowan w Srednich i mniejszych obiektach gastronomicznych, gdzie liczy sie szybkos¢ i jakos¢ przygotowania
potraw, jak rowniez tatwos¢ aranzacji przestrzeni kuchennej. Dzieki swej modutowej budowie urzadzenia dostosowane sg
zaréwno wymiarami jak i funkcjonalnoscia do potrzeb kazdej kuchni, gdzie mogg by¢ ustawione pojedynczo lub jako element
ciggu technologicznego.

e Dla zapewnienia tatwosci czyszczenia oraz higieny, blaty urzadzen sg
wyttaczane a wewnetrzne narozniki zaokraglone.
e Kazdy model zostat przetestowany i zaprojektowany zgodnie z

e Szeroki wybor modeli gwarantuje wysoka moc, rownomierna
dystrybucje cieplng, a tym samym znakomite rezultaty kulinarne.

e Urzadzenia z tej linii wykonane sg ze stali nierdzewnej, charakteryzuja
sie wysoka estetyka, trwatoscia i efektywnoscia, ktdra jest w stanie

sprosta¢ wymogom najbardziej wymagajgcych kucharzy.

Kuchnie gazowe z

2 lub 4 palnikami
nawierzchniowymi,
wyposazone w zawor
bezpieczeristwa

i termopare.
Wegtebione,
wyttaczane blaty
utatwiajg czyszczenie.
Ruszty wykonane z
emaliowanego zeliwa.

B

Modutowe rozwigzania do
aranzacji kompleksowej linii
urzadzen grzewczych.

102

Ptyty grillowe.
Przeznaczone do
bezposredniego
smazenia, gwarantujg
idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie
temperatury.

Dostepne w wersji
stalowej gtadkiej i
ryflowanej oraz gtadkiej
chromowane;j.

miedzynarodowymi normami bezpieczenstwa i higieny, posiada znak CE.

Zbiornik bemara
przystosowany do
pojemnikow GN-1/1
(maks. gtebokos¢: 100
mm) . Mozliwe rézne
konfiguracje ustawienia
pojemnikéw GN. Zawor
spustowy z systemem
bezpieczeristwa.

Warnik doskonaty do
gotowania makaronu, ryzu,
warzyw i jajek. Zapewnia
szybkie zagotowanie

wody. Pojemnos¢ komory
gotowania 20 litrow. Ku-
rek spustowy z przodu.
Ttoczony zbiornik ze stali
nierdzewnej. tatwe czysz-
czenie.

Frytownice jedno- i
dwukomorowe
przeznaczone do
zanurzeniowego smazenia
w oleju lub ttuszczu.
Zaokraglone narozniki
utatwiajg czyszczenie.
Chtodna strefa do
zbierania osaddéw. Zawor
spustowy.

Podstawy ze stali nierdzewnej
utatwiajg konfiguracje linii
technologicznych. Dostepne w 3
szerokosciach, otwarte lub z drzwiami.
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BLOCK COOK 700
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ELEKTRYCZNE | GAZOWE PATELNIE
PRZECHYLNE

Wywazona uchylna pokrywa. Misa patelni
ze stali nierdzewnej. Reczny system
przechylania misy. Zaokraglone narozniki
ufatwiajg czyszczenie.

ELEKTRYCZNE | GAZOWE KOTtLY WARZELNE
Pokrywa z zawiasami samobalansujacymi.
Dostepne modele z ptaszczem wodnym
(system Bain-Marie).

KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Dostepne z 2 lub 4 zeliwnymi
okragtymi lub kwadratowymi
ptytami grzejnymi. Wgtebione,
wyttaczane blaty utatwiaja
czyszczenie. Zabezpieczenie przed
przegrzaniem zapewnia bezpieczne
Ptyta grillowa w trzech wariantach: korzystanie z kuchni.

stalowa gtadka i ryflowana oraz
gtadka chromowana. Dostepne
dwie szerokosci: 350 i 700 mm.
Wyjmowany zbiornik ttuszczu.

KUCHNIE GAZOWE Z PLYTA
GRZEWCZA

Gtadka powierzchnia ptyty
grzewczej pozwala na powolne
gotowanie w statej temperaturze.
Urzadzenie wyposazone w zawor
bezpieczenstwa i termopare.

GAZOWE GRILLE NA LAWIE
Tradycyjne grillowanie na kamieniach
wulkanicznych. Szuflada na ttuszcz i

——— 'ﬂ( popidt. tatwe czyszczenie.
—o

CERTIgaz
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GR-350
@ Kuchnie gazowe

e Modele nastawne dostepne w 3 réznych szerokosciach: 350, 700 i 1050 mm. e Ruszty wykonane z emaliowanego zeliwa.
¢ Wykonane ze stali nierdzewnej. e Misy ociekowe pod palnikami o pojemnosci 1,5 dm3.
¢ Blat wgtebiony, wyttaczany, z zaokraglonymi naroznikami. Budowa urzadzenia e Zabezpieczenie palnika przed zalaniem umieszczone pomiedzy
zapewnia tatwos¢ czyszczenia oraz wysoki standard higieniczny. palnikiem a misg ociekowa.
e Palniki zapewniajg duzg moc, wysoka sprawnos¢, precyzyjng regulacje i ¢ Wysoki komin wykonany ze stali nierdzewnej gwarantuje
réwnomierny rozktad ptomienia pod dnem garnka. odpowiednia wentylacje i wysokg sprawnosc spalania.
¢ Palniki o wymiarach 330 x 310 mm wyposazone w zawor bezpieczenstwa i e Wyposazone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan
termopare. (LPG).
Wymiary Liczba Moc kW Cena
Mode] D7 (Rt (mm) palnikéw (Kcal/h) netto zt
GR-350 LPG 19005170 350 x 775 x 290 2 8(7000) 3 040,00
GR-350 NG 19018926 350 x 775 x 290 2 8 (7000) 3 040,00
GR-700 LPG 19005193 700 x 775 x 290 4 19 (16500) 4 830,00
GR-700 NG 19018927 700 x 775 x 290 4 19 (16500) 4 830,00
GR-1050 LPG 19007390 1.050 x 775 x 290 6 30 (26000) 7 700,00
GR-1050 NG 19018925 1.050 x 775 x 290 6 30 (26000) 7 700,00

GRO-700
\ l l ~ GREO-700 ST
@ Kuchnie gazowe z piekarnikiem l GRO-1050
¢ Modele wolnostojgce dostepne w 2 szerokosciach: 700 i 1050 mm.
¢ Wykonane ze stali nierdzewnej. CHARAKTERYSTYKA PIEKARNIKA:
» Blat wgtebiony, wyttaczany, z zaokraglonymi naroznikami. Budowa PIEKARNIK GAZOWY:
urzadzenia zapewnia fatwos¢ czyszczenia oraz wysoki standard e Wymiary komory piekarnika: 540 x 660 x 305 mm. Pojemnos¢: 4 x GN-2/1.
higieniczny. e Wydajne palniki, ptomien kontrolny i zabezpieczenie termoelektryczne
e Palniki zapewniaja duzg moc, wysokg sprawnos¢, precyzyjng regulacje zapfonu (termopara).
i rbwnomierny rozkfad ptomienia pod dnem garnka. e Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie od 1302C do 350°C.
e Palniki o wymiarach 330 x 310 mm wyposazone w zawdr e Drzwi piekarnika wykonane ze stali nierdzewnej.
bezpieczenstwa i termopare. ¢ Aluminiowa nienagrzewajgca sie raczka drzwiczek.
e Ruszty wykonane z emaliowanego zeliwa. PIEKARNIK ELEKTRYCZNY:
» Misy ociekowe pod palnikami o pojemnosci 1,5 dm3. ¢ Wymiary komory piekarnika: 540 x 660 x 305 mm. Pojemnos¢: 4 x GN-2/1.
 Zabezpieczenie palnika przed zalaniem umieszczone pomiedzy * Piekarnik posiada elementy grzejne na poziomie gérnym i dolnym.
palnikiem a misg ociekowa. e Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie od 1302C do 3509C.
» Wysoki komin wykonany ze stali nierdzewnej gwarantuje * Drzwi piekarnika wykonane ze stali nierdzewnej.
odpowiednig wentylacje i wysoka sprawnos¢ spalania. ¢ Aluminiowa nienagrzewajgca sie raczka drzwiczek.
e Wyposazone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan * Moc: 6 kW.
(LPG).
Wymiary Liczba Moc palnikéw kW . . Moc piekarnika Zasilanie Cena
Model Nr Ref (mm) palnikéw (Kcal) Piekarnik ™ (kcal/h) v) netto z
GRO-700 LPG 19007377 700 x 775 x 850 4 19 (16500) Gazowy 7 (6000) - 8 050,00
GRO-700 NG 19018990 700 x 775 x 850 4 19 (16500) Gazowy 7 (6000) - 8 050,00
GREO-700 LPG 19007567 700 x 775 x 850 4 19 (16500) Elektryczny 6 400/3N- 50/60 Hz 8590,00
GREO-700 NG 19018928 700 x 775 x 850 4 19 (16500) Elektryczny 6 400/3N- 50/60 Hz 8 590,00
GRO-1050 LPG 19007361 1.050 x 775 x 850 6 30 (26000) Gazowy 7 (6000) - 10 650,00
GRO-1050 NG 19018929 1.050 x 775 x 850 6 30 (26000) Gazowy 7 (6000) - 10 650,00
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ER-350

ER-700

@ Kuchnie elektryczne (okragte ptyty grzejne)

¢ Modele nastawne dostepne w 2 szerokosciach: 350 i 700 mm.

¢ Wykonane ze stali nierdzewnej

e Okragte ptyty grzejne wykonane z zeliwa, uszczelnione stalowymi

ramkami, zapewniaja szybkie i rownomierne grzanie do 400°C

Blat wgtebiony, wyttaczany, z zaokraglonymi naroznikami. Budowa

urzadzenia zapewnia tatwos$¢ czyszczenia oraz wysoki standard

higieniczny.

¢ Nowoczesne i ergonomiczne 6-stopniowe pokretta pozwalajg na wygodne
i oszczedne regulowanie mocy grzewczej kazdej ptyty.

e Lampki kontrolne sygnalizuja, ze ptyta grzejna jest wtgczona i ostrzegaja

uzytkownika przed jej przypadkowym dotknieciem i oparzeniem.

Srednice ptyt: duza- 223 mm (2,6 kW) i mata- $148 mm (1,5 kW).

CHARAKTERYSTYKA PIEKARNIKA:

Kuchnie elektryczne

ERO-700

e Wymiary komory piekarnika: 540 x 660 x 305 mm. Pojemnos¢: 4 x GN-2/1.
e Piekarnik posiada elementy grzejne na poziomie gérnym i dolnym.
e Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie od 1302C do

3509C.

e Drzwi piekarnika wykonane ze stali nierdzewne;.
e Aluminiowa nienagrzewajaca sie raczka drzwiczek.

e Moc: 6 kW. (3kW + 3kW)

Wymiary Liczba Moc ptyt Moc piekarnika Zasilanie Cena
Model Nr Ref. (mm) plyt kW (Kcal) kW (Kcal) (v) netto zt
ER-350 19005008 350 x 775 x 290 2 5.2 - 400/3N- 50/60 Hz 2420,00
ER-700 19005236 700 x 775 x 290 4 9,3 - 400/3N- 50/60 Hz 3 540,00
ERO-700 19007265 700 x 775 x 850 4 9,3 6 400/3N- 50/60 Hz 8020,00

@ Kuchnie elektryczne (kwadratowe ptyty grzejne)

¢ Modele nastawne dostepne w 2 szerokosciach: 350 i 700 mm.

¢ Wykonane ze stali nierdzewnej

e Kwadratowe ptyty grzejne wykonane z zeliwa, uszczelnione stalowymi
ramkami, zapewniaja szybkie i rownomierne grzanie do 400°C.

¢ Blat wgtebiony, wyttaczany, z zaokraglonymi naroznikami. Budowa
urzadzenia zapewnia fatwos¢ czyszczenia oraz wysoki standard

CHARAKTERYSTYKA PIEKARNIKA:

ERO-700Q

¢ Wymiary komory piekarnika: 540 x 660 x 305 mm. Pojemno$¢: 4 x GN-2/1.
¢ Piekarnik posiada elementy grzejne na poziomie gérnym i dolnym.

e Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie od 1302C do 3502C.
¢ Drzwi piekarnika wykonane ze stali nierdzewnej.

¢ Aluminiowa nienagrzewajaca sie raczka drzwiczek.

higieniczny. e Moc: 6 kW.
¢ Nowoczesne i ergonomiczne 6-stopniowe pokretta pozwalajg na
wygodne i oszczedne regulowanie mocy grzewczej kazdej ptyty.
e Lampki kontrolne sygnalizuja, ze ptyta grzejna jest wtaczona i
ostrzegajg uzytkownika przed jej przypadkowym dotknieciem i
oparzeniem.
e Ptyty grzejne o wymiarach 300 x 300 mm i mocy 3 kW.
Wymiary Moc Moc ptyt Moc piekarnika Zasilanie Cena
Model lhet (mm) piekarnika kW (Kcal) (kw) (V) netto zt
ER-350 Q 19013381 350 x 775 x 290 2 6 - 400/3N- 50/60 Hz 4 080,00
ER-700 Q 19013384 700 x 775 x 290 4 12 - 400/3N- 50/60 Hz 6 990,00
ERO-700 Q 19013389 700 x 775 x 850 4 12 6 400/3N- 50/60 Hz 11 380,00
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Ptyty grillowe gazowe
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GFT/C-350 S GFT-700 S

GFT-350 R

Ptyty grillowe gazowe

¢ Modele nastawne dostepne w 2 szerokosciach: 350 i 700 mm. e Temperatura ptyty sterowana termostatem w zakresie 120-310°C.

¢ Wykonane ze stali nierdzewnej. e Zbiornik ttuszczu o duzej objetosci znajdujacy sie pod ptyta grillowa.

e Ptyta robocza gtadka lub ryflowana, wykonana ze specjalne;j stali, e Wyposazone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).
przeznaczona do bezposredniego smazenia. PLYTY GRILLOWE GAZOWE Z PLYTA CHROMOWANA:

e Palniki rurowe ze stali nierdzewnej z pilotem zaptonu zapewniajg e Gtadka ptyta pokryta 50-mikronowg warstwa chromu. Chrom zmniejsza
réwnomierny rozktad ciepta na ptycie grillowe;j. emisje ciepta do otoczenia, poprawia komfort pracy, powoduje, iz produkty

e Palniki wyposazone w zawér bezpieczenstwa i zabezpieczenie grillowane nie przywierajg do ptyty.

termoelektryczne zaptonu (termopara). Regulacja mocy pokrettem typu
,maximum-minimum”.

T ek
GFT-350 S LPG 19005280 Gtfadka 350 x 775 x 290 1 7 (6000) 4 270,00
GFT-350 S NG 19005279 Gtadka 350x 775 x 290 1 7 (6000) 4 270,00
GFT-350 R LPG 19005282 Ryflowana 350 x 775 x 290 1 7 (6000) 4 750,00
GFT-350 R NG 19005281 Ryflowana 350 x 775 x 290 1 7 (6000) 4 750,00

GFT/C-350 SLPG 19005284  Gtadka chromowana 350x 775 x 290 1 7 (6000) 5780,00
GFT/C-350 S NG 19005283  Gtfadka chromowana 350x 775 x 290 1 7 (6000) 5780,00
GFT-700 S LPG 19006186 Gtadka 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 6 050,00
GFT-700 S NG 19006185 Gtadka 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 6 050,00
GFT-700 R LPG 19006190 Ryflowana 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 7 080,00
GFT-700 R NG 19006189 Ryflowana 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 7 080,00
GFT/C-700 SLPG 19006192  Gtadka chromowana 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 8 810,00
GFT/C-700 S NG 19006191  Gtadka chromowana 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 8 810,00
GFT-700 S+RLPG 19006188 Gtfadka + ryflowana 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 6 810,00
GFT-700 S+R NG~ 19006187  Gtadka + ryflowana 700 x 775 x 290 2 14 (12000) 6 810,00
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Ptyty grillowe elektryczne
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EFT-350 S EFT/C-700 S

EFT-700 R

@ Ptyty grillowe elektryczne

e Modele nastawne dostepne w 2 szerokosciach: 350 i 700 mm. e Zbiornik ttuszczu o duzej objetosci znajdujacy sie pod ptyta grillowa.

¢ Wykonane ze stali nierdzewnej. PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE Z PLYTA CHROMOWANA:

e Ptyta robocza gtadka lub ryflowana, wykonana ze specjalnej stali, o Gtadka ptyta pokryta 50-mikronowg warstwa chromu. Chrom zmniejsza
przeznaczona do bezposredniego smazenia. emisje ciepta do otoczenia, poprawia komfort pracy, powoduje, iz

¢ Ptynna regulacja temperatury w zakresie od 120 2C do 310 °C. produkty grillowane nie przywierajg do ptyty.

e Lampka kontrolna sygnalizuje, ze ptyta jest wtgczona.

wymiary Sy Ve e
EFT-350 S 19005453 Gtfadka 350x 775 x 290 1 4,5 400/3N- 50/60 Hz 3 540,00
EFT-350 R 19005285 Ryflowana 350x 775 x 290 1 4,5 400/3N- 50/60 Hz 3 920,00

EFT/C-350 S 19005450  Gtadka chromowana 350 x 775 x 290 1 4,5 400/3N- 50/60 Hz 5470,00
EFT-700 S 19006454 Gtadka 700 x 775 x 290 2 9 400/3N- 50/60 Hz 5 400,00
EFT-700 R 19005955 Ryflowana 700 x 775 x 290 2 9 400/3N- 50/60 Hz 6 530,00

EFT/C-700 S 19006076  Gtadka chromowana 700 x 775 x 290 2 9 400/3N- 50/60 Hz 8 230,00

EFT-700 S+R 19005961 Gtadka + ryflowana 700 x 775 x 290 2 9 400/3N- 50/60 Hz 6 050,00
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Gazowe grille na lawie i kuchnie z ptytg grzewcza
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GCG-350
Gazowy grill na lawie

e Kamienie lawy wulkanicznej sprawiaja, ze temperatura rozprowadza sie
jednoczesnie pod catym rusztem, umozliwiajac réwnomierne grillowanie
potraw réznego typu (idealne do mies, ryb i warzyw).

Modele nastawne dostepne w dwdch szerokosciach: 3501 700 mm.
Wykonane ze stali nierdzewnej.

Ruszty grillowe zeliwne lub ze stali nierdzewnej.

Trzypozycyjna regulacja kata nachylenia rusztu. Dzieki nachyleniu, nadmiar
thuszczy sptywa do tac.

Wymiary rusztu: 340 x 500 mm.

trtttttttt
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GCG-700 TRADYCYJNY SYSTEM GRILLOWANIA

Rurowe palniki ze stali nierdzewnej z ptomieniem kontrolnym gwarantuja rbwnomierng
dystrybucje ciepta.

Zapton reczny z zaworem bezpieczeristwa, termoparg i ptomieniem pilotujgcym.
Wysoki komin wykonany ze stali nierdzewnej gwarantuje odpowiednig wentylacje i
wysoka sprawnos¢ spalania.

tatwo wyjmowana kratka podtrzymujaca kamienie wulkaniczne. Budowa urzgdzenia
zapewnia fatwos¢ czyszczenia oraz wysoki standard higieniczny.

Kamien wulkaniczny w standardzie.

Urzadzenie wyposazone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).

Model Nr Ref. W(ynr?rl]a)ry Typ rusztu gsrtz::_ejaye 'Ef(ggll/(g ngtetr;az t
GCG-350 LPG 19005045 350x 775x 290 Zeliwo 1 7 (6000) 4100,00
GCG-350 NG 19005032 350x 775x 290 Zeliwo 1 7 (6000) 4 100,00
GCG-350 1 LPG 19005034 350 x 775 x 290 Stal nierdzewna 1 7 (6000) 3 820,00
GCG-350 I NG 19005033 350 x 775 x 290 Stal nierdzewna 1 7 (6000) 3 820,00
GCG-700 LPG 19005047 700 x 775 x 290 Zeliwo 2 14 (12000) 6 530,00
GCG-700 NG 19005041 700 x 775 x 290 Zeliwo 2 14 (12000) 6 530,00
GCG-700 1 LPG 19005043 700 x 775 x 290 Stal nierdzewna 2 14 (12000) 6 240,00
GCG-700 I NG 19005042 700 x 775 x 290 Stal nierdzewna 2 14 (12000) 6 240,00

GSTR-700

Kuchnie gazowe z ptyta grzewcza

e Wykonane ze stali nierdzewnej

Jedna gtadka wierzchnia ptyta grzewcza wykonana z zeliwa o wymiarach
695 x 620 mm, centralny krag o srednicy 260 mm.

Obszerna, gtadka powierzchnia utatwia zastosowanie duzych garnkéw jak
i tych o niekonwencjonalnych ksztattach. Réwnomierne rozprowadzanie
ciepta umozliwia perfekcyjne przygotowywanie sosow oraz potraw
wymagajacych powolnego gotowania w statej temperaturze.

¢ Pod ptytg znajduje sie wielopierscieniowy palnik, otoczony

wyktadzing szamotowa, ktéra zapewnia maksymalng koncentracje ciepta w
centralnej czesci ptyty oraz jego doskonate rozprowadzenie na powierzchni

piyty.
e Zapton reczny z zaworem bezpieczenstwa, termoparg i ptomieniem
pilotujacym.

'U///L

GSTRO-700

Wysoki komin wykonany ze stali nierdzewnej gwarantuje odpowiedniag
wentylacje i wysoka sprawnos¢ spalania.

Urzadzenie wyposazone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu
propan-butan (LPG).

CHARAKTERYSTYKA PIEKARNIKA GAZOWEGO:

Wymiary komory piekarnika: 540 x 660 x 305 mm.

Pojemnos$c: 4 x GN-2/1.

Wydajne palniki, pfomieri kontrolny i zabezpieczenie termoelektryczne
zaptonu (termopara).

Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie od 1302C do
350¢C.

Drzwi piekarnika wykonane ze stali nierdzewne;j.

Aluminiowa nienagrzewajaca sie raczka drzwiczek.

Regulowana wysokos¢ nézek.

vodd et e oy s S
GSTR-700 LPG 19007386 700 x 775 x 290 9,8 (8000) - 5130,00
GSTR-700 NG 19018991 700 x 775 x 290 9,8 (8000) - 5130,00

GSTRO-700 LPG 19007378 700 x 775 x 850 9,8 (8000) 7 (6000) 8290,00
GSTRO-700 NG 19018992 700 x 775 x 850 9,8 (8000) 7 (6000) 8 290,00

108

SPRZET DYNAMICZNY | ASBER PROFESSIONAL




Frytownice i warniki do makaronu

asber =
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GF-350 GF-700 EF-350
Frytownice gazowe Frytownice elektryczne
e Urzadzenia przeznaczone do zanurzeniowego smazenia w oleju spozywczym ¢ Urzadzenia przeznaczone do zanurzeniowego smazenia w oleju
frytek, ryb, miesa i warzyw. spozywczym frytek, ryb, miesa i warzyw.
¢ Modele dostepne w dwdch szerokosciach: 350 i 700 mm. ¢ Modele dostepne w dwdch szerokosciach: 350 i 700 mm.
¢ \Wykonane ze stali nierdzewnej. ¢ Wykonane ze stali nierdzewnej.
¢ Palniki ze stali nierdzewnej. Bezposrednie podgrzewanie gwarantuje bardzo ¢ Palniki ze stali nierdzewnej gwarantujg bardzo szybki czas odzyskania
szybki czas odzyskania wtasciwej temperatury oleju, za$ rownomierne wtasciwej temperatury oleju, zas rownomierne rozprowadzanie ciepta
rozprowadzanie ciepta zapobiega przegrzaniu oleju i wydtuza jego zywotnosc. zapobiega przegrzaniu oleju i wydtuza jego zywotnos¢.
e Pojemnos¢ pojedynczej komory wynosi 15 litrow. ¢ Precyzyjna kontrola temperatury za pomoca czujnika, regulacja
e Duza moc grzewcza: 1 kW na 1 litr oleju. temperatury termostatem w zakresie od 602C do 1959C.
¢ Wydajnos¢ komory 20 kg frytek na godzine. ¢ Pojemnos¢ pojedynczej komory wynosi 15 litréw.
e Zimna strefa na dnie komory zwiekszajgca zywotnos$c oleju. e Duza moc grzewcza: 1 kW na 1 litr oleju.
e Temperatura pracy regulowana termostatem w zakresie od 60°C do 195°C. ¢ Wydajnos¢ komory 20 kg frytek na godzine.
e Spust oleju poprzez zawor spustowy w szafce pod komorg. e Zimna strefa na dnie komory zwiekszajgca zywotno$¢ oleju.
e Automatyczny iskrowy system zaptonu z termopara, zaworem bezpieczeristwa ¢ Lampki kontrolne sygnalizujace prace urzadzenia.
i ostonietym ptomieniem pilotujgcym. e Spust oleju poprzez zawor spustowy w szafce pod komora.
e Wysoki komin wykonany ze stali nierdzewnej gwarantuje odpowiednia ¢ Regulowana wysoko$¢ nozek.
wentylacje i wysoka sprawnos¢ spalania. ¢ Wyposazone w 1 kosz w kazdej komorze: 250 x 280 x 120 mm.

¢ Regulowana wysokos¢ nozek.
e Wyposazone w 1 kosz w kazdej komorze: 250 x 280 x 120 mm.
e Wyposazone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).

Wymiary Pojemnos$¢ Moc kW Zasilanie Cena
Model Nr Ref. (mm) Komory (1) Typ (Kcal/h) V) e 2
GF-350 LPG 19005642 350x 775 x 850 1 15 Gazowy 15,1 (13000) - 5 600,00
GF-350 NG 19005641 350 x 775 x 850 1 15 Gazowy 15,1 (13000) - 5 600,00
GF-700 LPG 19006588 700 x 775 x 850 2 15+15 Gazowy 30,2 (26000) - 9 970,00
GF-700 NG 19006587 700 x 775 x 850 2 15+15 Gazowy 30,2 (26000) - 9 970,00
EF-350 19005732 350 x 775 x 850 1 15 Elektryczny 13,5 400/3N-50/60Hz ~ 4940,00
EF-700 19006624 700 x 775 x 850 2 15+15 Elektryczny 27 400/3N- 50/60 Hz 9 230,00
GPC-350 EPC.350
v
Gazowe warniki do makaronu Elektryczne warniki do makaronu
e Przeznaczone do gotowania makaronu, ryzu, warzyw i jajek, gwarantujg e Przeznaczone do gotowania makaronu, ryzu, warzyw i jajek, gwarantujg
szybkie zagotowanie wody. szybkie zagotowanie wody.
» Wykonane ze stali nierdzewnej. Zeliwne palniki. ¢ Wykonane ze stali nierdzewnej.
e Zapton reczny z zaworem bezpieczeristwa, termopara i pfomieniem o Zeliwne palniki. Temperatura regulowana termostatem.
pilotujacym. Temperatura regulowana termostatem. e Zbiornik ttoczony ze stali nierdzewnej o pojemnosci 20 |. Zaokraglone
e Zbiornik ttoczony ze stali nierdzewnej o pojemnosci 20 |. Zaokraglone narozniki gwarantujg tatwe utrzymanie czystosci.
narozniki gwarantuja tatwe utrzymanie czystosci. e Kurek spustowy z przodu.
e Kurek spustowy z przodu e Wymiary komory 250 x 350 x 130 mm.
e Wymiary komory 250 x 350 x 130 mm. ¢ Wyposazone w dwa kosze o wymiarach 120 x 160 x 120 mm.
¢ Wyposazone w dwa kosze o wymiarach 120 x 160 x 120 mm. ¢ Regulowana wysoko$¢ nozek.
e Regulowana wysokos$¢ nézek.
e Wyposazone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).
Wymiary Pojemno$¢ Moc kW Zasilanie Cena
Model Nr Ref. ) ) (Kcal/h) Tvp v) netto zt
GPC-350 LPG 19006064 350 x 775 x 850 20 14 (12000) Gazowy - 6 050,00
GPC-350 NG 19006063 350 x 775 x 850 20 14 (12000) Gazowy - 6 050,00
EPC-350 19018924 350x 775 x 850 20 8 (6880) Elektryczny 400/3N- 50/60 Hz 6 140,00

ASBER PROFESSIONAL | SPRZET DYNAMICZNY 109




asber =

Patelnie przechylne i kotty warzelne

.
u GTBP-700

Gazowa patelnia przechylna

Patelnia umozliwia smazenie, duszenie, grillowanie i gotowanie potraw.

Misa patelni wykonana ze stali nierdzewnej, grubos¢ dna 10 mm, scianek 2 mm.
Wywazona uchylana pokrywa z mozliwoscig wykorzystania jako blat roboczy.
Reczny system przechylania misy do 802 utatwia wyjmowanie gotowych potraw
oraz czyszczenie urzadzenia.

Ergonomiczna, nie nagrzewajaca sie raczka z przodu urzadzenia.

Napetnianie misy patelni woda za pomocg elektrozaworu.

System bezpieczenstwa automatycznie wytaczajacy doptyw gazu w przypadku
podniesienia misy patelni.

Palniki ze stali nierdzewnej

Zapton reczny z zaworem bezpieczenstwa, termoparg i pfomieniem pilotujagcym.
Temperatura regulowana termostatem w zakresie od 502C do 315°C.
Regulowana wysokos¢ nézek.

Wyposazone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).

if'@

U
Elektryczna patelnia przechylna

¢ Patelnia umozliwia smazenie, duszenie, grillowanie i gotowanie potraw.

¢ Misa patelni wykonana ze stali nierdzewnej, grubos¢ dna 10 mm,
scianek 2 mm.

¢ Wywazona uchylana pokrywa z mozliwoscig wykorzystania jako blat
roboczy.

e Reczny system przechylania misy do 802 utatwia wyjmowanie gotowych
potraw oraz czyszczenie urzadzenia.

e Ergonomiczna raczka.

¢ Napetnianie misy patelni wodg za pomoca elektrozaworu.

e System bezpieczenstwa automatycznie wytaczajacy grzanie w przypadku
podniesienia misy patelni.

e Temperatura regulowana termostatem w zakresie od 50°C do 3159C.

e Lampki kontrolne sygnalizujace prace urzadzenia.

¢ Regulowana wysokos¢ nozek.

ETBP-700

® ﬁ.

-

Wymiary Pojemnos$¢ Moc kW Zasilanie Cena
Model Nr Ref. ) ) (Kcal/h) Typ v) netto 2t
GTBP-700 LPG 19007490 700 x 775 x 850 50 14 (12000) Gazowy - 11 090,00
GTBP-700 NG 19018993 700 x 775 x 850 50 14 (12000) Gazowy - 11 090,00
ETBP-700 19007313 700 x 775 x 850 50 9 Elektryczny 400/3N- 50/60 Hz 11 090,00
....... s JR———
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GBP-700

-8

GBP-700 BM

e

EBP-700 BM

@ Kotty warzelne gazowe

¢ Wykonane ze stali nierdzewnej.

Pokrywa z zawiasami samobalansujacymi umozliwia utrzymanie otwartej
pokrywy w kazdym potozeniu.

Bezposrednie ogrzewanie generowane przez palniki ze stali nierdzewnej z
zaworem bezpieczenstwa i termopara.

Napetnianie kotta cieptg lub zimna woda za pomoca elektrozaworu
System bezpieczenstwa z zaworem nadcisnieniowym i termostatem
bezpieczenstwa. Automatycznie wytaczajgce sie ogrzewanie w przypadku
braku wody.

Zawor spustowy o duzym przepuscie umozliwia tatwe opréznianie kotta.
Regulowana wysokos¢ nozek.

Wyposazone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).

KOCIOt WARZELNY GAZOWY Z GRZANIEM POSREDNIM (typ bemara)

¢ Grzanie posrednie za posrednictwem pary wodnej wytwarzanej w przestrzeni

miedzy ptaszczami. Niskie cisnienie 0,5 bar.

Palniki ze stali nierdzewnej z zaworem bezpieczeristwa i termopara. System
bezpieczenstwa z zaworem nadcisnieniowym i termostatem bezpieczenstwa.
Automatycznie wytaczajace sie ogrzewanie w przypadku braku wody.

Kociot warzelny elektryczny z grzaniem posrednim

¢ Wykonanie ze stali nierdzewnej.

e Grzanie posrednie za posrednictwem pary wodnej wytwarzanej w
przestrzeni miedzy ptaszczami.

e Pokrywa z zawiasami samobalansujacymi umozliwia utrzymanie
otwartej pokrywy w kazdym potozeniu.

¢ Napetnianie kotta ciepta lub zimna woda za pomoca elektrozaworu.

e Regulacja temperatury za pomocg termostatu, lampki kontrolne
sygnalizujace prace kotta.

e Wskaznik poziomu wody w pfaszczu. System bezpieczeristwa z zaworem
nadcisnieniowym i termostatem bezpieczenstwa

e Zawodr spustowy o duzym przepuscie umozliwia tatwe oprdznianie kotta.

e Regulowana wysoko$¢ nozek.

Model Nkt Wmen o lemesc e el 2o
GBP-700 LPG 19006382 700 x 775 x 850 80 Grzanie bezposrednie 17,4 (15000) Gazowy - 10 250,00
GBP-700 NG 19006383 700 x 775 x 850 80 Grzanie bezposrednie 17,4 (15000) Gazowy - 10 250,00

GBP-700 BM LPG 19006384 700 x 775 x 850 80 Bemar 17,4 (15000) Gazowy - 11 560,00

GBP-700 BM NG 19006385 700 x 775 x 850 80 Bemar 17,4 (15000) Gazowy - 11 560,00
EBP-700 BM 19006413 700 x 775 x 850 80 Bemar 9 Elektryczny 400/3N- 50/60 Hz 11 090,00
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Bemary i blaty neutralne

GBM-700 EBM-350 EBM-700

Przyktadowe rozmieszczenie pojemnikéw gn

1/3 1/3
23 | 23 V2 n 12 1| o
1/6(1/6(1/6|1/6 11
113 [1s6[i6|| (11611616176 |'/4]114] 172 /4174 | 173
Model 700 mm Model 350 mm
@ Bemary
¢ Wykonanie ze stali nierdzewnej, dostepne w dwadch e Zawor spustowy z zabezpieczeniem przepetnienia i systemem bezpieczenstwa.
szerokosciach: 350 i 700 mm. ¢ Pojemniki GN nie wystepujg w komplecie z bemarami
¢ Zbiornik przystosowany do pojemnikéw GN-1/1 (maks. BEMARY GAZOWE
gtebokos¢: 100 mm). Posiada wbudowang w dno ptyte ¢ Palnik ze stali nierdzewnej.
perforowang i trzy regulowane poprzeczki. Mozliwe rézne e Zapton reczny z zaworem bezpieczeristwa, termopara i ptomieniem pilotujacym.
konfiguracje ustawienia pojemnikéw GN. ¢ Wyposazone w dysze do gazu ziemnego (NG) lub gazu propan-butan (LPG).
e Ttoczony zbiornik, z zaokraglonymi naroznikami, zapewnia tatwe BEMARY ELEKTRYCZNE
czyszczenie i maksymalna higiene. e Lampki kontrolne sygnalizujace grzanie.
e Zakres temperatury pracy od 30°C do 90°C sterowany
termostatem.
¢ Napetnianie wodg za pomoca elektrozaworu.
Wymiary Pojemnos¢ Pojemnos¢ Moc kW Zasilanie Cena
Model Nr Ref. (mm) () (GN) (Kcal/h) Typ (V) netto zt
GBM-700 LPG 19006258 700 x 775 x 290 30 2xGN-1/1 6,4 (5500) Gazowy - 4410,00
GBM-700 NG 19006257 700 x 775 x 290 30 2xGN-1/1 6,4 (5500) Gazowy - 4 410,00
EBM-350 19004915 350 775x290 17 1xGN-1/1 2,8 Elektryczny 230/1N- 50/60 Hz 2890,00
EBM-700 19005207 700 x 775 x 290 30 2xGN-1/1 6 Elektryczny 400/3N- 50/60 Hz 4 100,00

ARTELARLANLRARRNN
[ R LA

Blaty neutralne

¢ Modele nastawne dostepne w dwdch szerokosciach: 350 i 700 mm. ¢ Duza, ptaska i gtadka powierzchnia zapewnia wygodna prace.
¢ Wykonanie ze stali nierdzewnej. ¢ Demontowana ptyta neutralna umozliwia szybkie czyszczenie i
gwarantuje maksymalna higiene.

Wymiary Cena
Model Nr Ref. (i) P
WT-350 19004878 350 x 775 x 290 1 090,00
WT-700 19005055 700 x 775 x 290 1 310,00
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Urzadzenia grzewcze BLOCK COOK 700

asber =

Podstawy i drzwi

Podstawy i drzwi

¢ Podstawy dostepne w 3 szerokosciach: 350, 700 i 1050 mm.
¢ Wykonanie ze stali nierdzewnej.

¢ Regulowana wysoko$¢ nozek.

¢ Drzwi dostepne jako opcja.

$-1050

Podstawy
Wymiary Podstawa Podstawa . 8 Cena
Model Nr Ref. {mm) 350 mm 700 mm Opcjonalne drzwi P
S-350 19004766 350 x 775 x 560 1 - 19004428 (Prawe) 850,00
S-700 19004434 700 x 775 x 560 2 1 19004580 (Lewe) + 19004428 (Prawe) 1120,00
S-1050 19004679 1050 x 775 x 560 3/1 -/1 19004580 (Lewe) + 19004428 (2 x Prawe) 1380,00
Drzwi
Wymiary A Cena
Model Nr Ref. il Opis netto zt
DO-350R 19004428 350 x 560 Drzwi prawe 290,00
DO-350 L 19004580 350 x 560 Drzwi lewe 290,00

Przyktadowe konfiguracje

X )
v 1

0

GR-350 + GFT-350 S + EBM-350 + S-1050 GR-350 +5-350

112

ER-350 + EFT/C-350 S+ S-700 + Drzwi
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Urzadzenia do zabudowy DROP-IN

edenox

Edenox prezentuje nowg game urzadzen do zabudowy DROP-IN,

przeznaczong do zastosowania jako elementy bufetow, stotow
szwedzkich czy ciggdw wydawczych w restauracjach, hotelach, barach
oraz wszelkiego rodzaju placéwkach zbiorowego zywienia.
Zaprojektowane i przemyslane w najdrobniejszych szczegdtach
urzadzenia do zabudowy DROP-IN oferujg nowoczesne wzornictwo,
efektowng ekspozycje potraw oraz wysoka funkcjonalnosc¢.

- Wszystkie elementy wykonane sg z wysokogatunkowej stali nierdzewnej.
- Izolacja termiczna zapobiega utracie ciepta i optymalizuje zuzycie energii.
- Potki i Scianki witryn wykonane sg z hartowanego bezpiecznego szkta.

- Automatyczne odparowanie skroplin w urzadzeniach chtodniczych.

- Specjalne zaczepy zapewniajg réwnomierne dopasowanie i stabilne
zamocowanie urzadzen.

Umozliwiaja przechowywanie positkdw w temperaturze idealnej dla
zachowania najlepszych walorow smakowych i zdrowotnych.

el ™

Cyfrowy panel sterowania w
urzadzeniach chtodniczych
Wszystkie urzgdzenia
wyposazone sg w cyfrowym
panel sterowania z
wytgcznikiem ON / OFF

i termostatem. Panel
umieszczony jest w zagtebieniu
dla ochrony w trakcie
montazu. Kabel o dtugosci

1 metra umozliwia montaz
panelu z boku urzadzenia.

120

Na oferowang game urzgdzen sktadaja sie modutowe elementy grzewcze, chtodnicze i
neutralne wraz z akcesoriami, pozwalajace na dowolng konfiguracje ciggu wydawczego,
dopasowang do indywidualnych potrzeb Klienta. Opcjonalnie istnieje mozliwos¢wykonania
urzadzen w wersji remote do podtaczenia z zewnetrzng jednostkg chtodnicza.

Analogowy panel sterowania
w urzadzeniach grzewczych
Wszystkie urzadzenia
wyposazone sa w analogowy
panel sterowania z
wytgcznikiem ON / OFF

i intuicyjny analogowy
termostat. Panel umieszczony
jest w zagtebieniu dla ochrony
w trakcie montazu. Kabel o
dtugosci 0,5 metra umozliwia
montaz panelu z boku
urzadzenia

Specjalne zaczepy zapewniaja
réwnomierne dopasowanie

i stabilne zamocowanie
urzadzen.

| Blat

1 13 mm

Blat

Wszystkie te elementy
umozliwiajg montaz nadstawki
neutralnej, grzewczej lub z
oswietleniem. Nadstawki sa
niezbedne do estetycznego
wykonczenia wszelkiego
rodzaju bufetow i ciggdw
wydawczych, zabezpieczajg

i prezentuja serwowang
2ywnosc.
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Chtodnicze urzadzenia do zabudowy DROP-IN

edenox

4

Ptyty chtodnicze W

Przeznaczone do serwowania i prezentacji wczesniej schtodzonych dan, satatek i deserow.
¢ Dostarczone z zamontowanym agregatem chtodniczym (opcjonalnie mozliwo$¢ wykonania w
wersji remote do podtaczenia z zewnetrzng jednostka chtodnicza)
Konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
¢ Powierzchnia robocza obnizona o 10 mm ponizej blatu
¢ Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem, termostatem i przetgcznikiem ON/OFF.
¢ Mozliwos¢ montazu panelu sterowania z boku urzadzenia
¢ Automatyczne odparowanie skroplin
e Uktad chtodniczy napetniony ekologicznym czynnikiem chtodniczym R134a.
¢ Specjalne zaczepy zapewniaja rownomierne dopasowanie i stabilne zamocowanie ptyty

DRFP-411-CU e Zawor spustowy %”".
B g e Zakres temperatur: 02C + 8°C
* ¢ |Instalacja elektryczna urzadzenia przystosowana jest do zasilania napieciem 230V/1/50Hz.

1115/1440/1765 610
508 51
M -
= s

508

. Panel sterowania umieszczony
- Q
w zagtebieniu dla ochrony w M#
~ trakcie montazu 440 46 37 535 38
1081/1406/1731 73
Wymiary zewnetrzne Otwor montazowy - L, ” €
(mm) (mm) ojemnosé oc ena
Model Nr Ref. GN (W) netto pzt
dt. szer. WYs. dt. szer.
DRFP-311-CU 3752505 1115 610 508 1090 585 3GN1/1 310 3190,00
DRFP-411-CU 3752506 1440 610 508 1415 585 4GN 1/1 310 3 390,00
DRFP-511-CU 3752507 1765 610 508 1740 585 5GN1/1 310 3 590,00

Wanny chtodnicze

e Przeznaczone do serwowania i prezentacji wczesniej schfodzonych dan, satatek i deseréw czy
napojow.

¢ Dostarczone z zamontowanym agregatem chtodniczym (opcjonalnie mozliwo$¢ wykonania w
wersji remote do podtgczenia z zewnetrzng jednostka chtodnicza)

¢ Konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

¢ Wanna o gtebokosci 160 mm pozwala na umieszczenie pojemnikéw GN 1/1 o gtebokosci do
150 mm.

o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem, termostatem i przetgcznikiem ON/OFF.

¢ Mozliwos¢ montazu panelu sterowania z boku urzadzenia

e Automatyczne odparowanie skroplin

¢ Ukfad chtodniczy napetniony ekologicznym czynnikiem chtodniczym R134a.

¢ Specjalne zaczepy zapewniaja rownomierne dopasowanie i stabilne zamocowanie

DRFB-411-CU urzadzenia.

3 e Zawor spustowy %”.
5 e Zakres temperatur: 02C + 8°C
Instalacja elektryczna urzadzenia przystosowana jest do zasilania napieciem 230V/1/50Hz.

1115/1440/1765 610
508 51
= _
. . 46 ‘ (T2 )R] o . R
Panel sterowania umieszczony - i AR g HHHHH
w zagfebieniu dla ochrony w ! SR 1]
trakcie montazu ‘ AROND0NNRRANUIREDeE Il
‘ B D o
M% 440 46 37 535 38
1081/1406/1731 573
Wymiary zewnetrzne Otwor montazowy . L,
Model Nr Ref. (mm) (mm) POJESWNHOSC ’E/lvt;)c ngtetrgaz{
dt. szer. Wys. dt. szer.
DRFB-311-CU 3752501 1115 610 603 1090 585 3GN1/1 310 3690,00
DRFB-411-CU 3752502 1440 610 603 1415 585 4GN 1/1 310 3 890,00
DRFB-511-CU 3752503 1765 610 603 1740 585 5GN1/1 310 4 090,00
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Grzewcze urzadzenia do zabudowy DROP-IN
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A\\N Wanny bemarowe wodne jednokomorowe

¢ Jednokomorowa wodna wanna bemarowa z centralnym sterowaniem przeznaczona jest do
serwowania i prezentacji gorgcych potraw w pojemnikach GN.

¢ Analogowy termostat zapewnia tatwa i szybka regulacje zadanej temperatury.

e Konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej.

¢ Wanna o gtebokosci 160 mm pozwala na umieszczenie pojemnikdéw GN 1/1 o gtebokosci
do 150 mm.

¢ Specjalne zaczepy zapewniajg rownomierne dopasowanie i stabilne zamocowanie
urzadzenia.

e Zawor spustowy %”

Zakres temperatur: 302C + 90°C

Instalacja elektryczna urzadzenia przystosowana jest do zasilania napieciem 230V/1/50Hz.

DBM-511-S-W

610

790/1115/1440/1765

Ptynna regulacja
temperatury umozliwiajgca
fatwe dostosowanie

203
e
=
s
303,5

=

160

T

s |4 O - ’ : *@]

756/1081/1406/1731 573
Wymiary zewnetrzne Otwor montazowy . L,
Model N Ref (mm) (mm) el o e
dt. szer. Wys. dt. szer.
DBM-211-S-W 3732501 790 610 304 765 585 2GN1/1 1600 1800,00
DBM-311-S-W 3732502 1115 610 304 1090 585 3GN1/1 2400 2100,00
DBM-411-S-W 3732503 1440 610 304 1415 585 4GN1/1 3000 2380,00
DBM-511-S-W 3732504 1765 610 304 1740 585 5GN 1/1 3000 2740,00

Wanny bemarowe wodne wielokomorowe

¢ Wielokomorowa wodna wanna bemarowa z niezaleznym sterowaniem komor

” - - przeznaczona jest do serwowania i prezentacji gorgcych potraw w pojemnikach GN.
w ety = * Komory przystosowane sa do umieszczenia w nich jednego pojemnika GN 1/1 i

sterowane przez oddzielne termostaty analogowe. Niezalezne sterowanie pozwala na
tatwe dostosowanie temperatury do réznych produktéw, serwowanych w poszczegdlnych
komorach.

e Konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewne;.

¢ Wanna o gtebokosci 160 mm pozwala na umieszczenie pojemnikdédw GN 1/1 o gtebokosci

<%

i

do 150 mm.
¢ Specjalne zaczepy zapewniaja rownomierne dopasowanie i stabilne zamocowanie
urzadzenia.
1: | 4;, e Zawodr spustowy %"
,A" e Zakres temperatur: 302C + 902C
DEM-411-M-W Instalacja elektryczna urzadzenia przystosowana jest do zasilania napieciem
230V/1/50Hz.
790/1115/1440/1765 610 ;
|
510 50
= — M
: =
2 |8 : P 2 i
| ‘ ‘ Q = i
| O TR i ;
| [ oo 0o ] g
A6 37,5 37,5
NS M | Llas =
Niezalezne sterowanie 222,50 335 335 -#j 535
poszczegdlnych komaor T L - 698 B " 573
756/1081/1406/1731
Wymiary zewnetrzne Otwor montazowy - L, ” .
(mm) (mm) ojemnos¢ oc ena
Model Nr Ref. GN (W) netto zt
dt. szer. WYs. dt. szer.
DBM-211-M-W 3732506 790 610 304 765 585 2GN1/1 1600 3 260,00
DBM-311-M-W 3732507 1115 610 304 1090 585 3GN1/1 2400 4 360,00
DBM-411-M-W 3732508 1440 610 304 1415 585 4GN1/1 3200 5440,00
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DBM-511-S-A

Grzewcze urzadzenia do zabudowy DROP-IN

Wanny bemarowe powietrzne

¢ Jednokomorowa powietrzna wanna bemarowa przeznaczona jest do
serwowania i prezentacji goracych potraw w pojemnikach GN.

e System ogrzewania tworzy obwdd gorgcego powietrza wewnatrz wanny

bemarowej, co pozwala na szybkie osiggniecie temperatury pracy i doskonatg

dystrybucje ciepta w catym urzadzeniu.

Konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej. Dno wanny perforowane,

fatwe do czyszczenia.

¢ Analogowy termostat zapewnia tatwa i szybka regulacje zadanej temperatury.

Wanna o gtebokosci 160 mm pozwala na umieszczenie pojemnikéw GN 1/1 o

gtebokosci do 150 mm.

¢ Specjalne zaczepy zapewniaja rownomierne dopasowanie i stabilne

zamocowanie urzadzenia.

Zakres temperatur: 302C + 90°C

Instalacja elektryczna urzadzenia przystosowana jest do zasilania napieciem

230V/1/50Hz.

790/1115/1440/1765 610

M A' 508 5

edenox

1 g |4
AL B 3 { ol
. \ 3 i
Zaczepy zapewniajg ® T I
rownomierne Ulas MJ [ -Orm - l - B!
dopgsowame i _ 440 46 37 535 38
stabilne zamocowanie 73
urzadzenia. 756/1081/1406/1731
Wymiary zewnetrzne Otwor montazowy - L, ” @
(mm) (mm) ojemnosc oc ena
Model Nr Ref. GN (W) it 21
dt. szer. WYS. dt. szer.
DBM-211-S-A 3732511 790 610 364 765 585 2GN1/1 1200 1 660,00
DBM-311-S-A 3732512 1115 610 364 1090 585 3GN1/1 1800 1990,00
DBM-411-S-A 3732513 1440 610 364 1415 585 4GN1/1 2400 2 600,00
DBM-511-S-A 3732514 1765 610 364 1740 585 5GN1/1 3000 2 940,00

Ptyty grzewcze ceramiczne
¢ Ceramiczne ptyty grzewcze przeznaczone sg do serwowania i prezentacji
wczesniej przygotowanych goracych potraw.

stanowi ptaska szklano-ceramiczna ptyta o efektownym i nowoczesnym
wygladzie.

¢ Pod ceramiczng powierzchnia znajduja sie elementy grzejne, sterowane
analogowym termostatem, co pozwala na szybkie uzyskanie zadanej
temperatury na powierzchni ptyty.

¢ Specjalne zaczepy zapewniaja rdwnomierne dopasowanie i stabilne

zamocowanie urzgdzenia.

Zakres temperatur: 402C + 120°C

Instalacja elektryczna urzadzenia przystosowana jest do zasilania napieciem

Konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej. Gérna czes¢ urzadzenia

DV-511-S
230V/1/50Hz.
790/1115/1440/1765 610 ‘
4
ﬁ I 536 37
gL i | |
A : A & A
46 4\ . ©o . N . o
440 46 38 535 37
. 573
Ptynna regulacja temperatury 756/1081/1406/1731
Wymiary zewnetrzne Otwor montazowy i L, ” g
(mm) (mm) ojemnosé oc ena
Model Nr Ref. GN (W) netto zt
dt. szer. wys. dt. szer.
DV-211-S 3832121 790 610 210 765 585 2GN1/1 900 2 160,00
DV-311-S 3832122 1115 610 210 1090 585 3GN1/1 1350 3 160,00
DV-411-S 3832123 1440 610 210 1415 585 4GN1/1 1800 3 860,00
DV-511-S 3832124 1765 610 210 1740 585 5GN1/1 2250 4 290,00
123
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Witryny chtodnicze

edenox

A\\N Niezalezne witryny chtodnicze z podstawa

e Witryna chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania zimnych przekasek, deseréw i napojow.
Cztery catkowicie przezroczyste $cianki zapewniajg maksymalng widocznos¢ produktu z kazdej
perspektywy.

¢ Boczne $cianki z szyby zespolone;j.

¢ Model z catkowicie izolowang podstawg, przeznaczony do ustawienia na kazdej powierzchni.

¢ \Wymuszony obieg powietrza. Dzieki odpowiedniej budowie wnetrza, chtodzenie rozprowadzane jest
réwnomiernie do wszystkich punktow witrynki.

e Skraplacz i kondensator umieszczony w gérnej czesci urzadzenia.

¢ Automatyczne odparowanie skroplin

¢ Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem, termostatem i przetgcznikiem ON/OFF.

¢ Wyposazone w fluorescencyjne oswietlenie wewnetrzne, ktére pozwala na efektowng ekspozycje
produktow

e tatwa wymiana produktéw przez otwarcie tylnych przesuwanych drzwiczek.

e Uchylne przednie drzwiczki zapewniajg tatwy dostep do produktéw od strony klienta.

¢ Dwa poziomy potek z perforowanej stali nierdzewnej, z mozliwoscig regulacji wysokosci, co

DRFS -411-B umozliwia prezentacje produktow o réznych gabarytach.

e Temperatura pracy: 52 C+ 102 C

¢ |nstalacja elektryczna urzadzenia przystosowana jest do zasilania napieciem 230V/1/50Hz.

110571430 600

el
>
n
jad)
(o] (e
Wymiary zewnetrzne
Model Nr Ref. (mm) Pojemno$¢ GN Rodzaj 'I/IVS)C ng‘?tgazf
dt. szer. Wys.
DRFS-311-B 3752511 1105 600 1135 3GN1/1 Z podstawg 1231 14 500,00
DRFS-411-B 3752512 1430 600 1135 4GN 1/1 Z podstawg 1265 16 000,00
B 1 i i
> Witryny chiodnicze

e Witryna chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania zimnych przekasek, deserow i napojow.
Cztery catkowicie przezroczyste Scianki zapewniaja maksymalna widocznos¢ produktu z kazdej
perspektywy.

e Boczne scianki z szyby zespolonej.

e Model bez podstawy przeznaczony jest do montazu na wannie chtodniczej. W przypadku
ustawienia na innej powierzchni wymaga zapewnienia izolacji oraz systemu zbierania skroplin.

e Wymuszony obieg powietrza. Dzieki odpowiedniej budowie wnetrza, chtodzenie rozprowadzane jest
réwnomiernie do wszystkich punktow witrynki.

e Skraplacz i kondensator umieszczony w gérnej czesci urzadzenia.

¢ Automatyczne odparowanie skroplin

e Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem, termostatem i przetgcznikiem ON/OFF.

* Wyposazone w fluorescencyjne oswietlenie wewnetrzne, ktére pozwala na efektownga ekspozycje
produktow

DRFS -411 ¢ tatwa wymiana produktow przez otwarcie tylnych przesuwanych drzwiczek.

¢ Uchylne przednie drzwiczki zapewniaja tatwy dostep do produktéw od strony klienta.
¢ Dwa poziomy potek z perforowanej stali nierdzewnej, z mozliwoscig regulacji wysokosci, co
1105/ 1430 600 umozliwia prezentacje produktéw o réznych gabarytach.
e Temperatura pracy: 52 C+ 102 C
 Instalacja elektryczna urzadzenia przystosowana jest do zasilania napieciem 230V/1/50Hz.

—=
=
8 5
© Lo
Wymiary zewngtrzne Ootwor
Model Nr Ref. (mm) montazowy Pojemnos¢ GN Moc (W) ngt?tr;az'r
dt. szer. WYs. (mm)
DRFS-311 3752513 1105 600 1135 3GN1/1 Bez podstawy 1231 13 500,00
DRFS-411 3752514 1430 600 1135 4GN1/1 Bez podstawy 1265 15 000,00
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Witryny ekspozycyjne

edenox

Witryny ekspozycyjne

e Gama witrynek eksplozyjnych przeznaczona do prezentacji
przekasek i napojow. Idealnie nadaje sie do wykorzystania w
kawiarniach, ciastkarniach, pizzeriach, bufetach czy punktach
zbiorowego zywienia.

e Witrynki chtodnicze i grzewcze mozna w szybki i fatwy sposob
zamontowac na blacie.

¢ Funkcjonalny, kompaktowy design sprawia, Ze z tatwoscig
mieszcza sie w ciasnych pomieszczeniach, a jednoczesnie

¢ na trzech poziomach sg w stanie zaprezentowac szeroka game
produktow.

¢ Dwie regulowane pétki w komplecie. Regulacja potozenia
pétek umozliwia prezentacje produktow o réznych gabarytach.

¢ Wyposazone w dwoje przesuwnych drzwi z tytu urzgdzenia

e Cztery catkowicie przezroczyste Scianki zapewniajg
maksymalng widocznos¢ produktu z kazdej perspektywy.

¢ Wyposazone w o$wietlenie wewnetrzne, ktore pozwala na
efektowna ekspozycje produktow

e Napiecie 230V/1/50Hz

Witryny ekspozycyjne chtodnicze

e Witryna chtodnicza idealna do
700/700 /885 195/312/312

prezentacji i przechowywania f | - -
zimnych produktéw 8 T‘

e Szeroki zakres temperatur
pozwala na przechowywanie
réznego rodzaju produktow i
umozliwia ich serwowanie w
optymalnej temperaturze

e Temperatura pracy: od 02C do
12°C

¢ \Wymuszony obieg powietrza | t=

e Dzieki odpowiedniej

budowie wnetrza chtodzenie 452/570/570

rozprowadzane jest

réwnomiernie do wszystkich punktow witrynki.

Regulacja i kontrola temperatury odbywa sie za pomocg termostatu z wyswietlaczem LED.

¢ Wymiana produktow odbywa sie przez otwarcie tylnych przesuwanych drzwiczek

Aby efektywnie zaprezentowa¢ produkty, wszystkie witryny zostaty wyposazone w

654 /663 /663

SIRRNNNRRRG =0

ARRNNMNMMMNINNY @

VERS-120

oswietlenie.

Model N Ref. Polernnos¢ Wymiary i
Y VERS-100 3866101 100 700 x 452 x 654 1920,00
* VERS-120 3866102 120 700 x 570 x 633 2490,00
Y VERS-160 3866103 160 885x570x 663 2990,00

Witryny ekspozycyjne grzewcze

¢ Witryna grzewcza idealnie nadaje sie do prezentacji goracych potraw takich jak pizza, ciasta,
kanapki, itp.
¢ \Wymuszony obieg powietrza

, . K ) 700/ 700 / 880 )
pozwala na rbwnomiernie
rozprowadzane ciepta wewnatrz
witrynki oraz na utrzymanie s L J L8
temperatury zywnosci na T
optymalnym poziomie. g
e Zakres temperatur: od 302C do g
90°C. 2
. W . . 0
Vymiana produktow odbywa INNNINRNNRR =20
sie przez otwarcie tylnych ARMMMMNMAMNNNNNNY @
przesuwanych drzwiczek. Il e
¢ Aby efektywnie zaprezentowac
produkty, wszystkie witryny 162/6047604
zostaty wyposazone w
oswietlenie.
VECS-120
Pojemnosé Wymiary Cena
Model Nr Ref. () i) netto zt
VECS-100 3866201 100 700 x 462 x 663 1850,00
VECS-120 3866202 120 700 x 604 x 675 2 090,00
VECS-160 3866203 160 880 x 604 x 675 2 790,00
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mocowania szyby na gorze.

Nadstawki to elementy zaprojektowane do zamontowania na
urzadzeniach do zabudowy DROP-
wykonczenia wszelkiego rodzaju bufetéw i ciggdw wydawczych,
zabezpieczajace i prezentujgce serwowang zywnosc.

Wsporniki wykonane sg z rur ze stali nierdzewnej wraz z zaciskami do

tatwy montaz nadstawki do bufetu. Wsporniki sg przykrecane do blatu

Nadstawki z oswietleniem

za pomoca 2 $rub, co wptywa na wysoka stabilnos¢ mocowania.

¢ W modelach z oswietleniem i ogrzewaniem w przedniej czesci
nadstawki wbudowano przetacznik ON/OFF, ktérego podswietlenie
wskazuje, ze nadstawka jest wigczona.

e Napiecie: 230/1/50Hz

¢ Nadstawki dostarczane w kompletach ze wspornikiem i szklanym
panelem

IN, niezbedne do estetycznego

Nadstawki z oswietleniem i panelem szklanym gietym z jednej strony

T
“-\.-«"" ¢ Wyposazone w lampy fluorescencyjne zapewniajace mocne os$wietlenie i efektowng ekspozycje produktow.
e 3 < ¢ Szyba gieta z jednej strony, wykonana ze szkta hartowanego o grubosci 6 mm
¢ Przeznaczone do montazu w bufetach i ciggach wydawczych, gdzie zywno$¢ serwowana jest przez personel.
DU-311-L-CG1 Zapewniajg ochrone potraw przed zanieczyszczeniem.
Wymiary zewnetrzne otwér
(mm) . Pojemnos¢ Moc Cena
Model Nr Ref. mo(ntazc;wy (GN) (W) netto zt
dt. szer. Wys. iy
DU-211-1-CG1 3772551 772 552 480 720 2GN1/1 8 1195,00
DU-311-L-CG1 3772552 1097 552 480 1045 3GN1/1 14 1 275,00
DU-411-L-CG1 3772553 1422 552 480 1370 4GN1/1 21 1 355,00
DU-511-L-CG1 3772554 1747 552 480 1695 5GN1/1 28 1 440,00
:_!.
i | Nadstawki z oswietleniem i panelem szklanym gietym z dwéch stron
_‘*'\,\-"""— ¢ Wyposazone w lampy fluorescencyjne zapewniajace mocne oswietlenie i efektowna ekspozycje produktow.
Bt = e Szyba gieta z dwdch stron, wykonana ze szkta hartowanego o grubosci 6 mm
¢ Przeznaczone do montazu w bufetach wyspowych, zapewniaja ochrone potraw przed zanieczyszczeniem.
DU-311-L-CG2
Wymiary zewnetrzne .
Model Nr Ref (mm) mo?mtt\;v?c:wy Pojemnos¢ Moc Cena
: ( ) (GN) (W) netto zt
dt. szer. Wys. i
DU-211-L-CG2 3772556 772 590 480 720 2GN1/1 8 1 550,00
DU-311-L-CG2 3772557 1097 590 480 1045 3GN1/1 14 1 650,00
DU-411-L-CG2 3772558 1422 590 480 1370 4GN1/1 21 1750,00
DU-511-l-CG2 3772559 1747 590 480 1695 5GN1/1 28 1 850,00
- Nadstawki grzewcze z oswietleniem i panelem szklanym gietym z jednej strony
- = ¢ Wyposazone w lampy halogenowe zapewniajagce mocne oswietlenie i ciggte ogrzewanie prezentowanych
potraw, co zapewnia utrzymanie odpowiedniej temperatury serwowania i efektowng ekspozycje produktow.
Rl . e Szyba gieta z jednej strony, wykonana ze szkta hartowanego o grubosci 6 mm
¢ Przeznaczone do montazu w bufetach i ciggach wydawczych, gdzie zywno$¢ serwowana jest przez personel.
DU-311-H-CG1 Zapewniajg ochrone potraw przed zanieczyszczeniem.
Wymiary zewnetrzne OrniGr »
(mm) , Pojemnosc Moc Cena
Model Nr Ref. manEani(;wy (GN) (W) netto zt
dt. szer. wys.
DU-211-H-CG1 3772561 772 552 480 720 2GN1/1 240 1510,00
DU-311-H-CG1 3772562 1097 552 480 1045 3GN1/1 360 1 600,00
DU-411-H-CG1 3772563 1422 552 480 1370 4GN1/1 480 1710,00
DU-511-H-CG1 3772564 1747 552 480 1695 5GN1/1 600 1770,00

Nadstawki grzewcze z o$wietleniem i panelem szklanym gietym z dwéch stron
¢ Wyposazone w lampy halogenowe zapewniajace mocne oswietlenie i ciggte ogrzewanie prezentowanych

" potraw, co zapewnia utrzymanie odpowiedniej temperatury serwowania i efektowng ekspozycje produktdw.
e Szyba gieta z dwdch stron, wykonana ze szkta hartowanego o grubosci 6 mm

DU-311-H-CG2 ¢ Przeznaczone do montazu w bufetach wyspowych, zapewniaja ochrone potraw przed zanieczyszczeniem.
Wymiary zewnetrzne Ormir
(mm) , Pojemnos¢ Moc Cena
Model Nr Ref. manzar;c))wy (GN) (W) e
dt. szer. wys.

DU-211-H-CG2 3772566 772 590 480 720 2GN1/1 240 1 850,00
DU-311-H-CG2 3772567 1097 590 480 1045 3GN1/1 360 1950,00
DU-411-H-CG2 3772568 1422 590 480 1370 4GN 1/1 480 2 050,00
DU-511-H-CG2 3772569 1747 590 480 1695 S5GN1/1 600 2 150,00
126
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Nadstawki neutralne oraz frontowy panel szklany

edenox

Nadstawki neutralne z panelem szklanym gietym z jednej strony

¢ Szyba gieta z jednej strony, wykonana ze szkta hartowanego o grubosci 6 mm

¢ Przeznaczone do montazu w bufetach i ciggach wydawczych, gdzie zywnos¢ serwowana jest przez
personel. Zapewniaja ochrone potraw przed zanieczyszczeniem.

DU-311-N-CG1
Wymiary zewnetrzne otwér ) »
Model Nr Ref. (mm) montazowy FellSmTtEEe e
i) (GN) netto zt
dt. szer. wys. Al
DU-211-N-CG1 3772541 762 552 480 720 2GN1/1 690,00
DU-311-N-CG1 3772542 1087 552 480 1045 3GN1/1 690,00
DU-411-N-CG1 3772543 1412 552 480 1370 4GN1/1 850,00
DU-511-N-CG1 3772544 1737 552 480 1695 5GN 1/1 920,00
Nadstawki neutralne z panelem szklanym gietym z dwdch stron
e Szyba gieta z dwdch stron, wykonana ze szkta hartowanego o grubosci 6 mm
i e Przeznaczone do montazu w bufetach wyspowych, zapewniajg ochrone potraw przed zanieczyszczeniem.
DU-311-N-CG2
Wymiary zewnetrzne O . »
Model Nr Ref. (mm) montazowy Pojemnosc Cena
(i) (GN) netto zt
dt. szer. wys. ln
DU-211-N-CG2 3772546 762 590 480 720 2GN1/1 965,00
DU-311-N-CG2 3772547 1087 590 480 1045 3GN1/1 1 045,00
DU-411-N-CG2 3772548 1412 590 480 1370 4GN1/1 1135,00
DU-511-N-CG2 3772549 1737 590 480 1695 5GN1/1 1215,00
Panel szklany frontowy
| ¢ Zaprojektowany do montazu z panelem gietym
(zestaw do montazu zamawiany oddzielnie).
i-" J e Zapewnia catkowitg ochrone potraw i
| zabezpiecza przestrzenr ekspozycyjng przed
|| dostepem klientow
ll ¢ Wykonana ze szkta hartowanego o grubosci
'l DFG-311 6mm
1
Wymiary zewnetrzne o c
(mm) ojemnos¢ ena
Model Nr Ref. (GN) i
dt. szer.
DFG-211 3772721 675 395 2GN1/1 130,00
DFG-311 3772722 1000 395 3GN1/1 160,00
DFG-411 3772723 1325 395 4GN1/1 190,00
DFG-511 3772724 1650 395 5GN1/1 220,00

Uchwyty montazowe do potfaczenia panelu gietego i frontowego
¢ Zestaw uchwytow do pofaczenia panelu frontowego z gietg szyba.

DAGS
Model Nr Ref. Opis (Geine
' netto zt
DAGS 3796110 Zestaw uchwytow montazowych 110,00
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Akcesoria DROP-IN

NEUTRALNY
DYSTRYBUTOR

TALERZY o, : . _ DYSTRYBUTOR
- @  NEUTRALNY KOSZY
NA NACZYNIA

|
Neutralny dystrybutor talerzy !
¢ Konstrukcja wykonana w catosci ze stali AKCESORIA
nierdzewnej. = DROP-IN

Specjalny system sprezyn stalowych utrzymuje
talerze na statym poziomie, utatwiajgc tym samym
obstuge. Poziom nacisku sprezyn mozna regulowa¢ .

¥
dostosowujac dystrybutor do wagi uzywanych = R
talerzy. "
¢ Regulowana $rednica dystrybutora
e Przyblizona pojemnos$¢ (w zaleznosci od grubosci
talerzy): 40/45 szt..
¢ Maksymalne obcigzenie: 45 kg.
Wymiary & : . Cena
Model Nr Ref. B Aty (o @ Srednica talerzy Opis netto zt
DPN-28 3782101 730x 391 180 + 280 mm Neutralny dystrybutor talerzy 1180,00
DPN-34 3782102 730 x 451 240 + 340 mm Neutralny dystrybutor talerzy 1480,00
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Akcesoria DROP-IN
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Podgrzewany dystrybutor talerzy

¢ Konstrukcja wykonana w catosci ze stali nierdzewnej.

¢ Specjalny system sprezyn stalowych utrzymuje talerze na statym poziomie, utatwiajac tym samym obstuge.
Poziom nacisku sprezyn mozna regulowac dostosowujac dystrybutor do wagi uzywanych talerzy.

¢ Regulowana srednica dystrybutora

¢ |zolowane $cianki ograniczajg do minimum straty ciepta i
oszczedzajg energie.

¢ Panel sterujgcy regulowany termostatem, dziatanie
dystrybutora sygnalizuje zapalona lampka.

e Przyblizona pojemnos¢ (w zaleznosci od grubosci talerzy):
40/45 szt..

A ; " ¢ Maksymalne obcigzenie: 45 kg.
> * Moc: 480 W

e Zasilanie: 230 V.
DPC-28

Wymiary : . Cena
Model Nr Ref. e () @ Srednica talerzy Opis netto zt
DPC-28 3782103 420 x 730 180 + 280 mm Podgrzewany dystrybutor talerzy 1710,00
DPC-34 3782104 480 x 730 240 + 340 mm Podgrzewany dystrybutor talerzy 1 980,00
Pokrywa do dystrybutora
¢ Plastikowe pokrywy przeznaczone do utrzymania temperatury talerzy w dystrybutorze.
e Dostepne dla dystrybutoréw o $rednicy 280 mm i 340 mm.
Model Nr Ref. WERmIETY @ Srednica talerz Opis e
. zewnetrzne (mm) Y P netto zt
TDP-28 3793104 @ 340 x 60 280 mm Pokrywa do dystrybutora 70,00
TDP-34 3793105 @ 400 x 60 340 mm Pokrywa do dystrybutora 70,00

Dystrybutor koszy na naczynia

¢ Przeznaczony do przechowywania koszy na naczynia o standardowych rozmiarach 500 x 500 mm.

¢ Specjalny system sprezyn stalowych utrzymuje kosze na statym poziomie, utatwiajac tym samym obstuge.
Poziom nacisku sprezyn mozna regulowac dostosowujgc dystrybutor do wagi koszy.

¢ Maksymalne obcigzenie: 120 kg.

¢ Pojemnos¢: 5/6 koszy o gtebokosci 110 mm.

¢ Wykonane ze stali nierdzewnej

Wymiary zewnetrzne Otwor montazowy Cena
Model Nr Ref. (mm) (mm) i 7
DCN-55 3782105 600 x 640 x 710 535x 610 1480,00

EDENOX | SPRZET DYNAMICZNY 129




SYSTEM
BANKIETOWY |
WYDAWCZY



Wézki

Wézki bankietowe grzewcze 132
Wozki serwisowe i transportowe 134
Wdzki do pakowarek prézniowych 135
Wozki platformowe wzmocnione 135
Pojemniki do réznych zastosowan 135
Wdzki do transportu i przechowywania talerzy, tac i koszy

Wozki z blatem roboczym 136
Wdzki regatowe 136
Wozek z prowadnicami 136
Wézki do tac 137
Woézek z prowadnicami do koszy do zmywarek

Wozki platformowe do transportu koszy 138
Wdzki z ruchoma platforma do tac i koszy 139
Woézki jodetkowe do talerzy 140
Potki $cienne do talerzy 140
Stoty grzewcze 141
Stoty grzewcze przyscienne 142
Stoty grzewcze centralne 143

>
N
O
3
<
(=)
>
£
>
3
o
-
=
x
2
<
[-1]
=
w
-
[
>
wv




edenox

4

Wdzki bankietowe grzewcze

Wdzki bankietowe grzewcze

Idealne rozwigzanie do transportowania wczesniej przygotowanych
potraw i utrzymania ich we wtasciwej temperaturze.

Potrawy moga by¢ przechowywane na talerzach, poétkach lub w
pojemnikach GN 2/1 lub 1/1 (pojemniki i ruszty nie wystepuja w
komplecie z wdzkiem, dostepne jako opcja).

Wykonane ze stali nierdzewnej.

Wyposazone w zamek.

Odlegtos¢ pomiedzy prowadnicami 60 mm.

Wymuszony obieg powietrza.

Taca nawilzania komory.

Kontrola temperatury sterowana termostatem w zakresie 0°- 90° C,
dodatkowo na zewnatrz jest zamontowany termometr.

Model CCB-40 wyposazony w
20 szt. centralnych rusztow
pozwalajacych na maksymalne
wykorzystanie przestrzeni w
wazku (ruszty dostepne jako
opcja).

Do utrzymania odpowiedniej
wilgotnosci potraw i
unikniecia wysuszenia

wozki wyposazone sg w
nieprzesuwajaca sie tace na
wode

Na kazdym poziomie moze by¢

ustawione do 8 szt. talerzy o
maksymalnej srednicy 300mm.

Podwajne drzwi z izolacjg Potozenie panelu sterujacego w Wewnetrzny ukfad centralnych i Wyciszone kotka o srednicy
poliuretanowa miejscu najbardziej odpornym bocznych prowadnic umozliwia 160 mm w tym dwa z
na wstrzasy cyrkulacje goracego powietrza hamulcami.

poprzez catg komore wozka
oraz pomiedzy pojemnikami z
zywnoscia

Oszczednos$¢ energii poprzez Termostat do kontrolowania Zredukowana wysokos¢ wozka Wyposazone w odbojniki

doskonaty izolacje temperatury: 0° do 90°C daje mozliwos¢ dostepu Demontowany system
do gornych pétek i utatwia prowadnic utatwiajacy
manewrowanie urzadzeniem czyszczenie
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Wyposazone w 4 kétka obrotowe @160 mm, w tym dwa z hamulcem.
Kazdy naroznik wyposazony w gumowe odboje.
Drzwi samoczynnie zamykajace sie w wypadku, kiedy kat odchylenia

drzwi jest mniejszy niz 90°.
Izolacja termiczna $cian poliuretanowa.

CCB-10

CCB-20

Wozki bankietowe grzewcze

1363

CCB-40
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CCB-10 CCB-20 CCB-40
Wymiary Liczba Zasilanie Liczba prowadnic Moc Cena
Model NrRef: zewnetrzne (mm) drzwi (V) (co 60 mm) (W) netto zt
CCB-10 2622104 799 x 876 x 1190 1 230/1/50-60 Hz 10 2000 5490,00
* CCB-20 2622105 799 x 876 x 1640 1 230/1/50-60 Hz 20 2000 6 390,00
CCB-40 2622106 1489 x 876 x 1640 2 230/1/50-60 Hz 40 3500 10 530,00
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Wazki serwisowe

Wozki serwisowe

Wozki wykonane ze stali nierdzewnej. ® Modele wzmocnione CER s3 zbudowane z profili okragtych o srednicy 30 mm,
Konstrukcja spawana. obcigzenie na potke do 85 kg. Maksymalne obcigzenie wdzka to 235 kg (przy
Potki wozka gteboko ttoczone, dolna cze$¢ potki jest zaokraglona, co wzmacnia réwnomiernym roztozeniu zatadunku).

konstrukcje. o Komfort uzytkowania dzieki wzmocnionej konstrukcji, odpowiedniej grubosci
Wyposazone w gumowe odbojniki oraz 4 kétka obrotowe o $rednicy 125 mm, potek oraz srednicy profili.

w tym dwa z hamulcem.

Modele CE sg zbudowane z profili okragtych o srednicy 25 mm, obcigzenie na

potke do 70 kg. Maksymalne obcigzenie wdzka 190 kg (model czteropdtkowy).

CER-1062

855

a2
a
£ e
&

l

o
a
~

Wézki serwisowe z 2 pétkami

CER-1064

Wymiary pétek . 2 Cena
Model Nr Ref. Exa Wymiary wézka (mm) i sl
CE-852 2412101 800 x 500 900 x 600 x 975 840,00
CE-952 2412102 900 x 500 1000 x 600 x 975 882,00
CER-1062 2412103 1000 x 600 1100 x 700 x 975 1.015,00
g
Woézki serwisowe z 3 pétkami
Wymiary potek . . Cena
Model Nr Ref. (mm) Wymiary wézka (mm) P—
CE-853 2412104 800 x 500 900 x 600 x 975 1.015,00
CE-953 2412105 900 x 500 1000 x 600 x 975 1.070,00
CER-1063 2412106 1000 x 600 1100 x 700 x 975 1.245,00
[8
&
-t o
: i
Il ~ |2
E
&
o = fe
Wozki serwisowe z 4 pétkami
Wymiary pétek . . Cena
Model Nr Ref. (il Wymiary wdzka (mm) netto zt
CE-954 2412107 900 x 500 1000 x 600 x 1270 1.325,00
CER-1064 2412108 1000 x 600 1100 x 700 x 1270 1.545,00
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Wézki do pakowarek prézniowych

Wazki platformowe wzmocnione

Wézki do pakowarek prézniowych

Wykonane ze stali nierdzewnej.

Zbudowane z profili okragtych o $rednicy 30 mm.

Edenox (maksymalne wymiary pakowarki 690 x 570 mm).

edenox

Zastosowanie jako podstawa oraz wozek do transportu pakowarek prézniowych.
Przeznaczony do wszystkich modeli pakowarek prézniowych stotowych firmy

e Wyposazone w 4 kdtka obrotowe o $rednicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem.

Wymiary wozka Cena
Model Nr Ref. {mm) e o
CEV 2412119 810 x 630 x 850 805,00
Woézki platformowe wzmocnione
e \Wykonanie ze stale nierdzewnej.
® \Wozek transportowy wzmocniony przystosowany do duzych
obcigzen (do 300 kg).
e \Wzmocniony uchwyt. >
e \Wyposazone w 4 kétka obrotowe o srednicy 125 mm, w tym
dwa z hamulcem.
e Narozniki wyposazone w odbojniki gumowe. @
- 1070
CR-1060
Wymiary wdzka Wymiary regaty Cena
Model Nr Ref. fiiia) (i) netto zt
CR-1060 2472103 663 x 1070 x 910 600 x 1000 925,00

Pojemniki do réznych zastosowan
e \Wykonane z satynowanej stali nierdzewnej.

® Pokrywa wyposazona w uchwyt.
® \Wyposazone w 4 cichobiezne kotka obrotowe.

e Zapewniajg maksymalng higiene, dzieki czemu doskonale nadajg
sie do przechowywania i przewozenia wszelkich artykutow
spozywczych (cukier, maka, ptyny) jak rowniez odpadkow.

e \Wymiary pojemnikow pozwalajg na umieszczenie ich pod stotem

roboczym.
e W model CUVP-105 pokrywa otwierana pedatem.
CUVP-105 CUV-105 Szczegoty CUVP-105
Wymiary wozka Pojemnos¢ . Cena
Modelo Nr Ref. (s () Opis netto zt
He CUV-50 2476105 @390 x 610 50 Pokrywa z uchwytem 641,00
CUV-105 2476106 @ 460 x 695 105 Poktywa z uchwytem 809,00
CUVP-105 2476108 @ 460 x 695 105 Pokrywa z pedatem 1155,00
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§ Wozki z prowadnicami do pojemnikéw GN i tac piekarniczych
()

Bardzo mocna konstrukcja spawana, wykonana z profili o przekroju kwadratowym 25 x 25 mm.
Wszystkie modele wyposazone sg w 4 cichobiezne kotka obrotowe o $rednicy 125 mm, w tym dwa z
hamulcem oraz gumowe odbojniki.

Prowadnice wykonane sg w ksztatcie litery ,,U” (ceownik) eliminujace ryzyko spadania naczyn podczas
transportu.

W catosci wykonane ze stali nierdzewnej.

Wézki z blatem roboczym

e Wozki z gtadkim blatem roboczym, tatwe w utrzymaniu czystosci.

e Stabilna konstrukcja.

e \Wszystkie modele posiadajg 7 par prowadnic (odstep miedzy prowadnicami wynosi 75 mm).

CGB-21
Model Nr Ref. V\I(\g]nri]a)ry pr(l;ivcvzat:ianic promv/\gir:iig r(\r/nm) ngtet?)azi
CGB-11 2432101 GN 1/1 7 460 x 630 x 850 1.019,00
CGB-21 2432102 GN1/1iGN2/1 7 665 x 750 x 850 1.124,00
S,
== s  Wozki regatowe
- e \Wyposazone w 17 par prowadnic (odstep miedzy prowadnicami
wynosi 75 mm).
e R o Model CGA-64 przeznaczony do tac piekarniczych, posiada 16 par

prowadnic (odstep miedzy prowadnicami wynosi 85 mm).
e \Wzmocniona konstrukcja gwarantuje stabilno$¢ w trakcie
uzytkowania.

Akcesoria: pokrowiec ochronny.

/i

7/
/1

CGA-11
CGA-21

Model Nr Ref. W(mqr:'la)ry prti\fvza?:lanic prov\cg::miig ?ymm) ng’?tgazl
CGA-11 2432103 GN 1/1 17 460 x630x 1720 1.292,00
CGA-21 2432104 GN1/1iGN2/1 17 665 x 750 x 1720 1.376,00
CGA-64 2432105 600 x 400 16 530x 700 x 1720 1.260,00
FCGA-11 2492113 Pokrowiec do CGA-11 490,00
FCGA-21 2492107 Pokrowiec do CGA-21 515,00
FCGA-64 2492114 Pokrowiec do CGA-64 590,00

- Y

u— - . .
- Woézek z prowadnicami
"': e \Wykonany w sposob utatwiajacy przechowywanie kilku wézkéw przy
wykorzystaniu niewielkiej powierzchni magazynowej.
e Wyposazony w 17 par prowadnic GN 2/1 (odstep miedzy prowadnicami
wynosi 75 mm).

CGE-21
Wymiary Liczba Wymiary Cena
Model Nr Ref. (mm) prowadnic prowadnic (mm) netto zt
CGE-21 2432106 GN 1/1iGN 2/1 17 660 x 750 x 1660 1.449,00
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Wozki do tac
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Woézki do tac

e Stabilna konstrukcja, spawana, wykonana z profili o przekroju kwadratowym 25 x 25 mm.

® Pozwalaja na transportowanie tac o szerokosci od 350 mm do 425 mm i dtugosci 530 mm.

e \Wyposazone w 4 koétka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem.

e \Wszystkie kotka posiadaja odboje gumowe.

e Prowadnice wykonane sa ze stali nierdzewnej (odstep pomiedzy prowadnicami wynosi 110 mm).

e Akcesoria: pokrowiec ochronny oraz dwie $cianki w kolorze zielonym przypadajace na jeden wozek.

CBC-12 CBC-24
Wykonane
ze stali
nierdzewnej
CBC-12 + 2 Scianki PCBC
Model Nr Ref. Wymiary (mm) Liczba prowadnic Send
. netto zt
CBC-12 2432107 584 x 725 x 1700 12 1.700,00
CBC-24 2432108 1068 x 725 x 1700 24 3.080,00
PCBC 2492108 Scianka do CBC-12 i CBC-24 1 sztuka 430,00
FCBC-12 2492109 Pokrowiec do CBC-12 - 550,00
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Wozki do koszy
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Wozek z prowadnicami do koszy do zmywarek

® Przeznaczony do transportu standardowych koszy o
wymiarach 500 x 500 mm.

e Wykonany ze stali nierdzewnej.

e Stabilna konstrukcja z profili o przekroju kwadratowym
(25 x 25 mm).

e Wyposazony w 4 kotka obrotowe o $rednicy 125 mm, w
tym dwa z hamulcem.

e Wszystkie kotka posiadaja odboje gumowe.

e Odstep miedzy prowadnicami wynosi 205 mm.

Akcesoria: pokrowiec
ochronny.
CCV-7 + FCCV-7
Model Nr Ref. Wymiary wézka (mm) Liczba prowadnic Cena
: netto zt
CCV-7 2432110 640 x 635 x 1700 7 1250,00
FCCV-7 2492106 Pokrowiec do CCV-7 305,00

Wozki platformowe do transportu koszy

® Przeznaczone do transportu standardowych koszy o wymiarach
500 x 500 mm.

e \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e \Wyposazone w 4 koétka obrotowe o $rednicy 125 mm, w tym dwa z
hamulcem. Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje.

e Akcesoria: pokrowiec ochronny o pojemnosci 6 koszy na szkto

0 wysoko$ci 100 mm / 4 koszy o wysokosci 150 mm / 3 koszy o

wysokosci 200 mm. Kosze sprzedawane oddzielnie.

FCC-55
BC-55 CC-55
Model Nr Ref. Wymiary wézka (mm) Wymiary (mm) Typ Cena
: netto zt
CC-55 2472101 587 x 627 x 900 Stal nierdzewna Z uchwytem 555,00
BC-55 2472102 587 x 587 x 200 Stal nierdzewna Bez uchwytu 475,00
FCC-55 2492105 510 x 510 x 900 Pokrowiec do BC-55 i CC-55 200,00
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Wdzki z ruchoma platforma do tac i koszy
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W6zki z ruchoma platforma do tac i koszy

e \Wykonane ze stali nierdzewnej.

e Konstrukcja umozliwiajaca utrzymanie tac lub koszy na odpowiednim poziomie.
e \Wyposazone w 4 kétka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem.
e Kazdy naroznik wyposazony jest w gumowe odboje.

o Model CNB-C posiada w gornej czesci pojemnik na sztuéce.

Przyblizone pojemnosci:

Tace: CNB, CNB-C

Do 120 sztuk standardowych tac o wymiarach: 530 x 370, 480 x 370, 450 x 370 mm
Do 120 sztuk tac o wymiarach gastropojemnika GN 1/1 325 x 530 mm

Do 200 sztuk tac Fast-food o wymiarach 350 x 270 mm
Kosze: CNC

Do 6 sztuk koszy o wymiarach 500 x 500 mm i wysokosci 110 mm

CNC-55
>
525 3
2
mn
wn
AP
CNB CNC-55
CNB Wozek na tace CNB-C Wozek na tace i sztucce CNC-55 Wozek na kosze do
zmywarek
Model Nr Ref. Wymiary wézka (mm) Przeznaczenie Wymiary tac / koszy (mm) ngtetr;azi
CNB 2482101 Tace 626 x 640 x 915 530 x 370 (maksymalnie) 2 070,00
CNB-C 2482102 Tace i sztuéce 626 x 640 x 1335 530 x 370 (maksymalnie) 2215,00
CNC-55 2482103 Kosze do zmywarek 626 x 790 x 915 500 x 500 2 235,00
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Wazki i potki jodetkowe

Woézki jodetkowe do talerzy

Przeznaczone do przechowywania i transportu wielu talerzy w bardzo matej przestrzeni.

Konstrukcja wykonana ze stali lakierowanej proszkowo w kolorze szarym, zakonczenia

epoksydowane.

Wyposazone w 4 kotka obrotowe o Srednicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem.

Wszystkie kotka posiadajg odboje gumowe.

Konstrukcja umozliwia dopasowanie do wymiardw talerzy (maksymalna srednica talerzy 33

cm).

Maksymalna pojemnos$é: 100 talerzy.

e Odstep miedzy poziomami: 60 mm.

e W Srodkowej czesci dodatkowa prowadnica wzmacniajaca budowe oraz ufatwiajgca
transportowanie talerzy.

® Akcesoria: pokrowiec ochronny.
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CPP-100 Opcjonalny pokrowiec FPH

Model Nr Ref. Wymiary wézka (mm) Opis Liczba talerzy ngftr;azf
* CPP-100 2452101 754 x 754 x 1800 Wozek jodetkowy 100 1745,00
FPH 2492102 Pokrowiec do CPP-100 830,00
tatwy transport
® Pokrowiec ochronny
e Dla zapewnienia maksymalnej ochrony i higieny oferujemy plastikowy pokrowiec do wozka.
® Pokrowiec wyposazony jest w zamki i pozwala na niezalezne otwieranie z kazdej strony.
e Potki $cienne do talerzy
® Przeznaczone do montazu w profesjonalnych kuchniach sredniej wielkosci.
® Kompaktowy rozmiar utatwia wygodne ulokowanie potki.
® tatwy montaz.
e Konstrukcja stalowa, zakoriczenia epoksydowane.
e Konstrukcja umozliwia dopasowanie do wymiardw talerzy
(maksymalna srednica talerzy 33 cm).
® Pojemnosc: 14 talerzy.
Odstep miedzy
poziomami: 60 mm.
SPP-14
. p 5 q Cena
Model Nr Ref. Wymiary wdzka (mm) Opis Liczba talerzy netto zt
SPP-14 2452102 300 x 250 x 880 Nascienna 14 420,00
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Stoty grzewcze
A\

Stoly grzewcze
Nowa gama stotéw grzewczych dostepna w trzech wersjach: przysciennej, Stoty grzewcze posiadajg kasete grzewcza, w ktorg wbudowane sg wszystkie
centralnej i centralnej przelotowej oraz w dwdch gtebokosciach: 600 i komponenty grzejne (dla dtugosci 1700-2000 mm wbudowane dwie kasety
700 mm. Nowy design gwarantuje lepsza dystrybucje cieptego powietrza grzewcze po obu stronach stotu). Zapewnia to bardzo tatwy dostep dla
wewnatrz urzadzenia. obstugi serwisowej.
Urzadzenia wykonane ze stali nierdzewnej. Réwnomierna dystrybucja ciepta

Cyfrowy regulator temperatury CAREL

Blat wzmocniony i izolowany

- __.,\—_—_.-r#“’—..%

Potka z peforacja
zapewnia optymalna
dystrybucje
powietrza, zapobiega
koncentracji

ciepta w gornej
czesci urzagdzenia

i pozwala na
utrzymanie jednolitej
temperatury w stole
grzewczym.

Ergonomiczny uchwyt na catej wysokosci
drzwiczek utatwia ich otwieranie

Urzadzenie
grzewcze
Wentylowane

Przesuwne drzwi zapobiegaja gromadzeniu sie kurzu w ' ' ' '

urzadzeniu i zapewniaja maksymalng higiene.

CHARAKTERYSTYKA | SZCZEGOLY BUDOWY

Szybkie nagrzewanie oraz
cyrkulacja goracego powietrza
wymuszona wentylatorem.

tatwa regulacja wysokosci poteki
bez koniecznosci uzycia narzedzi.
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Stoty grzewcze przyscienne

® Blat wzmocniony i izolowany o grubosci 40 mm. Rant tylny ptaski
o wysokosci 40 mm.

® Drzwi z podwdjnymi sciankami wypetnionymi pianka

poliuretanowa o gestosci 40kg/m3.

W wersji na kétkach wysokos$¢ stotu wynosi 860 mm.

Zakres temperatury pracy urzadzen to 30°C- 80°C.

Whnetrze grzane, wymuszony obieg powietrza.

Stoty wyposazone w cyfrowy regulator temperatury CAREL oraz

wyswietlacz pracy urzadzenia.

Wyposazone w srodkowa potke oraz 2 suwane drzwi.

Mozliwo$¢ zamowienia wersji bez blatu.

Noézki z profilu kwadratowego z regulowang wysokoscig.

Zasilanie: 230 V 50 Hz 1IN

WHMP-126
WYMIARY
1800
1000/ 1600
40 iw
* o
. 0 TG “TONGRT
n ORI o
Regulacja pétki Regulacja polki par]
- L1 L2
] L2 par
138 387
g 138 o4 S 178 347 Al
2y 178 347 & i
218 307 o 218 307 /
258 267 258 267 5
298 227 ] 298 27
150
2 688
K 438/638 L s
2 2
42 42
Wymiary . Moc Cena
Model Nr Ref. (mm) Opis (W) ——
WHMP-106 19023066 1000 x 600 x 850 Przyscienny 2050 2 800,00
WHMP-126 19023068 1200 x 600 x 850 Przyscienny 2050 2 900,00
WHMP-146 19023090 1400 x 600 x 850 Przyscienny 2050 3 050,00
WHMP-166 19023092 1600 x 600 x 850 Przyscienny 2050 3 250,00
WHMP-186 19023094 1800 x 600 x 850 Przyscienny 3500 3450,00
WHMP-107 19023097 1000 x 700 x 850 Przyscienny 2050 2 850,00
WHMP-127 19023099 1200 x 700 x 850 Przyscienny 2050 3100,00
WHMP-147 19023101 1400 x 700 x 850 Przyscienny 2050 3 300,00
WHMP-167 19023103 1600 x 700 x 850 Przyscienny 2050 3 500,00
WHMP-187 19023105 1800 x 700 x 850 Przyscienny 3500 4 000,00
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e — Stoty grzewcze centralne
= _— e Blat wzmocniony i izolowany o grubosci 40 mm, bez rantu.

e / e Drzwi z podwdjnymi sciankami wypetnionymi pianka
. Sl o : poliuretanowg o gestosci 40kg/m3.

W wersji na kotkach wysokos¢ stotu wynosi 860 mm.

Zakres temperatury pracy urzadzen to 30°C- 80°C.

Whnetrze grzane, wymuszony obieg powietrza.

Stoty wyposazone w cyfrowy regulator temperatury CAREL oraz

wyswietlacz pracy urzadzenia.

e \Wyposazone w srodkowa potke oraz .po 2 drzwi suwane z kazdej
strony stotu.

e Mozliwos¢ zamdwienia wersji bez blatu.

e e NOozki z profilu kwadratowego z regulowang wysokoscia.

el e Zasilanie: 230V 50 Hz 1N

CHMP-126
WYMIARY
1800
1000/ 1600
2]
g * TR
" z
Regulacja potki Regulacja potki =
L1 L2 it L1 L2
=) 138 387 138 387 ~
@ 178 347 - 178 347 B o
218 307 S @ 218 307 I\,
258 267 258 267 ~
208 27 o 298 227 -
150
v
K 438/638 L = o8 L
42 42
42 42
Wymiary A Moc Cena
Model Nr Ref. () Opis ) el
CHMP-106 19023108 1000 x 600 x 850 Centralny 2050 2 800,00
CHMP-126 19023110 1200 x 600 x 850 Centralny 2050 2900,00
CHMP-146 19023112 1400 x 600 x 850 Centralny 2050 3 050,00
CHMP-166 19023115 1600 x 600 x 850 Centralny 2050 3250,00
CHMP-186 19023117 1800 x 600 x 850 Centralny 3500 3450,00
CHMP-107 19023120 1000 x 700 x 850 Centralny 2050 2 850,00
CHMP-127 19023122 1200 x 700 x 850 Centralny 2050 3100,00
CHMP-147 19023125 1400 x 700 x 850 Centralny 2050 3300,00
CHMP-167 19023127 1600 x 700 x 850 Centralny 2050 3500,00
CHMP-187 19023129 1800 x 700 x 850 Centralny 3500 4.000,00
CHMP-106-2SD 19023133 1000 x 600 x 850 Centralny przelotowy 2050 3 080,00
CHMP-126-2SD 19023136 1200 x 600 x 850 Centralny przelotowy 2050 3 190,00
CHMP-146-2SD 19023138 1400 x 600 x 850 Centralny przelotowy 2050 3 355,00
CHMP-166-2SD 19023140 1600 x 600 x 850 Centralny przelotowy 2050 3575,00
CHMP-186-2SD 19023142 1800 x 600 x 850 Centralny przelotowy 3500 3 795,00
CHMP-107-2SD 19023184 1000 x 700 x 850 Centralny przelotowy 3500 3 135,00
CHMP-127-2SD 19023186 1200 x 700 x 850 Centralny przelotowy 2050 3410,00
CHMP-147-2SD 19023188 1400 x 700 x 850 Centralny przelotowy 2050 3 630,00
CHMP-167-2SD 19023190 1600 x 700 x 850 Centralny przelotowy 2050 3 850,00
CHMP-187-2SD 19023192 1800 x 700 x 850 Centralny przelotowy 3500 4 400,00
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Baterie i prysznice gastronomiczne

edenox

e Baterie i prysznice gastronomiczne do zastosowar profesjonalnych
charakteryzujg sie oryginalng stylizacja, doskonatym wykorczeniem
i nieprzecietng wytrzymatoscia. Produkty zaprojektowane zostaty
specjalnie dla gastronomii.

e Poza atrakcyjnym wygladem gwarantujg najwyzsza wydajnosé,
ograniczone zuzycie wody oraz wysoki komfort uzytkowania.

Spryskiwacz wykonany ze specjalnego
tworzywa, zgodnego z najwyzszymi
miedzynarodowymi standardami
dotyczgcymi zawartosci materiatow
toksycznych.

Wyposazony w dzwignie z
chromowanego mosigdzu oraz pierscien
do ustawienia pracy ciagtej.

Zawiera zawor zwrotny. Produkt
przeznaczony jest do codziennej pracy w
profesjonalnej kuchni.

Prysznic zapewnia jednolity i
skoncentrowany wyptyw wody.

Sprezyna stalowa z zewnetrzng powtoka
epoksydowa w kolorze niebieskim,
zachowuje swoje wiasciwosci
antykorozyjne i stabilno$¢ w czasie
uzytkowania.

W standardowym wyposazeniu znajdujg
sie wszystkie akcesoria potrzebne do
montazu oraz podtaczenia baterii do
sieci.

Dostepne modele

iej jakosci : j i © Podwadjnie pleciony waz ) : .
Wyioll'qej Jakosuf . : K{or;strul;qa wylew!q . : owlechon P rzezrz;czast m Kolumna ze stali © zzintegrowang
me § |;owane gtowice : uta W|§ onsefwaqel : p yp ystym : nierdzewnej trwale © wylewka.
mosiezne. : montaz baterii. ¢ tworzywem sztucznym, ) :

) i : : ) odporna na korozje.

Sprawdzona niezawodnosé : :odporny na wysokie
wszystkich wewnetrznych : : ciSnienie i temperatury.
mechanizmdw otwierania i :
zamykania.

Modele dostepne z jedng
dzwignia lub pokrettami.
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Baterie i prysznice gastronomiczne
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¢ Specjalnie zaprojektowane do profesjonalnych zastosowan. e Wysoka gestos¢ chromowania wszystkich czesci.

¢ Posiadajg elastyczng sprezyne ze stali nierdzewne;j. e W standardowym wyposazeniu znajdujg sie elastyczne weze do
e Szczegodlnie odporne na wysoka temperature i cisnienie wody. podtaczenia do sieci oraz akcesoria niezbedne do montazu.

e Ergonomiczny prysznic zawiera dZzwignie sterujacg przeptywem wody, ¢ Mozliwos¢ regulacji dystansu baterii od $ciany.

zawor zwrotny oraz pierScien do ustawienia pracy ciagtej.

~1050
~1070

~1000

~1020

01/2"G

Wizt fben ur,z\l:dzge?\ia ngstr;azi
Y ED2 25.2403.03.33/BG Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 673,00
Y ED-2C 35.2403.51.33/BG Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, ze spryskiwaczem i wylewka, 2 rodzaje wody 797,00
EG2 25.4005.03.23/BG Bateria prysznicowa scienna, jednootworowa, ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 707,00
Y EG-2C 35.4005.51.23/BG Bateria prysznicowa scienna, jednootworowa, ze spryskiwaczem i wylewka , 2 rodzaje wody 880,00
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Wysokiej jakosci gtowice Obrotowa wylewka Ergonomiczne i wytrzymate

~1130

21130

~320

300

EDM-2 EDM-2C

~1100

1080

50110
110

EC-2C EC-2
Mace] b (Ref ur?qa;zv;?'lia n(e:;rc‘)azi
EDM-2 25.2945.03.73/BG Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, fokciowa ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 1197,00
Y EDM-2C 35.2945.51.73/BG Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, fokciowa ze spryskiwaczem i wylewka, 2 rodzaje wody 1345,00
EC2 25.3008.03.23/BG Bateria prysznicowa stojaca ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 826,00
EC2C 35.3008.51.23/BG Bateria prysznicowa stojaca ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody, z wylewka 974,00
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~1100

~300

330

EDM-2C B Baterie prysznicowe o wysokosci 600 mm przeznaczone
do montazu w profesjonalnych kuchniach o matej
pomieszczeni.

GD2C-60 E GDM2C-60 E
Nazwa Cena
Moce] B (e urzadzenia netto zt
EDM-2CB 25.2914.BG.72/C87 Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, fokciowa ze spryskiwaczem, 2 rodzaje wody 1312,00
Y GD2C60E 1316208 Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, ze spryskiwaczem i wylewka, 2 rodzaje wody, wysoko$¢ 600 mm 785,00
GDM2C-60E 1316209 Bateria prysznicowa sztorcowa, jednootworowa, fokciowa ze spryskiwaczem i wylewka, 2 rodzaje wody, wysokos¢ 600 mm 1015,00
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EB-30B

0|
g ~
&
<
|
)\ 2
o
0]
J $3/4"C
o
Bl 8
$10x1

1/2"

300

200

EM-30 B
81/2"G
Nazwa Cena
Model Nr Ref. urzadzenia netto zt
Y EB30B 1C.2455.58.K33 Bateria sztorcowa jednootworowa, 2 rodzaje wody 209,00
EBF-30 15.2945.91.73 Bateria sztorcowa jednootworowa z regulatorem strumienia, 2 rodzaje wody 608,00
Y& EM-30B 15.2960.59.92 Bateria sztorcowa jednootworowa z regulatorem strumienia, 2 rodzaje wody 317,00
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Waz ze spryskiwaczem
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Waz ze spryskiwaczem

e Gama wezy ze spryskiwaczem specjalnie zaprojektowana do instalacji w przemysle
przetworstwa spozywczego (mieso, ryby, warzywa) oraz gastronomii.

e Obudowa i uchwyty wykonane w catosci ze stali nierdzewnej.

¢ Wyposazona w specjalny czarny gumowy waz, certyfikowany do uzytku spozywczego,

wytrzymaty i odporny na wysokie temperatury.

System bebnowy z chowanym wezem oraz blokadg, ktora utrzymuje pozgdang dtugosé

weza.

¢ Podtgczenie wody z gwintem zewnetrznym 1/2 “i zaworem zwrotnym.

¢ Regulowane napiecie sprezyny w Srodku.

¢ Uchwyt obrotowy pozwala na duzy zasieg pracy do 180 ¢ w modelu EF-6 oraz do 330 @
w modelach EF-10i EF-15.

¢ Regulowany pistolet wykonany z tworzywa o wysokiej wytrzymatosci steruje

przeptywem wody, wyposazony w funkcje pracy ciagtej. Ergonomiczny, zapewnia

komfortowe uzytkowanie.

Modele EF-10 i EF-15 posiadajg jako wyposazenie dodatkowe lance przedtuzajaca o 45

cm, montowang na spryskiwaczu, ktéra zapewnia dojscie do miejsc trudno dostepnych i

ograniczenie wysitku ze strony uzytkownika.

e Temperatura pracy przy cisnieniu 4 bar wynosi 602C i za$ przy 6 bar wynosi 40°C.

Lanca przedtuzajaca. Dtugos¢ 45 cm. Do
zastosowania w modelach EF-10i EF-15.

EF-10

Pistolet z zamontowana lanca Pojedyncza regulacja przeptywu

T
[l
[l
[l
[l
+1 14 | 520
[l
[l
[l
[l
L

550| 1
355
H +
150
§
EF-10 EF-15 EF-6
Nazwa Cena
Model Nr Ref. urzadzenia netto zt
EF-6 5R.M06Q.146 Waz 6 m ze spryskiwaczem 2026,00
EF-10 5R.M10.150 Waz 10 m ze spryskiwaczem i lancg 45 cm 3221,00
EF-15 5R.M15.147 Waz 15 m ze spryskiwaczem i lancg 45 cm 4210,00
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Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

Szeroko$¢ Szeroko$¢ Szeroko$¢

Szeroko$¢

NOSNOSC:
100 KG /
M BIEZACY
POLKI

WYKORZYSTANIE PRZESTRZENI.

690 mm 790 mm 890 mm 990 mm
1=
| m [.-]
o
o
LN
~
o
o
<
S-64 /5-65 S-74/S-75 S-84/5-85 S-94 /5-95
1090 mm 1190 mm 1290 mm
IS
IS
o
o
n
o
o
<
S-104 /S-105 S-114/5-115 S-124/5-125
1390 mm 1490 mm
£ \ |
IS
: m m
o
LN
~
o
o
<
S-134/5-135 S-144/5-145
1590 mm 1690 mm
€ | |
IS
: m [--l
(@]
n
o
o
<

S-154/5-155 S-164/5-165

11 roznych dtugosci potek zamontowanych pomiedzy dwoma podporami pozwala na montaz regatéw zgodnie z oczekiwaniami klienta.
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Regaty z anodyzowanego aluminium z pétkami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia. Regaty maja réznorodne
zastosowania, przeznaczone zwtaszcza do ustawienia w pomieszczeniach o wysokich wymogach sanitarnych, idealne do

f komor chtodniczych i mroZniczych.
Mozliwo$é zastosowania regatéw wolnostojacych i naroznych pozwala na maksymalne

tatwe do czyszczenia === tatwy montaz bez

Podpory posiadajg otwor

i utrzymania higieny. — F o 120;:1, o péjwala v Feden® yiycia narzedzi
tatwo demontowane ‘ Y e J-.n.

X o
wkiaql\( po!lgtylenowe [ standardowych zestawow i |
it o SEE [ zwigkszanie pofek w bardzo
czyszczenia a ol

) | prosty sposob (za pomoca |* -

I e e - .. trzpieni—4 na jedna potk | =
zmywarkach D"‘l____ P jedna potke). ‘ '

gastronomicznych.

Dostepne podpory

na nierdzewnych Regulowana
Mozliwos¢ montazu poliamidowych kétkach wysokos¢ nozek
naroznikowego o $rednicy 125 mm, pozwala na

dostosowanie
do nieréwnosci
podtoza.

pozwala na optymalne
wykorzystanie przestrzeni
i 0szczednos¢ podpor.

utatwiajgcych korzystanie
z regatéw w miejscach o
matej powierzchni

WYMIARY POJEDYNCZEGO REGALU Z PODPORAMI NA KAZDYM KONCU POLKI

Pétka zywnosciowa z polietylenu

¥

‘ A Punkt podparcia 1

Punkt podparcia 2

Podtuznica aluminiowa

e Potki polietylenowe zamontowane sg za pomocg dwoch ztaczy, co
gwarantuje ich stabilne potozenie.

¢ Stabilna i mocna konstrukcja

¢ Dwie gtebokosci potek: 400 lub 500 mm.

¢ Standardowa wysokos$¢ podpor to 1750 mm. Mozliwosé
zastosowania rowniez innych wysokosci: 2000 i 1300 mm.

szerokos¢
400 mm
lub

500 mm

wewnetrzny wymiar = potka ‘

45 mm ‘

zewnetrzny wymiar
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A\\N
Wkiady do poétek
e Wktady polietylenowe.
e Wktady do regatéw o szerokosci 400 i 500 mm.
e tatwy montaz

Wymiary . Cena
Model Nr Ref. (i) Opis netto zt
PAR-43 2253201 400 x 300 19,00
PAR-44 2253203 400 x 400 22,00
PAR-53 2253202 500 x 300 22,00
PAR-54 2253204 500 x 400 26,00

Uchwyty mocujace
e Zaprojektowane w sposob utatwiajacy montaz naroznikdéw. Oszczedzajg zuzycie elementow
ztaczeniowych i powierzchni uzytkowe;j.

. Cena
Model Nr Ref. Opis netto zt
GA 2253210 2 uchwyty na potke 13,00
Trzpienie
¢ Elementy potrzebne do zwiekszenia liczby pdtek o standardowych wymiarach.
T
£
. . Cena
Model Nr referencyjny Opis B |
‘. u-q)
PE 2253211 4 trzpienie na potke 10,00 @
Etykiety samoprzylepne
¢ Pozwalajg na oznakowanie produktdw znajdujgcych sie na potkach.
Wymiary Cena
Model Nr Ref. {mm) i
EPE 2253213 150 x 30 5,00

Podesty
¢ Specjalnie zaprojektowane do sktadowania skrzyn w komorach chtodniczych lub w
miejscach, gdzie powinny by¢ przestrzegane normy higieniczne.

Wymiary Cena

Model Nr Ref. i) e
BA-1050 2253172 1085 x 500 x 250 374,00
BA-1250 2253170 1285 x 500 x 250 399,00
BA-1650 2253171 1685 x 500 x 250 448,00
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Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

Potki
e Gtebokos¢ 400 mm e Gtebokos¢ 500 mm
Model Nr Ref. V\/(\:;nni’]a)ry ngtet:;az + Model Nr Ref. V\/(y;rr]nni?)ry ng;r;azf
S-64 2253101 600 x 400 85,00 S-65 2253121 600 x 500 93,00
S-74 2253102 700 x 400 97,00 S-75 2253122 700 x 500 105,00
S-84 2253103 800 x 400 102,00 S-85 2253123 800 x 500 114,00
S-94 2253104 900 x 400 114,00 S-95 2253124 900 x 500 124,00
S-104 2253105 1000 x 400 120,00 S-105 2253125 1000 x 500 131,00
S-114 2253106 1100 x 400 131,00 S-115 2253126 1100 x 500 144,00
S-124 2253107 1200 x 400 144,00 S-125 2253127 1200 x 500 150,00
S-134 2253108 1300 x 400 150,00 S-135 2253128 1300 x 500 167,00
S-144 2253109 1400 x 400 163,00 S-145 2253129 1400 x 500 179,00
S-154 2253110 1500 x 400 175,00 S-155 2253130 1500 x 500 189,00
S-164 2253111 1600 x 400 183,00 S-165 2253131 1600 x 500 199,00
Podpory (gtebokos¢ 400 mm)
Modelo Nr Ref. V\I(\:Tr]nr:?)ry Poziomy ngtetr;azi
P-43 2253141 1750 x 400 3 171,00
P-44 2253142 1750 x 400 4 180,00
P-45 2253143 1750 x 400 5 186,00
PB-43 2253147 1300 x 400 3 144,00
PA-45 2253149 2000 x 400 5 235,00
PA-46 2253150 2000 x 400* 6 244,00
Podpory (gtebokos¢ 500 mm)
e * Podpory inne niz standardowe.
Model Nr Ref. V\/(\:Tr\nr;a)ry Poziomy ng:tr:)azl
P-53 2253144 1750 x 500 3 175,00
P-54 2253145 1750 x 500 4 183,00
P-55 2253146 1750 x 500 5 192,00
PB-53 2253148 1300 x 500 3 150,00
PA-55 2253151 2000 x 500 5 237,00
PA-56 2253152 2000 x 500 6 248,00

Podpory na kotkach
¢ Kazda podpora wyposazona jest w dwa kotka skretne, fozyskowane, o Srednicy 125 mm, z
ktorych jedno posiada hamulec.

Wymiary . Cena
Model Nr Ref. (mm) Poziomy netto zt
SM-44 2253160 1750 x 400 4 480,00
SM-45 2253161 1750 x 400 5 491,00
SM-54 2253162 1750 x 500 4 494,00
SM-55 2253163 1750 x 500 5 503,00

e Podpory stanowig samodzielny element- zestaw nie obejmuje potek

widocznych na zdjeciu.
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Regaty modutowe aluminiowo-polietylenowe

Regat jezdny (zestaw)

e Zastosowanie: w duzych zaktadach zbiorowego zywienia, takich jak:

stotowki szpitalne, hotele, stotéwki pracownicze.

Konstrukcja aluminiowa, anodyzowana. Potki polietylenowe

przeznaczonei do kontaktu z zywnoscia.

Potki moga by¢ montowane na réznych wysokosciach, w zaleznosci od

potrzeb i przeznaczenia (odstepy miedzy poziomami co 150 mm).

e tatwy montaz bez uzycia specjalistycznych narzedzi.

e Wyposazone w 4 kétka skretne o srednicy 125 mm, z ktérych dwa
posiadajg hamulec (blokade).

e Regat wyposazony jest w pie¢ pdtek o wymiarach 1200 x 500 mm.

e Ztytuina bokach regatu zamontowane sg dodatkowe porecze, ktore
zapobiegajg spadaniu i przemieszczaniu sie przedmiotow.

e tatwe w czyszczeniu i konserwacji. Wktady polietylenowe mozna w
prosty sposob zdjgé i myé w profesjonalnych zmywarkach.

Wymiary . . Cena
Model Nr Ref. (mm) Liczba potek Tl
KCM-55 2253260 1285 x 500 x 1750 5 1.887,00
Prety do zawieszania
¢ Wykonane ze stali nierdzewnej.
|
l Dt S¢ C
| ugosc ena
\ Model Nr Ref. i) netto zt
| BCOL-8 2253220 800 127,00
| BCOL-9 2253221 900 134,00
BCOL-10 2253222 1000 140,00
BCOL-11 2253223 1100 147,00
BCOL-12 2253224 1200 154,00
BCOL-13 2253225 1300 160,00
BCOL-14 2253226 1400 167,00
BCOL-15 2253227 1500 173,00
BCOL-16 2253228 1600 183,00
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Jak dobra¢ odpowiedni zestaw regatow

¢ Najtatwiejszym sposobem zamowienia regatéw aluminiowo- Dhugos¢
polietylenowych jest podanie numeru zestawu, ktorym jestesmy
zainteresowani. J

¢ Aby dobrac¢ odpowiedni zestaw regatéw musimy odpowiedzie¢ sobie
na kilka pytan:

e 1. Jaki rodzaj regatu potrzebujemy: wolnostojacy czy narozny?

¢ Regat wolnostojacy posiada podpory na dwdch koricach, regat

narozny posiada podpore na jednym koricu a na drugim ma pare -
uchwytdéw mocujacych potke. Uchwyty /

e 2. Jaka powinna by¢ gtebokos¢? Podpora mocujace

¢ Wystepuja dwie gtebokosci regatéw: 400 i 500 mm.

¢ 3. lle potek powinien miec regat?

e Standardowe zestawy sktadaja sie z 3, 4 lub 5 poziomdw potek.

¢ Dodatkowe potki moga by¢ zamawiane osobno.

e 4. Jaka potrzebujemy dtugosc regatu?

¢ Tu nalezy zapoznac sie z tabelami i znalez¢ odpowiedni zestaw
korespondujacy z wymiarami miejsca, gdzie bedzie on sie znajdowat.
Obliczajac dtugos¢ regatu naroznego nalezy pamietac¢ aby od Podpora r ¥
catkowitej dtugosci odjac¢ szeroko$¢ potki regatu wolnostojacego.
Dla przyktadu z prawej strony nalezy zamowic:

Zestaw nr 99 (wolnostojacy, szerokos¢ 400 mm, 4 poziomy potek,
dtugos¢ 1690 mm), 1700
Zestaw nr 582 (narozny, szeroko$¢ 400 mm, 4 poziomy potek, 1690
dtugos¢ 1690 mm).

Regat wolnostojacyl

Szerokosc

Regat narozny

400

Regat wolnostojacy

1400

Regat narozny
952

Przyktad: 4 poziomy

| !

Regaty wolnostojace 400 mm Regaty narozne 400 mm

3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe 3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe
Dtugos¢ Dtugos¢

mm mm

n?ct?zi Zestaw n(;itr?zi Zestaw niitrfz'{ Zestaw n%?:zf Zestaw niitrgazi Zestaw n(é?ctr:fzi Zestaw
1390 792,00 17 960,00 96 1122,00 175 652 504,00 500 624,00 579 741,00 658
1490 831,00 18 1012,00 97 1187,00 176 752 540,00 501 672,00 580 801,00 659
1590 867,00 19 1060,00 98 1247,00 177 852 555,00 502 692,00 581 826,00 660
1690 891,00 20 1092,00 99 1287,00 178 952 591,00 503 740,00 582 886,00 661
1726 1125,00 21 1356,00 100 1578,00 179 1052 609,00 504 764,00 583 916,00 662
1826 1161,00 22 1404,00 101 1638,00 180 1152 642,00 505 808,00 584 971,00 663
1926 1197,00 23 1452,00 102 1698,00 181 1252 681,00 506 860,00 585 1036,00 664

Standardowa wysokos¢ podpdr w zestawach wynosi 1750 mm. Chcac skonstruowac regat o innej wysokosci, niz w tabeli z opisem zestawow, nalezy zastgpic¢
podpore ,P” dla regatéw wyzszych podporg ,PA” a dla nizszych podpora ,,PB” oraz skalkulowac cene zgodnie z wybrang podpora.

Dodatkowe potki moga by¢ montowane do podpor maksymalnie do 11 pozioméw. Przy zamawianiu ich nalezy uwzglednic takze trzpienie lub uchwyty
mocujace.

Standardowe podpory ,,P” moga by¢ zastapione podporami na kotach ,,SM”.
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Regaty wolno stojace

CENNIK regatow (ceny netto w zt)

Tabela pozwala na szybkie obliczenie ceny zestawu z podporami (z dwdch stron regatu) o wysokosci 1750 mm.

Regaty wolno stojgce 400 mm

3 poziomowe

4 poziomowe

5 poziomowe

Regaty wolno stojgce 500 mm

3 poziomowe

4 poziomowe

5 poziomowe

Dtugos¢ Dtugos¢
(mm) Cena Zestaw Cena Zestaw Cena Zestaw (mm) Cena Zestaw Cena Zestaw Cena Zestaw
690 597,00 10 700,00 89 797,00 168 690 629,00 247 738,00 326 849,00 405
790 633,00 11 748,00 90 857,00 169 790 665,00 248 786,00 327 909,00 406
890 648,00 12 768,00 91 882,00 170 890 692,00 249 822,00 328 954,00 407
990 684,00 13 816,00 92 942,00 171 990 722,00 250 862,00 329 1004,00 408
1090 702,00 14 840,00 93 972,00 172 1090 743,00 251 890,00 330 1039,00 409
1190 735,00 15 884,00 94 1027,00 173 1190 782,00 252 942,00 331 1104,00 410
1290 774,00 16 936,00 95 1092,00 174 1290 800,00 253 966,00 332 1134,00 411
1390 792,00 17 960,00 96 1122,00 175 1390 851,00 254 1034,00 333 1219,00 412
1490 831,00 18 1012,00 97 1187,00 176 1490 887,00 255 1082,00 334 1279,00 413
1590 867,00 19 1060,00 98 1247,00 177 1590 917,00 256 1122,00 335 1329,00 414
1690 891,00 20 1092,00 99 1287,00 178 1690 947,00 257 1162,00 336 1379,00 415
1726 1125,00 21 1356,00 100 1578,00 179 1726 1209,00 258 1461,00 337 1716,00 416
1826 1161,00 22 1404,00 101 1638,00 180 1826 1239,00 259 1501,00 338 1766,00 417
1926 1197,00 23 1452,00 102 1698,00 181 1926 1269,00 260 1541,00 339 1816,00 418
2026 1215,00 24 1476,00 103 1728,00 182 2026 1290,00 261 1569,00 340 1851,00 419
2126 1233,00 25 1500,00 104 1758,00 183 2126 1311,00 262 1597,00 341 1886,00 420
2226 1266,00 26 1544,00 105 1813,00 184 2226 1350,00 263 1649,00 342 1951,00 421
2326 1299,00 27 1588,00 106 1868,00 185 2326 1389,00 264 1701,00 343 2016,00 422
2426 1338,00 28 1640,00 107 1933,00 186 2426 1407,00 265 1725,00 344 2046,00 423
2526 1377,00 29 1692,00 108 1998,00 187 2526 1425,00 266 1749,00 345 2076,00 424
2626 1395,00 30 1716,00 109 2028,00 188 2626 1476,00 267 1817,00 346 2161,00 425
2726 1413,00 31 1740,00 110 2058,00 189 2726 1527,00 268 1885,00 347 2246,00 426
2826 1452,00 32 1792,00 111 2123,00 190 2826 1563,00 269 1933,00 348 2306,00 427
2926 1491,00 33 1844,00 112 2188,00 191 2926 1599,00 270 1981,00 349 2366,00 428
3026 1527,00 34 1892,00 113 2248,00 192 3026 1629,00 271 2021,00 350 2416,00 429
3126 1563,00 35 1940,00 114 2308,00 193 3126 1659,00 272 2061,00 351 2466,00 430
3226 1587,00 36 1972,00 115 2348,00 194 3226 1689,00 273 2101,00 352 2516,00 431
3326 1611,00 37 2004,00 116 2388,00 195 3326 1719,00 274 2141,00 353 2566,00 432
3362 1830,00 38 2248,00 117 2654,00 196 3362 1957,00 275 2408,00 354 2863,00 433
3462 1863,00 39 2292,00 118 2709,00 197 3462 1996,00 276 2460,00 355 2928,00 434
3562 1902,00 40 2344,00 119 2774,00 198 3562 2014,00 277 2484,00 356 2958,00 435
3662 1941,00 41 2396,00 120 2839,00 199 3662 2032,00 278 2508,00 357 2988,00 436
3762 1980,00 42 2448,00 121 2904,00 200 3762 2050,00 279 2532,00 358 3018,00 437
3862 1998,00 43 2472,00 122 2934,00 201 3862 2101,00 280 2600,00 359 3103,00 438
3962 2016,00 44 2496,00 123 2964,00 202 3962 2152,00 281 2668,00 360 3188,00 439
4062 2034,00 45 2520,00 124 2994,00 203 4062 2203,00 282 2736,00 361 3273,00 440
4162 2073,00 46 2572,00 125 3059,00 204 4162 2239,00 283 2784,00 362 3333,00 441
4262 2112,00 47 2624,00 126 3124,00 205 4262 2275,00 284 2832,00 363 3393,00 442
4362 2151,00 48 2676,00 127 3189,00 206 4362 2311,00 285 2880,00 364 3453,00 443
4462 2187,00 49 2724,00 128 3249,00 207 4462 2341,00 286 2920,00 365 3503,00 444
4562 2223,00 50 2772,00 129 3309,00 208 4562 2371,00 287 2960,00 366 3553,00 445
4662 2259,00 51 2820,00 130 3369,00 209 4662 2401,00 288 3000,00 367 3603,00 446
4762 2283,00 52 2852,00 131 3409,00 210 4762 2431,00 289 3040,00 368 3653,00 447
4862 2307,00 53 2884,00 132 3449,00 211 4862 2461,00 290 3080,00 369 3703,00 448
4962 2331,00 54 2916,00 133 3489,00 212 4962 2491,00 291 3120,00 370 3753,00 449
4998 2583,00 55 3204,00 134 3810,00 213 4998 2675,00 292 3315,00 371 3960,00 450
5098 2601,00 56 3228,00 135 3840,00 214 5098 2726,00 293 3383,00 372 4045,00 451
5198 2619,00 57 3252,00 136 3870,00 215 5198 2777,00 294 3451,00 373 4130,00 452
5298 2637,00 58 3276,00 137 3900,00 216 5298 2828,00 295 3519,00 374 4215,00 453
5398 2655,00 59 3300,00 138 3930,00 217 5398 2879,00 296 3587,00 375 4300,00 454
5498 2694,00 60 3352,00 139 3995,00 218 5498 2915,00 297 3635,00 376 4360,00 455
5598 2733,00 61 3404,00 140 4060,00 219 5598 2951,00 298 3683,00 377 4420,00 456
5698 2772,00 62 3456,00 141 4125,00 220 5698 2987,00 299 3731,00 378 4480,00 457
5798 2811,00 63 3508,00 142 4190,00 221 5798 3023,00 300 3779,00 379 4540,00 458

Elementy zestawow — patrz strona 164-165
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Regaty naroine R A\
Cennik regatéw (ceny netto w zt) rr——
Tabela pozwala na szybkie obliczenie ceny zestawu z podporg o wysokosci 1750 mm z jednej strony i parg uchwytéw l
mocujacych potke z drugiej strony. - —'!-- .
—
e
Regaty narozne 400 mm Regaty narozne 500 mm
3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe 3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe
Dtugosé Dtugos¢
(mm) Cena Zestaw Cena Zestaw Cena Zestaw (mm) Cena Zestaw Cena Zestaw Cena Zestaw
652 504,00 500 624,00 579 741,00 658 652 532,00 737 659,00 816 787,00 895
752 540,00 501 672,00 580 801,00 659 752 568,00 738 707,00 817 847,00 896
852 555,00 502 692,00 581 826,00 660 852 595,00 739 743,00 818 892,00 897
952 591,00 503 740,00 582 886,00 661 952 625,00 740 783,00 819 942,00 898
1052 609,00 504 764,00 583 916,00 662 1052 646,00 741 811,00 820 977,00 899
1152 642,00 505 808,00 584 971,00 663 1152 685,00 742 863,00 821 1042,00 900
1252 681,00 506 860,00 585 1036,00 664 1252 703,00 743 887,00 822 1072,00 901
1352 699,00 507 884,00 586 1066,00 665 1352 754,00 744 955,00 823 1157,00 902
1452 738,00 508 936,00 587 1131,00 666 1452 790,00 745 1003,00 824 1217,00 903
1552 774,00 509 984,00 588 1191,00 667 1552 820,00 746 1043,00 825 1267,00 904
1652 798,00 510 1016,00 589 1231,00 668 1652 850,00 747 1083,00 826 1317,00 905
1688 1032,00 511 1280,00 590 1522,00 669 1688 1112,00 748 1382,00 827 1654,00 906
1788 1068,00 512 1328,00 591 1582,00 670 1788 1142,00 749 1422,00 828 1704,00 907
1888 1104,00 513 1376,00 592 1642,00 671 1888 1172,00 750 1462,00 829 1754,00 908
1988 1122,00 514 1400,00 593 1672,00 672 1988 1193,00 751 1490,00 830 1789,00 909
2088 1140,00 515 1424,00 594 1702,00 673 2088 1214,00 752 1518,00 831 1824,00 910
2188 1173,00 516 1468,00 595 1757,00 674 2188 1253,00 753 1570,00 832 1889,00 911
2288 1206,00 517 1512,00 596 1812,00 675 2288 1292,00 754 1622,00 833 1954,00 912
2388 1245,00 518 1564,00 597 1877,00 676 2388 1310,00 755 1646,00 834 1984,00 913
2488 1284,00 519 1616,00 598 1942,00 677 2488 1328,00 756 1670,00 835 2014,00 914
2588 1302,00 520 1640,00 599 1972,00 678 2588 1379,00 757 1738,00 836 2099,00 915
2688 1320,00 521 1664,00 600 2002,00 679 2688 1430,00 758 1806,00 837 2184,00 916
2788 1359,00 522 1716,00 601 2067,00 680 2788 1466,00 759 1854,00 838 2244,00 917
2888 1398,00 523 1768,00 602 2132,00 681 2888 1502,00 760 1902,00 839 2304,00 918
2988 1434,00 524 1816,00 603 2192,00 682 2988 1532,00 761 1942,00 840 2354,00 919
3088 1470,00 525 1864,00 604 2252,00 683 3088 1562,00 762 1982,00 841 2404,00 920
3188 1494,00 526 1896,00 605 2292,00 684 3188 1592,00 763 2022,00 842 2454,00 921
3288 1518,00 527 1928,00 606 2332,00 685 3288 1622,00 764 2062,00 843 2504,00 922
3324 1737,00 528 2172,00 607 2598,00 686 3324 1860,00 765 2329,00 844 2801,00 923
3424 1770,00 529 2216,00 608 2653,00 687 3424 1899,00 766 2381,00 845 2866,00 924
3524 1809,00 530 2268,00 609 2718,00 688 3524 1917,00 767 2405,00 846 2896,00 925
3624 1848,00 531 2320,00 610 2783,00 689 3624 1935,00 768 2429,00 847 2926,00 926
3724 1887,00 532 2372,00 611 2848,00 690 3724 1953,00 769 2453,00 848 2956,00 927
3824 1905,00 533 2396,00 612 2878,00 691 3824 2004,00 770 2521,00 849 3041,00 928
3924 1923,00 534 2420,00 613 2908,00 692 3924 2055,00 771 2589,00 850 3126,00 929
4024 1941,00 535 2444,00 614 2938,00 693 4024 2106,00 772 2657,00 851 3211,00 930
4124 1980,00 536 2496,00 615 3003,00 694 4124 2142,00 773 2705,00 852 3271,00 931
4224 2019,00 537 2548,00 616 3068,00 695 4224 2178,00 774 2753,00 853 3331,00 932
4324 2058,00 538 2600,00 617 3133,00 696 4324 2214,00 775 2801,00 854 3391,00 933
4424 2094,00 539 2648,00 618 3193,00 697 4424 2244,00 776 2841,00 855 3441,00 934
4524 2130,00 540 2696,00 619 3253,00 698 4524 2274,00 777 2881,00 856 3491,00 935
4624 2166,00 541 2744,00 620 3313,00 699 4624 2304,00 778 2921,00 857 3541,00 936
4724 2190,00 542 2776,00 621 3353,00 700 4724 2334,00 779 2961,00 858 3591,00 937
4824 2214,00 543 2808,00 622 3393,00 701 4824 2364,00 780 3001,00 859 3641,00 938
4924 2238,00 544 2840,00 623 3433,00 702 4924 2394,00 781 3041,00 860 3691,00 939
4960 2490,00 545 3128,00 624 3754,00 703 4960 2578,00 782 3236,00 861 3898,00 940
5060 2508,00 546 3152,00 625 3784,00 704 5060 2629,00 783 3304,00 862 3983,00 941
5160 2526,00 547 3176,00 626 3814,00 705 5160 2680,00 784 3372,00 863 4068,00 942
5260 2544,00 548 3200,00 627 3844,00 706 5260 2731,00 785 3440,00 864 4153,00 943
5360 2562,00 549 3224,00 628 3874,00 707 5360 2782,00 786 3508,00 865 4238,00 944
5460 2601,00 550 3276,00 629 3939,00 708 5460 2818,00 787 3556,00 866 4298,00 945
5560 2640,00 551 3328,00 630 4004,00 709 5560 2854,00 788 3604,00 867 4358,00 946
5660 2679,00 552 3380,00 631 4069,00 710 5660 2890,00 789 3652,00 868 4418,00 947
5760 2718,00 553 3432,00 632 4134,00 711 5760 2926,00 790 3700,00 869 4478,00 948

Elementy zestawow — patrz strona 166- 167
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e REGALY wolno stojgce (400mm)- opis zestawow. o
¢ Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamowien.

3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe

Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu

10 2P-43 +35-64 89 2P-44 + 45-64 168 2 P-45 +55S-64

11 2P-43+35S-74 90 2P-44+45-74 169 2P-45+5S-74

12 2P-43+35-84 91 2P-44+45-84 170 2 P-45+55-84

13 2P-43+35-94 92 2P-44+45-94 171 2 P-45+55-94

14 2 P-43 +35-104 93 2 P-44 + 4 5-104 172 2 P-45+55-104

15 2P-43+35-114 94 2 P-44+45-114 173 2P-45+55S-114

16 2P-43+35-124 95 2P-44 +45-124 174 2 P-45+5S-124

17 2P-43 +35-134 9 2P-44+45-134 175 2 P-45 +55-134

18 2P-43 +35-144 97 2P-44+45-144 176 2 P-45 +55-144

19 2 P-43 +35-154 98 2 P-44 + 45-154 177 2 P-45+55S-154

20 2P-43 +3S-164 99 2 P-44 + 4 S-164 178 2 P-45+55S-164

21 3P-43+65-84 100 3P-44+85-84 179 3 P-45+105-84

22 3P-43+3594+35-84 101 3P-44+4594+4584 180 3P-45+55-94+55-84

23 3P-43+65-94 102 3P-44+85-94 181 3 P-45 + 10 5-94

24 3 P-43 +35-94 +35-104 103 3 P-44 +4S-94 +45-104 182 3P-45+55-94 +55-104

25 3 P-43 +65-104 104 3 P-44+85-104 183 3P-45+105-104

26 3P-43+35-104+3 5114 105 3P-44 +45-104 + 4 5-114 184 3P-45+55-104 +55-114

27 3P-43+65-114 106 3P-44+85S-114 185 3P-45+10S-114

28 3P-43+3S-114+3S-124 107 3 P-44+45-114 + 4 S-124 186 3P-45+5S5-114+55-124

29 3P-43+65-124 108 3 P-44 +85S-124 187 3P-45+10S-124

30 3P-43+3S-124 +3S-134 109 3P-44 +45S-124 + 4 5-134 188 3P-45+5S-124 +5S5-134

31 3P-43+65-134 110 3 P-44 +85-134 189 3P-45+10S-134

32 3P-43+35-134 +35-144 111 3P-44+45-134 + 4 5-144 190 3P-45+55-134 + 5 5-144

33 3P-43+65-144 112 3 P-44 +85S-144 191 3P-45+10S-144

34 3 P-43 +35-144 +3S-154 113 3 P-44 +4S-144 + 4 S-154 192 3 P-45+55-144 +5S-154

35 3P-43+65-154 114 3 P-44 +85-154 193 3 P-45+10S-154

36 3P-43 +35S-154 + 3 S-164 115 3 P-44 +4S-154 + 4 S-164 194 3 P-45+55S-154 +5S-164

37 3P-43+65-164 116 3 P-44 + 8S-164 195 3 P-45+10S-164

38 4P-43+35-104+65-114 117 4 P-44+45-104 + 8 5-114 196 4 P-45+55-104 + 10 5-114

39 4 P-43 +9S5-114 118 4P-44 +12S-114 197 4 P-45 +15S-114

40 4P-43+65-114 +35-124 119 4P-44 +85-114 + 4 5-124 198 4 P-45 +105-114 + 55-124

41 4P-43+35-114 +65-124 120 4P-44 +45-114 +85-124 199 4 P-45 +55-114 + 10 5-124

42 4 P-43 +95S-124 121 4P-44 +12S-124 200 4 P-45+15S-124

43 4 P-43 +6S5-124 +35-134 122 4 P-44 +8S-124 +45-134 201 4 P-45+10S-124 +55S-134

44 4 P-43 +3S5-124 + 6 S-134 123 4 P-44 +4S-124 + 8S-134 202 4 P-45+55S5-124 +10S-134

45 4 P-43 +9S5-134 124 4 P-44 +12 S-134 203 4 P-45 +15S-134

46 4 P-43 +6S-134 +3S-144 125 4 P-44 + 8S-134 + 4 S-144 204 4 P-45 +10S-134 +5S-144

47 4P-43+35-134+65-144 126 4 P-44+45-134 + 8 5-144 205 4 P-45+55-134 + 10 5-144

48 4 P-43 +9S-144 127 4 P-44 +12 S-144 206 4 P-45 +15S-144

49 4P-43 +65-144 + 3 5-154 128 4 P-44 + 8 S-144 + 4 5-154 207 4 P-45 + 10 5-144 + 5 5-154

50 4P-43 +35-144 + 6 5-154 129 4P-44 +45-144 + 8 5-154 208 4 P-45 +55-144 + 10 5-154

51 4P-43+95-154 130 4 P-44+125-154 209 4 P-45 + 15 5-154

52 4P-43+65-154+35-164 131 4 P-44 + 8 5-154 + 4 5-164 210 4 P-45+105-154 +5 5-164

53 4P-43+35-154+ 6 5-164 132 4 P-44 +45-154 + 8 5-164 211 4 P-45+55-154 + 10 5-164

54 4 P-43 +9S-164 133 4 P-44 + 12 S-164 212 4 P-45 + 15 S-164

55 5P-43 +12S-124 134 5P-44 +16 S-124 213 5P-45+20S-124

56 5P-43+95-124 +3S-134 135 5P-44+12S-124+45-134 214 5P-45+15S5-124+55-134

57 5P-43+65S-124 + 6 S-134 136 5P-44 + 8S-124 + 8 S-134 215 5P-45+10S-124 + 10 S-134

58 5P-43 +3S-124 +95-134 137 5P-44 +45-124 + 12 S-134 216 5P-45+5S-124 + 15 S-134

59 5P-43 +12S-134 138 5P-44 + 16 S-134 217 5P-45+20S-134

60 5P-43 +95-134 +3S-144 139 5P-44 +12 S-134 + 4 S-144 218 5P-45+15S-134 +5S-144

61 5P-43+65-134 + 6 5-144 140 5P-44 +85-134 + 8 5-144 219 5 P-45 + 10 S-134 + 10 5-144

62 5P-43 +3S-134 +95S-144 141 5P-44 +45-134 + 12 S-144 220 5P-45+5S-134 + 15 S-144

63 5P-43 +12S-144 142 5P-44 + 16 S-144 221 5P-45+20S-144
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e REGALY wolno stojgce (500mm)- opis zestawow. - T
¢ Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamoéwien.
3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe
Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu
247 2 P-53 +35-65 326 2 P-54 +4 5-65 405 2 P-55+55-65
248 2P-53+3S-75 327 2 P-54+45S-75 406 2 P-55+55S-75
249 2 P-53 +35-85 328 2 P-54 +45-85 407 2 P-55 +55-85
250 2 P-53+35-95 329 2 P-54 +45-95 408 2 P-55+55-95
251 2 P-53 +35-105 330 2 P-54 +4 5-105 409 2 P-55 +5S-105
252 2 P-53 +35-115 331 2 P-54 +45-115 410 2 P-55+55S-115
253 2 P-53+35-125 332 2 P-54 +45-125 411 2 P-55+55-125
254 2 P-53 +35-135 333 2 P-54 +45-135 412 2 P-55+55-135
255 2 P-53 +35-145 334 2 P-54 + 4 5-145 413 2 P-55+55-145
256 2P-53+35-155 335 2 P-54 + 4 S-155 414 2 P-55+55S-155
257 2P-53+35-165 336 2 P-54 + 4 5-165 415 2 P-55+55S-165
258 3 P-53 +65-85 337 3 P-54 + 85-85 416 3 P-55+10S-85
259 3P-53+35S-95+35-85 338 3 P-54 +45-95 +45-85 417 3 P-55+55-95+55S-85
260 3 P-53 +65-95 339 3 P-54 + 8 S-95 418 3 P-55+10S-95
261 3P-53 +35-95 + 3 5-105 340 3 P-54 +45-95 + 4 5-105 419 3 P-55+585-95 +5S5-105
262 3 P-53 +65-105 341 3 P-54 +85-105 420 3 P-55+10S-105
263 3P-53+3S5-105+3S-115 342 3 P-54 +45-105 + 4 S-115 421 3 P-55+55-105+55S-115
264 3P-53+65-115 343 3 P-54 +85-115 422 3 P-55+10S-115
265 3P-53+3S5-115+35-125 344 3P-54+45-115+45-125 423 3P-55+55-115+55-125
266 3P-53+65-125 345 3 P-54 +85S-125 424 3 P-55+10S-125
267 3P-53+35-125+35-135 346 3P-54+45-125+45-135 425 3P-55+585-125 +55-135
268 3P-53+65-135 347 3 P-54 +8S-135 426 3 P-55+10S-135
269 3P-53+35S-135+35S-145 348 3 P-54 +45-135 + 4 S-145 427 3 P-55+55-135+5S-145
270 3 P-53 +65-145 349 3 P-54 +85S-145 428 3 P-55+10S-145
271 3P-53 +35-145 +3 S-155 350 3 P-54 +4 5-145 + 4 5-155 429 3 P-55+585-145 + 5 S-155
272 3 P-53 +65-155 351 3 P-54 + 8 S-155 430 3 P-55+10S-155
273 3P-53+35-155+35-165 352 3 P-54 +45-155 +4 5-165 431 3 P-55+585-155 +55-165
274 3 P-53+65-165 353 3 P-54 +8S-165 432 3 P-55+10S-165
275 4 P-53 +35-105 + 6 5-115 354 4 P-54 +45-105 + 8 S-115 433 4 P-55+55S-105 + 10 S-115
276 4 P-53 +95S-115 355 4 P-54 +12 S-115 434 4 P-55 +15S-115
277 4 P-53+6S-115+3S-125 356 4 P-54 +8S-115 +4 5-125 435 4 P-55+10S-115+5S-125
278 4 P-53 +3S-115 + 6 5-125 357 4 P-54 +45-115 + 8 S-125 436 4 P-55+55-115 + 10 S-125
279 4 P-53 +95-125 358 4 P-54 +12S-125 437 4 P-55+155-125
280 4 P-53+65-125+3 5-135 359 4 P-54 +85-125 +4 5-135 438 4 P-55+108S-125 +55-135
281 4 P-53 +35-125+65-135 360 4 P-54 +45-125 + 8 5-135 439 4 P-55+55-125+ 10 5-135
282 4 P-53 +95-135 361 4 P-54 + 12 S-135 440 4 P-55 + 15 S-135
283 4 P-53 +65-135 + 3 5-145 362 4 P-54 + 8 5-135 + 4 5-145 441 4 P-55+105-135 + 5S-145
284 4P-53 +35-135 + 6 5-145 363 4 P-54 + 4 5-135 + 8 5-145 442 4 P-55 +55-135 + 10 5-145
285 4P-53+95-145 364 4P-54+125-145 443 4 P-55 + 15 5-145
286 4 P-53 + 6 5-145 + 3 5-155 365 4 P-54 + 85-145 + 4 5-155 444 4 P-55 + 10 5-145 + 5 5-155
287 4 P-53 + 3 5-145 + 6 5-155 366 4 P-54 + 4 5-145 + 8 S-155 445 4 P-55+55-145 + 10 S-155
288 4 P-53 +95-155 367 4 P-54 + 12 S-155 446 4 P-55 + 15 S-155
289 4 P-53 + 6 5-155 + 3 5-165 368 4 P-54 + 8 5-155 + 4 S-165 447 4 P-55+10S-155 + 5 S-165
290 4 P-53 +35-155 + 6 5-165 369 4 P-54 + 4 5-155 + 8 S-165 448 4 P-55 +5S-155 + 10 S-165
291 4 P-53 +95-165 370 4 P-54 + 12 S-165 449 4 P-55 + 15 S-165
292 5P-53 +125-125 371 5P-54 +16 S-125 450 5 P-55+20S-125
293 5P-53+95-125+35-135 372 5P-54+125-125+45-135 451 5P-55+155-125+55-135
294 5P-53+65-125 + 6 S-135 373 5P-54 +85-125 + 8 5-135 452 5P-55+10S5-125 + 10 5-135
295 5P-53 +35-125+95-135 374 5P-54+45-125+12S5-135 453 5P-55+585-125 + 15 5-135
296 5P-53 +12S-135 375 5P-54 + 16 S-135 454 5P-55+20S-135
297 5P-53 +95-135 + 3 S-145 376 5P-54 +12S-135 + 4 S5-145 455 5P-55+155-135 + 5 5-145
298 5P-53 +6S-135 + 6 S-145 377 5P-54 + 8 S-135 + 8 S-145 456 5P-55+10S-135 + 10 S-145
299 5P-53 +35-135+9 S-145 378 5P-54 +45-135+12S-145 457 5P-55+55-135 + 15 S-145
300 5P-53 +125-145 379 5P-54 + 16 S-145 458 5 P-55 + 20 S-145
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e REGALY narozne (400mm)- opis zestawow.
¢ Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamowien.

3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe

Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu
500 1P-43 +3S-64 +6 GA 579 1P-44 +45-64 + 8 GA 658 1P-45+5S5-64 +10 GA
501 1P-43+3S-74 +6 GA 580 1P-44 +4S-74 + 8 GA 659 1P-45+5S-74 + 10 GA
502 1P-43 +3S-84 +6 GA 581 1P-44 +45-84 + 8 GA 660 1P-45+55-84 +10 GA
503 1P-43+3S-94 +6 GA 582 1P-44 +4S-94 + 8 GA 661 1P-45+5S5-94 + 10 GA
504 1P-43+3S-104+6GA 583 1P-44+45S-104+8 GA 662 1P-45+55S-104 + 10 GA
505 1P-43+3S-114+6GA 584 1P-44+4S-114+8GA 663 1P-45+5S5-114 + 10 GA
506 1P-43+3S-124+6 GA 585 1P-44 +4S-124 + 8 GA 664 1P-45+55S-124 + 10 GA
507 1P-43+3S-134+6GA 586 1P-44+45-134+8 GA 665 1P-45+55S5-134 + 10 GA
508 1P-43+3S-144+6 GA 587 1P-44 +45-144 + 8 GA 666 1P-45+5S-144 + 10 GA
509 1P-43+3S-154+6 GA 588 1P-44 +45S-154 + 8 GA 667 1P-45+55S-154 + 10 GA
510 1P-43+3S-164+6 GA 589 1P-44 +45S-164 + 8 GA 668 1P-45+55S-164 + 10 GA
511 2P-43+65-84+6GA 590 2P-44+85-84+8GA 669 2 P-45+10S-84 + 10 GA
512 2P-43+35-94+35-84+6GA 591 2P-44 +45S-94 +45S-84 + 8 GA 670 2 P-45+55-94+55-84 +10 GA
513 2P-43+65-94+6GA 592 2 P-44 +85-94 + 8 GA 671 2 P-45+10S-94 + 10 GA
514 2 P-43 +35-94 +35-104 + 6 GA 593 2P-44 +45-94 +45-104 + 8 GA 672 2 P-45+55-94 +55-104 + 10 GA
515 2 P-43 +6S5-104 + 6 GA 594 2 P-44 + 8S-104 + 8 GA 673 2 P-45 +10 S-104 + 10 GA
516 2 P-43 +3S-104 +3S-114 + 6 GA 595 2P-44 +4S5-104 + 4 S-114 + 8 GA 674 2P-45+55-104 +55-114 + 10 GA
517 2P-43 +6S-114 + 6 GA 596 2 P-44 +8S-114 + 8 GA 675 2 P-45+10S-114 + 10 GA
518 2P-43+3S-114 +3S-124 + 6 GA 597 2P-44 +4S-114 + 4 5-124 + 8 GA 676 2P-45+5S5-114+55-124 + 10 GA
519 2P-43+65-124 + 6 GA 598 2 P-44 +85S-124 + 8 GA 677 2 P-45+10S-124 + 10 GA
520 2 P-43 +3S-124 +3S-134 + 6 GA 599 2P-44 +4S-124 + 4 S-134 + 8 GA 678 2 P-45+58S-124 +55S-134 + 10 GA
521 2P-43+65S-134 +6 GA 600 2 P-44 + 8S-134 + 8 GA 679 2 P-45+10S-134 + 10 GA
522 2 P-43 +3S-134 +3S-144 + 6 GA 601 2 P-44 + 4 S-134 + 4 S-144 + 8 GA 680 2 P-45+55-134 +55-144 + 10 GA
523 2 P-43 +6S5-144 + 6 GA 602 2 P-44 + 8 S-144 + 8 GA 681 2 P-45 +10 S-144 + 10 GA
524 2 P-43 +3S-144 + 3 S-154 + 6 GA 603 2 P-44 + 4 S-144 + 4 S-154 + 8 GA 682 2 P-45+55-144 +55-154 + 10 GA
525 2 P-43 +6S-154 + 6 GA 604 2 P-44 + 8 S-154 + 8 GA 683 2 P-45 +10S-154 + 10 GA
526 2 P-43 +35-154 +35-164 + 6 GA 605 2 P-44 + 4 S-154 + 4 S-164 + 8 GA 684 2 P-45+55-154 +55-164 + 10 GA
527 2P-43 +65-164 + 6 GA 606 2 P-44 +85-164 + 8 GA 685 2 P-45+10S-164 + 10 GA
528 3P-43+35S-104 +6S-114 + 6 GA 607 3P-44+45S-104 +8S5-114 + 8 GA 686 3 P-45+58S-104 +10S-114 + 10 GA
529 3P-43+95S-114 + 6 GA 608 3P-44+12S-114+8 GA 687 3P-45+15S5-114 + 10 GA
530 3P-43 +6S-114 +3S-124 + 6 GA 609 3P-44 +8S-114 + 4 S-124 + 8 GA 688 3 P-45+10S-114+55-124 + 10 GA
531 3P-43+3S-114+6S-124 + 6 GA 610 3P-44 +45-114 + 8S-124 + 8 GA 689 3P-45+55-114 +105-124 + 10 GA
532 3P-43+9S5-124 +6 GA 611 3P-44+12S-124+8GA 690 3P-45+15S5-124 + 10 GA
533 3P-43+65-124 +35-134 + 6 GA 612 3 P-44 +8S-124 + 45-134 + 8 GA 691 3P-45+10S-124 +55-134 + 10 GA
534 3P-43+3S-124 +6S-134 + 6 GA 613 3 P-44 +4S-124 + 8S-134 + 8 GA 692 3 P-45+58S-124 +10S-134 + 10 GA
535 3P-43+95-134+6 GA 614 3P-44+12S5-134+8GA 693 3 P-45+15S5-134 + 10 GA
536 3 P-43 +6S-134 +3S-144 + 6 GA 615 3 P-44 + 8S-134 + 4 S-144 + 8 GA 694 3 P-45+10S-134 +55-144 + 10 GA
537 3 P-43 +3S-134 +6S-144 + 6 GA 616 3 P-44 +4S-134 + 8S-144 + 8 GA 695 3P-45+55-134 + 10 5-144 + 10 GA
538 3P-43+95-144 + 6 GA 617 3P-44 +12S-144 + 8 GA 696 3 P-45+15S-144 + 10 GA
539 3P-43 +65-144 +35-154 + 6 GA 618 3 P-44 + 8S-144 + 4 S-154 + 8 GA 697 3P-45+10S-144 +5S-154 + 10 GA
540 3P-43+35-144 + 6 S-154 + 6 GA 619 3 P-44 +4S-144 + 8 S-154 + 8 GA 698 3 P-45+55-144 + 10 S-154 + 10 GA
541 3P-43+95-154 + 6 GA 620 3 P-44 +12S-154 + 8 GA 699 3 P-45+15S5-154 + 10 GA
542 3P-43+65S-154 + 35-164 + 6 GA 621 3 P-44 + 8S-154 + 4 S-164 + 8 GA 700 3 P-45+10S-154 +5 S-164 + 10 GA
543 3 P-43 +3S-154 + 6 S-164 + 6 GA 622 3 P-44 + 4 S-154 + 8 S-164 + 8 GA 701 3 P-45+55-154 + 10 S-164 + 10 GA
544 3P-43+95-164 + 6 GA 623 3 P-44 +12S-164 + 8 GA 702 3 P-45+158S-164 + 10 GA
545 4 P-43 +12S-124 + 6 GA 624 4 P-44 + 16 S-124 + 8 GA 703 4 P-45 +20S-124 + 10 GA
546 4P-43+9S-124+3S-134+6GA 625 4 P-44 + 12 S-124 + 4 5-134 + 8 GA 704 4 P-45 +155-124 +55-134 + 10 GA
547 A4 P-43 +6S-124+6S-134+6 GA 626 4 P-44 +8S-124 +85-134 + 8 GA 705 4 P-45+10S5-124 +10S-134 + 10 GA
548 4 P-43 +3S5-124 +9S-134 +6 GA 627 4 P-44 +4S-124 + 12 S-134 + 8 GA 706 4 P-45 +55-124 + 15S-134 + 10 GA
549 4 P-43 +12S-134+6 GA 628 4 P-44 + 16 S-134 + 8 GA 707 4 P-45+20S-134 + 10 GA
550 4 P-43 +9S-134 +3S-144 + 6 GA 629 4 P-44 + 12 S-134 + 4 S-144 + 8 GA 708 4 P-45 +155-134 +55-144 + 10 GA
551 4 P-43 +65-134 + 6 S-144 + 6 GA 630 4 P-44 +8S-134 + 8 S-144 + 8 GA 709 4 P-45 +10S5-134 + 10 S-144 + 10 GA
552 4 P-43 +3S5-134+9S-144 + 6 GA 631 4 P-44 + 4 5-134 + 12 S-144 + 8 GA 710 4 P-45 +55-134 + 155-144 + 10 GA
553 4 P-43 +12S-144 + 6 GA 632 4 P-44 + 16 S-144 + 8 GA 711 4 P-45 +20S-144 + 10 GA
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e REGALY narozne (500mm)- opis zestawow.
¢ Korzystanie z tabelki utatwia dokonywanie zamowien.

4

3 poziomowe 4 poziomowe 5 poziomowe

Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu Zestaw Elementy zestawu
737 1P-53+3S-65+6GA 816 1P-54 +45-65+ 8 GA 895 1P-55+5S-65+10GA
738 1P-53+3S-75+6GA 817 1P-54 +45S-75+8 GA 896 1P-55+5S-75+10 GA
739 1P-53+3S-85+6GA 818 1P-54 +45-85 + 8 GA 897 1P-55+5S5-85+ 10 GA
740 1P-53+3S-95+6GA 819 1P-54 +4S-95+8 GA 898 1P-55+5S5-95+10GA
741 1P-53+3S-105+6 GA 820 1P-54 +45-105+ 8 GA 899 1P-55+5S-105+ 10 GA
742 1P-53+3S-115+6 GA 821 1P-54+4S-115+8GA 900 1P-55+5S5-115+ 10 GA
743 1P-53+3S-125+6 GA 822 1P-54 +45S-125 +8 GA 901 1P-55+55-125+10 GA
744 1P-53+3S-135+6 GA 823 1P-54+45-135+8 GA 902 1P-55+55-135+ 10 GA
745 1P-53+3S-145+6 GA 824 1P-54 +45-145+8 GA 903 1P-55+55-145 + 10 GA
746 1P-53+3S-155+6 GA 825 1P-54 +45-155+8 GA 904 1P-55+5S-155 + 10 GA
747 1P-53+3S-165+6 GA 826 1P-54 +45-165+ 8 GA 905 1P-55+55-165 + 10 GA
748 2 P-53+65-85+6GA 827 2 P-54+85S-85+8GA 906 2 P-55+10S-85+10GA
749 2 P-53+35-95+3S-85+6GA 828 2 P-54 +45-95+45-85+8GA 907 2 P-55+55-95+55-85+ 10 GA
750 2P-53+6S5-95+6GA 829 2P-54+85S-95+8GA 908 2 P-55+10S5-95 + 10 GA
751 2 P-53 +35-95+3S-105+6 GA 830 2 P-54 + 45-95 + 4 5-105 + 8 GA 909 2 P-55+55-95 +55-105 + 10 GA
752 2 P-53 +65-105 + 6 GA 831 2 P-54 + 8 5-105 + 8 GA 910 2 P-55 +10 S-105 + 10 GA
753 2 P-53 +3S-105+3S-115+6 GA 832 2 P-54+45-105+45S-115+ 8 GA 911 2P-55+5S5-105+55-115+ 10 GA
754 2P-53+6S5-115+6 GA 833 2 P-54 +85S-115 + 8 GA 912 2 P-55+10S-115 + 10 GA
755 2 P-53+3S-115+35S-125+ 6 GA 834 2 P-54+45S-115+45-125 + 8 GA 913 2 P-55+5S-115+5S-125+ 10 GA
756 2P-53+65-125+6 GA 835 2 P-54 +85S-125+8 GA 914 2P-55+10S5-125+ 10 GA
757 2 P-53+3S-125+35S-135+6 GA 836 2 P-54+4S-125+45-135 + 8 GA 915 2 P-55+58S-125+55-135 + 10 GA
758 2 P-53+65-135+6 GA 837 2 P-54 +85-135+8 GA 916 2 P-55+10S5-135+ 10 GA
759 2 P-53 +3S-135+35S5-145 + 6 GA 838 2 P-54 + 4 S-135 + 4 S-145 + 8 GA 917 2 P-55+55-135+55-145 + 10 GA
760 2 P-53+65-145 + 6 GA 839 2 P-54 + 8 S5-145 + 8 GA 918 2 P-55 + 10 S-145 + 10 GA
761 2 P-53 +3S-145 + 3 S-155 + 6 GA 840 2 P-54 + 4 5-145 + 4 S-155 + 8 GA 919 2 P-55+55-145 + 55-155 + 10 GA
762 2 P-53 +65-155+6 GA 841 2 P-54 + 8 S-155 + 8 GA 920 2 P-55+10S-155 + 10 GA
763 2 P-53 +35-155 +3 5-165 + 6 GA 842 2 P-54 + 4 5-155 + 4 5-165 + 8 GA 921 2 P-55+55-155 +5S-165 + 10 GA
764 2 P-53+65-165 + 6 GA 843 2 P-54 +85-165 + 8 GA 922 2 P-55+10S5-165 + 10 GA
765 3 P-53+3S-105+6S-115 + 6 GA 844 3 P-54 +4S-105 +85S-115 + 8 GA 923 3 P-55+55-105+10S-115+ 10 GA
766 3P-53+9S5-115+6 GA 845 3P-54+12S-115+8 GA 924 3 P-55+15S5-115 + 10 GA
767 3 P-53+6S-115+35S-125+6 GA 846 3 P-54+8S-115+4S-125 + 8 GA 925 3 P-55+10S-115+5S-125+ 10 GA
768 3 P-53+3S-115+65S-125+6 GA 847 3 P-54+4S5-115+8S-125 + 8 GA 926 3P-55+5S5-115+105-125+ 10 GA
769 3P-53+9S5-125+6 GA 848 3P-54+12S-125+8GA 927 3 P-55+15S5-125+ 10 GA
770 3P-53+65-125+35-135+ 6 GA 849 3P-54+85-125+45-135+8 GA 928 3 P-55+10S-125+55-135+ 10 GA
771 3P-53+3S-125+65-135+6 GA 850 3P-54+45-125+85-135+8 GA 929 3 P-55+55-125+105-135+ 10 GA
772 3P-53+95-135+6 GA 851 3P-54+12S-135+8 GA 930 3 P-55+155-135+ 10 GA
773 3 P-53+6S-135+35S5-145 + 6 GA 852 3 P-54 +8S-135 + 4 S-145 + 8 GA 931 3 P-55+10S-135+55S-145 + 10 GA
774 3 P-53+3S-135+65-145 + 6 GA 853 3 P-54 +4S-135 +8S-145 + 8 GA 932 3 P-55+585-135+10S-145 + 10 GA
775 3P-53+9S5-145+6 GA 854 3P-54+12S-145+8 GA 933 3 P-55+15S-145 + 10 GA
776 3 P-53 +65-145 +3 S5-155 + 6 GA 855 3 P-54 +85-145 + 4 S-155 + 8 GA 934 3 P-55+105-145 + 5 S-155 + 10 GA
777 3 P-53+35-145+6S-155 + 6 GA 856 3 P-54 +45-145 + 8 S-155 + 8 GA 935 3 P-55+55-145 + 10 S-155 + 10 GA
778 3P-53+95-155+6 GA 857 3P-54+12S-155+8 GA 936 3 P-55+155-155+ 10 GA
779 3 P-53 +65-155+3 S-165 + 6 GA 858 3 P-54 +85S-155 +4 5-165 + 8 GA 937 3 P-55+10S-155 +5S-165 + 10 GA
780 3 P-53 +3S-155+6S-165 + 6 GA 859 3 P-54 +4 S-155 + 8 S-165 + 8 GA 938 3 P-55+55-155+ 10 S-165 + 10 GA
781 3 P-53 +95-165 + 6 GA 860 3 P-54 +12S-165 + 8 GA 939 3 P-55+ 15 S-165 + 10 GA
782 4P-53+12S-125+6 GA 861 4 P-54 +16 S-125 + 8 GA 940 4 P-55+20S-125+ 10 GA
783 4 P-53+95S5-125+3S-135+6 GA 862 4 P-54 +12S-125+45-135 + 8 GA 941 4 P-55+15S-125+5S-135+ 10 GA
784 4P-53+6S5-125+6S-135+6 GA 863 4 P-54 +8S-125+8S-135+8 GA 942 4 P-55+10S-125 + 10 S-135 + 10 GA
785 4P-53+3S5-125+9S5-135+6 GA 864 4 P-54 +45-125 + 12 S-135 + 8 GA 943 4 P-55+55-125 +155-135+ 10 GA
786 4P-53+12S-135+6 GA 865 4 P-54 + 16 S-135 + 8 GA 944 4 P-55 +20S-135 + 10 GA
787 4 P-53 +95-135+3S-145+ 6 GA 866 4 P-54 + 12 S-135 + 4 S-145 + 8 GA 945 4 P-55 +15S-135+5S-145 + 10 GA
788 4 P-53 +6 S-135 + 6 S-145 + 6 GA 867 4 P-54 + 8 5-135 + 8 S-145 + 8 GA 946 4 P-55+10S-135+ 10 5-145 + 10 GA
789 4 P-53 +3S-135+95S-145+ 6 GA 868 4 P-54 + 4 5-135 + 12 5-145 + 8 GA 947 4 P-55+55-135 +155-145 + 10 GA
790 4 P-53+12S-145+6 GA 869 4 P-54 + 16 S-145 + 8 GA 948 4 P-55+20S-145 + 10 GA
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PROZNIOWE



Pakowarki prézniowe

Pakowarki prézniowe z czasowa regulacja prozni 174
System GASTRO-VAC 174
Wozki do pakowarek 175
Pakowarki prézniowe zewnetrzne 175




Pakowarki prézniowe

edenox

A\\N

Pakowanie prézniowe to system konserwacji zywnosci surowej, Zalety pakowania prézniowego:

potproduktéw lub wyrobéw gotowych polegajacy na usunieciu powietrza z - dtuzsze przechowywanie zywnosci

pojemnika, w ktérym znajduje sie przeznaczony do zapakowania, produkt. - higieniczne przechowywanie zywnosci (brak przenikania innymi
Brak tlenu uniemozliwia bgdz opdznia pogorszenie jakosci zywnosci zapachami, brak wysuszania zywnosci)

spowodowanej bakteriami tlenowymi. - redukuje do minimum koszty zepsucia zywnosci

Podwajna listwa zgrzewajaca.
Automatyczne chtodzenie listwy.

Solidna pokrywa z przezroczystego
matakrylanu.

W standardowym wyposazeniu
ptyta z polietylenu.

Obudowa i komora wykonane ze stali
nierdzewnej. tatwe do czyszczenia

Wysokiej jakosci pompy BUSCH, ktore Wozek utatwiajgcy transport urzadzen.
uzyskuja do 99,5% proézni.

*Za wyjatkiem VAC-6T
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Pakowarki prézniowe
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Wszystkie modele wyposazone w system
VACSTOP, ktéry umozliwia zatrzymanie
programu w trakcie pracy urzgdzenia i
przejscie do kolejnego etapu procesu.

Kontrola podawania gazu obojetnego we
wszystkich modelach *
Funkcja stopniowego rozszczelnienia

komory, ktéra umozliwia stopniowe
wprowadzanie powietrza do komory*.

MODELE ELEKTRONICZNE Z CYFROWYM PANELEM *
CZASOWA REGULACJA PROZNI

Pakowarka stotowa

e Elektroniczny system kontroli czasu pracy, czasowa
regulacja prozni.

e tatwy w obstudze elektroniczny panel sterujacy.

e Przystosowane do systemu GASTRO-VAC

e Elektroniczna kontrola:

e o Czasu prozni

e e Czasu podawania gazu obojetnego (*)

e o Czasu zgrzewania

e« Wyswietlacz realnego czasu pracy urzadzenia.

e * Manometr do wizualnej kontroli poziomu cisnienia.

e o Podswietlenie LED wskazuje faze procesu pakowania.

System Gastro-VAC do
pakowania poza komora
urzadzenia w specjalnych
pojemnikach GN do
pakowania prézniowego.

Wszystkie modele stotowe*

posiadajg w standardowym

wyposazeniu system Gastro-
VAC.

*Za wyjatkiem VAC-6T
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Pakowarki prézniowe
Czasowa regulacja prozni
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VAC-6 T

— ¢ Analogowy panel sterowania, czasowa regulacja prozni
\} i « Zasilanie 230/1/50-60Hz

Stotowa pakowarka prézniowa

Wydajnos¢ Listwy Dtugos¢ Wymiary komory . Moc Cena netto
Model Nr Ref. pompy (m3/h) zgrzew. listwy (mm) (mm) Wymiary zew.(mm) (W) zt
VAC-6 T 4615101 6 m3/h Busch 1 310 330x330x 140 430 x 450 x 380 400 7 526,00

Modele stotowe. Elektroniczny system kontroli czasu pracy, czasowa regulacja prézni

Model Nr Ref. Wydaj(nntqa;é/c'h;))ompy zléi:zt:v}//, i s?\l/li/gfns;iq) Wymi(a:]\&l()omory Wymiary zew.(mm) ’EA\/\?;: Zasilanie (V) Cenaz?etto

* VAC-10 DT 4615202 10 m3/h Busch 1 410 430x430x 155 530 x550x 415 400 230/1/N- 50/60 Hz 9 858,00
* VAC-20 DT 4615203 20 m3/h Busch 1 410 430 x430x 180 530 x 550 x 450 750 230/1/N-50/60Hz 10 494,00
VAC-20 DT L 4615207 20 m3/h Busch 1 430 570 x 450 x 180 690 x 570 x 490 750 230/1/N-50/60 Hz 12 190,00
VAC-20 DT L 2A 4615208 20 m3/h Busch 2 430 + 430 570 x 450 x 180 690 x 570 x 490 750 230/1/N-50/60 Hz 12 710,00

System GASTRO-VAC

Pakowanie prézniowe zwieksza dostepnosc¢ swiezej zywnosci, redukuje do minimum koszty
transportu, utatwia higieniczne przechowywanie zywnosci (brak przenikania innymi zapachami,
brak wysuszania zywnosci).

Odpowiednie uzytkowanie pakowarki umozliwia konserwacje zywnosci przez dtuzszy czas,
poprawia jej wyglad, zapewnia sterylnos¢, redukuje do minimum mozliwo$¢ zepsucia.

Dzieki systemowi Gastro-VAC mozemy przeprowadzi¢ proces pakowania poza komora
pakowarki, wykorzystujac specjalne pojemniki GN do pakowania prézniowego.

*Za wyjatkiem VAC-6T

Pakowanie

Mozliwe w modelach
wyposazonych w system Gastro-
VAC. Podtaczajac przewdd
pakowarki do przykrywki
gastropojemnika uzyskamy
proznie w pojemniku.

Przygotowanie

Stosowanie pojemnikéow GN
utatwia przygotowanie zywnosci
na kazdym etapie.

Uzytkowanie

Proces pakowania oraz otwierania
pojemnika, moze by¢ wykonywany
wielokrotnie, co pozwala na
wyjecie zgdanej ilosci produktu.
tatwy sposob otwierania
pojemnika GN dzieki specjalnemu
Zaworowi.
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Pakowarki prézniowe
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Wdzki do pakowarek

¢ Stuza jako podstawa oraz srodek utatwiajacy transport pakowarki.

e Zaprojektowane do transportu urzadzenia, aby zapewni¢ maksymalny komfort pracy.

¢ Dostosowane do kazdego modelu pakowarek Edenox (maksymalne wymiary pakowarki 690 x 570 mm).
¢ Wykonane ze stali nierdzewne;j.

¢ Wyposazone w 4 kétka o srednicy 125 mm, w tym 2 kétka z hamulcem oraz odbojniki.

¢ Dolna pdtka gtadka.

. 810 § 630 §
—

120

295
850

215
@’
p

I

Wymiary Cena
Model Nr Ref. (mm) i i
CEV 2412119 810 x 630 x 850 805,00

Zewnetrzna pakowarka prézniowa

¢ Wykonane w catosci ze stali nierdzewnej AlSI 304.

e Samosmarujace pompy.

¢ Elektroniczny panel sterowania z mozliwoscig wyboru trzech programow

e Wyswietlacz cyfrowy

¢ Pakowarka pozwala na zastosowanie woreczkéw o maksymalnej
szerokosci 24 cm.

e Wspotpracuje z ttoczonymi workami do pakowarek

VACE-35
Aoy Listwy q o
Wydajnosé Wymiary zew. Moc Zasilanie Cena
Model Nr Ref. pompy (m3/h) z(ggav)v Torebka {mm) (W) v) D ]
VACE-35 4636101 20 350 Ttoczona 375x265x 130 300 230/1/N- 50 Hz 1570,00
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edenox

Miksery reczne
Seria TVF ze statg predkoscig

Miksery reczne o statej predkosci

o Miksery reczne firmy Edenox zostaty zaprojektowane tak, aby
sprosta¢ wymaganiom restauracji i zaktadéw zbiorowego zywienia,
zapewniajac maksymalng wydajnos¢, jakos¢ oraz bezpieczenstwo i
higiene pracy. Umozliwiajg wykonanie w prosty i szybki sposdb: zup,
purée z jarzyn, muséw z owocow, sosow itp. Utatwiaja przygotowanie
gotowych wyrobow o bardzo dobrej jakosci.

o Otwory wentylacyjne w gérnej czesci stuzg do maksymalnej
wentylacji silnika i zapobiegajg nadmiernemu nagrzewaniu sie
urzadzenia.

® tatwosc czyszczenia i utrzymania higieny: ramie, ostona i ostrze wykonane sg
ze stali nierdzewnej. Ergonomiczny uchwyt o specjalnym ksztatcie pozwala
osiggna¢ duzy komfort pracy i nie powoduje nadmiernego zmeczenia
uzytkownika.

e System prostego i bezpiecznego montazu ramion do korpusu utatwia obstuge

oraz pozwala utrzymac wysoka higiene pracy.

Obudowa silnika wykonana z materiatu o wysokiej wytrzymatosci.

Model TVF-250 posiada statg predkos$¢ obrotowa, w komplecie zawiera

demontowane ramie rozdrabniajgce o dtugosci 270 mm.

W modelach TVF-350 i TVF-450 akcesoria w postaci ramion dopasowuje sie

indywidualnie wg wymagan Klienta.

Miksery reczne o statej predkosci

Ostrze ze stali nierdzewnej

TVF-250

Otwory wentylacyjne w gornej
czesci silnika

tatwe i bezpieczne mocowanie
ramion do bloku napedowego

Srednia wydajno$¢

TVF-350
+ BT-33

TVF-450
+ BT-63

TVF-450
+BT-53

TVF-350
+BT-43

Wysoka wydajnos¢

BLOK NAPEDOWY DLUGOSC RAMIENIA
Model W zestawie BT-33 BT-43 BT-53 BT-63
(250 mm) (300 mm) (400 mm) (500 mm) (600 mm)
TVF-250 20 litrow - - - -
TVF-350 - 30 litréw 80 litréw 150 litréw 250 litrow
Prosta obstuga. Wysoka
wytrzymatos¢, idealny do TVF-450 - 50 litréw 100 litréw 200 litréw 300 litréw

zastosowan profesjonalnych

178
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Miksery reczne
Seria TBVV ze zmienng predkoscig
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Miksery reczne ze zmienng predkoscia

o Umozliwiajg wykonanie w prosty i szybki sposdb: zup, purée z jarzyn,
musow z owocdw, sosow itp., a przy pomocy ramienia BB-360:
musow czekoladowych, bitej $mietany, lodéw, majonezu itp. Utatwiajg
przygotowanie gotowych wyrobdw o bardzo dobrej jakosci.

o Modele TBVV-350i TBVV-450 wystepuja w wersji ze statg oraz zmienng
predkoscia, sterowang elektronicznie.

e Mozliwos¢ zastosowania ramion miksujgcych o réznych dtugosciach:
330, 430, 530 i 630 mm oraz ramienia ubijajacego z dwiema rézgami o
dtugosci 360 mm.

Elektroniczny panel Ergonomiczny uchwyt
sterowania (9 predkosci)

Miksery reczne ze zmienng predkoscia

TBVV-450
+ BT-53
TBVV-450 + BB-360
+ BT-63
+ BB-360

TBVV-350
+BT-43
+BB-360

80 300

litréw litrow

Srednia wydajnosé Wysoka wydajnos¢

BLOK NAPEDOWY DLUGOSC RAMIENIA
Model BT-33 BT-43 BT-53 BT-63
(300 mm) (400 mm) (500 mm) (600 mm)
TBVV-350 30 litréw 80 litréw 150 litréw 250 litréow
TBVV-450 30 litréw 100 litrow 200 litréow 300 litréow
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Miksery reczne

g
% Seria TVF ze statg predkoscig

TVF-250

BT-33

1

)

BT-63

180

Model TVF-250

rozdrabniajgce o dtugosci 270 mm.

purée z jarzyn, muséw, sosow itp

Napiecie jednofazowe 230 V/ 50-60 Hz

Predkos¢

Model (o)

Nr Ref.

e TVF-250 4816101 15000

Model TVF-250 posiada stata predkos¢ obrotowa.
W komplecie zawiera demontowane ramie

Umozliwiajg wykonanie w prosty i szybki sposdb: zup,

Zespdt napedowy o statej predkosci o mocy 250 W.

Wymiary (mm)
@A B C
75 250 270

tatwy demontaz utatwiajacy
czyszczenie

Moc Cena
D (W) netto zt
75 250 710,00

Modele TVF-350 / 450

o Umozliwiaja wykonanie w prosty i szybki sposdb: zup, purée z jarzyn, muséw,
sosow itp. Wspomagajg osiggniecie gotowych wyrobdow o bardzo dobrej jakosci.
® tatwosc czyszczenia i utrzymania higieny: demontowalne ramie, ostona i ostrze

wykonane ze stali nierdzewnej.

e Dwa zespoty napedowe o statej predkosci o mocy 350 W i 450 W.

e Mozliwos¢ tworzenia zestawu z ramionami miksujgcymi o dtugosci 330, 430, 530

i630 mm.

e Napiecie wszystkich silnikow jest jednofazowe 230 V/ 50-60 Hz.

Wymiary (mm)

Panel sterowania

Predkos¢ Moc Cena
Model Nr Ref. {Fpm) oA 5 (W) el
TVE-350 4816102 15000 130 360 350 750,00
TVF-450 4816103 17000 130 360 450 880,00
Ramiona miksujace
e Ramiona miksujgce o dtugosci 330, 430, 530 i 630 mm.
o Umozliwiajg wykonanie w prosty i szybki sposob: zup, purée z b
jarzyn, musow, sosow itp.
® tatwosc czyszczenia i utrzymania higieny: demontowalne ramie,
ostona i ostrze wykonane ze stali nierdzewne;j.
Wymiary (mm) C
’ ena
Model Nr Ref. Opis e ol
C D
¢ BT-33 4856101 Ramie miksujace 300 mm 330 95 360,00
Y& BT-43 4856102 Ramie miksujace 400 mm 430 95 410,00
BT-53 4856103 Ramie miksujace 500 mm 530 95 430,00
BT-63 4856104 Ramie miksujgce 600 mm 630 95 470,00
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Seria TBVV ze zmienng predkoscia

Modele TBVV-350 / 450
Umozliwiajg wykonanie w prosty i szybki sposéb: zup, purée z jarzyn,
musow, sosow itp., a przy pomocy ramienia BB-360: musu czekoladowego,
bitej Smietany, lodéw, majonezu itp. Wspomagaja osiaggniecie bardzo dobrej
jakosci gotowych wyrobdow.
tatwos¢ czyszczenia i utrzymania higieny: demontowalne ramie, ostona i
ostrze wykonane ze stali nierdzewnej.
W ofercie dostepne dwa zespoty napedowe o zmiennej predkosci o mocy
350 Wi 450 W.
Mozliwos¢ tworzenia zestawu z ramionami miksujgcymi o dtugosci 330,
430, 5301 630 mm oraz z ramieniem ubijajgcym BB-360 o dtugosci 360
mm.

Miksery reczne

edenox

4 e Napiecie: 230 V/ 50-60 Hz.
Elektroniczny panel sterowania (9
predkosci)
TBVV-350 e =
) Wymiary (mm)
Predkos¢ Moc Cena
Model Nr Ref. {fom) oA N (W) i
*TBVV—350 4826101 2000/9000 (zmienna) / 15000 (stata) 130 360 350 840,00
Yo TBVV-450 4826102 22000/11000 (zmienna)/17000 (stata) 130 380 450 940,00
Ramiona miksujace i ubijajace bad
® Ramiona miksujace BT o dtugosci 330, 430, 530 630 mm
umozliwiajg wykonanie zup, purée z jarzyn, muséw, sosow itp.
e Ramie ubijajace BB-360 o dtugosci 360 mm umozliwia o c
wykonanie musu czekoladowego, bitej Smietany, loddw,
majonezu itp
e tatwosc czyszczenia i utrzymania higieny: demontowalne ramie, 1
ostona i ostrze wykonane ze stali nierdzewne;j. Tl =
D
BT-33
Wymiary (mm)
m‘i Model Nr Ref. Opis Cena{
k c D netto z
BT-43
m‘a Y BT-33 4856101 Ramie miksujace 300 mm 330 95 360,00
BT-53 “q  BT-43 4856102 Ramie miksujace 400 mm 430 95 410,00
g BT-53 4856103 Ramie miksujace 500 mm 530 95 430,00
BT-63
BT-63 4856104 Ramie miksujgce 600 mm 630 95 470,00
Y BB-360 4856105 Ramie ubijajace 360 120 460,00
181
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KRAJALNICE DO
WEDLIN
MASZYNKI DO
MIESA
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Krajalnice do wedlin

¥ {

KRAJALNICA CGSP-250 E o
kompaktowych rozmiarach. Zapewnia
petna funkcjonalnos¢ dzieki srednicy
ostrza 250 mm i dtugosci wozka,
odpowiedniej dla wiekszosci produktéw.

(€

Krajalnice do wedlin

e Szeroka gama krajalnic do wedlin, ktére gwarantuja petng
satysfakcje uzytkowania we wszystkich aspektach, takich jak fatwos¢
obstugi i konserwacji, bezpieczenstwo oraz jakos¢ wykonania.

e Ze wzgledu na kompaktowa budowe i niewielka mase modele
CGSP idealnie nadaja sie do matej gastronomii, lub jako jednostki
uzupetniajgce w duzej gastronomii.

e Wszystkie krajalnice posiadajg w standardowym wyposazeniu takie

zabezpieczenia jak: ostona noza, przezroczysta ostona podajnika oraz
ergonomiczny uchwyt.

CGSP-195 E CGSP-220 E

e Krajalnice grawitacyjne wykonane ze stopu aluminium anodowanego,
odpornego na dziatanie kwasow, soli i utlenianie. Dzieki zastosowaniu
zwartej konstrukgji i niskiej wagi urzgdzenia sg idealne do matych
sklepdw, kawiarni i restauracji lub jako jednostki uzupetniajgce w duzej
gastronomii.

e Specjalny ksztatt oraz uzyte materiaty umozliwiajg tatwe czyszczenie
urzadzenia. Lakierowane bazy nadajg sie do kontaktu z zywnoscia.

e Bardzo czuty regulator grubosci ciecia pozwala dostosowac grubosé
plastrow do indywidualnych potrzeb.

e Naped noza przekazywany z silnika jednofazowego o duzej mocy za
pomoca gumowego paska znacznie obniza poziom hatasu.

Whbudowana ostrzatka (za wyjatkiem

Staty pierscier ochronny

CGSP-250 E

Urzadzenie nie przeznaczone do pracy ciagtej.

Wszystkie modele (poza CGSP-195 E) posiadajg wbudowang w
standardowym wyposazeniu prostg w uzytkowaniu ostrzatke, ktora
precyzyjnie ostrzy ndz, gwarantujac zawsze doskonate krojenie produktow.
Model CGSP-195 E posiada zewnetrzny system ostrzacy.

Wszystkie krajalnice wyposazone sg standardowo w ostone ostrza, chroniagcg
uzytkownika przed skaleczeniem. Podajnik dodatkowo wyposazony jest w
przejrzysta ostone. Spod urzadzenia zabezpieczony ostong dolng.

Podajnik zamocowany jest w specjalnym mechanizmie $lizgowym,
pozwalajacym na swobodne przesuwanie go wzdtuz noza. Znacznie utatwia
to krojenie ciezkich wedlin, seréw oraz pieczywa.

Baza lakierowana na czerwono

CGSP-195 ) CGSP-250-R E
Wymiary
£ Waga

Model (i) i) firs) (fim) (i) (Ke) Ostrzatka

CGSP-195 E 233 381 300 430 292 11 Dotaczona
CGSP-220 E 263 415 363 448 335 13 Whbudowana
CGSP-250 E 263 415 363 480 365 14 Whbudowana
CGSP-250-R E 263 415 363 480 365 14 Whbudowana

Model Nr Ref @ ostrza Maks. wielkos¢ %‘;?ggﬁ proz\;l;i;r?icy Moc Zasilanie Cena
(mm) produktu (mm) il (i) (W / HP) (V) netto zt
CGSP-195 E 6116140 195 200 x 130 0-15 210 110/0,15 230/1/N-50 Hz 1 040,00
* CGSP-220 E 6116141 220 230 x 160 0-15 255 140/0,25 230/1/N-50 Hz 1 320,00
* CGSP-250 E 6116142 250 230 x 180 0-15 255 140/0,25 230/1/N-50 Hz 1 370,00
CGSP-250-R E 6116143 250 230 x 180 0-15 255 140/0,25 230/1/N-50 Hz 1 420,00

184
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Maszynka do tarcia mozarelli. Maszynki do miesa PA
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Maszynka do tarcia mozarelli

e Urzadzenie przeznaczone do Scierania (krojenia) seréw miekkich do
uzytku profesjonalnego, szczegdlnie wskazana do mozzarelli, sera na
pizze itp.

Korpus wykonany ze stali nierdzewnej.

e Przektadnie przystosowane do duzych obciazen, kota zebate
reduktora pracuja w kapieli olejowej.

e Sterowanie z automatycznym wytgcznikiem zapobiegajacym
niekontrolowanemu uruchomieniu urzadzenia w przypadku
ewentualnego zaniku napiecia w sieci. Urzadzenie sterowane
bezpiecznym napieciem 24 V.

e Element scierajgcy o $rednicy 130 x 45 mm (stozek) wykonany ze stali
nierdzewnej, obudowa z aluminium, w cato$ci demontowalna, aby
utatwic¢ czyszczenie.

e Tacka podawcza o wym. 250 x 200 x 50 mm oraz taca zbierajaca 250
x 200 x 50 mm, obie ze stali nierdzewnej.

¢ Wydajno$¢ maksymalna 150 kg/h (dla mozzarelli).

e Akcesoria: stozek F2281 do warzyw (otwory 4 mm), stozek F2280 do

™M L. . .
tarcia (otwory 2,5 mm), stozek F2282 do krojenia w plastry (2 mm) Stozek do $cierania mozzarelli
(otwory 7 mm)
Wymi Predkos¢ e ilani
Model Nr Ref. WIITELR obrotowa elementu Wydajnosc Moc Zasilanie Cena
i) mielacego (rpm) (kg/h) (W) (V) netto zt
Y M 5916102 220x430x 430 1400 50 750 230/1N- 50 Hz 2 230,00

Maszynki do miesa PA

e Gama maszynek do miesa przeznaczona do uzytku

profesjonalnego.

Zaprojektowane i wykonane zgodnie z dyrektywami CE.

Korpus wykonany z aluminium oraz stali nierdzewnej.

Wszystkie modele posiadajg tacke podawcza i odbiorcza

wykonane ze stali nierdzewnej oraz popychacz utatwiajgcy

wprowadzanie produktu do otworu wlotowego.

e Sterowanie z automatycznym wytacznikiem zapobiegajgcym

niekontrolowanemu uruchomieniu urzadzenia w przypadku

ewentualnego zaniku napiecia w sieci. Urzadzenie

sterowane bezpiecznym napieciem 24 V.

Przektadnie przystosowane do duzych obcigzen, kota zebate

reduktora pracuja w kapieli olejowe;j.

e W modelach PA-12, PA-22 podajnik slimakowy wykonany
jest z aluminium, n6z i misa natomiast wykonane sg ze stali
nierdzewnej. PA-22

PA-12

W standardzie misa odbierajaca Detal przystawki Funkcjonalny i bezpieczny wiacznik tatwo demontowalna przystawka
ze stali nierdzewnej ufatwiajgca czyszczenie
Wymiary
Model W(\T:('Zgi é;ai(l;(:r\:]li)te S're;i ?x;?ita Tacka(?norg;lwcza Tacka odbiorcza (mm)
o PA-12 220 x 380 x 440 70 250 x 200 x 50 250 x 200 x 50
PA-22-M 240 x 440 x 470 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
PA-22-T 240 x440x 770 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
PA-22-TU-T 240 x440x 770 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
Model et bedlofcemerty widipest e Moc & i)
Y PA-12 5716101 210 200 19 750/ 1,00 230/1N- 50 Hz 1790,00
PA-22-T 5716103 140 300 24 1100/ 1,50 400/3- 50 Hz 2 230,00
Y PA-22-M 5716102 140 300 24 1100/ 1,50 230/1N- 50 Hz 2 230,00
PA-22-TU-T 5716104 140 300 24 1100/ 1,50 400/3- 50 Hz 3210,00
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Akcesoria

edenox

e Edenox dysponuje obszernym asortymentem akcesoriow i

dodatkéw do maszynek do miesa.

e Sita o roznych srednicach otwordéw do réznego zastosowania.
e Noze do wszystkich modeli maszynek do miesa.
o Akcesoria krojace wykonane z aluminium i stali nierdzewnej.

Model urzadzenia Srednica ostrza (mm) negtzn:i 74
OSTRZE NIERDZEWNE
CGSP-195 E 195 200,00
CGSP-220 E 220 245,00
CGSP-250 E 250 320,00
CGSP-250-R E 250 320,00
OSTRZE TEFLONOWE
CGSP-195 E 195 320,00
CGSP-220 E 220 370,00
CGSP-250 E 250 450,00
CGSP-250-R E 250 450,00
Model urzadzenia Opis e
netto zt zt
PA-12 Noz 90,00
Sitko $rednica otworéw 2 mm; 3 mm 200,00
Sitko $rednica otwordéw: 4,5 mm; 6 mm; 8 mm 150,00
PA-22 N6z 90,00
Sitko $rednica otworéw 2 mm; 3 mm; 245,00
Sitko $rednica otworéw 4,5 mm; 6 mm; 8 mm 170,00
Model urzadzenia Opis Gaie
netto zt zt
F2280 Stozek Scierny- otwory 2,5 mm 240,00
F2281 Stozek Scierny- otwory 4 mm 240,00
F2282 Stozek do krojenia w plastry- 2 mm 240,00
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Ogodlne Warunki Sprzedazy dokonywanej przez ONNERA POLAND Sp. z o.0.

I. ZAKRES ZASTOSOWANIA

1.Niniejsze ogdlne warunki sprzedazy maja zastosowanie do wszystkich
zamowien sktadanych w ONNERA POLAND Sp. z 0.0., sg kompletnym i
jedynym uregulowaniem umownym wigzacym strony w zakresie sprzedazy
towaréw. Wszelkie inne uregulowania (warunki ogélne itp.) stosowane
przez Kupujgcego nie maja zastosowania

2.Postanowienia niniejszych Ogdlnych Warunkéw moga by¢ zmienione
jedynie w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.

1l. OFERTY/POTWIERDZENIA ZAMOWIENIA

1.0ferty, reklamy i inne ogtoszenia o towarach oferowanych przez ONNERA
POLAND Sp. z 0.0. majg charakter wytgcznie informacyjny i nie stanowig
oferty w rozumieniu przepiséw kodeksu cywilnego, a jedynie zaproszenie
do sktadania zamowien.

2 Wszelka dokumentacja pisemna, w tym rysunki, kosztorys, oferty itp. nie
moga by¢ udostepnione osobom trzecim i sg przeznaczone wytacznie w
celu zawarcia konkretnej umowy sprzedazy. Wzorce i probki udostepnione
przez ONNERA POLAND Sp. z 0.0. majg wytacznie charakter materiatow
pogladowych i wystawowych, nie mogg by¢ udostepniane osobom trzecim i
muszg by¢ niezwtocznie zwrécone na zadanie.

3.Podstawg zawarcia Umowy Sprzedazy jest potwierdzenie przez
Sprzedawce przyjecia zamdwienia do realizacji, wskazujace wartosc¢
urzadzen, termin ptatnosci, ceny oraz termin dostawy. Wszelkie zmiany i
zastrzezenia do Potwierdzenia Zamdwienia moga by¢ dokonane jedynie w
formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.

4.ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do korekty
Potwierdzenia Zamoéwienia.

5.ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do odmowy realizacji
zamowienia bez podania przyczyny.

1l. TERMIN DOSTAWY | PRAWO WtASNOSCI

1.Data dostawy okreslona na Potwierdzeniu Zamowienia jest wigzgca
pod warunkiem, ze Klient podat w zamoéwieniu petne i poprawne dane
techniczne zamawianych towardw (w tym wszystkie wymiary). W
przypadku wystapienia niejasnosci odnosnie charakterystyki produktu lub
dokonania zmian w zamowieniu, termin dostawy zostanie odpowiednio
zmieniony.

2.Data dostawy jest wigzaca pod warunkiem dotrzymania przez Klienta
termindw ptatnosci wystawionych wczesniej faktur lub dokonania
przedptaty za fakture pro-forma. W razie powstania jakiejkolwiek zalegtosci
w ptatnosci wymagalnych faktur lub w razie przekroczenia ustalonego z
danym Kupujacym limitu kredytowego, ONNERA POLAND Sp. z 0.0. ma
prawo wstrzymac dostawy, a takze odmoéwic przyjecia do realizacji nowych
zamowien Kupujacego.

3.ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zobowigzuje sie do terminowego
wykonywania dostaw. W zadnym jednak wypadku nie bedzie ponosi¢
odpowiedzialnosci za opdznienia w dostawach spowodowanych
przyczynami niezaleznymi od ONNERA POLAND Sp. z 0.0. (sita wyzsza)
oraz, o ile inaczej wyraznie nie uzgodniono, ONNERA POLAND Sp. z 0.0.

nie odpowiada za kary umowne ptatne przez Kupujacego na rzecz jego
kontrahentow lub za inne roszczenia podnoszone przez kontrahentéow
wobec Kupujgcego z tytutu opdznienia w dostawie. Do zdarzen okreslanych
mianem sity wyzszej zalicza sie m.in. niezawinione przez ONNERA POLAND
Sp. z 0.0. zaktdcenia w funkcjonowaniu zaktadu, braki surowca, ograniczenia
spowodowane zarzadzeniem witadz, kleska zywiotowa, strajkami itp.

4.ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do przygotowania i
wykonania czesciowych dostaw oraz do wystawienia oddzielnych faktur za
takie czesciowe dostawy.

5.Wydanie towardw nastepuje z chwilg zatadowania towaréw na
$rodki transportowe. W momencie, gdy towar opusci magazyn, na
Nabywce przechodzg wszelkie korzysci i ciezary zwigzane z rzecza oraz
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niebezpieczenstwo przypadkowej jej utraty lub uszkodzenia.

6.Wykonanie umowy przez Sprzedawce nastepuje z momentem wydania
zamowionych towardéw przewoznikowi.

7.Przed roztadunkiem Kupujacy ma obowigzek zbada¢ dostarczony

towar w sposdb odpowiedni do wielkosci i rodzaju towaru oraz sposobu
opakowania. W razie stwierdzenia jakichkolwiek brakow lub uszkodzen,
ktore mogty powstac w czasie transportu, Kupujgcy ma obowigzek spisaé
Protokdt Szkody oraz powiadomic¢ niezwtocznie ONNERA POLAND Sp. z
0.0. (nie pdzniej niz nastepnego dnia po dniu dostawy) pod rygorem utraty
roszczen odszkodowawczych wobec ONNERA POLAND Sp. z 0.0. z tego
tytutu.

8.Kupujacy zapewnia roztadunek oraz instalacje produktéw oraz ponosi
koszty i ryzyko z tym zwigzane.

9.W przypadku gdy uzgodnione warunki realizacji zamdwienia obejmuja
dostawe towaréw do miejsca przeznaczenia wskazanego w zamowieniu
Srodkami transportu Sprzedawcy, roztadunek winien zosta¢ dokonany przez
Kupujacego niezwtocznie, tj. najdalej w ciggu dwdch godzin od przyjazdu
srodka transportu do miejsca przeznaczenia. W przypadku gdy Kupujgcy nie
dokona roztadunku w oznaczonym czasie ponosi on koszty przestoju Srodka
transportu.

IV. ZASTRZEZENIE WEASNOSCI

1.Stosownie do art. 589 Kodeksu Cywilnego, prawo wtasnosci do
Produktdw zostaje przeniesione na Kupujacego z chwilg catkowitej zaptaty
ceny za dostarczone Produkty.

2.Kupujacy przelewa na ONNERA POLAND Sp. z 0.0. wszelkie roszczenia
w stosunku do kontrahentéw Kupujacego, jakie powstang z tytutu dalszej
sprzedazy towaru objetego zastrzezeniem prawa wtasnosci.

3.Jezeli przed zaptata ceny Kupujacy przeniesie prawo wiasnosci na
osobe trzecia, suma uzyskana z tego tytutu bedzie w pierwszej kolejnosci
przeznaczona na zaspokojenie roszczen ONNERA POLAND Sp. z 0.0.. Jezeli
sumy z tego tytutu nie da sie odzyskac¢, Kupujacy jest odpowiedzialny za
wyniktg stad szkode.

4 Klient nie moze zastawi¢ towaru objetego zastrzezeniem prawa
wtasnosci, ani uzywac go jako zabezpieczenia. Klient powinien niezwtocznie
powiadomi¢ ONNERA POLAND Sp. z 0.0., jesli ten towar zostanie zajety
przez osoby trzecie. Klient jest zobowigzany do ostroznego traktowania
towaru objetego zastrzezeniem prawa wiasnosci, ubezpieczenia go przed
kradzieza, uszkodzeniem, zniszczeniem oraz przypadkowa utratg (w
szczegdlnosci ubezpieczenie od ognia i wody), oraz na zyczenie dostarczy¢
dowdd ubezpieczenia.

V. CENY | PLATNOSCI:

1.Ceny podawane przez Sprzedawce sg cenami netto w PLN przy zatozeniu
dostawy Ex-Works Palmiry, Polska i powiekszone zostang o podatek od
towardw i ustug wg obowigzujacych stawek. Ceny te nie zawierajg kosztow
dostawy, roztadunku i instalacji. Ceny zawieraja standardowe opakowania,
wszelkie niestandardowe opakowania bedg fakturowane oddzielnie.

2.Dla zamowien, ktorych realizacja przekracza okres trzech miesiecy,
zachowujemy prawo do zmiany potwierdzonych cen.

3.Zmiany wprowadzone po potwierdzeniu zamowienia na zyczenie klienta
sg fakturowane oddzielnie.

4 W przypadku opdznienia sie Kupujacego z zapfatg jakiejkolwiek

faktury taczacej strony, Sprzedawca ma prawo do powstrzymania sie z
realizacjg wszystkich przyjetych zamowien (w tym z wydaniem towaru)
do czasu zaptaty przez Kupujacego wszelkich wymagalnych naleznosci
wraz z odsetkami. Jezeli opdznienie jakiejkolwiek ptatnosci wzgledem
Sprzedawcy przekroczy 30 dni Sprzedawca moze odstgpi¢ od umowy
sprzedazy bez wyznaczania terminu dodatkowego. Sprzedawca nie ponosi
odpowiedzialnosci za powstatg z tych przyczyn szkode.
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Ogodlne Warunki Sprzedazy dokonywanej przez ONNERA POLAND Sp. z o.0.

5.W przypadku przekroczenia termindw ptatnosci, naliczane beda odsetki w
ustawowej wysokosci.

6.W przypadku pogorszenia sie kondycji finansowej Kupujacego,
Sprzedawcy przystugujg uprawnienia wskazane w ustepie poprzedzajacym
chyba, ze Kupujgcy ustanowi na jego rzecz dodatkowe zabezpieczenie
przez niego akceptowane. Ocena kondycji finansowej Kupujacego oraz
akceptowanie bgdz nie dodatkowych zabezpieczen nalezy wytgcznie do
Sprzedawcy.

7.Zastrzegamy sobie prawo do wymagania przedptaty dla pierwszych
zamowien od nowych Klientow, jak réwniez w przypadku, jezeli Nabywca
nie posiada wystarczajacej wiarygodnosci kredytowej. ONNERA POLAND Sp.
7 0.0. zastrzega sobie prawo do wstrzymania dostawy w razie niedokonania
wymaganej przedptaty.

8.Przed przyznaniem Kupujacemu kredytu kupieckiego oraz terminu
ptatnosci Sprzedajacy moze wystapi¢ do Kupujacego o przedstawienie
dokumentéw finansowych potwierdzajacych dobrg kondycje finansowa
Kupujacego lub zleci¢ weryfikacje zdolnosci ptatniczej Kupujacego
niezaleznej wywiadowni gospodarczej lub ubezpieczycielowi. W przypadku
watpliwosci co do rzetelnosci ptatniczej Kupujacego, Sprzedajacy moze
odmowic realizacji zamowien z odroczonym terminem ptatnosci.
5.Pfatnos¢ dokonywana jest wytgcznie na rachunek bankowy wskazany

w naszej fakturze. Zlecenia ptatnicze, czeki w szczegdlnosci weksle
przyjmowane sa tylko na podstawie specjalnej umowy. Koszty realizacji
weksla ponosi Kupujacy. Za dzien otrzymania zaptaty uwaza sie dzien
wptyniecia srodkow pienieznych na konto bankowe.

6.Ptatnosc jest nalezna w terminie wskazanym na fakturze, chyba ze
ONNERA POLAND Sp. z 0.0. i Kupujgcy postanowig na pismie inaczej.
Wszystkie ptatnosci dokonywane sa na rachunek bankowy podany na
fakturze wystawionej przez ONNERA POLAND Sp. z 0.0. Nie dopuszcza sie
zadnych znizek z tytutu wczesniejszej ptatnosci, chyba ze ONNERA POLAND
Sp. z 0.0. postanowi na pisSmie inaczej. Od wszelkich opdznionych ptatnosci
naliczane bedg odsetki w wysokos$ci odsetek ustawowych obowigzujgcych
w Polsce, od dnia wymagalnosci do dnia petnej zaptaty.

VI TRANSPORT

1Transport towaru i roztadunek odbywaja sie na odpowiedzialnos¢
Kupujacego. Wydanie towaréw nastepuje z chwilg zatadowania towaréw na
srodki transportowe.

2.Transport towaru jest ubezpieczony. Klient jest zobowigzany doktadnie
sprawdzi¢ towar w czasie roztadunku. Jezeli przesytka dotarta do
Kupujgcego w stanie wskazujgcym na uszkodzenie mechaniczne podczas
transportu, nalezy w obecnosci kuriera / kierowcy dokonac jej sprawdzenia
i spisac protokdt opisujgcy zniszczenia. Wytagcznie taki protokédt podpisany
przez przewoznika stanowi podstawe reklamacji.

3.Wszelkie uwagi dotyczace jakosci sprzedawanych przez ONNERA POLAND
Sp. z 0.0. produktéw, sposobu obstugi i niezgodnosci miedzy stanem
faktycznym a faktura, Kupujacy powinien zgtosi¢ w formie pisemnej w ciaggu
24 godzin od dostawy.

VII. GWARANCIJA | REKLAMACIE

1.Klient jest odpowiedzialny za doktadnos$c i kompletno$¢ danych
technicznych, wymiaréw i innych informacji dostarczonych nam

do wykonania zamoéwienia. ONNERA POLAND Sp. z 0.0 nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieodpowiednie wykonanie produktéw wynikajgce z
btedu Klienta w tym zakresie.

2.ONNERA POLAND Sp. z 0.0 zastrzega sobie mozliwos¢ modyfikacji
parametrow technicznych w stosunku do danych zawartych w opisach
podanych w prospektach, rysunkach iinnych materiatach o charakterze
reklamowym w zwigzku ze statym unowoczesnianiem produktow,
zwiekszajgcym walory uzytkowe.

3.Jezeli dostarczone towary sg wadliwe tzn. nie odpowiadajg uzgodnionej
jakosci, ONNERA POLAND Sp. z 0.0. zostanie niezwtocznie poinformowana
poprzez otrzymanie pisemnej reklamacji.
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4W przypadku uwzglednienia reklamacji Sprzedawca zobowigzuje sie

na swoj koszt naprawic¢ lub wymieni¢ wadliwy towar na wolny od wad w
terminie uzgodnionym przez strony. Jezeli wymiana towaru jest niemozliwa,
albo wiaze sie z koniecznoscia poniesienia przez Sprzedawce dodatkowych
wydatkow, Sprzedawca ma prawo odmoéwi¢ wymiany towaru i zwrdcié
Kupujgcemu stosowna czesc ceny.

5.Sprzedajacy nie odpowiada za wady produktu wynikte z powodu:
-niedbatego wykonania instalacji lub niedbatego montazu produktu;
-napraw, konserwacji lub obstugi wykonanej przez osoby nieupowaznione,
-nieprzestrzegania zasad prawidtowe] eksploatacji,

-braku nalezytej konserwacji oraz okresowych przegladow produktu,
-niezgodnego ze schematem podtaczenia produktu lub podtaczenia
produktu bez wymaganych zabezpieczen elektrycznych,

-przechowywania produktéw w niewtasciwych warunkach.

6.Zwrotéw wadliwych i omytkowo dostarczonych towaréw nalezy
dokonywac¢ wytacznie po uzyskaniu zgody upowaznionego przedstawiciela
ONNERA POLAND Sp. z 0.0.. Produkty mogg by¢ zwrécone wytacznie za
pomoca przesytki bez pobrania.

6.W stosunkach miedzy przedsiebiorcami, zgodnie z art.558 Kodeksu
Cywilnego wytgczona zostaje rekojmia, chyba, ze strony postanowia inaczej
lub szkoda wynika z winy umysinej lub razacego niedbalstwa ONNERA
POLAND Sp. z 0.0..

7. Wszczecie postepowania reklamacyjnego nie zwalnia Kupujgcego z
obowigzku zapfaty ceny za wydany towar.

8.Roszczenia z tytutu wad towaréw wygasaja z uptywem roku od daty
wydania towaru.

9.Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dokonywania serwisu i
napraw wytacznie przez Sprzedajgcego lub upowaznionych przez niego
serwisantow.

10.Materiaty eksploatacyjne nie sg objete gwarancja.

VIIl. WEASCIWOSCE SADU, MIEJSCE WYKONANIA

1.Wszelkie spory wynikajace z umdéw zawieranych na podstawie Ogdélnych
Warunkow Sprzedazy rozstrzygac bedzie sad powszechny wiasciwy dla
siedziby Sprzedajacego.

2.Miejsce wykonania to Palmiry, Polska.

IX. POSTANOWIENIA KONCOWE

1.Niniejsze Ogdlne Warunki Sprzedazy oraz zawierane na ich podstawie
umowy sprzedazy podlegajg prawu polskiemu. W przypadkach nie
uregulowanych w Ogdélnych Warunkach Sprzedazy lub umowie sprzedazy
maja zastosowanie przepisy kodeksu cywilnego. Sprzedajacy wytacza
stosowanie Konwencji Genewskiej CISG w stosunkach handlowych.

2.Akceptujac niniejsze Ogdlne Warunki Sprzedazy Kupujacy wyraza

zgode na przetworzenie danych osobowych przez Sprzedajgcego oraz
podmioty dziatajace na jej zlecenie w zwigzku z realizacjg umow sprzedazy.
Kupujgcemu przystugujg wszelkie uprawnienia wynikajace z ustawy z dnia
29 sierpnia 1997 o ochronie danych osobowych (Dz. U. Nr 101 poz. 926 z
dnia 6 lipca 2002 r.).
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ONNERA POLAND Sp. z 0.0.
Palmiry,

ul. Warszawska 9
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Phone: +48 22 312 00 12
Fax: +48 22 312 00 13
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Chetnie dowiemy sie jak zosta¢ Twoim partnerem biznesowym.




