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Witryny chtodnicze DROP-IN

NIEZALEZNE WITRYNY CHLODNICZE Z PODSTAWA

e Witryna chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania zimnych przekasek, deseréow i napojow.
Cztery catkowicie przezroczyste $cianki zapewniajg maksymalng widoczno$¢ produktu z kazdej
perspektywy.

e Boczne Scianki z szyby zespolonej.

e Model z catkowicie izolowang podstawa, przeznaczony do ustawienia na kazdej powierzchni.

* Wymuszony obieg powietrza. Dzieki odpowiedniej budowie wnetrza, chtodzenie rozprowadzane jest
rownomiernie do wszystkich punktow witrynki.

e Skraplacz i kondensator umieszczony w gérnej czesci urzadzenia.

e Automatyczne odparowanie skroplin

o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem, termostatem i przetgcznikiem ON/OFF.

e Wyposazone w fluorescencyjne o$wietlenie wewnetrzne, ktére pozwala na efektowng ekspozycje
produktow

e tatwa wymiana produktow przez otwarcie tylnych przesuwanych drzwiczek.

e Uchylne przednie drzwiczki zapewniaja tatwy dostep do produktéw od strony klienta.

e Dwa poziomy potek z perforowanej stali nierdzewnej, z mozliwoscia regulacji wysokosci, co

DRFS -411-B umozliwia prezentacje produktéw o réznych gabarytach.

1105 /1430 600 ¢ Temperatura pracy: 52 C- 102 C
¢ |nstalacja elektryczna urzadzenia przystosowana jest do zasilania napieciem 230V/1/50Hz.
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Wymiary zewngetrzne
Model . (mm) Pojemnos$¢ GN Rodzaj jog
referencyjny (w)
dt. szer. wys.

DRFS-311-B 3752511 1105 600 1135 3GN1/1 Z podstawa 1231
DRFS-411-B 3752512 1430 600 1135 4GN1/1 Z podstawg 1265

WITRYNY CHtODNICZE BEZ PODSTAWY

e Witryna chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania zimnych przekasek, deseréw i napojow.
Cztery catkowicie przezroczyste scianki zapewniajg maksymalng widoczno$é produktu z kazdej
perspektywy.

* Boczne Scianki z szyby zespolonej.

¢ Model bez podstawy przeznaczony jest do montazu na wannie chtodniczej. W przypadku
ustawienia na innej powierzchni wymaga zapewnienia izolacji oraz systemu zbierania skroplin.

* Wymuszony obieg powietrza. Dzieki odpowiedniej budowie wnetrza, chtodzenie rozprowadzane jest
réwnomiernie do wszystkich punktow witrynki.

e Skraplacz i kondensator umieszczony w gornej czesci urzadzenia.

¢ Automatyczne odparowanie skroplin

o Wysokiej klasy sterownik z cyfrowym wyswietlaczem, termostatem i przetgcznikiem ON/OFF.

* Wyposazone w fluorescencyjne o$wietlenie wewnetrzne, ktére pozwala na efektowna ekspozycje
produktow

DRFS -411 e tatwa wymiana produktow przez otwarcie tylnych przesuwanych drzwiczek.

e Uchylne przednie drzwiczki zapewniaja tatwy dostep do produktéw od strony klienta.

e Dwa poziomy podtek z perforowanej stali nierdzewnej, z mozliwoscig regulacji wysokosci, co
umozliwia prezentacje produktow o réznych gabarytach.

e Temperatura pracy: 52 C- 102 C

1105/1430 600

¢ Instalacja elektryczna urzadzenia przystosowana jest do zasilania napieciem 230V/1/50Hz.
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m Wymiary zewnetrzne Otwér
Model ro (mm) montazowy Pojemno$¢ GN Moc (W)
referencyjny dt. szer. wys. (mm)
DRFS-311 3752513 1105 600 1135 3GN1/1 Bez podstawy 1231

DRFS-411 3752514 1430 600 1135 4GN1/1 Bez podstawy 1265




Witryny ekspozycyjne

Gama witrynek eksplozyjnych przeznaczona do prezentacji

przekasek i napojow. Idealnie nadaje sie do wykorzystania w

kawiarniach, ciastkarniach, pizzeriach, bufetach czy punktach

zbiorowego zywienia.

e Witrynki chtodnicze i grzewcze mozna w szybki i tatwy sposdb
zamontowac na blacie.

e Funkcjonalny, kompaktowy design sprawia, ze z tatwoscia
mieszcza sie w ciasnych pomieszczeniach, a jednoczesnie na
trzech poziomach sa w stanie zaprezentowac szeroka game
produktow.

¢ Dwie regulowane pétki w komplecie. Regulacja potozenia
pdtek umozliwia prezentacje produktéw o réznych gabarytach.

* Wyposazone w dwoje przesuwnych drzwi z tytu urzadzenia s

o Cztery catkowicie przezroczyste $cianki zapewniajg
maksymalng widoczno$¢ produktu z kazdej perspektywy.

e Wyposazone w o$wietlenie wewnetrzne, ktére pozwala na
efektowng ekspozycje produktow

¢ Napiecie 230V/1/50Hz

WITRYNY EKSPOZYCYJNE CHLODNICZE

¢ Witryna chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania zimnych produktéw.

e Szeroki zakres temperatur pozwala na przechowywanie réznego rodzaju produktow i umozliwia ich
serwowanie w optymalnej temperaturze.

e Temperatura pracy: od 02C- 129C.

¢ Wymuszony obieg powietrza.

¢ Dzieki odpowiedniej budowie wnetrza chtodzenie rozprowadzane jest rownomiernie do wszystkich
punktow witrynki.

e Regulacja i kontrola temperatury odbywa sie za pomocg termostatu z wyswietlaczem LED.

e Wymiana produktéw odbywa sie przez otwarcie tylnych przesuwanych drzwiczek.

e Aby efektywnie zaprezentowac¢ produkty, wszystkie witryny zostaty wyposazone w oswietlenie.

VERS-120

P Model Nr Pojemnos¢ Wymiary
referencyjny (1 (mm)
WITRYNA VERS-100 3866101 100 700 x 452 x 654
WENTYLOWANA
p p VERS-120 3866102 120 700 x 570 x 633
VERS-160 3866103 160 885 x 570 x 663

WITRYNY EKSPOZYCYJNE GRZEWCZE

e Witryna grzewcza idealnie nadaje sie do prezentacji goracych potraw takich jak pizza, ciasta,
kanapki, itp.

e Wymuszony obieg powietrza pozwala na rwnomiernie rozprowadzane ciepta wewnatrz witrynki
oraz na utrzymanie temperatury Zywnosci na optymalnym poziomie.

o Zakres temperatur: od 302C- 909C.

¢ Wymiana produktéw odbywa sie przez otwarcie tylnych przesuwanych drzwiczek.

o Aby efektywnie zaprezentowac produkty, wszystkie witryny zostaty wyposazone w oswietlenie.

VECS-120
. Nr Pojemnos¢ Wymiary
\ Model referencyjny ()] (mm)
WITRYNA VECS-100 3866201 100 700 x 462 x 663
WENWLOWANA 4 VECS-120 3866202 120 700 x 604 x 675

»

l VECS-160 3866203 160 880 x 604 x 675
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