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WIRING DIAGRAM.

HEATED PLATE DISPENSER
DPC-28, DPC-34

L 1N~ 50-60Hz 220-230V
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1. INTRODUCTION

1.1 Description of the device and its specific models
1.2 Important safety guidelines
1.3 Technical parameters

1.1 DESCRIPTION OF THE DEVICE AND ITS SPECIFIC MODELS.

Plate distributors are used to store, transport, distribute and heat plates. There are two
versions depending on the diameter of plates: versions without a heating system - 180-280 mm DPN-
28, 240-340 mm DPN-34; versions with a heating system 180-280 mm DPC-28, 240-340 mm DPC-34. A
480W heater (Figure 2, ‘M’) is provided in the chamber of the distributor, located centrally on the axis
of the device. The distributor is thermally insulated to prevent it from fast cooling. Plates are stored on
a moving platform (Figure 2, ‘W’) mounted on guides (Figure 2, ‘T’) and suspended on springs (Figure
2, ‘V’) matching the load.

The basket distributor is used to store, transport, and distribute the baskets of industrial
dishwashers as containers for tableware. As in the plate distributor, baskets are located on a platform
(Figure 3, W) suspended on a spring system (Figure 3, ‘V’) and positioned on guides (Figure 3, ‘T’).

The distributors are designed to be enclosed underneath a worktop.

1.2 IMPORTANT SAFETY GUIDELINES.

The plate heating distributor is powered by electricity. Only personnel trained in the use of
professional gastronomic equipment correctly and safely may operate the plate distributor and the
basket distributor.

Only personnel skilled in servicing of professional gastronomic equipment may maintain the
distributors.

While using the basket/plate distributor, strictly adhere to the safety instructions below:

> be careful while near the chamber of the heating plate distributor; its maximum operating
temperature can reach 90°C;

» make sure that no liquids are spilled over the heating elements of the plate distributor (their
maximum temperature can be as high as 480°C);

> before any cleaning procedure, make sure the distributor has reached the ambient
temperature, the thermostat control is set to zero, and the device is disconnected from the
power supply;

> in case of a fault, disconnect the device form power supply and contact service personnel;

» the device may be connected to power supply only after the fault is removed.

\
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The following is strictly forbidden:

» cleaning and repairing when the distributor is connected to the power supply and switched on;

YV V V VYV VY

The manufacturer shall not be held liable for any damage attributable to the failure to

operating without protective clothing;

using the device when it is not earthed;

leaving the device unsupervised when it is operating;

keeping up the maximum power and temperature of the device when it is empty;

carrying or transporting the device without a pallet or a suitable platform.

follow the instructions contained in this manual, hence it is recommended that you carefully read all
information herein.

Keep the manual for later use.

WARNING!!!

Do not use the device if it is faulty.

1.3 TECHNICAL PARAMETERS

*CUTOUT

MODEL EXTERNAL DIMENSIONS CAPACITY DIMENSIONS VOLTAGE | POWER | WEIGHT
(mm) (VIHz) (W) (kg)
(mm)
: . . plates/ . .
diameter | length | width | high baskets diameter | length | width
DPN-28 391 - - 730 40-45 375 - - - -
DPN-34 451 - - 730 40-45 435 - - - -
DPC-28 417 - - 730 40-45 407 - - 230/50 480
DPC-34 477 - - 730 40-45 466 - - 230/50 480
DCN-55 - 602 642 | 712 5-6 - 600 575 - - 18
2. INSTALLATION
2.1 General information.
2.2 Transport, lifting, unpacking, storage.
2.3 Intended use and limitations.
2.4 Layout and description of the manufacturer’s rating label.
2.5 Installation and assembly.
2.6 Connections (electricity, gas, and water).
2 | edenox.com g edenox
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2.1 GENERAL INFORMATION.

The plate/basket distributor should be unpacked, installed and tested by qualified service
personnel. After bringing it into the room where it is going to be installed, the device should be left for
approximately 3 hours so that it reaches the ambient temperature. Then it can be connected to power

supply.

The conductor cross-section area of the power cable for the DPC-28 and DPC-34 distributors
should not be smaller than 1.5 mm?* (recommended cable - PCG 3 x 1.5 mm?).

The power switch should be connected directly to the power terminal (electric cabinet), while
making it possible to safely and reliably disconnect all phases powering the device. When the circuit is
broken, the gap between the jumpers of the switch should not be smaller than 3mm.

After installation, the device must be checked for leakage conductance. The value of leakage
conductance per 1kW of the power of the device should be lower than 1mA.

WARNING!!!

If an equipotential bonding bar is required, its connections must be checked.

2.2 TRANSPORT, LIFTING, UNPACKING, STORAGE.

Correct and safe transport:
* use equipment appropriate for the weight and structure of the devices;

e cover corners and sharp edges;

Before carrying:

¢ secure the area against unauthorised personnel;

¢ make sure that the load is properly secured,;

¢ check all loose components lest they should fall when being lifted;

¢ try to lift the load as vertically as possible so as not to make any dents in it;
¢ while carrying the load, make sure that it is as near the ground as possible.

2.3 INTENDED USE AND LIMITATIONS.

Plate distributors are used to store, transport, distribute and heat plates. The maximum load
of the distributor is 40-45 plates and 45kg.

The basket distributor is used to store, transport, and distribute the baskets of industrial
dishwashers as containers for tableware. The maximum load of the distributor is 5-6 baskets 1100 mm
deep and 120 kg.

Before using the plate heating distributor, check the electrical system for efficiency and
reliability.

After work, set the power control to 0 (see Figure 1, ‘Point 0’).

3 | edenox.com 2”“ edenox
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Switch off the device using the control on the panel (Figure 1, ‘C’), and then disconnect the
power cable of the plate heating distributor.

WARNING!!!
Before the distributor is first put into operation, it is necessary to remove the protective film

and the protective substance from the surfaces of the device by wiping it with soapy water,
concentrating on the moving platform.

2.4 LAYOUT AND DESCRIPTION OF THE MANUFACTURER’S RATING

LABEL.
Zedenox  padeinEu. § C €

SERALNIUEER Y MMOOOOP [N 10 0

N ZERE

MODEL DPC-28 PRODUCTION YEAR
mooRo 3782103 o consreceon 2013
naece V230 ZuReeracy € 30-90
LT;EE;ELTE Amax 2.2 ;GGLgE:RAI:KGWJTA " 480
. N wax osciazene - 45
ot inosc " S0I60  ymmT 1o 20

PLATES MEASURES
SREDNICA TALERZY #180-280

MODEL DPC-28
3782103
SERIAL NUWMBER P‘RQD_UCT[DN YEAR

TTYYMMOOO0P

2013

The label of the device should contain the following information:
1. Manufacturer’s logo.
2. Country of origin.

3. Year of production.
4. Serial number.

5. Model.

6. Operating voltage.

7. Current frequency.

8. Rated power.

9. CE marking.

10. Disposal symbol.

4 | edenox.com g edenox
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2.5 INSTALLATION AND ASSEMBLY.

The distributor should be installed in the following order:

> remove the protective film from all metal surfaces; the distributor must be installed in a well
ventilated room, under a ventilation hood, if possible; it can be located on a standalone base
or as part of a row consisting of other kitchen devices as well;

» the distributor should be connected to the power supply in compliance with applicable
regulations;

> install and connect the device in such a way that live wires cannot be accessed without tools;
the fuses of the power system of the distributor should be designed for 10 A current;

> put the distributor in a sufficiently prepared location; the height and the levelling of the device
should adjusted before it is installed on the base;

> connect the earth system of the device to the earth bar in such a way that it cannot be
disconnected inadvertently or unexpectedly; the power cable should contain a protective
conductor;

> to connect the distributor, use a cable of an appropriate length, so that it can hang freely from
the device (on no account may it be tight) when firmly and permanently attached to the
terminals of the connection block and the terminals of the power plug,

The conductor cross-section area of the power cable for the DPC-28 and DPC-34 distributors should
not be smaller than 1.5 mm? (recommended cable - PCG 3 x 1.5 mm?).

2.6 CONNECTIONS (ELECTRICITY, GAS, AND WATER).

The power cable used with the device should have 3 cords, the diameters of which may not be
smaller than suggested in the manual.

Designed to be powered by 230V, 50-60Hz mains power, the device’s power cable is equipped
with a PE protective conductor.

The electrical connection is at the base of the device.

WARNING!!!

Prior to first use, it is necessary to remove the protective substance from the surfaces of the
distributor by wiping them with a soft cloth moistened with soapy water.

5 | edenox.com 2”“ edenox
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3. OPERATION

3.1 General information.
3.2 Description of the control panel.
3.3 Operation modes and configuration of the device.

3.1 GENERAL INFORMATION.

Follow the instructions below to make work and operation safe, as well as to ensure the
durability and fault-free operation of the device:

> provide training for the personnel who is to use the device in the operation of professional
electrical gastronomic equipment;

> the device may be repaired only by an authorised person;

> damaged components or subassemblies should be replaced with the same items or ones with
similar durability, features and technical parameters.

The following must always be observed:

» do not connect the device to the mains via a socket that is NOT provided with an earthing pin;
> do not connect the device to an electrical system that has not been checked for fire safety;
» do not clean or have the device maintained when connected to the power supply.

WARNING!!!
DO NOT use a water jet to clean the electrical heated plate distributor.
WARNING!!!

The manufacturer shall not be held liable if the device is used without the observation of this manual
or outside of its intended use.

3.2 DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL.

At the bottom of the device a control panel is located (Figure 2, ‘D’), forming part of the power
cable. It features (see Figure 1) a thermostat control (A), control lamp (B), and a power switch (C). The
thermostat knob is used to adjust the temperature inside the chamber of the heated plate distributor.
It may range from 30°C to 90°C. The control lamp (B) shows if the desired temperature has been
reached in the chamber. The power switch is used to turn on and off the device by setting itto 1 or 0
respectively.

6 | edenox.com 2”“ edenox
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3.3 OPERATION MODES AND CONFIGURATION OF THE DEVICE.

A thermostat control is used to adjust the temperature of the plate heating distributor(Figure
1, ‘A’). Itis steplessly variable within a range of 30°C to 90°C. The control lamp (Figure 1, ‘B’) for the
heating elements switches on each time the temperature in the distributor chamber falls a few
degrees.

With the plate distributors, plates of specific diameters can be safely stored: the DPN-28 and
DPC are designed for the diameters of 180-280 mm, and the DPN-34 and DPC-34 for 240-340 mm.
They have an adjustable six-step system of three rails protecting the plates from sliding off the
platform. In order to adjust the distributor to the plates of smaller diameter, raise a rail approximately
1 cm and turn it to the platform (clockwise). In order to adjust the distributor to the plates of larger
diameter, raise a rail approximately 1 cm and turn it from the platform (counter-clockwise). Repeat
this with each rail, making sure the extent of adjustment is the same each time so that the plates can
be located centrally and safely.

4. MAINTENANCE

4.1 General safety requirements.
4.2 Cleaning and general maintenance.
4.3 Disposal of the device.

4.1 GENERAL SAFETY REQUIREMENTS.

All outer steel surfaces and all surfaces of the moving platform need to be cleaned daily using a
small amount of detergent and lukewarm water. After being cleaned, the surfaces should be rinsed
with cold water and dried.

Do not clean acid-resistant steel surfaces with scrapers or wire cleansers, since they can
scratch the surfaces.

If the device is not going to be used for a long time, cover its surfaces, particularly the
operating surfaces, with a thin coat of Vaseline or a preservative that may come into contact with
food.

IMPORTANT!!!

Do not clean the plate heating distributor with a water jet, since this might damage the electrical and
electronic components ensuring the proper operation of the device.

The device may be maintained only by trained Before using or repairing the device, read the
and specialized personnel using suitable instruction manual containing proper
protective clothing (shoes, gloves, goggles, procedures and safety information.

etc), tools, instruments, and accessories.

7 | edenox.com 2”“ edenox
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4.2 CLEANING AND GENERAL MAINTENANCE.

All outer steel surfaces and all surfaces of the moving platform need to be cleaned daily using a
small amount of detergent and lukewarm water. After being cleaned, the surfaces should be rinsed
with cold water and dried.

Do not clean acid-resistant steel surfaces with scrapers or wire cleansers, since they can
scratch the surfaces.

If the device is not going to be used for a long time, cover its surfaces, particularly the

operating surfaces, with a thin coat of Vaseline or a preservative that may come into contact with
food.

IMPORTANT!!!

Do not clean the electrical plate heating distributor with a water jet, since this might damage
the electrical and electronic components ensuring the proper operation of the device.

Before starting a cleaning or maintenance When the device is being serviced, the power
procedure, disconnect the device from the cable and the plug should be in sight and on
mains. After cleaning, leave the device open to hand so that the person working can easily
dry. access them.

4.3 DISPOSAL OF THE DEVICE.

When its lifetime comes to an end, the device must be carried to an electronic and electronic
waste disposal facility.

This is indicated by a symbol on the product, in the instruction manual, and on the on the packaging.

In order to prepare the electrical plate heating distributor to be disposed of, it is necessary to
sort the elements of the device according to the materials they are made of.

Depending on the material these element are made of (see the symbols on the components),
they can be recycled. Having electric waste and electronic equipment recycled means an active
contribution to the protection of the environment.

Contact local authorities to obtain more information on the nearest electrical waste collection
facility.

To protect the environment, deliver waste equipment to a suitable facility in compliance with
applicable regulations.

8 | edenox.com 2”“ edenox
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disposed of properly.

Make sure that the electrical equipment is
delivered to a facility in which it will be

Some of the materials used may be stored
temporarily, and some must be delivered
immediately to a suitable facility.

In each case the environmental protection
regulations must be observed.

Before disposing of the device, check its
technical condition.

In particular, check the construction elements
which may cause leakage when disposed of.
Different parts of the device are disposed
differently, depending on their features (e.g.
metals, oils, lubricants, plastic, rubber, etc.).

5. TROUBLE-SHOOTING

5.1 TROUBLE-SHOOTING INFORMATION.

IMPORTANT!!!

Electrical subassemblies may be replaced only by an authorised service technician.

It must be made a principle to disconnect the power cable from the power supply before

electrical components are replaced.

It must be made a principle to disconnect the power cable from the power supply before
electrical components are replaced.

FAULT

POSSIBLE CAUSE

REMEDY

The air in the chamber of the
distributor does not heat up, the
switches and the thermoregulator
are activated, the control lamp is
off.

- Power supply failure.

- The terminals of the conductors
loosened on the power strip.

- The thermoregulator or the
thermal switch is damaged.

- The switches are damaged.

Connect to power supply.
Appropriately fix the conductors to
the power strip.

Replace the damaged components.

The air in the chamber is
insufficiently heated.

- Some heating elements are
disconnected.
- Heating elements are damaged.

Check that the heating elements
are properly connected.
Replace the damaged components.

The thermostat signalling lamp
does not switch on though the air
heats up.

- Control lamp burnt out.
- The electrical circuit of the
control lamp is open.

Replace the control lamp.
Repair the wires of the control
lamp.

The guarantee does not cover the following:

Bulbs, rubber elements, heating elements damaged by boiler scale, panes, any mechanical
damage or any damage caused by improper use of the device in violation of the instructions.

In case of a fault, remove the food kept in the device to prevent it from going bad.
EDENOX is not responsible for any commodities wasted as a result of a fault.

9 | edenox.com
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1 INTRODUCCION

1.1 Descripcion del dispositivo y sus modelos especificos
1.2 Pautas importantes de seguridad
1.3 Parametros técnicos

1.1 DESCRIPCION DEL EQUIPO Y SUS MODELOS ESPECIFICOS

Los distribuidores de platos se utilizan para almacenar, transportar, distribuir y calentar los
platos. Hay dos versiones, dependiendo del didmetro de los platos: versiones sin un sistema de
calefaccion - 180-280 mm DPN-28, 240 a 340 mm DPN-34; versiones con un sistema de calefaccion
180-280 mm DPC-28, 240 a 340 mm DPC-34. Un calentador de 480W (Dibujo 2, 'M') se proporciona en
la cdmara del distribuidor, situado en el eje del dispositivo. El distribuidor esta aislado térmicamente
para evitar el enfriamiento rapido. Los platos se almacenan en una plataforma movil (Dibujo 2, 'W')
montados sobre guias (Dibujo 2, 'T') y suspendidos sobre muelles (Dibujo 2, 'V') que coincidna con la
carga.

El distribuidor de la cesta se utiliza para almacenar, transportar y distribuir las cestas de
lavavajillas industriales como recipientes para articulos de mesa. Al igual que en el distribuidor de
platos, canastas estan situados sobre una plataforma (Dibujo 3, W) suspendidas en un sistema de
resorte (Dibujo 3, 'V') y se coloca sobre unas guias (Dibujo 3, 'T').

Los distribuidores estan disefiados para ser cerrados por debajo de una encimera.

1.1 PAUTAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD

El distribuidor de calentamiento de platos funciona con electricidad. Sélo personal formado en
el uso de equipos gastronédmicos profesional correcto y seguro puede operar el distribuidor de platos y
el distribuidor de cestas.

Sélo personal especializado en el mantenimiento de equipos gastrondmicos profesionales
pueden mantener los distribuidores.

Durante el uso de la distribuidora cesta / platos, se adhieren estrictamente a las instrucciones
de seguridad:

> tener cuidado mientras que cerca de la cdmara del distribuidor de calentamiento de platos; su
temperatura maxima puede alcanzar a los 90 ° C;

> asegurarse de que no se derraman liquidos sobre las resistencias del distribuidor de platos (su
temperatura maxima puede ser de hasta 480 ° C);

10| edenox.com Z edenox
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» antes de cualquier procedimiento de limpieza, asegurese de que el distribuidor ha alcanzado la
temperatura del ambiente, el control del termostato se ajusta a cero, y el dispositivo se
desconecta de la fuente de alimentacion;

» en caso de un fallo, desconecte el dispositivo de la fuente de alimentacion y contacte el
personal de servicio;

> el dispositivo puede estar conectado a la fuente de alimentacion sélo después de que se
elimina el fallo.

Lo siguiente esta estrictamente prohibido:

> limpiary reparar cuando el distribuidor esta conectado a la fuente de alimentacién y
encendido;

dejar el dispositivo sin supervision cuando esté funcionando;

mantener la potencia y la temperatura del dispositivo de maxima cuando esta vacio;
utilizar el dispositivo cuando no esté conectado a tierra;

operar sin ropa de proteccion;

YV V VYV VY

llevar o transportar el dispositivo sin una paleta o una plataforma adecuada.

El fabricante no se hace responsable de los dafios derivados del incumplimiento de las
instrucciones contenidas en este manual, por lo tanto, se recomienda que lea detenidamente toda la
informacidn en este documento.

Guarde el manual para su uso posterior.

ADVERTENCIA

No utilice el dispositivo si esta defectuoso.

1.3 PARAMETROS TECNICOS

CAPACIDA * DIMENSIONES DE TENSION POTENCIA PESO
MODELO DIMENSIONES EXTERNAS (mm) D RECORTE (mm) (VIHZ) (W) (kg)
diametro longitud anchura altura diametro longitud
platos / cestas altura
DPN-28 391 = = 730 40-45 375 = = = =
DPN-34 451 = = 730 40-45 435 = = = =
DPC-28 417 = = 730 40-45 407 = = 230/50 480
DPC-34 477 - - 730 40-45 466 - - 230/50 480
DCN-55 = 602 642 712 5-6 = 600 575 = = 18
11| edenox.com Z edenox
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2. INSTALACION

2.1 Informacion general.

2.2 Transporte, elevacion, desembalaje, almacenaje.

2.3 Uso previsto y limitaciones.

2.4 Estructura y descripcion de la etiqueta de la calificacion del fabricante.
2.5 Instalacién y montaje.

2.6 Conexiones (eléctrica, de gas y agua).

2.1 INFORMACION GENERAL

El distribuidor de plato / cesta es necesario descomprimir, instalar y probar por personal
técnico cualificado. Después de que entre en la sala donde va a ser instalado, el dispositivo se debe
dejar durante aproximadamente 3 horas para que llegue a la temperatura del ambiente. Entonces se
puede conectar a la fuente de alimentacidn.

El drea de la seccidn transversal del conductor del cable de alimentacion para los DPC-28 y
DPC-34 distribuidores no debe ser inferior a 1,5 mm2 (cable recomendado - PCG 3 x 1,5 mm2).

El interruptor de alimentacion se debe conectar directamente al terminal de alimentacion
(armario eléctrico), por lo que es posible desconectar de forma segura y fiable todas las fases de
encender el dispositivo. Cuando se rompe el circuito, la brecha entre los puentes del interruptor no
debe ser inferior a 3 mm.

Después de la instalacion, el dispositivo debe ser revisado para la conductancia de fuga. El
valor de la conductancia de fuga por 1 kW de la potencia del dispositivo debe ser inferior a 1 mA.

Advertencia

Si se necesita una barra de compensacién de potencial, sus conexiones deben revisarse.

2.2 TRANSPORTE, ELEVACION, DESEMBALAJE, ALMACENAMIENTO

Transporte correcto y seguro:
¢ usar un equipo adecuado para el peso y la estructura de los dispositivos;

e cubrir esquinas y los bordes afilados;

Antes de llevar:

e asegurar el drea contra personal no autorizado;

e asegurarse de que la carga esté bien sujeta;

¢ verificar todos los componentes sueltos para que no caigan cuando se lo levante;

e tratar de levantar la carga lo mas verticalmente posible para no hacer abolladuras en ella;
* mientras llevar la carga, asegurese de que sea lo mas cerca posible del suelo.

12| edenox.com Z edenox
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2.3 USO PREVISTO Y LIMITACIONES

Los distribuidores de platos se utilizan para almacenar, transportar, distribuir platos de calor.
La carga maxima del distribuidor es de 40-45 platos y de 45kg.

El distribuidor de la cesta se utiliza para almacenar, transportar y distribuir las cestas de
lavavajillas industriales como recipientes para articulos de mesa. La carga maxima del distribuidor es
de 5-6 cestas 1.100 mm de profundidad y de 120 kg.

Antes de utilizar el distribuidor de calentamiento de platos, verifique el sistema eléctrico para
la eficiencia y la fiabilidad.

Después del trabajo, establecer el control de potencia a 0 (véase el Dibujo 1, "Punto 0").

Apague el dispositivo usando el control del panel (Dibujo 1, 'C'), y luego desconecte el cable de
alimentacién del distribuidor de calentamiento de platos.

Advertencia

Antes de la primera puesta en funcionamiento del distribuidor, es necesario retirar la pelicula
protectora y la sustancia protectora de las superficies del dispositivo limpiandolo con agua jabonosa,
concentrandose en la plataforma mavil.

2.4 DISPOSICION Y DESCRIPCION DE LA ETIQUETA DE
CALIFICACION DEL FABRICANTE

¢~ edenoX  made in E.U. :ﬁ c€

S MOHEEYMMOOOOP  IINNAHT 0110

N EERE

WMODEL DPC-28 PRODUCTION YEAR
kLo 3782103 o consreceon 2013
napece ¥ 230 ZuReSeracy © 30-90
I':I;"Eg;é.'r“TE Amax 2.2 ;ggiRALKGWITA W 480
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La etiqueta del producto deberd contener la siguiente informacion:

1. Logotipo del fabricante.
2. Pais de origen.

3. Afio de produccion.

4. Numero de serie.

5. Modelo

6. Tension de servicio.

7. Frecuencia actual.

8. Potencia nominal.

9. Marcado CE.

10. Simbolo de disposicion

2.5 INSTALACION Y MONTAJE

El distribuidor se lo debe instalar en el siguiente orden:

> retire la pelicula protectora de todas las superficies metalicas; el distribuidor debe estar
instalado en un lugar bien ventilado, bajo una campana de ventilacién, si es posible; puede
estar situado en una base independiente o también como parte de una fila que consiste de
otros dispositivos de cocina;

» el distribuidor debe conectarse a la fuente de alimentacién de acuerdo con la normativa
aplicable;

> instalar y conectar el dispositivo de tal manera que a los cables no se los puede acceder sin
necesidad de herramientas; los fusibles del sistema eléctrico del distribuidor se deben disefiar
para 10 A de corriente;

> poner el distribuidor en un lugar suficientemente preparado; la altura y la nivelacién del
dispositivo debe ajustarse antes de que se instala en la base;

» conectar el sistema de tierra del dispositivo a la barra de tierra de una manera tal que no
puede ser desconectado de forma inadvertida o inesperadamente; el cable de alimentacidn
debe contener un conductor de proteccion;

> conectar el distribuidor, utilice un cable de longitud adecuada, de modo que pueda colgar
libremente desde el dispositivo (en ningln caso podra ser ajustado) cuando esta conectado
con firmeza y de forma permanente a los bornes del bloque de conexién y los terminales de la
fuente de enchufe,

El drea de la seccidn transversal del conductor del cable de alimentacion para los DPC-28 y DPC-34
distribuidores no debe ser inferior a 1,5 mm2 (cable recomendado - PCG 3 x 1,5 mm?2).
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2.6 CONEXIONES (ELECTRICA, DE GAS Y AGUA)

El cable de alimentacién usado con el dispositivo deberia tener 3 cables, los didmetros de los
cuales no puede ser menor que la sugerida en el manual.

Disefiado para ser alimentado por 230V, tensidn de red 50-60Hz, cable de alimentacién del
dispositivo esta equipado con un conductor de proteccion PE.

La conexion eléctrica esta en la base del dispositivo.
Advertencia

Antes del primer uso, es necesario eliminar la sustancia protectora de la superficie del
distribuidor, frotandolos con un pafio suave humedecido con agua jabonosa.

3. FUNCIONAMIENTO

3.1 Informacién general.
3.2 Descripcién del panel de control.
3.3 Modos de funcionamiento y configuracién del dispositivo.

3.1 INFORMACION GENERAL

Siga las siguientes instrucciones para realizar el trabajo y el funcionamiento seguro, asi como
para garantizar la durabilidad y el funcionamiento sin fallos del dispositivo:

> proporcionar una formacion para el personal que va a usar el dispositivo en la operacion de
equipos profesionales gastronédmicos eléctricos;

> el dispositivo puede ser reparado por una persona autorizada;

» componentes o subconjuntos dafiados deben ser sustituidos con los mismos elementos o los
gue tienen una durabilidad, caracteristicas y parametros técnicos similares.

A continuacién se debe mantener:

> no conecte el dispositivo a la red mediante un enchufe que no se suministra con una clavija de
puesta a tierra;

> no conecte el dispositivo a un sistema eléctrico que no se ha comprobado para la seguridad
contra incendios;

> no limpie ni mantenga el dispositivo cuando esta conectado a la fuente de alimentacion.

Advertencia

NO limpie el distribuidor de calentamiento de platos con un chorro de agua, ya que esto puede
dafiar los componentes eléctricos o electrénicos, asegurando el correcto funcionamiento del
dispositivo.
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Advertencia

El fabricante no se hace responsable si el dispositivo se utiliza sin la observacion de este
manual o fuera de su uso previsto.

3.2 DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

En la parte inferior del dispositivo de un panel de control se encuentra (Dibujo 2, 'D'), que
forma parte del cable de alimentacién. Cuenta con (véase el Dibujo 1) un control de termostato (A),
[dmpara de control (B), y un interruptor de alimentacién (C). El mando del termostato se usa para
ajustar la temperatura dentro de la cdmara del distribuidor de calentamiento de platos. Puede variar
desde 30 ° Ca 90 ° C. La lampara de control (B) muestra si se ha alcanzado la temperatura deseada en
la cdmara. El interruptor de encendido se utiliza para encender y apagar el dispositivo por si se
establece en 1 o 0 respectivamente.

3.3 MODOS DE FUNCIONAMIENTO Y CONFIGURACION DEL
DISPOSITIVO

Un termostato de control se utiliza para ajustar la temperatura del distribuidor de
calentamiento de platos (Dibujo 1, 'A'). Es regulable de forma continua dentro de un intervalo de 30 ° C
a 90 ° C. La ldampara de control (Dibujo 1, 'B') de los elementos de calefaccidn se enciende cada vez que
la temperatura en la cdmara de distribucion cae unos pocos grados.

Con los distribuidores de platos, platos de didmetros especificos se pueden almacenar de
manera segura: la DPN-28 y DPC estan disefiados para los diametros de 180-280 mm, y la DPN-34 y
DPC-34 para 240-340 mm. Tienen un sistema de seis pasos ajustable de tres rieles que protegen los
platos se deslicen fuera de la plataforma. Con el fin de ajustar la distribucidn de los platos de menor
didametro, levante un carril aproximadamente 1 cm y gire a la plataforma (en sentido horario). Con el
fin de ajustar la distribucion de los platos de mayor diametro, levante un carril aproximadamente 1 cm
y convertirlo desde la plataforma (sentido contrario a las agujas del reloj). Repita este proceso con
cada carril, asegurandose de que la medida de ajuste es la misma cada vez de manera que los platos se
pueden localizar de forma centralizada y segura.

4. MANTENIMIENTO

4.1 Requisitos generales de seguridad.
4.2 Limpieza y mantenimiento general.
4.3 Eliminacién del dispositivo.

4.1 REQUISITOS GENERALES DE SEGURIDAD

Todas las superficies de acero exteriores y todas las superficies internas del distribuidor de
calentamiento de platos se deben limpiar diariamente con una pequena cantidad de detergente y agua

tibia. Después de ser limpiadas, las superficies deben enjuagarse con agua fria y se secan.
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No limpie las superficies de acero resistentes a los acidos con raspadores o productos de

limpieza de alambre, ya que se pueden rayar las superficies.

Si el dispositivo no se vaya a utilizar durante mucho tiempo, cubrir sus superficies, en
particular las superficies de funcionamiento, con una capa delgada de vaselina o un conservante que

puede entrar en contacto con alimentos.
IMPORTANTE

NO lo limpie al distribuidor de calentamiento de platos con un chorro de agua, ya que esto
puede dafiar los componentes eléctricos o electrdnicos, asegurando el correcto funcionamiento del

dispositivo.
El dispositivo puede ser mantenido s6lo por Antes de utilizar o reparar el dispositivo, lea el
personal formado y especializado, utilizando manual de instrucciones que contenga los
ropa protectora adecuada (zapatos, guantes, procedimientos correctos e informaciéon de
gafas, etc), herramientas, instrumentos y seguridad.
accesorios.

4.2 LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO GENERAL

Todas las superficies de acero exteriores y todas las superficies internas del distribuidor de
calentamiento de platos se deben limpiar diariamente con una pequeiia cantidad de detergente y agua
tibia. Después de la limpieza, las superficies deben enjuagarse con agua fria y se secan, con especial
atencion a la superficie superior del distribuidor de calentamiento de platos.

No limpie las superficies de acero resistentes a los acidos con raspadores o productos de
limpieza de alambre, ya que se pueden rayar las superficies.

Si el dispositivo no se vaya a utilizar durante mucho tiempo, cubrir sus superficies, en
particular las superficies de funcionamiento, con una capa delgada de vaselina o un conservante que
puede entrar en contacto con alimentos.

IMPORTANTE

NO lo limpie al distribuidor de calentamiento de platos con un chorro de agua, ya que esto puede
dafiar los componentes eléctricos o electrénicos, asegurando el correcto funcionamiento del
dispositivo.

17| edenox.com Z edenox
Z



ESPANOL

Antes de iniciar un procedimiento de limpieza

0 mantenimiento, desconecte el aparato de la

red. Después de la limpieza, deje el dispositivo
abierto para que se seque.

Cuando se repara el aparato, el cable eléctrico
y el enchufe deben estar a la vistay ala mano

para que la persona que trabaja puede acceder
a ellos facilmente.

4.3 ELIMINACION DEL DISPOSITIVO

Cuando la vida util llega a su fin, el dispositivo se lo debe llevar a una instalacidn de eliminacion
de residuos electrdnicos y eléctricos.

Esto se indica mediante un simbolo en el producto, en el manual de instrucciones y en el
envase.

Con el fin de preparar el distribuidor de calentamiento de platos para ser eliminado, es
necesario ordenar los elementos del dispositivo de acuerdo con los materiales de que estan hechos.

Dependiendo del material de que estos elementos estan hechos (ver los simbolos en los
componentes), pueden ser reciclados. Tener residuos eléctricos y equipos electrénicos reciclados
significa una contribucién activa a la proteccion del medio ambiente.

Pdngase en contacto con las autoridades locales para obtener mds informacién sobre la
instalacion de recogida de residuos eléctricos mas cercana.

Para proteger el medio ambiente, la entrega de conjunto de residuos a una instalacion
adecuada de conformidad con la normativa aplicable.

Aseglrese de que el equipo eléctrico se
entrega a un centro en el que se dispondra de
manera adecuada.

Algunos de los materiales utilizados pueden
ser almacenados temporalmente, y algunos
deben ser entregados inmediatamente a una
instalaciéon adecuada.

En cada caso se deben observar las normas de
proteccion del medio ambiente.

Antes de desechar el dispositivo, verificar su
estado técnico.

En particular, compruebe los elementos de
construccion que pueden causar fugas cuando
son desechados.

Diferentes partes del dispositivo se disponen
de manera diferente, en funcién de sus
caracteristicas (por ejemplo, metales, aceites,
lubricantes, pléasticos, caucho, etc.)
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5. SOLUCION DE PROBLEMAS

5.1 INFORMACION DE FALLOS Y AVERIAS

IMPORTANTE

Subconjuntos eléctricos podran ser sustituidos por un técnico de servicio autorizado.

Debe seguir el principio de desconectar el cable de alimentacion de la fuente de alimentacién
antes de sustituir los componentes eléctricos.

Debe seguir el principio de desconectar el cable de alimentacion de la fuente de alimentacion
antes de sustituir los componentes eléctricos.

FALLO

CAUSA POSIBLE

SOLUCION

El aire en la cdmara del distribuidor
no se calienta, los interruptores y
el termorregulador se activan, la
[dmpara de control esta apagada.

- Fallo de la fuente de
alimentacion.

- Los terminales de los conductores
se aflojaron en la regleta.

- El termorregulador o el
interruptor térmico esta dafiado.

- Los interruptores estan dafiados.

Conectar a la fuente de
alimentacion.

Fijar adecuadamente los
conductores a la regleta.
Reemplazar los componentes
dafiados.

El aire en la cdmara no se calienta
lo suficientemente.

- Algunos elementos calefactores
estan desconectados.

- Los elementos de calefaccidn
estan dafados.

Comprobar que los elementos de
calentamiento estan conectados
correctamente.

Reemplazar los componentes
dafiados.

La [dmpara de sefializacion del
termostato no se enciende cuando
el aire se calienta.

- La lampara de control se ha
guemado.

- El circuito eléctrico de la lampara
de control estd abierto.

Reemplace la lampara de control.
Repare los cables de la ldmpara de
control.

La garantia no cubre lo siguiente:

Bulbos, elementos de goma, elementos de calefaccidn dafiados por la escala de calderas,
paneles, cualquier dafio mecanico o de cualquier dafio causado por el uso incorrecto del dispositivo en

violacion de las instrucciones.

En caso de un fallo, retire la comida mantenida en el dispositivo para evitar que se
eche a perder. EDENOX no se responsabiliza de cualquier mercancia desperdiciada, como

resultado de un fallo.
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1. WPROWADZENIE

1.1 Prezentacja uzadzenia i poszczegolnych modeli
1.2 Wazne aspekty bezpieczenstwa
1.3 Parametry techniczne

1.1 PREZENTACJA URZADZENIA | POSZCZEGOLNYCH MODELI.

Dystrybutory talerzy stuzg do przechowywania, transportu, dystrybucji oraz podgrzewania
talerzy. Dostepne sg w dwdch wersjach zaleznie od $rednicy talerzy: 180-280 mm DPN-28, 240-340
mm DPN-34 wersje bez instalacji podgrzewajacej oraz 180-280 mm DPC-28, 240-340 mm DPC-34
wersje z instalacjg grzewcza. Do podgrzewanie komory dystrybutora zastosowana zostata grzatka
(Rysunek 2 ,M”) o mocy 480W potozona centralnie w osi dystrybutora na spodniej czesci urzadzenia.
Przed zbyt szybkim wychtadzaniem dystrybutor jest zaizolowany cieplnie. Talerze magazynowane sg na
ruchomej platformie (Rysunek 2 , W”) zamontowanej na prowadnicach (Rysunek 2 ,T”) i podwieszonej
na sprezynach (Rysunek 2 ,V”) odpowiednio dobranych do obcigzenia.

Dystrybutor koszy stuzy do przechowywania, transportu i dystrybucji koszy uzywanych w
zmywarkach przemystowych, jako pojemniki na zastawe stotowa. Podobnie jak w dystrybutorze
talerzy, kosze umieszczane sg na platformie (Rysunek 3 ,,W”) podwieszonej systemem sprezyn
(Rysunek 3 ,,V”) oraz prowadzonej w prowadnicach (Rysunek 3, 7”).

Dystrybutory przeznaczone sg do zabudowy poprzez wpuszczenie w blat.

1.2 WAZNE ASPEKTY BEZPIECZENSTWA.

Podgrzewany dystrybutor talerzy zasilany jest pragdem
elektrycznym. Dystrybutory talerzy i koszy mogg by¢ obstugiwane przez
personel, ktory zostat przeszkolony w zakresie obstugi, prawidtowej i
bezpiecznej eksploatacji profesjonalnych urzadzen gastronomicznych.

Serwis dystrybutoréw moze by¢ przeprowadzony przez personel
posiadajgcy odpowiednie przeszkolenie w zakresie serwisowania profesjonalnych urzadzen
gastronomicznych.

Podczas pracy z dystrybutorem talerzy/ koszy nalezy scisle przestrzega¢ nastepujgcych zasad
bezpieczenstwa:

» zachowaj szczegdlna ostroznosé operujgc w poblizu komory grzewczego dystrybutora talerzy;
maksymalna temperatura pracy dystrybutora grzewczego siega 90°C;

> nie rozlewaj ptyndw na elementy grzejne podgrzewanego dystrybutora talerzy — maksymalna
temperatura ich pracy siega 480°C;

> zanim rozpoczniesz my¢ urzagdzenie upewnij sie, ze dystrybutor ma temperature otoczenia,
pokretto termostatu jest w pozycji zerowej, a cate urzadzenie odtgczone jest od zasilania;

> po zaistnieniu usterki odtgcz urzadzenie od zasilania i wezwij do niego serwis;

» podtacz urzadzenie do zasilania dopiero po usunieciu awarii.
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Stanowczo zabrania sie:

> czyszczenia oraz usuwania usterek, podczas gdy dystrybutor jest podtgczony do pradu i

wiaczony;

> pozostawiac dziatajgce urzadzenie bez nadzoru;

> podtrzymywania dtugotrwatej pracy urzadzenia na petnej mocy i w najwyzszej temperaturze

pustego dystrybutora;

» pracy z urzgdzeniem bez podtgczonego uziemienia;

> pracy bez odziezy ochronnej z urzagdzeniem;

» przenoszenia lub transportu urzadzenia bez palety, lub przystosowanego do tego podestu.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z nieprzestrzegania zasad

umieszczonych w instrukcji, dlatego zalecamy uwaznie przeczytac informacje zawarte w niniejszej
instrukcji uzytkowania

Prosimy zachowa¢ instrukcje w celu wykorzystania jej w przysztosci.

UWAGA!!!

Nie uruchamia¢ wyrobu niesprawnego technicznie.

1.3 PARAMETRY TECHNICZNE.

Wymiary zewnetrzne . ‘oz *Otwoér montazowy Zasilanie Moc

MODEL (mm) Pojemnosé (mm) (VIHz) W)
Srednica | DL | Szer. | Wys. talerze/ Srednica Dt. | Szer.
kosze

DPN-28 391 - - 730 40-45 375 - - - -
DPN-34 451 - - 730 40-45 435 - - - -
DPC-28 417 - - 730 40-45 407 - - 230/50 480
DPC-34 477 - - 730 40-45 466 - - 230/50 480
DCN-55 - 602 | 642 712 5-6 - 600 | 575 - -

2. INSTALACJA

2.1 Informacje ogdlne.
2.2 Transport, podnoszenie, rozpakowanie, przechowywanie.

2.3 Przeznaczenie i ograniczenia.
2.4 Wyglad i opis naklejki znamionowej producenta.

2.5 Instalacja i montaz.
2.6 Podtagczenie urzgdzenia (elektryczne, gazowe, wodne).

2.1 INFORMACJE OGOLNE.

Dystrybutor talerzy/ koszy powinien by¢ rozpakowany, zainstalowany i przetestowany przez
wykwalifikowanych pracownikdw serwisu. Po wniesieniu urzgdzenia do docelowego pomieszczenia
nalezy pozostawi¢ go na okoto 3 godziny, do momentu az osiggnie temperature otoczenia. Po tym

czasie mozna przystgpi¢ do podtgczania urzadzenia do zasilania.
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Kabel zasilajgcy dystrybutorow DPC-28 i DPC-34 powinien miec¢ przekrdj zyty nie mniejszy niz
1,5 mm?* (sugerowany przewdd PCG 3 x 1,5 mm?).

Wytacznik prgdu powinien zapewniac trwate i bezpieczne roztgczenie wszystkich faz pradu
zasilajgcych urzadzenie; powinien by¢ potgczony bezposrednio z terminalem zasilajgcym (skrzynka
elektryczng); po roztaczeniu obwodu odstep miedzy zworkami wytgcznika nie powinien byé mniejszy
niz 3mm.

Po instalacji urzadzenia nalezy sprawdzi¢ uptywnosé pradu. Wartos¢ uptywnosci przypadajaca
na 1kW mocy urzadzenia powinna by¢ mniejsza niz 1maA.

UWAGA!!!

Nalezy sprawdzi¢ podtgczenie do listwy ekwipotencjalnej, jesli taka jest wymagana.

2.2 TRANSPORT, PODNOSZENIE, ROZPAKOWANIE,
PRZECHOWYWANIE.

Prawidtowy i bezpieczny transport i przenoszenie:
* uzywaj sprzetu najlepiej dopasowanego do ciezaru i budowy urzadzen;
e osfon ostre krawedzie | naroza;

Przed przenoszeniem:

¢ zabezpiecz plac manewrowy przed niepowotanym wtargnieciem na niego innych osdb;
¢ sprawdz czy na pewno tadunek jest poprawnie zabezpieczony;

* upewnij sie, ze podczas podnoszenia nie spadng zadne nieumocowane komponenety;

e staraj sie manewrowac w pionie w celu unikniecia obttuczen;

* podczas przenoszenia urzadzenia staraj sie operowaé na mozliwie najnizszym poziomie.

2.3 PRZEZNACZENIE | OGRANICZENIA.

Dystrybutory talerzy stuzg do przechowywania, transportu, dystrybucji oraz podgrzewania
talerzy. Maksymalny zatadunek dystrybutora wynosi 40-45 szt. talerzy a obcigzenie 45kg.

Dystrybutor koszy stuzy do przechowywania, transportu i dystrybucji koszy uzywanych w
zmywarkach przemystowych, jako pojemniki na zastawe stotowga. Maksymalny zatadunek dystrybutora
wynosi 5-6 koszy o gtebokosci 110mm a obcigzenie 120kg.

Przed rozpoczeciem pracy z podgrzewanym dystrybutorem talerzy nalezy sprawdzi¢ sprawnosé
i niezawodno$¢ instalacji elektrycznej.

Po zakonczeniu pracy ustaw pokretto mocy w pozycji ,0” (patrz Rysunek 1 ,,Punkt 0”).

Wytacz urzadzenie wytacznikiem znajdujgcym sie na panelu sterowania (Rysunek 1 ,,C”) a
nastepnie odtgcz kabel zasilajgcy podgrzewany dystrybutor talerzy.
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UWAGA!!!

Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc folie ochronng oraz substancje ochronng z

powierzchni dystrybutora, skupiajac sie na ruchomej platformie przecierajac jg miekkg szmatka

nasgczong wodnym roztworem mydfta.

2.4 WYGLAD 1 OPIS NAKLEJKI ZNAMIONOWEJ PRODUCENTA.

edenox Made in E.U. E c €

S R YMMOOOOP NIt

SREDNICA TALERZY

MODEL DPC-28 PRODUCTION YEAR
woceLe 3782103 wno consrrvcaon 2013
VOLTAGE WORK RANGE
NAPIECIE " zakres pracy & 30-90
INTENSITY & s POWER W
NATEZENIE MOC CALKOWITA 480
PHASE

M MAX LOAD kg
FAZY MAX OBCIAZENIE 45
FREQUENCY Hz 50/60 WEIGHT
CZESTOTLIWOSC waca nerto ¢ 20
PLATES MEASURES 480280

3782103

MODEL DPC-28

SERIAL NUMBER

TYYMMOO000P

PRODUCTION YEAR

2013

Naklejka umieszczona na urzadzeniu powinna zawieraé nastepujace informacje:

. Logo producenta.

. Kraj pochodzenia produktu.
. Rok produkgji.

. Numer seryjny.

. Model.

. Napiecie pracy.

. Czestotliwosc prqgdu.

8. Moc znamionowa.

9. Symbol CE.

10. Symbol ztomowania.
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2.5 INSTALACJA | MONTAZ.

Instalacje dystrybutora nalezy przeprowadzi¢ w okreslonym ponizej porzadku:

» Usun folie ochronng ze wszystkich metalowych powierzchni; dystrybutor powinien byé
umieszczona w dobrze wentylowanym pomieszczeniu, jesli istnieje taka mozliwos¢ — pod
okapem wentylacyjnym; dystrybutor moze by¢ zainstalowana w podstawie wolnostojgcej lub
W ciggu, z innymi urzgdzeniami wydawczymi;

> Przytacze elektryczne podgrzewanego dystrybutora powinno by¢ wykonane zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami;

> Instalacja i podtgczenie powinno byé wykonane w taki sposdb by uniemozliwiato dostep do
elementéw mogacych znajdowac sie pod napieciem bez koniecznosci uzycia narzedzi;
bezpieczniki w instalacji zasilajgcej dystrybutor powinny by¢ przeznaczone do pradu 10g;

» Umies¢ dystrybutor w odpowiednio do tego przygotowanym miejscu; regulacja wysokosci
oraz wypoziomowanie urzgdzenia powinno by¢ wykonane przed zamocowaniem urzgdzenia w
podstawie;

» Podtacz uziemienie urzadzenia do listwy uziemiajgcej tak by nie mozna byto odtgczyé go w
sposéb nieswiadomy i nieoczekiwany; przewdd zasilajgcy powinien zawierac przewdd
ochronny;

» Do podtgczenia urzadzenia uzy¢ przewodu o odpowiedniej dtugosci; uzyty przewdd powinien
zwisac swobodnie z urzagdzenia (w zadnym przypadku przewdd nie moze by¢ napiety),
powinien by¢ doktadnie i trwale przymocowany do zaciskéw kostki przytgczeniowej oraz do
zaciskow wtyczki zasilajgcej;

Kabel zasilajacy dystrybutoréw DPC-28 i DPC-34 powinien mieé przekréj zyty nie mniejszy niz 1,5 mm?
(sugerowany przewdd PCG 3 x 1,5 mm?).

2.6 PODLACZENIE URZADZENIA (ELEKTRYCZNE, GAZOWE, WODNE).

Kabel zasilajgcy zastosowany w urzgdzeniu powinien mieé 3 zyly, ktérych przekroje nie moga
by¢ mniejsze niz sugerowane w niniejszej instrukcji.

Urzadzenie przystosowane jest do zasilania z sieci 230V, 50-60Hz. Przewéd zasilajgcy
wyposarzony jest w kabel ochronny PE.

Przytacze elektryczne znajduje przy podstawie urzadzenia.

UWAGA!!!

Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc substancje ochronng z powierzchni dystrybutora,
przecierajac je miekka szmatkg nasgczong wodnym roztworem mydta.

\
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3. OBSLUGA

3.1 Informacje ogdline.
3.2 Opis panelu sterowania.
3.3 Tryby pracy | konfiguracja urzadzenia.

3.1 INFORMACJE OGOLNE.

Chcac zapewnié bezpieczenstwo pracy, obstugi, dtugotrwatego i bezawaryjnego
funkcjonowania urzadzenia nalezy przestrzegac nastepujgcych zasad:

» Przeszkoli¢ personel obstugujgcy urzadzenie w zakresie esploatacji profesjonalnych
elektrycznych urzadzen gastronomicznych;

» Wszelkich napraw urzadzenia moze dokonywac osoba do tego uprawniona;

» Uszkodzone komponenty lub podzespoty powinny by¢ wymienione na identyczne lub takie,
ktdre posiadajg tg sama zywotnos¢, wtasciwoséi i parametry techniczne.

Zabrania sie:

» Podtaczaé urzadzenie do sieci za posrednictwem gnazdka NIE posiadajgcego kotka
uziemiajgcego;

» Podtaczania urzadzenia do intalacji elktrycznej nie sprawdzonej pod kagtem ochrony
przeciwporazeniowej;

» Mycia, czyszczenia oraz dokonywania napraw serwisowych urzadzenia podtgczonego do sieci
elektrycznej.

UWAGA!!!
NIE UZYWAJ strumienia wody do mycia elektrycznego, podgrzewanego dystrybutora talerzy.
UWAGA!!!

Za uzytkowanie urzadzenia niezgodne z przeznaczeniem lub zaleceniami niniejszej instrukcji,
producent nie ponosi odpowiedzialnosci.

3.2 OPIS PANELU STEROWANIA.

Panel sterowania (Rysunek 2 ,D”) umieszczony jest na przewodzie zasilajgcym, przy podstawie
urzadzenia. Znajduje sie na nim (patrz Rysunek 1) pokretto termostatu ,,A”, lampka kontrolna ,B” oraz
wigcznik pragdowy ,, C”. Pokretto termostatu stuzy do regulacji temperatury wewnatrz komory
podgrzewanego dystrybutora talerzy. Zakres kontroli temperatury jest od 30°C do 90°C. Lampka
kontrolna ,, B” sygnalizuje osiggniecie zagdanej temperatury w komorze. Wtgcznikiem prgdowym
uruchamiamy urzadzenie (wtgcznik w pozycji ,,1”) lub odtgczamy od zasilania (wtgcznik w pozycji ,,0”).

3.3 TRYBY PRACY | KONFIGURACJA URZADZENIA.

Regulacja temperatury podgrzewanego dystrybutora talerzy odbywa sie za pomocg pokretta
termostatu (Rysunek 1, A”). Regulacja jest ptynna w zakresie 30°C — 90°C. Lampka kontrolna (Rysunek
1,B”) sygnalizujgca nagrzewanie sie elementdw grzejnych, zapala sie kazdorazowo gdy temperatura
wewnatrz komory dystrybutora spadnie o kilka — kilkanascie stopni.
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Dystrybutory talerzy pozwalajg na bezpieczne magazynowanie talerzy o okreslonych zakresach
$rednic 180-280 mm — DPN-28 i DPC-28 oraz 240-340 mm — DPN-34 i DPC-34. Posiadajg regulowany
system trzech barierek (Rysunek 2 ,,U”) zabezpieczajgcych talerze przed wysunieciem z platformy.
Regulacja barierek jest szesciostopniowa. Chcac dostosowac dystrybutor do talerzy o mniejszej
Srednicy nalezy unies¢ barierke ok. 1 cm do gory i obrdcic jg do platformy (zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara). Chcac dopasowac dystrybutor do talerzy o wiekszej Srednicy nalezy ponownie
uniesc barierke do goéry i obrécic jg w kierunku od platformy (przeciwnie do ruchu wskazowek zegara).
Operacje nalezy powtdrzy¢ dla kazdej z trzech barierek zwracajgc uwage by stopien regulacji kazdej
barierki byt ten sam co pozwoli na centralne, bezpieczne utozenie talerzy.

4. KONSERWACJA

4.1 Ogolne wymogi bezpieczenstwa.
4.2 Czyszczenie i konserwacja dorazna urzgdzenia.
4.3 Utylizacja urzgdzenia.

4.1 OGOLNE WYMOGI BEZPIECZENSTWA.

Codziennie myj wszystkie stalowe powierzchnie zewnetrzne urzadzenia oraz powierzchnie
ruchomej platformy uzywajgc do tego letniej wody i odrobiny detergentu. Po umyciu powierzchnie
nalezy optukac¢ zimng wodg i osuszyc¢.

Do mycia powierzchni wykonanych ze stali kwasoodpornej nie uzywaj skrobaczek lub
czyscikow drucianych moggcych rysowaé powierzchnie.

Jesli urzadzenie nie bedzie uzytkowane przez diuiszy okres czasu, pokryj powierzchnie
uzytkowe cienka warstwa wazeliny lub $rodka konserwujgcego przeznaczonego do kontaktu z
Zywnoscia.

WAZNE!!!

Nie myj podgrzewanego dystrybutora talerzy przy uzyciu strumienia wody gdyz mozesz uszkodzi¢ w
ten sposdb komponenty elektryczne lub elektroniczne wazne dla poprawnego funkcjonowania

urzadzenia.
Konserwacja urzadzenia moze by¢ Przed podjeciem jakichkolwiek prac na
przeprowadzona tylko przez przeszkolony i urzadzeniu lub jego napraw, zawsze zapoznaj
wyspecjalizowany personel techniczny sie uprzednio z instrukcja obstugi, ktoéra podaje
wyposazony w odpowiednig odziez ochronng odpowiednie procedury oraz zawiera
(odpowiednie obuwie, rekawice, okulary informacje istotne dla bezpieczenstwa.
ochronne, etc.), narzedzia, przyrzady, przybory
pomocnicze.
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4.2 CZYSZCZENIE | KONSERWACJA DORAZNA URZADZENIA.

Codziennie myj wszystkie stalowe powierzchnie zewnetrzne urzadzenia oraz powierzchnie
ruchomej platformy uzywajgc do tego letniej wody i odrobiny detergentu. Po umyciu powierzchnie
nalezy optukac¢ zimng wodg i osuszyc.

Do mycia powierzchni wykonanych ze stali kwasoodpornej nie uzywaj skrobaczek lub
czyscikow drucianych moggcych rysowaé powierzchnie.

Jesli urzadzenie nie bedzie uzytkowane przez diuzszy okres czasu, pokryj powierzchnie
uzytkowe cienka warstwa wazeliny lub $rodka konserwujgcego przeznaczonego do kontaktu z
Zywnoscia.

WAZNE!!! Nie myj elektrycznego, podgrzewanego dystrybutora talerzy przy uzyciu strumienia wody

gdyz mozesz uszkodzi¢ w ten sposdb komponenty elektryczne lub elektroniczne wazne dla

poprawnego funkcjonowania urzadzenia.

Przed przystapieniem do operacji czyszczenia Podczas obstugi urzadzenia przewéod
lub konserwaciji nalezy trwale odlaczy¢ zasilajacy i wtyczka elektryczna powinny
urzadzenie od zasilania. Po umyciu pozostawié znajdowac¢ sie na widoku i w zasiegu reki
urzadzenie zablokowane w pozycji otwartej do osoby pracujacej na urzadzeniu.
osuszenia.

4.3 UTYLIZACJA URZADZENIA.

Po okresie zywotnosci urzadzenie nie moze by¢ wyrzucone na Smietnik ale musi by¢ przekazane do
punktu zbiérki odpadow elektrycznych i sprzetu alektronicznego w celu recyclingu.

Odnosi sie do tego symbol umieszczony na produkcie, w instrukcji obstugi oraz na opakowaniu.

Przygotowujac elektryczny, podgrzewany dystrybutor talerzy do recyclingu nalezy
posegregowac elementy urzgdzenia w grupy zgodnie z materiatami, z jakich zostaty wykonane.

Zaleznie od materiatu z jakiego zostaty wykonane (patrz na symbole umieszczone na
komponentach) elementy mogg by¢ przekazane do ponownego przetworzenia. Oddajgc odpady
elektryczne i sprzet elektroniczny do ponownego przetworzenia czynnie przyczyniasz sie do ochrony
Srodowiska naturalnego.

Skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami, aby uzyska¢ wiecej informacji o najblizszym punkcie
zbidrki odpadéw elektrycznych.

Aby chronié $rodowisko przekaz zuzyty sprzet do odpowiedniego miejsca, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

Upewnij sie, ze zuzyty sprzet elektryczny trafi Przed utylizacja urzadzenia dokladnie
do punktu, w ktérym zostanie w odpowiedni sprawdzi¢ jago stan techniczny.
sposoéb zutylizowany. W szczegolnosci zwrd¢ uwage na elementy
Niektére z uzytych materialbw moga by¢ konstrukcji, ktére moga by¢ przyczyna
tymczasowa przechowywane do momentu ich wyciekéw w trakcie likwidacji.
utylizacji a niektore przekazane na state do Roézne czesci urzadzenia nalezy usungé w
sktadowania w odpowiednich miejscach. sposob zréznicowany, w zaleznosci od ich
W kazdym przypadku przepisy dotyczace cech (np. metale, oleje, smary, plastiki, gumy,
ochrony srodowiska naturalnego musza by¢ itp.).
respektowane.

27 | edenox.pl > edenox




POLSKI

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

5.1 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW - PRZEWODNIK.

WAZNE!!!

Wymiana podzespotow elektrycznych moze byé wykonana tylko i wytgcznie przez pracownika

autoryzowanego se rwisu.

Zasadg jest, ze przy kazdej wymianie komponentéw elektrycznych, kabel zasilajgcy urzadzenia

nalezy bezwzglednie odtgczy¢ od zrddta zasilania.

Typowe usterki moggce pojawic sie w urzadzeniu, zwigzane z instalacja elektryczng,
wymienione sg ponizej i powinny by¢ usuniete przez wykwalifikowany personel techniczny.

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Powietrze w komorze dystrybutora
nie nagrzewa sie, wigczniki i
termoregulator sg wigczone,

lampka kontrolna nie swieci sie.

- Brak zasilania.

- Mocowania przewoddw na
listwie zasilajacej poluzowaty sie.
- Termoregulator lub wytgcznik
termiczny sg uszkodzone.

- Przetaczniki sg uszkodzone.

Podtacz napiecie.

Doktadnie zamocuj przewody do
listwy zasilajacej.

Wymien uszkodzone komponenty.

Powietrze w komorze nagrzewa sie
niewystarczajgco.

- Odtaczona jest czes¢ elementow
grzejnych.
- Uszkodzone elementy grzejne.

Sprawdz podtaczenie elementéw
grzejnych.
Wymien uszkodzone komponenty.

Lampka sygnalizacyjna termostatu
nie zapala sie, powietrze w
komorze nagrzewa sie.

- Wypalona lampka kontrolna.
- Przerwany obwdd elektryczny
lampki kontrolnej.

Wymieni¢ lampke kontrolna.
Naprawi¢ wigzke elektryczng
lampki kontrolnej.

Gwarangji nie podlegaja:

Zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone poprzez dziatanie kamienia
kottowego, szyby, oraz wszelkiego rodzaju uszkodzenia mechaniczne, jak réwniez uszkodzenia wynikte
z nieprawidtowego uzytkowania urzadzenia, niezgodnie z powyzszg instrukcja.

W razie wystgpienia awarii, nalezy przechowywane w urzadzeniu produkty
zabezpieczy¢ przed zniszczeniem. EDENOX nie ponosi odpowiedzialno$ci za towar
zniszczony w wyniku awarii urzadzenia
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