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EL HIELO PERFECTO
ES LO ESENCIAL | ES EDENOX

El fabricador de hielo macizo edenox esta fabricado
completamente en acero inoxidable, ofreciendo un maximo de
calidad en toda la gama e incorporando las ultimas tecnologias,
garantizando una productividad maxima y una durabilidad en el
tiempo.

La caracteristica principal es su fiabilidad, la calidad de todos sus
componentes aseguran su correcto funcionamiento en ambientes
tropicalizados o locales donde el equipo quede encajado. Por sus
dimensiones permite ser instalado en bajo barra en la mayoria
de las aplicaciones. Los cubitos se forman mediante aspersion
del agua sobre un evaporador horizontal el cual, al enfriarse, crea
cubitos de hielo puro y cristalinos de alta densidad.

El cubito macizo, es el tipo de cubito mas indicado para el
enfriamiento prolongado de todo tipo de bebidas, ya que el cubito
se derrite lentamente. Son ideales para aplicaciones domeésticas y
comerciales, para cubrir todas las necesidades diarias o apoyar o
complementar las maquinas de gran produccion, zonas de bares,
restaurantes, hoteles, etc...

Caracteristicas generales

1. CALIDAD EN TODOS SUS COMPONENTES
2. VENTILACION FRONTAL

3. MAQUINAS TROPICALIZADAS

4. BAJO COSTE DE MANTENIMIENTO
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La calidad de todos sus Ventilacion fror;gi\ ideal para

componentes aseguran su instalaciones donde la maquina
correcto funcionamiento. . estd encastrada

La tapa superior se desmonta Maquinas tropicalizadas: instalacion

facilmente para una intervenciéon : en temperaturas ambientes de
rapida en caso de averia. . hasta 43°C, con una temperatura

del agua de 35°C.



Maquinas de hielo - Cubito de hielo macizo

Maquinas de hielo de cubito macizo

« La fabricacion de cubitos vy la limpieza estan controlados por un control electrénico que
permite una mayor durabilidad de la mdquina, reduciendo los costes de mantenimiento
y mejorando la higiene del equipo.

« Ventilacion frontal ideal para instalaciones donde la maquina estd encastrada.

» Equipado con cable eléctrico de conexidn y enchufe tipo schuko.

« El fabricador de cubitos ha sido disefado para acceder facil y comodamente a sus
componentes y realizar rapidamente operaciones de mantenimiento.

» Reduccion de costes de mantenimiento. La tapa superior se desmonta facilmente para
una intervencion rdpida en caso de mantenimiento o averia. El disefio de la puerta
permite acceder rapidamente al interior de la maquina en caso de operaciones de
limpieza.

» Envolvente totalmente en acero inoxidable.

« Control electrénico con autodiagnosis.

» Consumo de agua reducido.

« Fabricado de hielo construido completamente en acero inoxidable.

« Eltipo de cubito es de 40 gr excepto en el modelo FHC-20 que es de 17 gr.

« Sistema de control electrénico.

« La tension eléctrica en todos los modelos es 230V / 50Hz.

* Modelos condensados por aire 0 por agua.

FHC-30-A HC * El refrigerante utilizado es R 452A.

» Todos los modelos estan tropicalizados: se pueden instalar en temperaturas ambientes
de hasta 43°C, con una temperatura del agua de 35°C.
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Modelo Fefrerdh Tam:aﬁo del Produccién _24 h (Kg) C'ubitos p_or Almacenami_ento e Potencia i EEIETES i)
cubito (gr) n? cubitos ciclo (Uni.) (Kg)n? cubitos W)
FHC-25-A HC 19111840 40 25 (625) 18 6 (150) Aire 500 365 x 520 x 600
FHC-25-W HC 19111841 40 25 (625) 18 6 (150) Agua 500 365 x 520 x 600
FHC-30-A HC 19111842 40 30 (750) 18 12(300) Aire 600 390 x 550 x 690
FHC-30-W HC 19111843 40 30 (750) 18 12(300) Agua 600 390 x 550 x 690
FHC-40-A HC 19111844 40 40 (925) 24 15 (375) Aire 700 500 x 600 x 685
FHC-40-W HC 19111845 40 40 (925) 24 15 (375) Agua 700 500 x 600 x 685
FHC-50-A HC 19111846 40 50 (1250) 24 25 (625) Aire 800 500 x 600 x 795
FHC-50-W HC 19111847 40 50 (1250) 24 25 (625) Agua 800 500 x 600 x 795
FHC-80-A HC 19111848 40 80 (2000) 36 40 (1000) Aire 900 736 x 620 x 900
FHC-80-W HC 19111849 40 80 (2000) 36 40 (1000) Agua 900 736 x 620 x 900
FHC-100-A HC 19111850 40 100 (2500) 36 60 (1500) Aire 1200 736 x 620 x 985
FHC-100-W HC 19111851 40 100 (2500) 36 60 (1500) Agua 1200 736 x 620 x 985

Maquinas de hielo granular

« El hielo granular producido por las maquinas de hielo edenox, tienen una relacion
equilibrada entre agua vy hielo. Estd indicado para granizados, todo tipo de cocteles,
para la visualizacion

« de los alimentos (pescado, frutas), para su uso en restaurantes, bares musicales,
laboratorios, hospitales, laboratorios médicos, etc.

« El evaporador es un cilindro, enfriado con un cierto nivel de agua en su interior. El hielo
que se forma en las paredes de este cilindro que mediante un sinfin en acero inoxidable
es transportado a un dispositivo que rompe el hielo para suministrarlo con menos agua

residual.
s » Equipos independientes para ser instalados tras barra, bajo barra o en el drea de
39N g
W servicio.
88 * Produccion de hielo continua
e AN A ‘ 1a.
E:Eg &t&&&& &3{ + Sistema de control electrénico.
§S§s &a&:\\\\ O :::: + La tension eléctrica en todos los modelos es 230V / 50Hz.
N a&aa&t “‘\' * Modelos condensados por aire o por agua.
\\\\s&ka \\: * El refrigerante utilizado es R 452A.
N att\\\\\\\ }‘;,/ » Todos los modelos estan tropicalizados: se pueden instalar en temperaturas ambientes
N e de hasta 43°C, con una temperatura del agua de 35°C
FHG-80-A
. . Produccién 24 Capacidad .. . . .

Modelo Referencia Capacidad h (Kg) HlEREETE® (6 Condensacién Potencia (W) Dimensiones (mm)
FHG-80 19048247 Granular 80 15 Aire 700 500 x 670 x 696
FHG-80 19048248 Granular 80 15 Agua 700 500 x 670 x 696
FHG-120 19048249 Granular 120 25 Aire 700 500 x 670 x 796
FHG-120 19048250 Granular 120 25 Agua 700 500 x 670 x 796
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