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Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki

W profesjonalnej gastronomii bezpieczenstwo i higiena przygotowywania positkdw powinny by¢ traktowane priorytetowo. Nalezy
zdawac sobie sprawe, ze nieprawidtowa obrdbka zywnosci czy niewtasciwe przechowywanie positkow jest gtéwna przyczyng zatruc
pokarmowych. Bioragc to pod uwage, zastosowanie szybkoschtadzarek i szybkozamrazarek staje sie niezbedne w profesjonalnej kuchni.
Urzadzenia oferowane przez Asber szokowo obnizaja temperature swiezej i ugotowanej zywnosci, pozostawiajac jg niezmieniong i

zachowujac jej swiezos¢, jakosc, atrakcyjny wyglad i petnie smaku.

Nasz system szokowego schtadzania i zamrazania produktéw spetnia najnowsze standardy oparte na HACCP (Analiza Zagrozen i

Krytyczne Punkty Kontroli).

DLACZEGO WARTO STOSOWAC?

1. Zdrowie i bezpieczeristwo

Tradycyjnie ugotowane potrawy pozostawiane sg do ostygniecia w
temperaturze pokojowej do czasu, az bedzie mozna je umiesci¢ w
chtodni. W tym czasie, w zakresie temperatur od +65 °C do + 10°C,
powstaje idealne srodowisko dla rozwoju i namnazania sie bakterii.
Gwattowny spadek temperatury, ktéry zapewniaja szybkoschtadzarki
firmy Asber, uniemozliwiajag namnazanie mikroorganizmow w swiezo
przygotowanych positkach.

Czas przechowywania w lodéwce zalezny jest od rodzaju potrawy i wynosi
zwykle do 5 dni (ze wzgledu na zdolno$¢ do reprodukcji bakterii rowniez w
niskich temperaturach). Potrawy zapakowane prézniowo, ktére nie maja
kontaktu z powietrzem, moga by¢ przechowywane do 20 dni.

NAMNAZANIE BAKTERII

e
bakterii

2. RACJONALIZACJA PRACY

Szybkie schtadzanie i zamrazanie przedtuza czas przechowywania potraw,
nawet do kilku miesiecy. Jest to Swietne rozwigzanie dla wszelkiego
rodzaju hoteli i pensjonatéw, daje ogromne oszczednosci w procesie
planowania zakupdw i przygotowywania positkéw oraz pozwala na
rozszerzenie i uatrakcyjnienie oferowanego menu.

3. Oszczednos¢ czasu

Przygotowywanie positkow z wyprzedzeniem pozwala w razie koniecznosci
na zaoferowanie bogatszego i bardziej urozmaiconego menu. W momencie
wiekszego zapotrzebowania kucharz nie musi nadzorowaé przygotowania
wszystkich potraw. Dzieki prostej operacji regeneracji mozna szybko podac
gosciom Swiezy i smaczny positek.

Szybkoschtadzarki zwiekszaja wydajnosci pracy, zmniejszajg koszty
osobowe oraz oszczedzajg czas.

4. Jakos¢

Powolne, kilkugodzinne zamrazanie powoduje, ze struktura zywnosci ulega
degradacji, wewnatrz produktu powstajg mikrokrysztatki, ktére rozrywajac
strukture komorkowa zywnosci, usuwaja z niej sole mineralne i sktadniki
odzywcze.

Gwattowny spadek temperatury zachowuje wilgo¢ w zywnosci i
uniemozliwia namnazanie flory bakteryjnej. Wyglad i powierzchnia
delikatnych produktow spozywczych takich jak ryz, makaron, mieso, ryby
lub owoce w procesie szokowego schtadzania lub zamrazania pozostaja
niezmienione, potrawy zachowujg atrakcyjny wygladu i petnie smaku.
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5. Zastosowanie Szokowe zamrazanie
Opisany system racjonalizacji pracy w kuchni jest bardzo korzystny
dla wszystkiego rodzaju punktéw zywienia zbiorowego, w
szczegolnosci dla stotdwek, szpitali, hoteli, restauracji, jak i w
trakcie organizacji duzych bankietow.

W cyklu szokowego zamrazania nastepuje obnizenie temperatury z

+90°C do-18°C wewnatrz produktu w mniej niz 4 godziny, a nastepnie
utrzymywanie potrawy w temperaturze miedzy-18°C i- 25°C, w zaleznosci
od zadanej wartosci.

6. Inne zalety

a) Optymalizacja zapasow

b) Zakup wiekszych iloéci zywnosci w lepszych cenach

c) Serwowanie positkdw zawsze Swiezych i w wysokiej jakosci

d) Mozliwo$¢ oferowania obszerniejszego i bardziej réznorodnego
menu

e) Utrzymanie zatrudnienia na statym poziomie

f) Mniejsze straty wagi przygotowanych positkdw (ograniczenie
parowania)

g) Redukcja strat, oszczednos¢ czasu i pieniedzy

Opis dziatania ; =

Temperatura powietrza
Szokowe schtadzanie S
W cyklu szokowego schtadzania nastepuje obnizenie temperatury
wewnatrz produktu z +90°C do +3°C w czasie mniejszym niz 90
minut, a nastepnie utrzymanie produktu w temperaturze od 0°C
do 5°C, w zaleznosci od zadanej wartosci. Dzieki tej prostej, w petni
automatycznej operacji zapobiegamy psuciu sie zywnosci w skutek
dziatania bakterii i utraty wilgoci.
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Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki | Panel SMART

Doskonata cyrkulacja
powietrza wewnatrz
urzadzenia redukuje do
minimum czas schtadzania

Specjalny ruszt z prowadnicami przystosowanymi zaréwno do
pojemnikéw GN jak i tac piekarniczych utatwia uzytkowanie
urzadzenia.

potraw.

Asber oferuje kompletng
game szybkoschtadzarek

— szybkozamrazarek
przystosowanych do
pojemnikéw 3, 5, 8,12 i 16 GN
1/1 oraz tac o wymiarach 400
x 600 GN.
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Temperatura produktu moze by¢
monitorowana poprzez sonde rdzeniowa
umieszczong we wnetrzu produktu.

Intuicyjny i fatwy w uzytkowaniu
panel SMART.

Panel smart

e Panel SMART jest intuicyjny i fatwy w obstudze, pozwala na szokowe
schtadzanie w czasie 90 minut lub zamrazanie produktéw w czasie 240
minut (zgodnie z normami HACCP, monitorowanie temperatury we
wnetrzu produktu za pomoca sondy rdzeniowej).

® Stosujgc sonde rdzeniowa uzytkownik nie musi martwic sie o wybor

wtasciwego cyklu, w celu uzyskania optymalnego poziomu schtadzania czy

e Po ukoriczeniu cyklu urzadzenie pracuje jako schtadzarka lub zamrazarka
utrzymujac koncowa temperature procesu. Dany cykl moze zostac
zapisany w jednym z 99 blokéw pamieci, co umozliwia powtdrzenie
danego procesu w pdzniejszym czasie.

® Modele dostepne z panelem SMART: BC-03-11, BC-05, BC-08, BC-101,
BC-121iBC-161.

zamrazania. Proces chtodzenia przebiega automatycznie, zachowujac tym

samym petnie smaku i aromatu produktu.

Temperatura sondy lub wyswietlenie czasu

Szokowe chtodzenie do +3°C.

Cykl intensywnego szokowego chtodzenia (+32C).

Grzatka do usuwania sondy rdzeniowe;j.

Uruchomienie / zatrzymanie procesu rozmrazania.
Nacisnigcie przycisku przez 3 sekundy wyswietla
temperature parownika.

Zmniejszenie wartosci, podglad czasu cyklu

Uruchomienie / zatrzymanie cyklu szokowego
chtodzenia. Po podtaczeniu urzadzenia, nacisniecie
tego klawisza witgcza urzadzenie w stan czuwania,
celem wyboru zadanego cykl. Moze by¢ réwniez
uzywany do zatrzymania urzadzenia podczas
szokowego schtadzania / zamrazania / utrzymywania
temperatury.

Temperatura komory

Szokowe zamrazanie do-18°C.

Cykl intensywnego szokowego
zamrazania (-182C).

Program.

Zwiekszanie wartosci, podglad
temperatury sondy.
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Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki kompaktowe

BC-03-11

Panel Smart

Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki kompaktowe

Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewne;j. o

e Urzadzenie obniza temperature

— w funkcji schtadzania z +90°C do +3°C w czasie 90 minut

— w funkcji zamrazania z temperatury +90°C do-18°C w czasie 240 minut ]

e Sciany oraz drzwi z izolacjg poliuretanowa wtryskiwang pod wysokim
ci$nieniem o gestosci 42 kg/m?

® Czynnik chtodniczy R404 A, wolny od CFC.

e Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania.

e \Wyposazone 3 pary prowadnic do pojemnikow GN 1/1.

L]

L]

e o o o

Pojemnosé: 3 x GN 1/1 (odstep pomiedzy prowadnicami 80 mm).
Kontrola procesu schtadzania lub zamrazania poprzez temperature sondy
rdzeniowej lub czasu trwania cyklu.
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BC-03-11E

BC-03-11 BC-03-11E

Automatyczny sygnat zakoriczenia wybranego cyklu, po ukoriczeniu cyklu
urzadzenie pracuje jako schtadzarka lub zamrazarka utrzymujac koricowa
temperature procesu.

Drzwi wyposazone w system samoczynnego zamykania lub utrzymania
ich w pozycji otwartej przy kacie otwarcia 1002 (nie dotyczy modelu BC-
03-11E).

Spetnia najnowsze standardy oparte na HACCP.

Temperatura otoczenia: + 422 C.

Zasilanie: 230 V 1+N — 50 Hz.

Model BC-03-11 E posiada sonde rdzeniowa bez grzatki.

. o Cykl schtadzania 90 Cykl zamrazania 240 Moc Napiecie Cena
Model Nr Ref. Pojemnosé min (kg) min (kg) (W) ) Panel e 2]
BC-03-11 E 19017581 3GN1/1 7 4 587 230/1/ 50 Hz ECO 8980,00
BC-03-11 19017582 3GN1/1 8 5 490 230/1/ 50 Hz SMART 10 380,00
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Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki stotowe

asber =

Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki stotowe

® \Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. e Automatyczny sygnat zakoriczenia wybranego cyklu, po ukonczeniu cyklu
e Urzadzenie obniza temperature urzgdzenie pracuje jako schtadzarka lub zamrazarka utrzymujgc koricowa
— w funkcji schtadzania z +90°C do +3°C w czasie 90 minut temperature procesu.

— w funkcji zamrazania z temperatury +90°C do-18°C w czasie 240 minut ® Drzwi wyposazone w system samoczynnego zamykania lub utrzymania ich
e Sciany oraz drzwi z izolacja poliuretanowa wtryskiwang pod wysokim w pozycji otwartej (kat otwarcia 1009).

ci$nieniem o grubosci 60 mm i gestosci 42 kg/m?3

e Czynnik chtodniczy R404 A, wolny od CFC.

e Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania.

e Kontrola procesu schfadzania lub zamrazania poprzez temperature sondy
rdzeniowej lub czasu trwania cyklu.

Spetnia najnowsze standardy oparte na HACCP.

NOzki ze stali nierdzewnej o regulowanej wysokosci (@ 2”).
Temperatura otoczenia: + 429 C.

Zasilanie: 230 V 1+N — 50 Hz.

BC-05 E
® Pojemnosé: 5 GN 1/1 (odstep pomiedzy prowadnicami 65 mm)

e Wykonanie ze stali nierdzewnej, poza tylng $cianka z plastiku.

® Posiada sonde rdzeniowa bez grzatki

e Typ panelu: ECO.

BC-05-E
o a4 Cykl schtadzania 90 Cykl zamrazania 240 Moc Napigcie Cena

Model Nr Ref. Pojemnos¢ it () it (1) (W) v Panel e 2]
BC-05E 19017583 5GN1/1 10 7 700 230/1/ 50 Hz ECO 10 980,00

BC-05

L]

Pojemnosé: 5 GN 1/1 i tac piekarniczych (600 x 400mm). Odstep pomiedzy
prowadnicami 65 mm.

® Model w catosci wykonany ze stali nierdzewne;.

e Mozliwos¢ zaprogramowania do 99 cykli.

® Mozliwos¢ wyboru dwdch programoéw: delikatnego dla produktéw do 2cm grubosci
lub matej gestosci oraz gwattownego dla produktow grubszych niz 2cm.

e Posiada sonde rdzeniowa z funkcjg ogrzewania.

® Typ panelu: SMART. tatwy w obstudze panel sterowania z klawiszami dotykowymi.

BC-05
. aa Cykl schtadzania 90 Cykl zamrazania 240 Moc Napiecie Cena
Model Nr Ref. Pojemnos¢ it (1) i () (W) v Panel i i
BC-05 19017584 5GN 1/1iE/N 12 8 1250 230/1/50 Hz SMART 13 980,00
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Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki wolnostojace | Seria GN 1/1i GN 2/1

1290
1420
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Szybkoschtadzarki — szybkozamrazarki wolnostojace

Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

Urzadzenie obniza temperature

— w funkcji schtadzania z +90°C do +3°C w czasie 90 minut

w funkcji zamrazania z temperatury +90°C do-18°C w czasie 240 minut

e Sciany oraz drzwi z izolacjg poliuretanowa wtryskiwang pod wysokim
ci$nieniem o grubosci 60 mm i gestosci 42 kg/m3

Czynnik chtodniczy R404 A, wolny od CFC.

Automatyczne odparowanie wody podczas rozmrazania.

Kontrola procesu schtadzania lub zamrazania poprzez temperature sondy
rdzeniowej lub czasu trwania cyklu.

® Automatyczny sygnat zakoriczenia wybranego cyklu, po ukonczeniu cyklu
urzadzenie pracuje jako schtadzarka lub zamrazarka utrzymujac koricowa
temperature procesu.
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1800

Panel Smart

Drzwi wyposazone w system samoczynnego zamykania lub utrzymania
ich w pozycji otwartej (kat otwarcia 1009).

Posiada sonde rdzeniowa z funkcjg ogrzewania (poza modelem BC-08 E i
BC-101 E).

Spetnia najnowsze standardy oparte na HACCP.

Nozki ze stali nierdzewnej o regulowanej wysokosci (@ 2”).
Temperatura otoczenia: + 422 C.

Pojemnos$¢: 8,10, 12116 GN 1/1, 10 GN 2/1 i tac piekarniczych (600 x
400 mm) w zaleznosci od modelu.

BC-08 E przystosowany do 8 GN 1/1

BC-101 E przystosowany do 10 GN 1/1

Odstep pomiedzy prowadnicami: 65 mm.

. aa Cykl schtadzania 90 Cykl zamrazania 240 Moc Napigcie Cena

Model Nr Ref. Pojemnos¢ i (') i (1) W) ) Panel netto zt
BC-08 E 19017585 8GN 1/1 25 16 1300 230/1/50 Hz ECO 12 580,00
BC-08 19017586 8GN 1/1EN 25 16 1300 230/1/50 Hz SMART 15 580,00
BC-101 E 19017587 10GN 1/1 30 20 1300 230/1/50 Hz ECO 14 280,00
BC-101 19017588 10GN 1/1EN 30 20 1300 230/1/50 Hz SMART 17 280,00
BC-121 19017589 12 GN 1/1-EN 25 16 1300 230/1/50 Hz SMART 20 680,00
BC-161 19017591 16 GN 1/1-EN 42 30 3500 400/3N/50 Hz SMART 23 980,00
BC-102 19017592 10 GN 2/1-EN 70 50 2300 400/3N/50 Hz SMART 36 780,00
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